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Vazeni ctenarsi,

jaro je v plném proudu, dny se prodluZzuji, pribyva
slunec¢niho svitu, zac¢ind sezéna chiestu, Cerstvé
zeleniny a urcité ocisty po zimnim stravovacim
hieseni. V dubnu se proto intenzivnéji probouzi
trh s domdacimi spotfebici, jako jsou kuchynské
roboty, odstaviovace, mixéry, ale i parni trouby
a dalsi. Leto$ni duben byl soucasné pro svét
domadci techniky a kuchynského vybaveni o to
veletrh EuroCucina, na némz vystavuji jak
vyrobci kuchyni, tak vyrobci spotfebicti.
Aktudlni specidl je proto pestrou smési informaci
o budoucich trendech a chystanych novinkach
spolu s prezentacemi zajimavych reSeni, ktera
si mtiZete poiidit do svych domdacnosti uz nyni.
Mé osobné na veletrhu nejvice zaujaly nékteré
prototypy spotiebict, chystané k uvedeni az

v roce 2017. Jsem sice vazan slibem mlcenlivosti,
nicméné urcité mohu prozradit, ze ptijde

o uzite¢né inovace. Soucasné piijdou na trh
produkty ctici tradi¢ni bilé provedeni, ovsem

s unikatnim povrchem, takZe rozhodné neptijde
o zadné nevzhledné bilé krabice.

Prijemné Cteni pieje
Lubor Jarkovsky

Kuchynsky design postihla
na EuroCucine sterilnost

Kazdé dva roky je v ramci Salone del
Mobile neboli milanského veletrhu
nabytku vénovana ¢ast kuchynim

a domacich spotfebi¢tim. LetoSni
rocnik prinesl velké prekvapeni

v kuchynském designu, z néhoz cisel
chlad a az priliSna primocarost.
Spotiebice na vystavé byly zajimavé,
nicméné zadna revolucéni feSeni nikdo
nepredstavil.

|
EuroCucina - kuchynsky nabytek

Nebudeme piehdnét, kdyZ rekneme, Ze EuroCuci-
na letos Sokovala zcela dominantni vinou strohé-
ho, opravdu az sterilniho designu, jemuz domi-
novaly jednoduché linie, kimen (at’' uz pfirodni,
nebo umeély), kov a pripadné sklo. Z kuchyni zmi-
zelo prijemné dievo a barvy - ndhradou je chlad,
at’'uz vyzarujici z materiald, nebo pouzitych
barev. Dokonce i dfezy byly casto tvoreny ze
stejného materidlu jako pracovni desky a obé
¢asti dokonale splyvaly dohromady.

Napriklad expozici znac¢ky Rossana dominovaly
mohutné kamenné desky, kde pfimo v a z mate-

rialu desky byl vyroben diez a vSe obklopovaly
¢erné skiinky a vodovodni baterie se zlatymi prvky.
Okazalé, le¢ bez Zivota a bez emoci. O nic hiejivéji

a prijemnéji neptsobila expozice znacky ELAM, kde
byl k vidéni solitérni pult pro piipravu pfipomina-
jici podlouhlé laboratorni stoly. A v nasledujicim
prostoru znacky Dada se jen potvrdilo, Ze prazvlast-
ni designové trendy nebudou vyjimec¢nymi tlety;,
nybrz letosnim standardem. Opét zde na navstévni-
Ky ¢ekal samostatny pult - umély kimen, maximal-
ni strohost, chlad a nuda. To ale nebylo nic proti
prezentaci Spanélské znacky Porcelanosa. Clovék by
si fekl, Spanélé, to bude temperamentni zajimavy
design kuchyni. BohuZel nikoliv a piresné naopak.
Kuchyné piipominajici u¢ebnu chemie nebo biolo-
gie v dokonale bilé s jednim $edym pultem. Ucelo-
vost vyhnana do opravdového extrému, kdy prostor
ztraci zakladni prvky, které délaji domov domovem.

O nic lepsi nebyl dojem ani u Italdi, konkrétné
studia Arrital, kde opét solitérni pult, tentokrat
celokovovy s industridlnim nadechem, obsaho-
val dfez primo z materialu celého kuchynského
bloku, jinak nic. Prosté jen kovovy kvadr.

A takova byla zna¢né ¢ast veletrhu, jen mélokde
¢lovék narazil na opravdu zajimavy design s jas-
nym autorskym otiskem. Radéji se proto pojdme
podivat na oblast domécich spotiebici, kde byly
k vidéni zajimavéjsi véci.



Special
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Technology For the Kitchen -
domaci spotiebice

Vyrobci domacich spotfebi¢i neprivezli do
Mildna zadné vyloZené revolucni vyrobky, jejichz
popisy a fotky by plnily stranky odbornych médii.
Pfesto bylo na vystavé, na co se divat, co si osahat

nebo dokonce vyzkouSet. Zarazujeme mozaiku |
toho nejzajimavéjsiho.

Bosch, Siemens a Gaggenau

Némecky vyrobce BSH pripravil v Mildné expozi-
ce pro vSechny tfi hlavni zna¢ky svého portfolia.
Hodné nabito bylo v ¢asti Gaggenau, kde nas
upoutal set trouby a parni trouby - druha jmeno-

|
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vand obsahuje specidlni systém vodniho ¢isténi
(fotka vlevo).
Tticet let od svého uvedeni na trh slavi trou-
ba EB 300, ktera se stala natolik ispésnou
a zadanou, Ze ji Gaggenau v pribéhu let pouze
technologicky vylepSovala, ale v zdkladu pone-
chala produkt vérny origindlu. Nejnovéjsi genera-
ce 90cm trouby s oznac¢enim EB 388 nemohla na
veletrhu v Zddném pripadé chybét (fotka nahoie).
Znacka Bosch prezentovala na misté plyno-
vé varné desky se zbrusu novou technologii
FlameSelect - ta umoziuje vyrazné piresnéjsi
regulaci vykonu neZ dosavadni konven¢ni
feseni. V podstaté je nastaveni stejné piesné jako  je také presné kalibrovany, aby zvoleny stupen
u indukénich desek, pritom je ale diky plynu vykonu vzdy poskytoval stejné mnozstvi plynu,
mozné dodavky tepla ihned pierusit. Systém atedyiintenzitu tepla.

INZERCE

Maxi trouba
s extra velkou
kapacitou 78|

Nové vestavneé
14 e]¥] ¢)Y;
HOOVER

Dvojita trouba
2 oddélené
pecici prostory

Soft Close
pomalé dovirani
dvirek

Vestavné spotrebic¢e Fady Vanity vynikaji elegantnimi tvary
a kombinaci skla a nerezu v designovém provedeni. Nové
reSeni konstrukce pfindsi nové moznosti ve vnitfnim prostoru
trub a navic nabizi celou fadu nadstandardnich funkci a vlast-
nosti. Pro Vas posouvame standardy.

LED osvétleni
ve dvirkach

e

{/

Nase nové produktové rady nabizeji kvalitni materidly,
skvélé vysledky vareni, velkou kapacitu i originalni design.
Poznejte HOOVER.




Candy a Hoover

V prezentaci italské spole¢nosti Candy jsme se
zastavili zejména u vestavnych trub, kde bylo
nemozné piehlédnout troubu s displejem misto
obycejného skla. Nastaveni programd je diky
nému jesté prehlednéjsi a pohodlné;jsi. Z vyrobki,
které nejsou hudbou vzdalenéjsi budoucnosti, se
nam libila napriklad trouba Candy FCDE828VX

s rozdélovac¢em vnitiniho prostoru a dvéma
ventilatory. Lze v ni péct dva pokrmy pii rizném
nastaveni teploty a zptisobu peceni. Na misté byly
k vidéni také trouby s barevnymi dotykovymi dis-
pleji a bezdratovym pripojenim do domaci sité.

Gaggenau fada 400

Pro ambiciézni kucharfe neexistuji hranice.

Electrolux

Nejvice navstévniki bylo soustredéno u su-
perprémiovych spotiebi¢ti Grand Cuisine, na
kterych zde varili michelinsti kuchafi. V expozici
béznych spotfebici Electrolux ziskaly pomérné
nepiekvapiveé velky prostor multifunkéni parni
trouby, které jsou jednou z produktovych priorit
znacCky uz néjaky ten rok.

Chladici technika je naopak pro Electrolux
spiSe okrajovéjsi zalezitosti. Pfesto méla firma co
ukazat. Nové kombinované chladnic¢ky pouzivaji
chytre reSeny systém prihradek ve dverich - daji
se rizné skladat a posouvat jako skladacka.

INZERCE

The difference is Gaggenau.

www.gaggenau.com

GAGGENAU



Elica

Tradi¢ni vyrobce odsavact par vystavil na vele-
trhu mnozstvi svych designovych kouski, avsak
nejveétsi pocet zvédave se nakonec shlukoval
kolem této varné desky. Elica do jejiho stfedu
integrovala vykonny odsavac, ktery nasaje vy-
pary z hrncti ve svém okoli. Zajimavé reSeni pro
kuchyné, kde z néjakého diivodu nelze instalovat
standardni digestof nebo je poZadavkem skutec-
ny minimalismus.

Special

Grundig

Na veletrhu jsme tentokrat marné hledali tu-
reckou znacku Beko. V jizni Evropé evidentné
prehodnotil jeji majitel Arcelik své priority, a tak
vystavoval v Milané pouze prémiovéjsi spotiebice
znacky Grundig. Na misté na nich varil uruguay-
sky séfkuchai Matias Perdomo, ocenény miche-
linskou hvézdou. Zda a kdy budou velké spotiebi-
¢e Grundig dostupné na ¢eském trhu, neni stale
Znamo.

Candy predstavila v Milane
revolucni troubu

Italsky vyrobce domacich spotrebicii
Candy Hoover byl na veletrhu
EuroCucina hodné vidét, protoze
privezl n€kolik velmi zajimavych
novinek véetné trouby ptisobici jako
rekvizita ze sci-fi filmu. Nejen o ni
jsme si povidali s Janem Sachem,
Séfem Ceského a slovenského
zastoupeni firmy.

Na milanském veletrhu EuroCucina
byly predstaveny nejnovéjsi kuchyrské
spotiebice. Co vas zde nejvic zaujalo?
Obecné by se dalo fici, Ze trend v oblasti nejen
kuchynskych spotiebicli se ubird smérem ke ko-
nektivité. Dilezité je, aby bylo propojeni s telefo-
nem skute¢né uzitecné.

Dovolim si Fici, Ze nejvét$i novinku jsme
v Milané uvedli my, protoze Candy piedstavila
zcela unikatni troubu se zabudovanou kamerou
a s dotykovou ovladaci obrazovkou misto klasic-
kych dvitek, na ktery se pti peCeni promita obraz
z peciciho prostoru. Bonusem jsou pak recepty,
které silzeis celym postupem promitnout primo
na dviikdch a prehrat jako video. Lokalné ji uve-
deme do konce roku. Candy Hoover se uz néjakou
dobu zaméfuje na chytré spottebice, v lofiském
roce jsme uvedli na ¢esky trh fadu spotfebicii
Hoover Wizard a Candy SimplyFi, které jsou plné
ovladatelné pies WiFi sit’.

Nardi

Tradi¢ni italsky vyrobce varné techniky se chce
od konkurence odliSit vyraznym, az extravagant-
nim designem. To se mu zajisté daii a své zakazni-
ky si jeho produkty urcité najdou.

Na co dal$iho se miizeme kromé

zminované trouby tésit?

Urcité fadu Vanity znac¢ky Hoover, ktera vynika
elegantnimi tvary a kombinaci skla a nerezu.

Po technické strance je v mnohém inspirovana
profesionalnimi troubami a nabizi skvélé vysledky
peceni, rovnomeérnou distribuci tepla a vybrané
modely také sondu na maso, kterou pouzivaji i pro-
fesiondlni kuchaii pro peceni pii nizkych teplotach.
Rada bude doplnéna jesté o ladici varné desky, od-
savace a parni mikrovlnné trouby. Zajimava bude
také nova rada vestavnych vinoték Candy i Hoover,
znichz stoji za zminku tieba dvouzénovy model,

s moznosti nastavit jinou teplotu pro ¢ervené

a bilé vino. Novinkou bude nova fada mikrovinek

s moznosti stazeni aplikace plné rad, jak pripravit
obliben4 jidla a s moznosti doplnovat dalsi recepty:.

Loni jste na cesky trh prisli s velkymi spotiebici
znacky Hoover. Jaky je na né z trhu ohlas?

Velké spotiebice Hoover jsme uvadéli na cesky trh
loni v fijnu, takZe jsme zatim na zac¢atku dlouhé
cesty, nicméné uz nyni mohu potvrdit, Ze si nasly
svého zakaznika. Ohlas z trhu je velmi pozitivni.
Spotiebice Hoover jsou zejména pro velké rodiny,
mame v sortimentu pracku s viibec nejvétsi
kapacitou na trhu, na 13 kg, nebo mycku nadobi
na 16 sad nadobi. Nejuspésnéjsi je zatim kategorie
prackosusicek, ve které jsme lidrem evropského
trhu. I tady nabizime model s kapacitou 13kg
prani a 8kg suSeni. Letos se zdkaznici mohou
tésit kromé nové rady vestavnych spotiebictii na
rozsifeni nabidky chladnicek.



Smeg

Na ¢eském trhu je tato tradic¢ni italska znacka
drazsich designovych spotrebic¢i zastoupena
pouze distributorem a vidét moc neni. V Milané
ma ovSem vzdy prezentaci pojatou velkolepé.
Mimoiadnou kvalitu dilenského zpracovani jsme
obdivovali jak u trub, tak napriklad plynovych
varnych desek.

Indesit, Hotpoint, KitchenAid a Whirlpool
Americky vyrobce nam umoznil se zicastnit
prezentace v uzaviené zoné, kde byly k vidéni
koncepty novych spotiebicti znacky Whirlpool,
jejichz findlni verze by se mély na trhu objevit

v roce 2017. TéSit se mGiZete jak na nova vestavna
feSeni, tak volné stojici modely. VSechny spojuje
nové sjednocené ovladaci rozhrani pomoci barev-
ného dotykového displeje. Dal$i inovace nemiiZe-
me bohuzel zatim prozradit.

Prémiova znacka KitchenAid by méla nejpoz-
déji v roce 2017 vstoupit na ¢esky trh v kategorii
velkych spotiebicti. Docka se tak mimo jiné kom-
plexni marketingové podpory, kterou aktualné
postrada. V jeji zoné nam zastupci Whirlpool
ukazali nové varné desky i moduldrni, do pracov-
niho pultu zapusténé indukéni desky - do otvoru
se vklada prislusenstvi pro smazeni, vaieni v paie
apod. Cely kovovy pult dodava KitchenAid zakaz-
nik(im na miru a dle jejich pozadavkd.

KitchenAid také poprvé ukazal model mono-
klimatické chladnic¢ky vychazejici z tradi¢niho
designu svého ikonického robotu. Novinka bude
dostupnad jesté v cerné a mlécné barvé. V pripravé
je také model s integrovanou mraznickou.

INZERCE

Nova fada Absolute:
Absolutni elega NCE pro vasi kuchyni.

Trouby s technologii 6. smysl.

Intuitivnf ovlddéni pomoci centréiniho tlacitka.

>
- Whirlpool

Mycky s aktivnim
susenim PowerDry.

Dokonale ¢isté a suché nadobi za jednu hodinu.

Povrch iXelium™ nynfi

"/ uinduk¢nich desek!

Jedinec¢ny lesk a odolnost.

www.whirlpool.cz



? —7 pribyly drzaky nadobi pro lep$i myti pomoci

S . trysek PowerClean Pro nebo byla vylepSena pfi-
borova zasuvka, kterou 1ze zmensSit na dveé tretiny

b oo, velikosti, a ziskat tak misto v hornim koSi pro

e g myti vysokych sklenic. Rychlé suSeni PowerDry

budou pouzivat mycky nadale.

Z novinek znacky Indesit se nam nejvice libily
mycky, které budou disponovat programem pro
hygienické myti détského nadobi. Jejich soucasti
bude dokonce specidlni prislusenstvi se zajima-
vym designem.

U znacky Hotpoint bylo béhem prezenta-
ce nejvice ¢asu vénovano novym vestavnym
spotiebi¢iim, které se vyznacuji velmi elegantnim
designem bez mechanickych ovladacich prvka.
Novinky zamifi v Cesku na trh uz v éervnu tohoto
roku.

voli vykon, prijde ¢asem také. Kdy presné, ale
nevime.

Pro Whirlpool budou letos po dvou letech
velkym tématem opét mycky nadobi. Prichystany
jsou novinky s vylepsenou funkci PowerClean ve
verzi ,,Pro“, zajistujici intenzivni myti silné Spina-
vého nadobi v zadni ¢asti spodniho koSe. Kdyz uz
zminujeme kos$, doznal uréitych zmeén - naptiklad

Dale stala za pozornost nova kombinovana
chladnicka s invertorovym motorem, technologii
Active Oxygen ve verzi 2.0 (prodluzuje Cerstvost
potravin pomoci molekul aktivniho kysliku)

a designem, jemuz dominuje vertikalni madlo
s ovladacimi prvky.

Znacka Whirlpool uvede na trh nové flexibilni
induk¢ni varné desky se 6. smyslem a asistova-
nym vafenim - to znamen4, Ze deska pomoci sen-
zorli dokdze kontrolovat stav pokrmu a zabranit
jeho pripaleni. Na levnéjsi varianty s ovladanim
pomoci slideru se mizete uz zacit tésit. Prémiova
free indukce s dotykovym ovladanim a inverz-
nim displejem, na kterém uzivatel vybird i druh
potraviny, jeji mnozstvi, a deska na zdkladé toho

Pro spolecnost Whirlpool
je dulezity udrzitelny rust

Od letoSniho ledna stoji za stejné jako loni na veletrhu IFA, pFedstavit
kormidlem spole¢nosti Whirlpool vSechny hlavni znacky naseho portfolia.

A . > Lonskou akvizici spole¢nosti Indesit jsme
pr?’, Ceskoa Sl'ove’n Sk? novy m}’lz‘ ) ziskali jak samotnou tuto znacku, tak
Jejim Sympatlgky avzdy usmevavy prémiovou zna¢ku Hotpoint, ktera bude
Mark Siva s kofeny na Sri Lance letos hodné vidét. Pfimo zde na veletrhu

av Némecku. O byznysu a domacich EuroCucina by predstavena jeji nova uce-

v 1osxs . P vils lena rada vestavnych spotiebic¢ii. Na cesky
spotiebicich jsSme S nim hovofili a slovensky trh ji uvedeme letos v ¢ervnu.

v poloviné dubna pfimo na veletrhu Designové i technologicky jde o mimofadné
EuroCucina v italskému Milané. vyrobky.
Kde vidite potencial pro dalsi riist?
Nékteré firmy v oblasti domacich spotiebicu Urcité je to prémiovéjsi segment, o kte-
investuji horentni sumy do marketingu. Mohou ry stoupa na ¢eském i slovenském trhu
se jim pfi souc¢asnych marzich u standardnich posledni dva tfi roky zdjem. Planujeme
vyrobkii viibec investice vratit? proto uvést znacku KitchenAid v kategorii
Je diilezité jednat rozumneé a pracovat se stabil- velkych domacich spotrebic¢i. Zdejsi
nim systémem komunikace a obchodu. To vSe zakaznici ji znaji predevsim diky jejim
musi byt propojeno s dlouhodobou vizi. ikonickym kuchynskym robotim, ale
KitchenAid je dnes uZ mnohem vice. Nabizi
Co zajimavého podle vas prinesl letosni komplexni kuchynské feSeni gastronomic-
rocnik veletrhu EuroCucina? kym nadSenctim ¢i jen mimoiadné naroc-

Pro nas byl veletrh diilezity, protoZe jsme mohli, nym uzivatelim.
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Pred 333 lety se zrodila znacka
highendovych domacich
spotrebicu Gaggenau

Systém Vario od Gaggenau z fady 400 tvori pestra paleta varné techniky pro kuchyriskou linku. Nalevo deska
VI 424 s 28cm indukcni zonou, vedle ni elektricky gril VR 414 s lavovymi kameny, dale japonsky gril teppan
yaki VP 414 s presnou kontrolou teploty (rozpali se az na 240 °C) a konecné parni vafic VK 414 s presnym
nastavenim teploty mezi 45 °C az 95 °C pro zdravé vareni v pravé pare. Samozfejmé jsou v prodeji i plynové

par VL 414, které se aktivaci oteviou a nasavaji vypary.

Vestavné spotiebice dnes
povaZujeme za béZnou soucast
modernich kuchyni a vyrabi je

ve svété desitky firem. Ta prvni

a pavodni, jeZ s takto koncipovanou
vybavou domacnosti pfisla, byla

uz vroce 1956 znacka Gaggenau.

Od té doby se staly jeji vyrobky

ve svété domacich spotiebici
skute¢nym pojmem a snem mnoha
nadSenych amatérskych kuchard.
Nekompromisni kvalita nadale
udrzované ruc¢ni vyroby spolu

s prémiovymi materidly prinasi na
trh techniku, ktera vydrzi spolehlivé
pracovat predlouhé roky.

Uprostied hlubokych hvozdi jihozapadniho Né-
mecka v Cerném lese neboli Schwarwaldu, kam
zasadili nejednu svou pohadku bratfi Grimmové,
byla v roce 1683 oteviena ve mésté Gaggenau
kovarna. Béhem nasledujicich vice neZ tiech
stoleti se mala mistni manufaktura proménila ve
vyrobce zemédélské techniky, spotfebni elektro-
niky a kone¢né také domacich spotfebicd, jimz
je dnes. V Gaggenau si vzdy zakladali na tom,
aby prinaseli na trh trvanliva feSeni a koncepce,
takZe znacka neméni design a zakladni prvky ve
svych spotiebicich kazdych par let. Nepodléha
doc¢asnym médnim trendim a pritom neustdle
vynaléza inovativni technologie - na konté ma
pies 300 patentli. Diikazem budiZ uz v reportazi
z veletrhu EuroCucina zmifiovand 90 cm Siroka
trouba EB300, ktera se za 30 let téméf nezménila,
protoZe je od po¢atku dokonalym néastrojem pro
peceni. Gaggenau kazdé jeji nové generaci dava
do vinku pouze technologické inovace a prakticka
vylepSeni, jeZ ¢lovék pii profesionalnim vaieni

v domacnostech pouzije. V zakladu jde ale oprav-
du o stale stejny produkt.

Sous-vide aneb ve jménu chuti

Cténi tradic a vlastni historie ovSem nedéla
znacku Gaggenau v zadném pripadé vylozené
konzervativni. Napiiklad letos na jaie uvedla
na trh ve své produktové fadé 400 vakuovaci
zasuvku, ktera dopliiuje jiz na pfelomu roku
piedstavené parni konvektomaty. Spoluprace
téchto spotiebicli umoznuje takzvané vareni
sous-vide, coZ je ptivodné francouzsky vyraz
pro vakuum. A jak takové vareni bez vzduchu
probiha? Jidlo vlozite do varného sacku, pomoci
,vakuovacky“ odsajete vzduch, a ndsledné pokrm
uvarite v parni troubé. Pokud vloZite do sacku

k masu napiiklad bylinky, jejich chut' mnohem
intenzivnéji pronikne do masa, které soucasné
pii metodé vareni sous-vide neztraci objem,
vitaminy ani Ziviny. S timto zptisobem vareni

se muZete setkat v téch nejlepsich restauracich
vCetné mnoha michelinskych.

A pravé mimoiadné, v podstaté profesionalni
vysledky na talifi ma Gaggenau ve své DNA. Chce
na trh pfinaset nad¢asové spotfebic¢e schopné

BliZe se s vyrobky znacky Gaggenau, jeji
filosofii a technickymi feSenimi budete moci uz
od 1. kvétna seznamit v noveé otevieném Brand
Experience Center spolec¢nosti BSH domaci spo-
tiebice. Najdete ho na adrese Radlicka 350 v Praze
5 nedaleko stanice metra Radlicka.

Georg von Blanquet piisel v roce 1956 s vilbec prvnim
konceptem moderni kuchyné s vestavnymi spotiebici.
Stal se hybnou silou znacky Gaggenau a navzdy zménil
pojeti domaci pfipravy jidla.



Gaggenau je prukopnikem
»profi¢ domaciho vareni

Vysoce prémiova némecka znacka
pronika pomalu do ¢eskych kuchyni
téch nejnarocnéjsich zakaznikua.
Proc byste méli investovat do jejich
spotiebic¢li? Odpovida Stanislav
Brazda, Sales and Marketing
Manager znacky Gaggenau pro Cesko
a Slovensko.

Znacka Gaggenau patii do takzvané super prémiové
kategorie. Na ¢eském trhu nema prakticky
konkurenci. V ¢em jsou jeji spotiebice tak vyjimecné?
Znacka stoji na nejvyssich kvalitativnich standar-
dech a tradicich némeckého designu. Soucasné

se jeji vyrobky vyznacuji perfektnimi funkénimi
vlastnostmi, nekompromisni kvalitou materialt
a trvanlivosti. Jejim cilem je umoznit vdomacich
podminkach skutecné profesionalni vareni na
technice, ktera se pohodlné ovlada a funguje
piesné, jak ma. VSe je intuitivni, jednoduché a pro
uzivatele komfortni.

Special

Kdybyste mél uvést jednu technologii,

diky niz se Gaggenau naprosto vymyka,

ktera by to byla? A jak funguje a co pfinasi?
Gaggenau je prikopnikem v inovacich varné
techniky a spolupracuje s prednimi svétovy-
mi kuchari. Proto jako viibec prvni na svété
predstavila vestavnou troubu, sklokeramic-
kou desku, pyrolytické ¢isténi trub nebo
kombinovanou parni troubu pro domaci po-
uziti. Aktudlné je pro meé nejvétSim tématem
vareni ve vakuu neboli sous-vide, pro které mame
v nabidce set parniho konvektomatu a vakuovaci
zasuvky.

Nicméné technologie, o které bych chtél
hovorit, je vyjimec¢ny systém plnoautomatické-
ho ¢isténi parnich trub, ktery jsme integrovali
do vSech nasich modelid fady 400 s pevnym
vodovodnim pripojenim a odtokem. Spotiebic
doplnény cistici kartusi se sam umyje a dekal-
cifikuje. Tim si zajisti nepiekonatelnou ¢istotu
a hygienu. Kuchai se tak mtiZe soustiedit jen na
vafeni a tklid nechat na parnim konvektomatu
Gaggenau.

Kde se daji spotiebice Gaggenau koupit? Bézna
kuchyniska studia je urcité v nabidce nemaji...
Spole¢nost BSH, kterd znacku Gaggenau vlastni,
dbd na to, aby vysoka kvalita produkti a mimo-
fadné jméno znacky odrazel i samotny prode;j.
Jsou proto presné definovany pozadavky, jejichz
splnéni BSH od svych partneri ocekava véetné
nejvyssi arovné prezentace a kvalifikace perso-
nalu. Jinak feceno, spotiebice Gaggenau mohou
prodavat pouze ti prodejci, ktefi tyto standardy
spliuji. Najdete je proto pouze v exkluzivnich
kuchynskych studiich. VSichni jsou uvedeni na
webovych strankdch www.gaggenau.com.

GfK: Zajem o vestavne spotrebice roste

Trzby za vestavné spotiebice stouply
na ¢eském trhu za uplynuly rok
mezirocné o 8 % (za leden a tinor
2016 0 4 %), z celkového obratu za
devét skupin bilého zboZzi si zajistily
stabilnich 29 %. Primérny vydaj

do vestaveb dosahl ve sledovanych
odbytovych cestach' ¢astky 7 600
korun. Vestavné trouby a varné
desky se na lofiském obratu vestaveb
podilely 45 %.

Vestavné trouby

Meziroc¢né stoupl prodej o 6 %, v rostouci mire se
prodaval sortiment od 6000 korun, ktery pokryl
70 % celkové poptavky. V priaméru kupujici zapla-
tili za vestavnou troubu 8800 korun (o 200 korun
vice nez pred rokem). S funkci pary u vestavnych
trub se vloni zrealizovala neceld desetina obratu.
U téchto modeli vedly ze tfi ¢tvrtin vyrobky

s moznosti pristfiku pary, zhruba pétinu objemu
piedstavovaly modely parnich trub.

Rostouci poptavka po samocisténi

Darilo se vSem tfem typtim vestavnych trub se
samocisténim. NejvétSim tempem se zvedly pro-
deje u hydrolyzy - o vice nez tfetinu (v priméru
se prodavaly za 8100 korun), nejvétsi ¢ast prodeja
vSak pokryly vyrobky s katalyzou - z celkového
objemu 30 %, a nejvyssi investici predstavovaly
vyrobky s pyrolytickym ¢isténim - 16900 korun.

Zhruba kazda druha trouba se jeSté prodala bez
samocistici funkce.

Vestavné varné desky

Poptavka se zvedla o 7%, v priméru se prodavaly
za 6900 korun. Nejvétsim tempem narostl prodej
indukénich desek - za rok 2015 0 14 % - které
odpovidaly za bezmadla 40 % celkového objemu

(v priméru se prodavaly za 10100 korun). Pfes po-
lovinu prodeje v kusech se vSak realizovalo v cené
do 9000 korun a ten rostl soucasné nejvyraznéji.

VESTAVNE VARNE DESKY

Prodej v ksi%
2015 XN 2014 : LXN 2015
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0% )
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36,6 35,7

Panelovy trh GK/Ceské republika
Vyvoj trhu jednotivich provedeni

215

GfK Czech, oddéleni Consumer Choices, kontinudlné monitoruje trh
se zbozim dlouhodobé spotfeby v Ceské republice a na Slovensku
metodou panelového vyzkumu. Jeho zékladem jsou pravidelné
zjistované Udaje o prodejich kone¢nému spotfebiteli ze stalého
reprezentativniho vzorku maloobchodnich prodejen. Vice na www.
gfk.com/cz , pfipadné kontaktujte Zderka Bdrtu, Consumer Choices
Directora CZ&SK (zdenek.barta@gfk.com).

! Elektroprodejny, nespecializované prodejny (hypermarkety,
Cash & Carry, obchodni domy, nespecializované ¢isté internetové
prodejny a IT prodejny).

Zdroj: Zdenék Barta, Consumer Choices Director CZ&SK, GfK Czech

GFK
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Kenwood predstavuje nove .~

spotrebice v kategorii
Zdravi a wellness: Pomalé
odstavnovace Pureluice

Trend pomalého odStaviiovani uz naplno propuknul i u nds a proto Kenwood, globalni
lidr v segmentu vyrobkt pro pripravu pokrmt, uvadi na trh ucelenou radu pomalych
odstaviiovacl pod nazvem Pure]uice, ktera zaujme vSechny spotiebitele zajimajici se

o zdravy Zivotni styl.

Pomalé odstavinovani
pro vysokou extrakeci

Princip pomalého odstav-
novani spociva v drceni
ovoce ¢i zeleniny a vy-
mackavani Stavy pres
mikrosito. Vysledny dZus

je kompaktni, nedocha-

zi k oddélovani vody od
rostlinnych slozek, ma
jasnou barvu a lze ho
uchovat delsi dobu. To je
dano minimalni oxidaci,
ktera je naopak typicka pro
vysokorychlostni odstaviio-
vace. Pomalé lisovani navic
uchova maximum vitaming,
enzymu a mikronutrientd,
které pak lidské télo 1épe
travi a vyuziva. Cim jsou
otacky nizsi, tim je proces

JMP800SI

odstaviiovani Setrnéjsi a vy-
sledné dzusy jsou bohatsi
na vSechny cenné latky. Aby
si odstaviiovace pri nizkych
otackach poradily i s tuhy-

mi plody, musi byt vyba-
veny skutecné odolnym
$nekem a sitkem a zejména
kvalitnim motorem, ktery
je dostate¢né vykonny, aby

Trend prodeji odstaviiovaéi*

zvladl kontinualni pro-
voz. Ty nejlepsi pristroje
v kategorii pomalych od-
Stavnovaci jsou vybaveny
induk¢nimi motory, které
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Pomalé odstavriovace jsou tak po smoothie mixérech a vysokootdckovych mixérech dalsi kategorii, kterd
si nasla misto na trhu spotrebicii urcenych pro zdravy Zivotni styl a spotiebitelé jsou ochotni do téchto

spotrebici investovat.

JMP600SI

-

jsou extrémné tiché, maji
nizké vibrace a neprehtivaji
se. VSechny tyto divody
stoji za vysokym nardstem
kategorie pomalych odstav-
novact, zatimco tolik v mi-
nulosti oblibené odstiedivé
odstaviiovace v globalnim
méritku klesaji.

Nové modely
od znacky Kenwood
Pure Juice

Zakladnimi modely fady
pomalych odstaviiovaci
Pure]Juice od znacky
Kenwood jsou JMP600WH

a JMP600SI lisici se v barev-
ném provedeni zakladny.
Oba maji indukéni motor

a pracuji s 60 otackami za
minutu. Diky tomu vytézi

z ovoce a zeleniny az 84 %
Stavy. Jsou vhodné také

na bobuloviny ¢i listovou
zeleninu. Snadno se udrzuji
diky funkci predcisténi, kdy
staci do pristroje nalit vodu,




uzaviit Ant-drip zatku a ne-
chat pristroj zapnuty. Tento
cyklus lze zopakovat, dokud
vytékajici voda nebude Cira.
Samotné docisténi je pak uz
velmi snadné.

Spickova technologie
Kenwood Pure Juice Pro

Mésic kvéten ale bude
patfrit absolutni Spicce na
trhu v tomto segmentu.
Kenwood vede vlajkovou
lod’ kategorie pomalych
odstaviiovaci PureJuice Pro

Zdravé prirodni stavy

nebo listovou zeleninou

a bylinkami. Pfitom se otaci
extrémné pomalou rychlos-
ti 48 otacek za minutu. Cely
proces lisovani je tedy vel-
mi Setrny a umoznuje ziskat
maximum vyzivnych latek

z pouzitych surovin. Silny
indukéni motor umozni tak-
to pomaly proces, aniz by se
pristroj zasekaval a zana-
Sel. Tato kombinace v§ech
faktort ¢ini z odStaviiovace
Purejuice Pro $picku ve své
kategorii.

Doma pripravené Stavy jsou vhodnym doplitkem

zdravého jidelnicku. Pomalym zplisobem odstav-

novani totiz ziskate z ovoce i zeleniny maximum

vitamind, enzymi a mikronutrientd, které vase télo

dokaze lehce stravit a vyuzit.

Nic neprijde na zmar

Duzina, ktera zbyde po vylisovani ovoce ¢i zeleniny

je dale vyuzitelnad. MiZete z ni pripravit chutné

a zdravé moucniky jako mrkvovy kola¢, brownies

s cervenou Fepou, flapjacky apod.

Pomalé otacky pro maximum vitamind

Odstaviiovac PureJuice Pro JMP800SI pracuje

s 48 ot./min a diky tomu minimalizuje oxidaci.

Pomalym lisovanim si ingredience zachovavaji svoji

Cerstvost a barvu, navic vytéznost stavy je vyssi

v porovnani s odstredivym odstaviiovacem.

JMP800SI. Tento odstav-
nova¢ ma unikatni dvojity
plnici otvor na celé plody,
takZe neni nutné vSechny
suroviny krajet na malé
kousky. Proces odstaviiova-
ni je snazsi i diky tomu, Ze
lze do odstaviiovace vkla-
dat nékolik surovin zaroven
diky dvojitému otvoru. Ten
je navic opatieny bezpec-
nostnim systémem, takze
neni mozné, aby do néj
vsunulo ruku malé dité.

Snek je natolik silny, Ze
zpracuje i cela jablka,
mrkev, fepu, ale poradi si

i s bobulovinami, mandlemi

Pomaly odsfaviovaé
pro kuchynské roboty
Kenwood

Kenwood kromé ucelené
fady samostatné stojicich
pomalych odstaviiovaci ma
ve svém sortimentu také
nastavec na pomalé odstav-
novani urc¢eny pro roboty
Kenwood z rady Chef, Major,
Chef Sense a kMix. I s timto
nastavcem lze pripravit zdra-
vé dZzusy z mékkého ovoce
vcetné bobulovin, z listové
zeleniny, ale také z jablek,
pomeranci, rajcat ¢i mrkve.

www.kenwoodworld.cz

Dvojity plnici otvor
Vhodny pro celé plody,
absolutné bezpecny.

4.8 otacek za minutu
Pro zachovani enzymu
a vitaminu.

Snek

Extrémneé odolny
pro maximalni
UCinek pri lisovani.

Filtraéni koSik
Oddeli gtavu od duziny,
zachytlidrobna seminka.

Anti-Drip uzaver
Zastavi kazdou kapku
aumozni efektivni
predcistent pristrgje.
Staci uzavrit a nalit
Cistou vodu.

Télo

Vykonny indukéni motor
pracuje se 48 ot.,/min, je
extrémne tichy, s nizkymi
vibracemi a nezahriva, se.

KENWOOD

*Zdroj: Nezdvisld vyzkumnd instituce
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Special

Pomocnhici pro jarni stravovaci rytmy

Zelenaji se stromy, nékteré jiz v kvétu,
jaro je opravdu v plném proudu

a mnoho z nas po krachu novoroc¢nich
piedsevzeti o chozeni do fitness
center sahd po svéZi stravovaci ocisté,
k niz souc¢asné obdobi doslova vyzyva.
Pomoci vam s ni miZe mnoZstvi
spotfebictl, at’'uz jde pripravu
vitaminovych koktejlovych bomb,
zdravé vareni nebo pouhé zpracovani
surovin.

Cerstva stava z ovoce i zeleniny
Snadnad cesta k vitaminy nabitym dZustim nevede
samoziejmeé pies nic jiného nez odstaviiovace.
Zde musime rozliSovat mezi cenové dostup-
néjsSimi odstredivkami a drazsimi (a v mnoha
ohledech lepSimi) pomalymi neboli Snekovymi
odstavinovaci. Odstiedivky rozsekaji suroviny na
jemnou kasi, ta dopada na nerezové sitko (filtr)
rotujici v fadu tisicti otd¢ek za minutu. Stava
prochazi sitkem, tuhy odpad miii do vyjimatelné
nadobky. Nevyhodou téchto odstaviiovaci je
vysoké provzdusnovani $tavy a jeji rychla oxidace
(nutna okamzita konzumace, nelze skladovat
v chladnicce), dale pak mirné zahiivani surovin
a ztrata urc¢itého mnozstvi vitamind. V odstrediv-
ce také nelze odstaviiovat bylinky nebo listovou
zeleninu. Nejlevnéjsi varianty maji ceny v fadu
stovek korun, nicméné ty urcité doporucit nema-
zeme. Zamérte se na modely od 1500 K¢ vySe.
Snekové modely byly dlouhou dobu takovym
Lferrari“ mezi odstavinovaci. Jejich ceny v po-
slednich letech poklesly s tim, jak je zacalo
prodavat vétsi mnoZstvi mainstreamovych
znacek. Pofizovaci ceny proto spadly i pod
2000 K¢, ackoliv kvalitni modely stoji stale pres
3000 K¢é. Snek dokaze odstavnit prakticky coko-

ZELMER ZJP 1300B

nabidky loni znacka Zelmer. Dodavan je se dvéma

sitky, takze Ize bud’ vyrobit cisty dzus, nebo

smoothie s ovocnou dieni. Prodava se zhruba za

4500 Kc.

liv, stavu nezahtiva, neprovzdusiuje a ma vétsi
vytéznost.

Zdravé koktejly

S tim, jak dorazil do Ceska ze zapadnich zemi fe-
nomeén ,smoothie”, prestoze jde vlastné o ovocny
nebo zeleninovo-ovocny koktejl, ktery Zadnou
novinkou neni, zareagovali vyrobci spotiebici na
trend promptné. Dokonce uvedli na trh takzvané
fitness mixéry - maly stroj s pirenosnymi lahvemi

z nezavadného a odolného plastu tritan, v nichz
se obsah rozmixuje. Na lahev se nasledné nasadi
uzaveér a ¢lovék si mize vzit smoothie kamkoliv
s sebou. Jeden takovy naleznete na strance s pro-
duktovymi tipy na konci specidlu.

Standardnim mixértim v nékterych pripadech
pridali vypust’'v dolni ¢asti dZbanu, aby bylo moz-
né davkovat obsah pohodlné do sklenic. A trend
navratu do kuchyni a vareni z ¢erstvych surovin
obecné zvysil poptavku po kvalitnéjsich a vykon-

INZERCE

FAGOR 3

VE VASICH SLUZBACH

VsSestranny pomocnik

Novy kuchynsky robot se systémem planetarniho michani FAGOR RT-1255MA bude
slouzit ve Vasich sluzbach! Je krasny, nerezovy s robustnim celokovovym télem a
objemnou 4 litrovou nddobou. Umi michat, Slehat, hnétat a mnohem vice. S pomoci

doplnkového prislusenstvi pripravi mletou kavu, vykouzli domaci téstoviny ¢i namele maso.




néjSich stolnich mixérech, které bez problému
rozsekaji béhem nékolika vtefin led.

Multifunkcni feseni pro celou kuchyn

Jak odstavinovani, tak mixovani a spoustu dalSich
¢innosti zajisti kvalitni kuchynsky robot nebo
food procesor. Kuchyiiskym robotem mame na
mysli zafizeni s ramenem a misou, zatimco food
procesorem zakladnu, na niZ se nasazuji rlizné
nadoby, krouhaci disky, sekacky atd. Pii vybéru
téchto zarizeni neSetfete a neporizujte laciné
produkty. Robot je zdkladni kuchynsky pomocnik,
musi zvladnout velkou zatéZ a musi k nému

byt bohaty vybér prislusenstvi, abyste mohli

v piipadé potieby jeho funkénost rozsirit.

Priprava jidla v pare

Kdyz prejdeme ze zpracovani surovin k jejich te-

pelné tpravé, nejzdravéjSim zptisobem je priprava

jidla v pare bez pridaného tuku. Nejde jen o kalo-

rie, jidlo si totiZ uchovava vice Zivin a vitaminf.
Nejlepsi volbou jsou vestavné parni trouby,

ale pozor, jen ty s takzvanou ,,pravou parou -

tedy integrovanym parnim generatorem. Museji

vytvaret paru od 50 do 96° C. Para s vyssi teplotou

ma negativni dopad na vitaminy. Parni funkce

1ze také u téchto spotiebict pouzit pro takzvané

priparovani - tedy klasické peceni s pridavkem

pary (napriklad driibez neni vysuSena, pecivo je

nadychanéjsi). Tyto trouby stoji kolem 40 000 K¢.

Levnéjsi modely s parnimi funkcemi zpravidla

umoZnuji jen pfipafovani nebo vafeni v pare

s teplotou okolo 100 °C.

Special

AEG PROCOMBI PLUS SMART

Nova vlajkova lod’ multifunkcnich parnich trub AEG
byla predstavena uz loni na veletrhu IFA, ale do
prodeje se dostane az letos. Jedna se o piné vybave-
nou troubu s pravou parou, pfipojenim do domadci sité
a integrovanou kamerou v pecicim prostoru, takze
bude mozné jidlo kontrolovat na dalku.

kolika na sobé postavenymi nddobami s perforo-
vanym dnem. Lze v nich pfipravovat rtizna jidla
najednou. Ale pozor, vZdy jde o paru s teplotou
cca 100°C, ktera neni pro tepelnou tipravu jidla
nejvhodnéjsi.

Fritézy na malé mnozstvi oleje

Smazeni nebo fritovani neni rozhodné zdravou
pripravou jidla, jenZe i zde 1ze poiidit spotfebice,
které vam umozni si doprat napiiklad hranolkd,
z nichz nekape olej. Specidlni fritézy pripravi 1kg
této chutné nefesti s pouhou IZici oleje. Pritkopni-
kem v této kategorii vyrobki je znacka Tefal, poz-
déji prisel s vlastim feSenim nizozemsky Philips,
ktery vsadil na horkovzdu$nou tepelnou dpravu
zcela bez pridaného oleje. Nejzajimavéjsi vyrobky
nabizi ovSem italska znacka De’Longhi, protoze
jeji fritézy MultiFry jsou vlastné multifunkénimi
hrnci, v nichZ pripravite pohodlné bez manuélni-
ho michani napiiklad i italské rizoto.

DE’LONGHI MULTIFRY FH 1396

Nejvybavenéjsi model z fady MultiFry umoziiuje
smazeni na malém mnozstvi oleje a pfipravu omacek
nebo rizota. Po vyjmuti michaci lopatky poslouzi také
k peceni nebo zapékani. Pouziva dvé topna télesa
(horni a spodni) a v menu nabizi 8 prednastavenych
programii ¢i libovolné vlastni nastaveni.

FAGOR se chce intenzivnéji venovat
malym domacim spotrebicum

Spanélsky vyrobce uvedl loni na
podzim mnoZstvi novinek v kategorii
vestavnych spotiebici, ale letos na
jare pfichazi hlavné s mensi technikou
do domacnosti. Na novinky jsme se
ptali Jany Smehylové, produtkové
manaZerky ¢eského zastoupeni
FAGOR.

Na cesky trh nyni uvadite mnoho novinek v kategorii
malych domacich spotiebici. O jaké konkrétné jde?
V nas$ich novinkach malych spotiebici se v le-
toSnim roce zaméiujeme na trendy zdravého
stravovani a technologie, které umoznuji jejich
piipravu tak, aby si suroviny zachovaly nutric-
ni hodnoty, barvu, viini a dalsi své prirozené
vlastnosti pred tepelnou tpravou. V neposledni
fadé nabizime rizné spotfebice pro piipravu
snidani, protoZe si myslime, Ze je to zaklad dne,
a chceme tak usnadnit lidem pripravu zdravé
snidané.

Fagor si vétsina spotiebitelii nicméné spojuje spis

s velkymi spotiebici. Jaka unikatni technologicka
feseni nabizite u svych malych spotiebicu?

Je pravdou, Ze naSe znacka FAGOR je znama spi-
Se ve velkych domacich spotrebicich a konkrétné

téch vestavnych. Co se ty¢e malych spotrebi-

¢, vySe jsem se zminovala o technologickych
vychytavkach, tak napriklad nas novy $nekovy
odstaviiova¢ FAGOR LC-150 pracuje systémem
pomalé extrakce bez pouziti tepla, tfeni, nebo
odsttedivé sily. VytéZzi tak maximum vyZivnych
latek, vitamint, antioxidantt, chuti, barvy a sta-
vy z jakéhokoliv ovoce, zeleniny nebo dokonce
sojovych bobi. Také je skvély pro piipravu
sorbetd.

Indukéni, nebo plynova varna deska?

Co byste doporucila a pro¢?

Pokud se bavime o rozdilu mezi induk¢ni a ply-
novou varnou deskou, je potfeba si nejdrive uveé-
domit, jaky pocit u vafeni mame radi. Trendem
poslednich let jsou samoziejmé indukéni desky,
které jsou dobou ohfevu rychlejsi nez ostatni
typy ohfevu. Nicméné regulace tepla neni tak
neprodlend jako u desek plynovych. Navic deviza
plynu je v piimém kontaktu s ohném, ktery tak
néjak k vareni patfi. Plyn je také preferovany
mezi profesionalnimi kuchaii po celém svété. In-
dukéni varné desky jsou samoziejmé nakladnéjsi
finan¢ni investici, ale umime u nich nabidnout
vice funkci, jako napriklad funkce Booster (ma-
ximalni vykon v kratkém ¢ase), Casovaé ¢i Moje
vareni.
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SPOTREBICE PRO ZDRAVE VARENI

Special

ANKETA: Jakeé trendy ve vareni a gastronomii vas v posledni dobé zaujaly?

A jak s jejich realizaci pomohou vaSe spotrebice?

nadoby, oblibené a velmi univerzalni grilovani,
horkovzdu$né peceni Ci o specidlni funkci Crisp,
ktera je kombinaci ptisobeni mikrovin, grilu

a specidlniho Crisp taliie. Velmi praktickym
pomocnikem je také 90 prednastavenych receptd,
které zajisti rychlou a dokonalou pfipravu oblibe-
nych pokrm.

Jarmila Varekova

Senior Category Manager

BSH domaci spotiebice

Fandim trendu vyuzivani co nejkvalitnéjsich su-
a narocné recepty a postupy. Kvalitni suroviny
neni nutné doplnovat Skalou rtiznych kofeni, soli
a dalSich prisad. Pro perfektni pifipravu surovin
je samoziejmé zapotiebi mit ty spravné pomoc-
niky v kuchyni, kteii praci nepridélaji, ale naopak
ji maximalné uleh¢i. Takové jsou spotiebice

s inteligentnimi senzory, které umi regulovat
pribéh vareni, a ¢ast prace tak udélaji za vas.
Znacka Siemens uz tyto senzory nenabizi pouze
ve vestavnych troubdch, ale jsou i soucasti soft-
waru indukénich varnych desek. Napiiklad pii
aktivaci senzoru na smazeni fryingSensor Plus se
nemusite starat o ipravu stupiia vykonu v prii-
béhu piipravy - senzor se o regulaci té spravné
teploty postara sim. Vyhnete se tak nezdravému
prepaleni oleje. Indukéni desky Siemens navic
nabizi mimoiadné uzivatelsky privétivé a intui-
tivni dotykové ovladani a rozsirenou flexindukéni
z06nu, na kterou mtiZete umistit dokonce pekac

o prumeéru az 40 cm.

Alena Pocarovska
marketingova manazerka
Candy Hoover
V posledni dobé pozoruji dva, na prvni pohled,
trochu protichtidné trendy. V dnesni uspéchané
dobé samoziejmé pretrvava potfeba varit rychle,
jednoduse a chutné. Malokdo ma dnes cas piipra-
vovat kazdy den teplou veceri, ale pokud tomu tak
je, vyhledavame spiSe jednoduché recepty. V této
oblasti mohou pomoci nase spotiebice rizené
pies Wi-Fi sit. Ovladani je jednoduché, intuitivni
a Setfi drahocenny cas. Je mozné napiiklad roze-
hrat troubu uz cestou z nakupu.

Druhym trendem je pak navrat ke kvalit-
nim a lokdlnim surovinam, k tradiéni kuchyni,
fajnSmekii se vraci ke starym receptiim a adap-
tuji je do moderni doby s ohledem na jednoduché
techniky piipravy. Oblibenosti se tési tzv. slow
cooking a kurzy vareni. Proto jsme letos do sorti-
mentu zaiadili trouby se sondou na maso, ktera
byla oblibend v minulosti a pravé diky rostouci
oblibé starych recepti slavi sviij comeback. Nase
spotiebicCe se snazi reagovat na vSechny tyto tren-
dy a jsou vyvijeny ve spolupraci s profesionalnimi
kuchafi.

Kamila Pavlickova

Trade Marketing Manager Kitchen

Whirlpool CR

Vjidle i ve vaieni preferuji jednoduchost, kdy
hlavni roli hraje chut’jednotlivych surovin, jejich
dokonalé zpracovani a rychlé a kvalitni priprava.
Jsem si jista, Ze tato cesta patfi mezi dlouhodo-
béjsi trendy, které jsou reflektovany i funkce-

mi spotiebicit Whirlpool, v ¢ele s inteligentni
technologii 6. smysl. Z konkrétnich spotiebica
bych rozhodné vyzdvihla Sirokou skalu moznos-
ti ptipravy jidel ve vestavnych i volné stojicich
multifunkénich mikrovinnych troubach - at'uz
se jednd o zdravé vareni v pafe s pomoci specidlni

Katefina Cermanova Smolova

Brand Manager Kenwood

De’Longhi Praga

Za poslednich nékolik mésicti je velmi markantni
trend pripravy syrové stravy, ktery se rozsifil i na
naSem trhu a neustdle roste. U nds je nyni velmi

popularni piiprava smoothie nebo cerstvych
ovocnych ¢i zeleninovych dZusd. Tento zptisob
konzumace vitamin je rychly, dobre stravitelny
anavic i chutny. TakZe pro vSechny, ktefi chtéji
zvySsit prijem zeleniny nebo ovoce, jsou pravé
dZusy nebo smoothie idealni variantou. Kenwood
nastup tohoto trendu také pocitil. Projevil se
zejména zvySenym zajmem zakaznikd a stolni
mixéry, smoothie mixéry a odStaviiovace. Z toho
davodu také do téchto kategorii stdle investujeme
a prinasime nové inovace. Ted na jare to jsou po-
malé odstavnovace, s nimiz si pohodlné pfipra-
vite Cerstvou Stavu nejen z ovoce, ale i zeleniny
vcetné té listové. Kombinaci riznych ingredienci
ziskate zcela prirodni multivitaminové napoje.
Moznosti jsou prakticky neomezené a zalezi jen
na fantazii majitel odstaviiovace. Na podzim
chystame jesté dalsi novinky v kategorii produkt
urcenych pro zdravi Zivotni styl.

Barbora Maskova

marketingova manazerka

FAGOR ELEKTRO

Obecné se hitem poslednich let stalo zdravé
stravovani, objevovani novych ingredienci, kom-
binaci chuti a zptisobu pfipravy pokrmi. Osobné
mne velice oslovuje trend spole¢ného stolovani
s rodinou ¢i piateli. Tento trend by se vSak mél
stat pravidlem a samoziejmosti. V urychlené
dobé, ve které Zijeme, je vzacnosti potkat se s
blizkymi lidmi u prostfeného stolu a vychutnat
si dobré jidlo. Popularnim zpiisobem pripravy
jidla je urcité grilovani, které je vétSinou povaZzo-
vano i za urcitou rodinnou uddlost. Pro pripady
$patného pocasi nebo pro domacnosti, které
nemaji vlastni zahradu, nabizi FAGOR nékolik
typt praktickych stolnich grilt. Jednim z nich je
napriklad model BBC-2248C, ktery vynika velkou
keramickou plochou a chladnymi madly, proto
je vhodny pro primé servirovani. Oblibené jidlo
nasi rodiny si tak upe¢eme pfimo na stole. Jesté
musim dodat, Ze pritomnost keramické plochy
usnadnuje adrzbu grilu, presnéji feceno jeho
¢isténi. V souvislosti s grilovinim mne napada
také ¢im dal tim populdrnéjsi marinovani masa
za pouziti vakuovacky, z nasi nabidky model
MV-280. Takto zavakuované maso, které nema
pristup ke kysliku, se marinuje rychleji a sou-
Casné se zintenzivni sila kofeni a celé marinady.
Vysledné jidlo je Stavnatéjsi, chutné;jsi, zkratka
lep$i. Vakuovacku bych proto doporucila tém,
kdo chtéji pti grilovani dosahnout jesté lepSich
vysledki a prekvapit své blizké.
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Domaci ,.fine dining“ jako

z michelinské restaurace
Kombinovana parni trouba Gaggenau

BS 471 111 a vakuovaci zasuvka
Gaggenau DV461110

TouZite po skute¢né vyjimecné kuchyni

s technikou, kterd si v nicem nezada s vy-
bavou hvézdnych profesionala? Pro vas je
urcena tato dvojice vestavnych spotiebicli
superprémiové némecké znacky Gagge-
nau. Trouba umozZnuje jak klasické peceni
véetné horkovzdusného, tak vareni v pare
a pripravu pokrmi metodou sous-vide (ve
vakuu). Vyjimecna je také diky plné auto-
matickému Cisticimu systému pripojené-
mu k vodovodnimu fadu a odpadu. Abyste

mohli vyzkouSet vareni sous-vide, potifebujete k troubé jesté designové dokonale sladénou
vakuovaci zasuvku, ktera se uplatni i pfi potiebé rychlejSiho marinovani masa. Lze ji pouzi-
vat dokonce k vakuovani kontejnertt mimo vlastni komoru zasuvky.

Doporucena cena: 133 490 K¢ (komb. parni trouba) / 73 190 K¢ (vakuovaci zasuvka)

Maximalni vykon a vZzdy perfektni
vysledky

Stolni mixér Kenwood Blend-X Pro
BLM80OWH

Rychle si pripravit zeleninou polévku, zdravy
ovocny koktejl nebo rozdrtit led je ikolem pro
stolni mixéry. Ne vSechny ale nabizeji dostatec-
nou silu, aby si se vSemi tikoly poradily. Britska
znacka Kenwood proto uvedla na ¢esky trh novy
stolni mixér pro naro¢néjsi zakazniky, jiz se ne-
spokoji s ni¢im jinym, neZ perfektnimi vysledky.
Novinka s kovovym celnim panelem pouziva
1400W motor, patentovanou technologii ¢epeli
MultiZone a 6 piednastavenych programi spolu
s manualnim nastavenim rychlosti ¢i aktivaci
pulzniho chodu. Sklenény dzban o objemu 1,61 je
odolny proti teplotnim Soktim, takze v ném lze
opravdu rozmixovat i horkou polévku. Kenwood
zdliraznuje, Ze u tohoto modelu je zajisténo
dokonalé promiseni a zpracovani suroviny diky
pritomnosti nékolika vicetdrovinovych noz.
Doporucena cena: 6 990 K¢

Indukcni deska v troubé?
Pecte rychleji a efektivné;ji
Horkovzdusna trouba s indukéni
deskou Whirlpool AKZM 8910 IXL

Technici spole¢nosti Whirlpool si lamali
hlavy, jak zvysit efektivitu peceni, az

je napadlo pouzit technologii varnych
desek v pecicim prostoru trouby. Speci-
alni indukéni plotna se zasune do trouby
a slouzi k prfimému rozpéaleni plechu nebo
pekace. Peceni je s ni samoziejmé vyraz-
né rychlejsi. Mezi dalsi zajimavé vlast-
nosti patii unikatni povrch iXelium, ktery
se nejen snadno Cisti, ale je odolny proti
zezloutnuti a poSkrabani. JelikoZ se jedna
o troubu s technologii 6. smysl, pifipravu
pokrmu kontroluji inteligentni senzory.

K dispozici je také 30 piednastavenych
recepti a teplotni sonda. Jednoduché do-
tykové ovladani potom dopliiuje textovy
displej. Spotiebic je soucasti designové
fady Cube Fusion a spada do energetické
tridy A++.

Doporucena cena: 39 990 K¢

|
Perfektné vychlazené vino
Vestavna vinotéka Candy CCVB 60

Tato kompaktni vinotéka s kapacitou na 12 lahvi
(0,751) je prijemnym a elegantnim doplinkem do
domadcnosti, ktery oceni kazdy milovnik vina. Na
dobre ¢itelném a piehledném displeji umoziuje
elektronické nastaveni teploty mezi 4 az 18 °C.
Vnitini prostor si rozdéluji ¢tyri direvéné police,
pii¢emz vino je chranéno pred slune¢nim svétlem
koufovym sklem ve
dviirkach. Nechybi
ani vnitini osvétleni
(1ze vypnout) a za-
mek dvirek, aby se

k obsahu nedostaly
napriklad déti.

AdAy sn0op[npoid

Doporucena cena:
10 990 K¢

Smoothie na cestu i do fitness

centra
Kompaktni smoothie mixér FAGOR
BV-320

Spanélska znacka rozsifuje své portfolio
malych domadcich spotrebicli a v zaplavé
novinek nam padl do oka tento mixér, urce-
ny primarné k pripravé zdravych ovocnych
koktejld, takzvanych smoothies. Dodavan
je se dvéma nadobami (300 a 600 ml) z pev-
ného a odolného tritanu. V nich si obsah
primo rozmixujete a nasledné vezmete

s sebou. Praktické vicko EasyGo usnadnuje
piti koktejli a soucasné zabranuje jejich
vyliti.

Doporucena cena: 990 K¢
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Novy mixér Kenwood Blend-X Pro BLM80OWH byl vyvinuty s ddrazem na silu,
vykon a vsestrannost. Tuto dokonalou kombinaci vlastnosti pfedstavuje vykonny
1400W motor spolu s patentovanou technoloogii nozt MultiZone a 6 specidlné
pfednastavenymi programy. Patentovand konfigurace 5 noZzG umisténych
ve tfech vrstvach zajisti dokonalé vysledky a pozadovanou konzistenci, at uz
pfipravujete smoothie, polévku, presnidavku, pomazanku nebo sorbet.

www.kenwoodworld.cz
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