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Vazeni Ctenart,
rok se s rokem seSel a my vam opét prinaSime
obsahly specidl s tizkym zaméienim na kuchyni-
ské spotrtebice, predevsim ty, které slouzi ke
zpracovani surovin a pripravé jidla. Na trhu se
toho od loniska po technologické strance zas tolik
nezmeénilo. Presto se objevily nékteré zajimavé
spotfebice, jako jsou varné desky s integrovanym
odsavacem par nebo trouby s displejem misto
nologii pokracuje rozsifovani indukcénich desek
s takzvanymi flexi zénami - ty tvoii kuptikladu
celou polovinu desky, kde mtiZete bud varit na
kazdé ze z6én zvlast, nebo je spojit dohromady,
coz piijde vhod, pokud chcete piipravovat vétsi
mnozstvi jidla ve velkém pekaci. Kapitolu samu
pro sebe pak tvoii smart neboli chytré spotfebice
se sitovou konektivitou. Vice informaci o téchto
dalSich inovacich najdete v tomto specialu, a tak
uz vas nebudu nadéle zdrzovat od jeho procitani.
Prijemné Cteni pieje
Lubor Jarkovsky

Spotrebice na vareni jsou stale chytrejsi.

LA &4 y

Ty drazsi vam ne

Béhem nékolika poslednich let urazila
varna technika pro domacnosti

velky kus cesty. Samoziejmé Ze

jadro trhu nadale tvori levnéjsi
zafrizeni s mechanickym ovladanim,
ale elektronika, chytré senzory

a pokrocilé funkce postupné pronikaji
do niZSich a niZSich cenovych
segment. Funkce, které jeSté pred par
lety nabizely jen ty nejdrazsi trouby
nebo indukéni desky, se postupné
staly standardem i ve stfedni

tridé. V nasledujicim ¢lanku vam
predstavime dilezité konstrukéni
prvky a technologie, které byste méli
brat pri vybéru trouby a varné desky

v potaz. Zamérime se vyhradné na
vestavné spotiebice.

Vestavné trouby

Nejnovéjsi funkce a technologie v oblasti peceni
dostavaji vzdy vestavné trouby, které se dnes
hojné umistuji do kuchynského nabytku ve vysi
trupu, aby se k nim nemusel uzivatel ohybat,

jak tomu je u klasickych spordki. Trouby jsou
zpravidla 60 cm vysoké (45 cm v piipadé kom-
paktnich modeli) a 1ze je vhodné kombinovat

s dalsimi spotiebici, jako je vestavna mikrovlnna
trouba, kdvovar ¢i ohfevna zasuvka. V nabidkach
nékterych znacek najdeme urcité speciality. Jsou

to trouby s 90cm Siikou, které si ale porizuje
opravdu jen hrstka zakaznik s velmi specificky-
mi naroky. Pokud vynechame ten tiplné nejlev-
néjsi segment, najdeme ve stfedni a vy$si cenové
kategorii trub opravdu zajimavé technologie

a funkce.

PROMYSLENY ROZVOD HORKEHO VZDUCHU

Reseni distribuce horkého vzduchu ma zasadni vliv

na rovnomeérnost peceni pokrmu. Vyrobci pfichazeji

s konstrukénimi tdpravami svych trub i proto, aby mohl
uzivatel vlozit do peciciho prostoru nékolik plechii na-
jednou. Na obrazku vizualizace znacky Hotpoint k jejim
nové uvadénym troubam.

Objem

Je pomérné dost variabilni a za¢ina uz na hranici
50 1a presahuje 80 1, piicemz plati, Ze se stdle
bavime o spotiebicich se shodnou vyskou 60 cm.
Nejvétsi skupinou trub na trhu jsou ty s obje-
mem mezi 581a 65 1. Velikost peciciho prostoru

dovoli prakticky nic zkazit

ovliviiuje to, jak velké mnozstvi, popripadé jak
velké potraviny mtiZete péct. Jsou trouby, které
zvladnou diky rovhomérnému rozvodu horkého
vzduchu péct naptiklad vano¢ni cukrovi hned na
5urovnich naraz, coz vyrazné pripravu urychli.
Nékolik modeli trub na trhu je dokonce vybaveno
deskou, pomoci které rozdélite pecici prostor na
dva samostatné oddily, v nichZ miZzete nastavit
odliSnou teplotu pfipravy. Trouby pouzivaji dva
samostatné ventilatory pro rozvod horkého
vzduchu. Na trh je dodavaji naptiklad znacky
Beko a Hoover.

Automatickeé recepty, chytré

senzory a smart funkce

Vyspélejsi trouby maji integrované senzory,
které vyhodnocuji na zakladé vlhkosti v pecicim
prostoru stav pokrmu. Diky témto senzortim
mohou vybavenéjsi trouby nabidnout az desitky
zcela automatizovanych programi, u nichz jen
na displeji zvolite jidlo, které chcete pripravovat
(ato az do takovych detaild, Ze chcete pripravovat
muffiny, steak z lososa, chléb nebo francouzské
brambory). Trouba sama vybere spravnou
teplotu, zptisob ohievu, délku piipravy a vy pouze
proces peceni jednim stiskem zah4jite. Systém
po vas muze chtit nastavit dalsi detaily, jako je
mnoZstvi pfipraveného pokrmu apod. Trouby

s konektivitou do domaéci sité potom dovoluji
cely proces nastavit pohodlné na tabletu nebo
telefonu, kdy véas aplikace provazi celym recep-
tem a v jednotlivych krocich odesila do trouby
instrukce a nastaveni. Soucasné vas pak takova
trouba na telefonu nebo tabletu upozorni formou
notifikace, Ze je napiiklad potieba maso podlit
nebo Ze uz je peceni dokonceno. Dokonce existuji



SMART TROUBA, KTERA PECE | CHLADI

Velmi ocekavanou troubou je model znacky Grundig,
ktera zahajila proces ndvratu na cesky trh. Trouba
GEKC 49000 BH je unikatni v tom, ze dokaze jidlo nejen
péct, ale také chladit az na 5 °C. Rano do ni vlozite
pokrm a zapnete funkci chlazeni. Jelikoz je trouba
»smart*, pred navratem z prace miizete zahdjit pfipra-
vu na dalku z aplikace v telefonu.

uz i trouby, které maji uvniti peciciho prostoru
kameru, a vy mtzete sledovat pripravu na dalku
z pohodli kiesla.

Teleskopické vysuvy

Umozni vam vysunout pekac ¢i plech mimo
prostor trouby, aniz byste ho museli drzet. Mate
tak pohodlny a piedevsim zcela bezpe¢ny piistup
k jidlu, jeho kontrole, podlévani apod. Telesko-
pické pojezdy byvaji uz dnes ve stredni a vyssi
cenové kategorii trub standardem, popfipadé se
daji k troubé dokoupit. Vzdy se presvédcte, Ze jde
o uplné pojezdy, nikoliv jen 75%, protoZe ty vam
nedovoli vysunout jidlo zcela, takZe k nému neni
tak komfortni pristup.

Teplotni sondy

Praktickym a ndmi rozhodné doporucovanym
piislusenstvim trouby, pro které ale musi byt dany
spotfebic pripraven i funkéné a technologicky;,

je teplotni sonda. Nejde o sondu s teplomérem,
kterou miizete dokoupit vdomacich potrebach,
nybrz sondu piipojenou kabelem k troubé, kterd na
zakladé mérené teploty dokaze poznat, kdy je maso
spravné propeceno. Vy jen zvolite, jaky stupen pro-
peceni chcete, nebo u nékterych trub pocet stupni
uvniti masa. Trouba pak po dosaZeni nastavené
hodnoty piipravu zastavi a upozorni vas na to.
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Vareni v pare

Parni vareni je uZ nékolik let trendy a nic se na
tom nezméni ani do budoucna. Naopak, mnozstvi
trub s funkci parni pfipravy na trhu jednoznac¢né
roste. RozliSovat ale musite nékolik typt parni
pripravy. Nejdrazsi jsou trouby s takzvanou
pravou parou a vlastnim generatorem pary. Voda
se u nich naléva do vyjimatelného zasobniku a
generator ji pak vypousti v podobé pary do pecici-
ho prostoru, pricemz teplota pary ¢ini 96 °C a pii
nékterych programech mitize byt jesté nizsi. Diky
uvedené teploté si zachovava jidlo maximum nu-
tricnich hodnot a vitamind. Tyto trouby zvladnou
jesté takzvané pripafovani, kdy napiiklad pecete
kufe nebo néjaky druh peciva - para v tomto
pripadé zamezuje vysuSovani pokrmu a pouziva
se ji vyrazné mensi mnoZstvi neZ pri vareni v pare
jako takovém.

Cenové dostupnéjsi jsou trouby, které nepiina-
$eji plnohodnotnou piipravu v pare, ale pouzivaji
paru pouze jako doplnék k béZnym zptisobtim
peceni. Nebo také trouby se specidlnim prislusen-
stvim pro parni vaieni, coz se tyka i trub mikro-
vinnych. Zde ale vznika para odpaiovanim vody,
ktera dosahne bodu varu, takZe ma vyssi teplotu
nez 96 °C. Vjidle zlistava méné vitaminf.

PREMIOVOU VYBAVU TRUB PRI PECENI OCENITE
Vysoce kvalitni vestavné trouby dodava na trh také
némecka znacka Siemens. Jeji prémiové modely jsou
vybaveny jak teleskopickymi vysuvy, tak masovou
sondou. Pfiprava jidla je s nimi diky tomu pohodina
a velmi jednoducha.

|
Mikrovinné trouby

Trh musime rozdélit na trouby obycejné, schopné
pouze mikrovlnného ohfevuy, a ty multifunkéni.
V obou pripadech najdete v obchodech bohatou
nabidku volné stojicich i vestavnych modelt. Mul-
tifunkcni trouba je schopna nahradit troubu pecici,
ovSem musite pocitat, Ze ma vyrazné mensi objem.
Obycejné mikrovinky maji kolem 20 1, ty vétsi
volné stojici s vice funkcemi 301 a nejvétsi vestavné
modely zhruba 40 1. Urc¢itou specialitou jsou pecici
trouby standardni velikosti s funkci mikrovin -
nevyrabi je mnoho firem, napriklad Siemens.
Kvalitni mikrovinnd trouba by méla nabidnout
rovnomeérny ohiev, jehoz dosahuje vyzarovanim
mikrovln ze dvou az tii mist ve svém vnitinim
prostoru. Praktickou funkci je notoricky znamy
Crisp, s nimz piisla uz v 90. letech znacka Whirl-
pool, ale dnes ho (pochopitelné pod jinymi nazvy)
nabizi kdekdo. Jde vlastné o kombinaci mikrovin

3D DISTRIBUCE MIKROVLN

U starsich nebo nejlevnéjSich mikrovinnych trub docha-
zi casto k tomu, Ze neni jidlo ohiaté nebo rozmrazené
rovnomérné. Zpusobeno je to tim, Ze mikroviny vysila
trouba pouze z jednoho mista. Vybavenéjsi trouby
proto distribuuji mikroviny ze dvou nebo tfi bodti.
Vizualizace znacky Hotpoint ukazuje vykryti celého pro-
storu i diky promyslenému systému odrazii. Technologii
nazyva Multiwaves a naleznete ji v jejich nejnovéjsich
mikrovinnych troubach.

INZERCE
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www.candy-hoover.cz

Nova Fada mikrovinnych trub Candy se stane vasim
nejlepS§im pomocnikem v kuchyni. Diky nové specialni

aplikaci,

kterou si

zdarma muizete stahnout

po zakoupeni mikrovinky, se dozvite jakym zpuso-

bem
celou

vhodné
radu

upravovat
receptu a

suroviny a najdete zde
jinych tipt a doporuceni.

Q20600

Programova vybava je zastoupena jak tradi¢nimi funkcemi jako
je rozmrazovani, rychly start a détsky zamek, tak i novymi
funkcemi jako 40 automatickych programd, specialni détsky pro-
gram na vareni jidla a sterilizaci lahvicek, nebo jednoduché
vypnuti zvukové signalizace, které oceni zejména maminky
a nebo funkce Cook Light s mozZnosti zdravého vareni bez tukd.

Dy



Skupina BSH je drzitelem licence k ochranné zndmce Siemens AG.
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a grilu, kdy mikrovlny navic rozpali kovovy talif,
takze probihd peceni pokrmu jesté zespodu.
Idedlni je tato funkce pro pripravu pizzy vcetné té
mrazené. Trouby s funkci Crisp jsou stale vhodné
jako doplnék k velké pecici troubé. Mikrovinky

s horkovzdusnym ohfevem vidime uZ spis jako
alternativu pecici trouby do mensich kuchyni.

HORKY VZDUCH | SHORA

Znacka Samsung inovovala své multifunkcni mikrovin-
né trouby o technologii HotBlast. Model MC32K7055CT
pouziva systém, kdy na jidlo mifi horky vzduch z mnoha
pruduchii véetné stropnich. Cilem je opét zajistit co

|
Sklokeramické indukéni varné desky

Indukéni desky funguji pouze s nddobim s fero-
magnetickymi vlastnostmi, tedy laicky feceno na-
dobim, na kterém drzi magnet. Jedna se o vétSinu
béznych hrnct a panvi. Indukéni civky pod sklo-
keramickou deskou ohrivaji pifimo dno nadobi

a dosahuji tak 90% uc¢innosti, takZe maximalné
vyuziji dodanou energii a souc¢asné dokazou jidlo
nejrychleji ohrat (2 litry vody za 5 minut).

252834/11
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INDUKENI DESKA S INTEGROVANYM ODSAVACEM
Velmi o¢ekdvanou novinkou, s niz jsme se seznamili

na letosnim veletrhu IFA, je tato varna deska znacky
Siemens. Jde 0 90 cm Sirokou flexi indukcni desku s inte-
grovanym odsavacem par v jejim stfedu. Uvedeni novin-
ky na cesky trh je planovano. Cena stanovena nebyla.

U induk¢nich desek doslo pred par lety k zasad-
nimu pralomu, kdyZ byly predstaveny takzvané
bezzénové modely - tedy desky, u nichz je témér
celd plocha pod sklokeramikou pokryta induk¢ni-
mi civkami. Na téchto deskdch muzZete libovolné
presouvat hrnce, piicemz je deska pozn4, takze
pro dany hrnec bez ohledu na to, kam ho odsu-
nete, udrZuje nastaveny stupen vykonu. Tyto
desky s §ifkou 90 cm jsou vSak velmi drahé (jejich
ceny zacinaji na 80 000 K¢), a tak vyrobci piisli
s lidovéjsi variantou v podobé flexi indukénich
z6n, kdy deska bézné velikosti obsahuje misto
kruhovych zéna na minimalné jedné strané dvé
obdélnikové zony, které 1ze pouzivat zvlast'se
dvéma béznymi hrnci nebo je spojit do jedné z6ny
a polozit na né podlouhly pekac.

Dobra indukéni deska by neméla postradat
ani dopliikové funkce, jako ¢asovac, moznost do-
¢asného pozastaveni vareni ¢i détskou pojistku.

Zajimavé jsou i desky s chytrymi senzory, zabra-
nujicimi pripaleni jidla apod.

Indukéni desku kazdopadné piipojte
k trifazovému napdjeni s napétim 400 V. Pomérné
dost modeli na trhu podporuje 230 V, nicméné
desky s timto zapojenim nejsou schopny dosah-
nout svého plného vykonu.

|
Dalsi typy varnych desek

Sklokeramické desky jsou také typu hi-light,
unichz se pod kaZzdou z6nou nachazi topna spi-
réla. Jsou urcité vhodnéjsi volbou nez nejlevné;jsi
modely s litinovymi plotynkami, ale v dnesni
dobé uz jejich potizeni prilis nedoporucujeme.
Ceny induk¢nich desek klesly natolik, Ze se podle
nadeho nazoru deska s hi-light varnymi plochami
zkratka nevyplati.

Kdo preferuje vafeni na ohni, necht'vybira ply-
novou desku. A to s automatickym zapalovanim
plamenu, pokud dojde k jeho zhasnuti, popripadé
i automatickym zastavenim ptivodu plynu, kdyz
plamen zhasne nékolikrat za sebou. Praktickym
prvkem je na desce vykonnéjsi trojity hoiak.
Zajimavé jsou desky s inovovanymi hoidaky, které
zefektiviuji ohfev a dokdZou lépe vyuzit dodany
plyn. Jedna se napriklad o systém Direct Flame
znacky Hotpoint. Letos nds na veletrhu EuroCuci-
na v Milané zaujala jeSté technologie FlameSelect
znacky Bosch, ktera poskytuje vyrazné piesnéjsi
regulaci vykonu hofaku. V podstaté je nastaveni
stejné presné jako u induk¢nich desek, pritom
je ale diky plynu mozné dodavky tepla ihned
pierusit.

INZERCE

SIEMENS

www.siemens-home.bsh-group.com/cz/

Nové indukéni desky vam poskytuji vice volnosti pfi kazdodennim vareni.
Diky flexIndukci Plus a funkcim powerMove Plus nebo flexMotion se m(izZete
pfi vafeni fidit svou fantazii a neztracet zbytecné ¢as nastavovanim desky.

Siemens. Seznamte se s budoucnosti.
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Rada spotiebi¢ii Samsung
CHEF COLLECTION
je na trhu unikatni

Korejsky Samsung globalné posiluje
na trhu s domacimi spotfebici, které
se v jeho strategii stavaji rok od

i v Cesku, kde se firmé daii hlavné

v kategoriich chlazeni a mikrovlnnych
trub. Letos se pak zamérila

s prichodem novych pracek AddWash
na segment péce o pradlo a bude

v tom pokracovat i v priStim roce.
Dlouhodobym tématem jsou u znacky
Samsung vestavné spotiebice a super
prémiova fada CHEF COLLECTION,

o jejichZ uvedeni na ¢esky trh se
spekuluje uz delsi dobu. Zda se
dockame téchto novinek béhem
pristiho roku, jsme se zeptali Michala
Kollara, Senior Product Managera
spole¢nosti Samsung pro kategorii
domacich spotfebicii.

Samsung predstavil svou super prémiovou fadu
kuchyiiskych spotiebicii CHEF COLLECTION na
evropském trhu uz v roce 2014. V ¢em je tato fada
vyjimecna? A jaké spotiebice ji konkrétné tvofi?
Rada je piedevsim vyjimeéna tim, Ze vznikla ve
spolupréci s pfrednimi svétovymi kuchari ocené-
nymi minimdalné jednou michelinskou hvézdou.
Z toho vyplyva, Ze je mimoradnd i svym dilen-
skym zpracovanim, kvalitou pouzitych materi-
ald, pritomnosti pokrocilych funkci a celkovou
promyslenosti, kdy spotfebice pracuji v jakési
symfonické souhie. Napiiklad marinovaci misku
vhodnou pro marinovani masa nebo pfipravu
zapecenych jidel 1ze zasunout v chladniéce do
drazek pod sklenénou polici. Setii se tak misto

a marinovaci miska nezabird prostor na samot-
né polici. Perfektné sedne do klasické i vestavné
trouby a nasledné najde své misto ve spodnim
kosi myc¢ky, aniz by ho cely zaplnila. Od zacat-

ku do konce pripravy jidla az po nasledné myti
nadobi poskytuji spotiebice nejvyssi uzivatelsky
komfort. Uzivatel nezapasi s prostorem v lednici,
v troubé ani v mycce. Je to detail, ale takovych de-
tailt je viadé CHEF COLLECTION nespocet, diky
¢emuz se na trhu opravdu vymyka béznym stan-
dardam. A jaké spotiebice ji tvori? Jde o ucelenou
fadu volné stojicich a vestavnych spotiebicti od
chladnicek, pres pecici trouby, varné desky az po
mycky nadobi. Tedy o kompletni vybavu opravdu
$pickové domaci kuchyné.

Jaka je nosna myslenka celé fady? Na jakych
zakladech tato koncepce vznikla?

Chceme, aby potraviny, které ¢lovék pripra-
vuje, byly pripraveny jako od profesiondlniho
Séfkuchare. Z toho diivodu patii fada CHEF

COLLECTION do kategorie super prémiové doma-
ci techniky, kterd zakaznikéim nabizi jen to nej-
lepsi. Nepodléha zkratka zadnym kompromistim.

Podivejme se nyni blize na technologie

a funkce téchto spotiebicii. Co unikatniho

v této oblasti svym majiteliim poskytuji?

KdyZ se podivame napiiklad na chladnicky
CHEF COLLECTION, musite si vS§imnout zasuvky
Chef Zone. Na prvni pohled se miiZze zdat, ze jde
jen o béZnou nulovou zénu, kterou dnes nabizi
kdekdo, jenze nase Chef Zone je jina. Spotiebic

v ni udrZuje velmi piesné pomoci pokrocilé
elektroniky stabilni teplotu -0,5 °C, ktera je pro
uchovavani masa a ryb nejvhodné;jsi. Nedochazi
totiz k vytvoreni ledovych krystalt jako v mra-
zaku, kde se maso do zna¢né miry znehodnoti

- krystaly potrhaji jeho buné¢nou strukturu a po
tepelné upravé nema v zadném piipadé vlastnos-
ti jako maso Cerstvé. V Chef Zone si maso udrzuje
Cerstvost a i po par dnech ma stejné vlastnosti
jako v den nakupu. Z dalSich funkci bych zminil
takzvany Triple Cooling, tedy nikoliv pouze dva,
ale rovnou tfi zcela oddélené chladici okruhy.

V americké chladnicce typu French Door s vel-
kymi dvouktidlymi dvifky chladiciho prostoru

v horni ¢asti spotiebice najdete i dvé zcela oddé-
lené mraznicky, z nichZ lze pouhym nastavenim
v menu ucinit chladici ¢ast pro cerstvé potraviny.
Variabilné tak miZete jednu nebo obé piepnout
dle libosti a aktudlni potieby. Samozirejmosti

je potom napriklad udrzovani vyssi vihkosti

v chladicim prostoru, coz prodluZuje Cerstvost
potravin, nebo moZznost zabudovat i volné stojici
model do kuchyniského nabytku. Tomuto prvku
fikdme Kitchen Fit.

Na ¢eském trhu neni fada CHEF COLLECTION
zatim dostupna kompletné. Proc? A jaké

vyrobky z fady Ize nyni pofidit?

Duvodem jsou specifika ¢eského trhu. Nena-
bizime na ném zatim nejen kompletni CHEF
COLLECTION, ale ani dalsi vestavné spotiebi-
Ce.Jde piredevsim o to, Ze ve chvili, kdy na trh

s témito vyrobky vstoupime, chceme rovnou
od pocatku prinést kompletni nabidku v celém
cenovém spektru. A jelikoz se CHEF COLLECTION
poji pfedevsim s vestavnymi modely, na trh
jsme ji doposud neuvedli. Aktudlné jsou z této
rady v prodeji chladnic¢ky fady 7000, konkrétné
model RB41]7899S4/EF, a 8000, zde je to model
RB36J8799S4/EF.

Bude kompletni fada CHEF COLLECTION dostupna

na ceském trhu v blizké budoucnosti?

Nepochybné vite, Ze 0 moZnosti startu prodeje
vestavnych spotiebi¢ii Samsung jedname jiz delsi
dobu. Nechme se prekvapit, co prinese piisti rok.

Dlouhou dobu byla velkym tématem beznamrazova
technologie No Frost. Samsung ji na trhu do zna¢né
miry prosadil a ostatnim znackam vyslapal cestu. Nyni

se pozornost zaméruje hlavné na cerstvost potravin

a kvalitu jejich uchovavani. Jaké technologie pouziva
Samsung, aby vydrzely cerstvé potraviny déle svézi?
Ano, Cerstvost potravin a jeji uchovani jsou

v soucasnosti vedle beznamrazové technologie
zasadnim tématem v kategorii chlazeni. Samsung
ale nechce komunikovat pouze prvky, na které se
zameéiuje cely trh. Nasim cilem je ukazat zakaz-
niktim, Ze mame v mnoha ohledech pred konku-
renci naskok. Kromé zasuvky Chef Zone v mode-
lech CHEF COLLECTION nabizime u vybranych
chladnicek takzvanou CoolSelect Zone, u niz si
muZe uzivatel teplotu zvolit - kuprikladu 0 °C
pro cerstvé maso a 3 °C pro zeleninu. Zasadnim
konstrukénim a technologickym prvkem je sa-
moziejmé Twin Cooling, tedy oddéleni chladicich
okruh. Jeden je urcen pro mrazici ¢ast a druhy
pro chladici. Tato konstrukce umoZznuje mit
beznamrazovou mraznicku a soucasné chladici
Cast se stabilné udrzovanou vyssi vlhkosti, o kte-
ré jsem jiz hovoril. A zapomenout nesmim ani na
konstrukci nasich chladni¢ek nazyvanou Space-
Max, diky niZ maji jednotlivé modely aZ 0 30 %
vétsi skladovaci prostor bez naristu fyzickych
rozmeéra spotiebice. Nejde o Zadny trik. Pouzitim
ztencit stény chladnicek na pouhych 45 mm, tak-
Ze pochopitelné narostl jejich vnitfni objem.

Jaky pfinos ma obecné v kategorii

chlazeni invertorovy kompresor?

Kompresor s digitalnim invertorem je motor

s elektronikou, ktery nepouziva uhliky, takze

je tissi a bezudrzbovy. Diky elektronice miize-
me ridit jeho otacky, a tedy jeho spotfebu. Ta je
pochopitelné nizsi nez u starsiho typu kompre-
soru, jenz se v pravidelnych intervalech zapinal
a vypinal.
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Cista trouba neni utopii. Staéi jen vybrat
model s efektivnim systémem cisteni

U béZnych sporakii nebo
nejobycéejnéjsich vestavnych trub si
uzivatelé zvykli, Ze napriklad grilovat
ve svém spotiebici nikdy nebudou.
Nasledné ¢isténi vnitfniho prostoru je
velmi naro¢né a v nékterych mistech
témér nemozné. Moderni trouby
nastésti disponuji technologiemi,
které umoznuji pouzivat jejich veSkeré
funkce a soucasné udrzet vnitini
prostor Cisty.

Manuadlni ¢iSténi pecCiciho prostoru trouby je
bezesporu jesté méné populdrni ¢innosti nez
Zehleni nebo vysavani. Zada si velkou trpélivost,
Ccas a mnoho usili. A prestoZe se trouba nepouziva
ke grilovani, pfi némz omastek zaneradi praktic-
Ky cely prostor, dochazi i béhem bézného peceni
masa sem tam Kk vyprsknuti §tavy. Drive nebo
pozdéji budete muset troubu vy¢istit, minimalné
tedy sklo z vnitrni strany. Vybavenéjsi trouby

se o vétSinu tvrdé driny postaraji za vas, abyste
pak béhem par tahii necistoty jen setieli vihkym
hadrikem nebo Zzinkou. Pouziva se k tomu hned
nékolik systémt, na které se v nasledujicich od-
stavcich zamérime.

Katalytické desky

Jednim z nejbéznéjsich systémi rozsifenym i

v nizsich cenovych segmentech, ktery vlastné ani
neni vylozené Cistici funkci, je pouziti takzva-
nych katalytickych desek. Tyto desky pohlcuji
mastnotu, ktera se v nich béhem béZného peceni
vypaluje. Jednou za 2 az 3 roky staci desky vymeé-
nit za nové. Koupite je od par set korun az po cca
2000 K¢ v zavislosti na typu a znacce vasi trouby.
Vétsina jimi vybavenych modeltd ma v zékladu
pouze desky bocni, pricemz desku na zadni sténu
je nutné dokoupit.

KATALYTICKE DESKY
Na obrazku miizete v troubé znacky Amica vidét bocni
katalytickou desku, ktera pohlcuje mastnotu.

Parni cisténi

Trouby s parnimi funkcemi mohou v mnoha
pripadech umoznovat pouZzit paru nejen k va-
feni, ale pravé i k vycisténi vnitiniho prostoru.
Setkat se s timto druhem ¢isténi miiZete také

v troubdach, které samotné vaieni v pare viibec ve
funk¢ni vybavé nemaji. Para je kazdopadné velmi
efektivni pfi rozpousténi mastnoty a pripaleného
jidla. U téchto trub staci nalit do jejich spodni

PARA MUZE POSLOUZIT NEJEN KE ZDRAVEMU VARENI
Mezi predni specialisty na vyrobu parnich trub patii
znacka AEG. Zde cenové dostupnéjsi model trouby

s pfiparovanim, kdy se voda nalije pfimo na dno peci-
ciho prostoru. Vodu sem mizete nalit i v pfipadé, ze
chcete troubu pomoci pary vycistit.

¢asti vodu a zapnout patfi¢ny program, ktery trva
kolem 30 minut. Po jeho skonceni necistoty jed-
noduse a bez namahy setiete. Vyhodou parniho
Cisténi je jeho Setrnost k samotné troubé a samo-
ziejmeé nizka energeticka naroc¢nost.

Pyrolytické cisténi

Jednoznacné nejacinnéjsim zptisobem ¢isténi
trub je takzvana pyrolyza, kdy se pecici prostor
rozpali na az 500 °C a veSkeré necistoty se doslova
spali na prach. Pyrolyzou jsou vybaveny drazsi
trouby s vyspélejsi funkéni vybavou. Dlouhé

roky platilo, Ze pokud disponuje trouba pyroly-
tickym ciSténim, nema parni funkce. I to je dnes
minulost, byt'nejsou tyto trouby tiplné bézné

a patii mezi nejdrazsi na trhu. U¢innost pyroly-
zy se samoziejmé muZe u jednotlivych znacek
lisit, protoZe pouzivaji odlisSnou teplotu a délku
programu. Casto ma uzivatel na vybér mezi 2

az 3 programy v ramci jedné trouby - od desitek
minut az po 3 hodiny. Nejlac¢innéjsi samoziejmé
byvaji programy nejdelsi, které také spotiebuji
nejvétsi mnozstvi energie. Pfi souc¢asné primérné
cené 3,70 K¢ za kWh vyjde standardni pyrolytické
¢isténi na 10 az 15 K¢. JelikoZ byste troubu timto

PYROLYZA JE NEJEFEKTIVNEJSIM SYSTEMEM

PRO CISTENi TRUB

llustrativni obrazek znacky Siemens ukazuje Spinavy
prostor trouby pied pouzitim pyrolyzy a vyciStény
prostor po jejim pouziti. V praxi vétSinou takto dokona-
lého vysledku nedosahnete, nicméné znacka Siemens
ma dlouhodobé jeden z nejucinnéjsich pyrolytickych
programii na trhu, takze je trouba po jeho pouziti téméf
jako nova.

zplsobem urcité neméli Cistit jednou za mésic,
ale spi$ jednou za pil roku, jde o celkem zane-
dbatelnou ¢astku. Pri vybéru vénujte pozornost
tomu, kolika stupni dosahne vnéjsi sklo dviiek

s ohledem na bezpecnost vdomacnosti. Teplota
by neméla totiz dle evropské normy piekrocit

55 °C, coZ je pro vyrobce v piipadé pyrolyzy
celkem vyzva. VétSina jich proto pouziva u téchto
modeld ¢tyti vrstvy skel. Pokud by u nich teplota
meéla byt vyssi nez 55 °C, mélo by to byt na dvif-
kach uvedeno, ale spoléhat na to nemfizete. Pro-
dejce se proto na tyto parametry piimo zeptejte.
Dale si zjistéte, zda je vnitfni vybava trouby, jako
teleskopické pojezdy a draténé zavésy, odolna
proti pyrolyze. V opa¢ném piipadé musite toto
prisluSenstvi pred ¢iSténim vyjmout, jinak hrozi
jeho poskozeni.

Nano uprava dviiek

Nékteti vyrobci se snazi spotiebitelim usnadnit
také adrzbu vnitini strany dvirek, které byva
tézké udrzet blizko stavu, jako kdyz je trouba
nova. Pomoci specidlni nano vrstvy je to ovsem
mozné - mastnota ani jidlo se ke sklu nepiipecou
a bez jakéhokoliv ¢isténi parou nebo pyrolyzou je
1ze pouhym setfenim odstranit.

NANO UPRAVA SKLA DVIREK

Znacka Beko pouziva u vybranych modelii svych trub
takzvany ,,NANO“ povrch vnitini strany dvirek. Jidlo se
ke sklu nepfipece a Ize ho odstranit pouhym setfenim
pfi pouziti zinky a teplé vody.

Manualni cisténi trub

JestliZe Zadnou moderni troubu s nékterym ze

sofistikovanych systémi ¢iSténi neméte nebo ne-

planujete kupovat, asi by vas zajimalo, jak i¢inné

zbavit vnitfni prostor necistot s co nejmensi

fyzickou namahou. Jednou z cest je koupit ucinny

Cisti¢ pfimo od nékterého vyrobce trub. Mnoho

z nich ma vlastni znacky dopliitkového pfislusen-

stvi a dodavaji na trh mimo jiné Cistici prostred-

ky, jez v béZné drogerii nekoupite. SeZenete je

na internetu nebo u elektro specialistt.

UCINNY CISTIC TRUB

Jednou ze specializovanych znacek prislusen-
stvi véetné Cisticich prostredkii je Wpro spo-
leénosti Whirlpool. Tento odmastovaci sprej
s oznac¢enim ODS 419 tic¢inné odstranuje odol-
nou mastnotu a Ize ho pouzit jak na horké, tak
vychladié povrchy. Umyjete s nim troubu, gril
nebo digestor. Prodava se za 116 Kc.
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Komercni sdéleni

Varime se znackou Beko

Zn. Rychle, zdravé a pohodIné.

Bude to znit jako kliSé, kdyZ Ffekneme, Ze lidé maji v soutasnosti stdle méné Casu, a kdyZz uz néjaky maji, nechtéji ho velmi
pravdépodobné travit domacimi pracemi, ale je to zkratka syndrom dneSni doby. Znacka Beko se uZ dlouhé roky snazi zvysit komfort
v domacnosti svymi spotrebici, a to samozi'ejmé i v kuchyni, kterd byva jednim z Ustfednich bod( celé domacnosti. S nasimi varnymi
deskami zvladnete diky chytrym inovacim a funkcim pfipravit vecefi raz dva. Nevéfite? Pfesvédcime vas.

Efektivni a rychlé vareni
na indukénich deskach

Indukéni varné desky jsou aktualné pro-
dejnim hitem. Neni divu, jedna se o nej-
modernéjSi a nejucinné;jSi technologii va-
feni, ktera je k dispozici. Na prvni pohled
se neliSi od bé&Znych sklokeramickych
desek s topnymi télesy, ostatné indukc-
ni desky jsou také sklokeramické, ale
pomocni induk&nich civek vytvarejicich
magnetické pole zahfivaji pfimo dno hrn-
c( a panvi, které na né umistime. Kromé
vyS3i bezpecnosti tohoto systému je je-
jich velkou vyhodou bleskurychly narlst
teploty potravin, ovSem velmi pfesné re-
gulovatelny. Soutasné dochazi u induk¢-
nich desek k minimalnim energetickym
ztrdtam a maximalnimu vyuZiti dodané
elektrické energie, diky ¢emuz jsou in-
duk&ni varné desky UspornéjSi nez des-
ky sklokeramické. Desky se také snadno
udrZuji a nic se na nich nepfipete.

Proc zvolit indukéni desku Beko?

e Varné zény mohou mit na indukZnich
deskach rizny tvar a mdze jich byt rlizny
potet. Casto mlZe rozvrZeni uZivatele
omezovat, coz fesi takzvané flexizény.
U indukéni desky HIl 68600 PTX najde-
me dvé takzvané zény IndyFlex+, kdy ka-
Zdou z nich tvori 8 obdélnikovych induk-
tor zapojenych paralelné za sebou.

Lze pouZit jen €ast zdny nebo celou
napfiklad pro podlouhly pekac.

e Technologie PowerManagement
u varné desky HII 64520 HT
umoZiuje jeji zapojeni i v reZimu
230 V k bézné zasuvce, ostatni in-
dukeni desky vyZaduji 400 V. Zakaz-
nici bez 400V pfipojky v kuchyni si
tak mohou pofidit indukéni desku,
aniZz by museli provadét nakladnou
rekonstrukci.

e Ovladani Touch & Slide Control,
které najdete jak u induk&nich, tak

sklokeramickych desek Beko, umoZiiuje
kontrolu vykonu v 19 stupnich pro kaz-
dou zénu zvlast. Zvoleny vykon pro kaz-
dou ,plotynku”je digitdlné zobrazen. Mo-
dely s klasickym dotykovym ovladanim
umozni volbu z 9 drovni vykonu pouhym
dotykem prstu.

 Casovat (Timer) umoZfiuje nastavit
dobu vareni kazdé varné zény zvlast. Po
vyprSeni nastaveného ¢asu deska danou
z6nu sama vypne a oznamuje konec va-
feni akustickym signdlem.

e Funkce Booster umoZiiuje okamZité
dosaZeni maximalniho vykonu varné plo-
chy. Pokud se potravina zatne vafit, vy-
kon z(stava na predem nastavené hod-
noté, dokud se potravina neuvafri.

e Détsky zamek zamezuje nechténému
zapnuti desky nebo manipulaci s nasta-
venymi hodnotami.

 Pojistku proti prepéti nebo podpéti
najdete u kazdé induk&ni nebo sklokera-
mické desky Beko. Chrani je pfed velkymi
vykyvy napéti v elektrické rozvodné siti,
které by mohly zpisobit poruchu.

¢ Indikator zbytkového tepla upozor-
fluje uZivatele, Ze je varna plocha jeSté
horka. Nemélo by se na ni sahat ani nic
pokladat vyjma teplovzdorného nadobi.

e Funkce Stop & Go po aktivaci docas-
né zastavi praci vSech zén, coZ se mlze
hodit napfiklad pfi pfijmuti telefonické-
ho hovoru nebo podobné situaci, kdy se
nemUZe uZivatel vareni plné vénovat. Po-
sléze Ize vaFeni opét spustit, aniZ by bylo
potfeba znovu jednotlivé zény manudiné
nastavovat.

e Varné desky disponuji paméti pro
uloZeni aZ 12 stupid vykonu a doby
vareni pro rychlou pfipravu oblibenych
jidel.

¢ Pojistkou proti prfehfatijsou vybaveny
viechny indukéni a sklokeramické des-
ky Beko. Tato funkce zajisti, Ze se deska
sama vypne, pokud by hrozilo, Ze dojde
k jejimu poSkozenivlivem vysokého tepla
pFi extrémnim zatiZeni.

Kouzlo vareni na plamenu
aneb plynové varné desky Beko

Jsou zdkaznici, ktefi nedaji dopustit
na klasickou pfipravu jidla na plyno-
vé varné desce a plamenu. Beko proto
nabizi pestré portfolio plynovych mo-
deld, jejichZ litinové mrizky dodavaji
celému spotrebici profesionalni vzhled.
Zarover poskytuji maximalni stabilitu
a umoZnuji pouzivat hrnce a panve li-
bovolné velikosti bez rizika nechténého
nebo samovolného posunu
nadoby po mfizce. VSech-
ny plynové desky Beko jsou
vybaveny pojistkou proti
zhasnuti plamene, integro-
vanym zapalovanim a tryska-
mi pro pouZiti s propan-bu-
tanem. Specialitou je potom
pfitomnost dvou pfivod( ply-
nu do desky, coZ umoZiiuje
zakaznikGim zvolit ten, ktery
je 1épe dostupny pro montaz
a méné narofny na zménu
vedeni pfivodu plynu. Nepo-
uzity privodni ventil se jed-
nodusSe zaslepi.
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Co se nosi mezi kuchynemi

Pohodlna pohovka hned vedle

varné desky? Zadny problém.

Pokud vas zajima, jaké kuchyné

jsou momentalné ,,in“, pak zahodte
vSechny piedsudky, protoze to
rozhodné neni zadna klasika. Nové
kuchyné presné podle pani Médy totiz
na prvni pohled mozna ani nepoznate.

Pokud patiite k milovnikiim klasiky, budete
pravdépodobné vzhledem souc¢asnych modernich
kuchynskych sestav tak trochu piekvapeni. Podle
novych trendd se totiz kuchyné vzdaly svych cha-
rakteristickych ryst a pfipominaji spiSe nabytek
obyvacich pokojti neZ pracovni prostiedi, kde se
denné pripravuji dobroty na rodinny stul.

Poznate rozdil?

Trend, ktery diktuje propojovani jednotlivych
mistnosti bytu a vytvareni velkého multifunkcéni-
ho prostoru, kde najdete v tésné symbidze obyva-
ci ¢ast s kuchynskou i jidelni a dale spojenou tie-
ba jesté s pracovnou €i loZnici, totiz méni podobu
kuchynského nabytku k nepoznani. Kuchyné
svym vzhledem napodobuji obyvaci pokoj, aby
mohly byt plné integrovany do jeho prostoru, aniz
by vas pritom rusila rozdilnost obou prostiedi.

A kam se spotfebici? Nejlépe za dviika roz-
mérnych vysokych skfini, které ¢asto neukryvaji
pouze kuchynské elektrovybaveni, ale rovnou
celou kuchyni i s difezem a varnym centrem.

Kuchyiiska linka? Uz davno ne!
Kuchynsky nébytek jiz ddvno nepiedstavuje jen
rovna linie kuchynské linky prilepena ke sté-
né. Tvorit jej miZe nékolik zavésnych modulq,
kuchynsky ostravek ¢i poloostriivek a rozmeérna
skrin, kam se vejde vSe potiebné. MtiZe byt ¢astec-
né zapusténa do stény nebo do niky ve sténé, aby
prilis nevyc¢nivala do mistnosti. U novych kuchyn-
skych sestav vyrazné ubylo hornich zavésnych
skrinék. Pravé tyto chybéjici tilozné prostory plné
nahradila vysoka kuchynska skiinl sahajici ¢asto
od podlahy az ke stropu a na prvni pohled pfipo-
minajici spiSe Satnu - po jejim vzoru byva také
opatiena velkymi posuvnymi dveimi. Z ndbytku
zcela zmizely tchytky, anebo byly zafrézovany do
povrchu dvifek, aby nerusSily jejich vzhled.
Nékteré typy dviiek se po otevieni daji zasu-
nout do nitra skiiné po jejich stranach, a nepie-
kazeji tak v prostoru. Pokud je ve skfini ukryta

Elegantni lesklé povrchy, subtilni sklenéné police

i tenka pracovni deska a zapusténé tichytky jsou typic-
kymi znaky kuchynské sestavy Flux Swing, navrzené
studiem Giugiaro design. Vyrobce Scavolini.

Foto: archiv firem

Sestavu nabytku Beluga tvofi mohutny kuchyiisky ostriivek, ktery dopliuji vysoké skiiné se spotiebici a oteviené po-
lice, material tmavé moreny dub kombinovany se sklem a kovovymi prvky, design Ferruccio Laviani. Rastelli Cucine.

celd kuchyné, ma to jistou vyhodu - stac¢i zkratka
zavrit dvifka a hned mate uklizeno.

Ostriivek hraje prim

Vedle rozmérnych skiini jsou to pravé kuchynské
ostrivky, které se hojné objevuji jako soucasti
novych nabytkovych sestav a hraji hlavni ilohu
zejména proto, Ze je sem mnohdy pfesunuto
varné centrum. Na prvni pohled mohou vypadat
jako komoda nebo nizka skrin, kterd vybiha do
prostoru a plné koresponduje s nabytkem v oby-
vaci ¢asti mistnosti.

Také odsavace par, visici nad ostriivky, prizpt-
sobily sviij vzhled a spiSe nez funkéni kuchynské
zartizeni pripominaji dekorativni svitidla - napf.
kristalové lustry se sklenénymi zavésnymi ozdo-
bami, rozmérné lustry s textilnimi cylindry ¢i
sklenéné nebo kovové industridlni lampy.

Tmavé i svétlé odstiny

Co dalsiho také proménilo kuchynsky interiér?
Jsou to predevsim barvy a materidlové sloZeni.

V kuchynském interiéru najdete stale Castéji bar-
vu hnédou, Sedou a antracitovou, ale také jemné
pastelové odstiny, které prijemné koresponduji

s bilymi plochami nebo oblibenymi dfevodekory.
Aktudlné vedou spiSe matné povrchy. Nové na-
jdete v kuchynském prostredi také velké sklenéné
plochy, které byly donedavna typické spiSe pro
obytné mistnosti. V oblibé je kourové sklo ténova-
né do nejriiznéjsich odstint hnédé i Sedé.

Dievo a kimen nahrubo opracované

Také dievo, at’jiz jako masiv nebo dyha, ¢i jeho
zdarilé imitace, jimiZ se mohou pochlubit povr-
chy z lamina, najdete ve velkych plochach jak na
pracovnich deskach, tak i na korpusech a dvif-
kach kuchynskych skfinék. Médni jsou momen-
talné druhy dfevin s ne prili$§ vyraznou kresbou,
které na sebe nestrhavaji veskerou pozornost,
dobie se kombinuji s jinymi materialy a daji vy-
niknout i dalsim prvkim kuchynského interiéru.

Co se tyce povrchu, jednoznacné vede hrubé
opracovani direva (napf. dfevo hoblované nahru-
bo, katrované, flidrované) i se vSemi nerovnostmi
a priznanymi nedokonalostmi, které jsou samy
o sobé ozdobou - ryhy, vrypy, stopy po zubech pily
¢i hlubsi fezy a dalsi.

Své misto tu m4 ale i pfirodni kimen - nejcasté-
ji v podobé pracovniho pultu, ktery je také nahru-
bo opracovan a oStipan, coz je patrné zejména ze
stran. Jen na povrchu je kamenna pracovni deska
vyrovnana a vyle$téna, aby mohla v kuchyni rad-
né plnit svou funkci.

Kde viadne kov a sklo

Protipélem ke kuchynim pfipominajicim nabytek
obytnych mistnosti jsou strohé kuchynské inte-
riéry, které si v mnohém nezadaji s laboratornim
prostiredim. Typické jsou pro né nerezové plochy
a betonové stérky, jez vkusné dopliuje sklo, bily
matny lak ¢i dievéna dyha s vyraznou strukturou.
Chcete-li sathnout po méné nakladné varianté, pak
izde je k mani imitace dieva - nej¢ast€ji lamino,
které je diky nejmodernéjsim vyrobnim technolo-
giim a digitalnimu tisku na pohled i na omak jen
stéZi rozeznatelné od ptirodniho origindlu.

Kuchyné St. Louis uz na prvni pohled svymi oblymi
tvary nezapfre inspiraci ,,Zlatymi padesatymi, coz jesté
vice podtrhuje lakované dfevo v jemnych barevnych
odstinech. Marchi Cucine.



Kuchyné Bellagio, jejiz povrch Ize mit v lesklém c¢i
matném laku, v kombinaci s lakovanym sklenénym ob-

kladem piisobi velmi elegantné, rukojeti dviiek z lesklé

oceli. Design A. a E. Cattaneo. Scic.

Také v téchto typech kuchyni jsou oblibené
kuchynské ostriivky, které ¢asto tvori stfredobod
celého kuchynského prostredi. Oteviené kovové

regaly a police, jezZ najdete zavésSené volné od stro-

puina sténach, pak funguji jako tilozné prostory.
Tady je vystaveno vSechno potiebné kuchyriské
nacini pékné na ocich, coZ je na jednu stranu
praktické, nebot'mate o vSem hned piehled. Na
stranu druhou takové uspoiadani klade jasné

Hotpoint

Elegantni feSeni, jak proménit kuchyiisky ostriivek
v nizkou komodu, predstavuje sestava italské
znacky Polaris. www.polarishomedesign.com

naroky na permanentni udrzovani poradku, aby
mistnost neptaisobila chaoticky.

I zde byste achytky na nabytku hledali marné,
naopak vyrazné dekorativni prvky predstavuji
priznané a témér na odiv vystavené draty, Srouby,
nyty ¢i kovové tyce, roury a nejriiznéjsi potrubi

i dalsi prvky a detaily, typické pro industridlni styl.

Kuchyriska sestava Concrete zaujme dievénou masivni
deskou jidelniho pultu, ktera prochazi nabytkem
kuchyriského ostriivku s varnym centrem. Leicht.

Kuchyiiska linka Start-Time GO s vysokymi uzavienymi
skiinémi i otevienymi policemi je vybavena atypicky
tvarovanym jidelnim stolem. Veneta Cucine.

INZERCE

Novy DESIGN ve vasi kuchyni

www.my-hotpoint.cz



Vestavné spotrebice od LG -
snadné vareni i ciSteni

LG neni uz jen znacka kvalitnich chladnicek
a pracek, ale vice nez rok ma ve svém
portfoliu i vestavné trouby a indukéni desku.
Pokud vybavujete kuchyii a chcete nové
spotiebice jen zasadit do jiz vymysleného
konceptu, jsou vestavné trouby a indukéni
deska od LG jasnou volbou.

Jedna se o celkem tfi modely (2 vestavéné trouby a 1 in-
dukéni deska) vybavené uZite¢nymi funkcemi a vyrobené

z material(, které se velice snadno udrzuji. Indukéni
vestavna deska KVN6403AF se mlize pochlubit napfi-

klad funkcemi Booster, tedy rychlym nab&hem ohrevu

a zaroven minimalnim zbytkovym teplem, funkci STOP&GO
umozniujici rychlé zastaveni a opétovné spusténi dané zény
a dotykovym ovladanim typu Slider, diky kterému snadno

a rychle nastavite teplotu.

Snadni ¢iSténi EasyClean™
Oba modely vestavnych trub disponuii praktickou funkci
snadného cisténi EasyClean™, ktera je oproti pyrolyze az 8x

proces trva pouhych 15 minut pri teploté 80 °C. Navic tento

www.lg.com/cz

zplisob ¢isténi vyZaduje pouze Cistou vodu. Jak je to mozné?
Trouby LG totiz pouZivaji specialné vyvinuty typ smaltu, ktery
na prvni pohled poznate diky jeho modré barvé. Cely interiér
trouby véetné prislusenstvi, jako jsou plechy, ma proto ne-
typickou modrou barvu. S EasyClean™ muZete kaZzdopadné
zapomenout na agresivni chemikdlie a nutnost pouzivat pri
cisténi rukavice. Nic takového neni skute¢né potreba.

UzZitecné inovace a smart fukce

Velmi praktickou funkci je skutecné horkovzdusné peceni
Even Cooking s presnou kontrolou teploty béhem peceni.
Deset plné automatickych program@ (model LB645479T)
nabizi snadnou pfipravu nejriiznéjsich pokrmd bez slo-
Zitého nastavovani. Pfijemnym dopliikem je pfitomnost
ceského menu a technologie NFC, kterd umoZziiuje rychlou
a jednoduchou diagnostiku spotiebice pomoci chytré-

ho telefonu s aplikaci LG. Détsky zamek a minutka jsou
samozi'ejmé u viech téchto novych produktd stejné jako
teleskopicky vysuv ¢i jemné dovirani dvirek.

Vice informaci o vestavénych spotrebicich a dalSich pro-
duktech LG naleznete na www.lg.com/cz.

komercni sdéleni

@ LG

Life's Good



Special

Candy a Hoover oteviraji
v Praze viastni showroom

Spole¢nost Candy Hoover se sidlem

v Italii nedavno ucinila z Prahy svou
centralu pro stfedni a ¢ast vychodni
Evropy. Pirestéhovala se do novych
prostor, kde vznikl i showroom, ktery
bude oteviceny nejen profesionaltim

z oboru domadcich spotiebici, ale

i spotfebitelim. Na zmény a novinky
jsme se zeptali Josefa Pose, vykonného
feditele ceského zastoupeni firmy.

Candy Hoover zménila v regionu stiedni

a vychodni Evropy strukturu. K jakym

zménam konkrétné dochazi? A proc?

Ano, v ramci rostouciho vyznamu prazské po-
bocky doslo v zavéru srpna k prestéhovani firmy
do modernich kancelaiskych prostor v Karliné,
kde nyni funguje jako centrdla pro stfedni a ¢ast
vychodni Evropy. Budeme diky tomu moci napfi-
klad mnohem lépe ovliviiovat tvorbu sortimentu
podle potieb naseho trhu. Mnozstvi aktivit, ze-
jména marketingovych a tykajicich se produktd,
bude nové fizeno piimo z Prahy. VSechny tyto
zmeény jsou disledkem toho, Ze se spole¢nosti
Candy Hoover dari, lokdlné i mezinarodné. Na
ceském trhu se nam podarilo za posledni rok vice
nez zdvojnasobit obrat ve srovnani s lonskym
rokem.

V listopadu byste také méli otevfit viibec prvni
showroom znacek Candy a Hoover v CR, ze?

Mate pravdu, showroom aktudlné piipravujeme
pro otevieni. Verejnost se do ného bude moci
piijit podivat poprvé 25. listopadu a najde ho na
adrese Sokolovska 651/136a v Praze 8 par kroka
od metra Invalidovna. Prostor budeme pouZzivat
také pro obchodni partnery. Velkou vyhodou je,
ze ma vlastni vchod a je do néj pristup piimo

z ulice. Na misté najdete recepci a vySkoleny
personal, od néhoz zakaznici ziskaji veSkeré
informace o nasich produktech. V samotném
showroomu bude kromé jiného vystavena
kompletni produktova fada znac¢ky Hoover, tedy
velké domaci spottebice i uklidova technika.

A samoziejmé spotiebice znacky Candy. Centrum
poslouzi celému regionu, takzZe prazska centrala
bude opravdu mistem, kde se budou setkavat
zastupci Candy Hoover s obchodnimi partnery

z nékolika evropskych zemi.

Co miizeme ocekavat od znacek

Candy a Hoover v roce 2017?

Znacka Candy chysta k uvedeni novou troubu

s velkou dotykovou obrazovkou misto klasického
skla dviiek. Nabidne recepty, postupy, jednoduché
ovladani a vizionarsky pristup k domacim
spotfebi¢iim. U znacky Hoover je to slim suSicka
s tepelnym cCerpadlem, ktera pii hloubce pouhych
46 cm poskytne zdkaznikovi kapacitu na 7 kg pra-
dla. Pracovat bude v energetické tiidé A++. A uz
nyni uvadime na trh novou modelovou fadu chyt-
rych prackosus$i¢ek Candy Smart s funkci pary.
Ty pro nas pochopitelné budou velkym tématem

i vnasledujicim roce.

Mycky nadobi prosly evoluci.
Zmeénily se kose, myci ramena i motory

Myt nadobi v ruce se vétSiné z nas uz
davno nechce a pii rekonstrukci nebo
pofizovani nového bydleni vinimame
mycku coby vybavu kuchyné jako
neopomenutelny spotiebi¢. Nejenze
nas zbavi nepopularni domaci prace,
ale prinese i citelnou tisporu vody.
Mycka se zkratka stala standardem. Pii
vybéru nového modelu byste méli vzit
v potaz mnoho aspektii véetné inovaci
a technickych vylepSeni, s nimiz
vyrobci v poslednich letech prisli.

Myc¢ky nadobi se vyrabéji v nékolika zdkladnich
provedenich. RozliSujeme standardni 60 cm Si-
roké modely a uzsi 45cm. Soucasné jsou na vybér
volné stojici mycky, které miiZete naptiklad za-
sunout pod kuchynskou linku. Vylozené vestavné
mycky se zabudovavaji do kuchynského nabytku
a vétSina lidi porizujicich novou kuchyni voli
pochopitelné ty. Vestavné mycky jsou jednak plné
integrované, kdy se na jejich celni stranu instaluje
deska v barvé kuchyné a po zavieni neni vlastné
poznat, Ze jde o mycku. Ovladani se v jejich pri-
padé nachazi na horni hrané a je k nému piistup,
pokud myc¢ku pooteviete. Druhou variantou jsou
vestavné modely s piednim panelem, na némz se

KONSTRUKCE MYCKY NADOBI

»Rentgenovy“ pohled na mycku nadobi véetné rozvodu
vody, ostfikovych ramen (vSimnéte si pritomnosti
tfetiho ramene pod stropem) a systému kosii véetné
samostatné priborové zasuvky. Jedna se o vizualizaci
mycky znacky Hotpoint.

nachdzeji ovladaci prvky a displej. Na zbyvajici
cast dvirek se také instaluje deska v barvé ku-
chyné. Existuji jeSté vestavné mycky kompaktni
s vySkou, nikoliv §itkou, 45 cm ¢i stolni mycky
volné stojiciho typu, které se hodi napriklad na
chatu nebo chalupu. V obou pripadech hovoiime
o okrajovém trhu.

60 cm, nebo 45 cm?
Pokud nejste limitovani mistem, urcité vybirejte
z 60cm mycek. Nejde pouze o jejich kapacitu,

ktera dnes dosahuje az 16 jidelnich souprav, nybrz
i flexibilitu vyuZiti jednotlivych ko§t. Mycka s §if-
kou 45 cm je v mnoha ohledech kompromisem

a doporucujeme ji pouze tam, kde neni mozna
instalace mycky standardni velikosti. Do tizkych
mycek se vejde vét§inou 9 nebo 10 sad nadobi.
Mivaji ale paradoxné shodnou nebo o néco vyssi
spotiebu vody nez jejich vétsi alternativy.

Reseni vnitiniho prostoru
Dobrou zpravou urcité je, Ze mycky s Sitkou

MODERNE RESENA 45CM MYCKA

Nemate doma dost mista na mycku standardni velikos-
ti, ale nechcete se vzdat dilezitych inovativnich prvkii?
Resenim miize byt néktera z novych 45 cm sirokych
mycek znacky Whirlpool. Najdete u nich nap¥iklad
praktickou plochu pro myti piiborii, senzoricky systém
6. smysl a nocni program s hlucnosti pouze 39 dB(A).



PRIBOROVA ZASUVKA
Takto vypada
pfiborova zasuvka
v myckach znacky
Bosch. Lze do ni
umistit jak pfibory
a ruzné kuchynské nacini,
tak mensi kusy nadobi, jako jsou
Salky na espreso.

vyhybaly, z velké ¢asti 60cm modely kone¢né do-
hnaly. V obou kategoriich dnes naleznete modely
s modernimi kos$i s mnoZstvim modifikovatel-
nych ¢asti a predevsim se samostatnou piiboro-
vou zasuvkou pod stropem mycky. Ta nahrazuje
tradi¢ni koSik na pribory, ktery ve spodnim kosi
zabiral zbyte¢né misto. Pii vybéru si ovéite, Ze
ma mycka s touto zasuvkou treti ostiikové ra-
meno pod stropem, aby bylo zajiSténo, Ze budou
pribory a malé nadobi v horni zasuvce kvalitné
umyté.

Do my¢ek s §itkou 60 cm vyrobci ¢asto prida-
vaji pod spodni koS jesté rizné pridavné trysky
nebo vylepsuji spodni ostiikové rameno. Cilem je
zajistit lepSi umyti hrnct a panvi. S kvalitou myti
pomaha také navyseni tlaku vody.

Motor

Novéjsi mycky jsou pohanény pomoci takzvanych
invertorovych (bezuhlikovych) motort s elek-
tronickym fizenim otacek. Tyto motory jsou

INVERTOROVY MOTOR

Znacka LG pouziva ve svych myckach invertorovy
Direct Drive motor, ktery ma velmi kompaktni rozméry.
Diky tomu mohli inzenyfi zvétsit myci prostor, aby se do
néj veslo vétsi mnozstvi nadobi. Na motor se vztahuje
10leta zaruka.

Inteligentni senzory

Mycky stredni a vyssi cenové kategorie dnes
celkem béZné pouzivaji senzor Cistoty vody. Pri
prvnim oplachu zjisti podle mnoZzstvi necistot ve
vodé, jak je nadobi Spinavé. Podle toho potom na-
stavi délku myti, intenzitu i teplotu vody. Senzory
pracuji pouze v automatickych programech, pii-
¢emz nékteré mycky jich mohou nabizet nékolik
- napriklad rozliSené podle rozpéti teploty vody,
aby se nestalo, Ze jedna silné zaSpinéna panev
zpusobi, Ze se budou kiehké sklenicky myt pod
piili$ vysokym tlakem 70stupiiovou vodou. VSech-
ny myc¢ky pak obsahuji jesté pieddefinované
programy - mezi nejpopuldrnéjsi patii ty rychlé,
které trvaji kolem 30 az 45 minut.

Suseni

Nékteré mycky pouzivaji systém aktivniho suSeni
pomoci ventilatoru a teplého vzduchu, coz jim
mimo jiné umoznuje umyt a ususit plnou napln
za méné neZ hodinu. Nejde o Zadny zkraceny
program, ale o plnohodnotné myti. Aktivni suSeni
ocenite také pro jeho ic¢innost, kdy na nadobi
nezustavaji stopy po kapkach vody. Ti, kdo chtéji
naopak susit maximalné ekologicky, by si méli
poridit mycku s funkci automatického oteviceni
dviiek po skonceni programu, a to s moznosti
proces suSeni samotnou myckou zcela deaktivo-
vat. Nadobi tak mtize doschnout prirozené bez
jakéhokoliv odbéru energie.

Spotieba vody a energie

Vyrobci se dlouhé roky predhanéli, kdo doka-

ze vyrobit myc¢ku s nizsi spotifebou, az dosahli
hranice 4,5 1. Slo ale spi$ o marketingovy néstroj,
protoZe program s rekordné nizkou spotiebou
neposkytoval v praxi prili§ dobré vysledky myti.
I tyto mycky proto disponovaly mycimi cykly

s vyssi spotiebou. BéZnda 60 cm Sirokda mycka dnes
spotfebuje mezi 9 az 11 1 vody ve standardnim
programu (program Eco50 stanoveny EU). V au-
tomatickych programech je spotieba variabilni
a zavisi na stupni zaspinéni nadobi.

Energeticka trida nehraje u mycky piilis velkou
roli, protoZe jde o spotiebic, ktery zapiname
vétSinou maximalné jednou denné na hodinu ¢i
dvé. Rozdily mezi jednotlivymi energetickymi
tiidami proto realné na ucCtu za elektiinu témér
nepoznate.
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Nova rada vestavnych spotrebici Hotpoint
Kdyz se design snoubi s technologiemi a funkcemi

PREMIOVA ZNACKA HOTPOINT UVADI V PRUBEHU PODZIMU NA CESKY TRH ZBRUSU NOVOU RADU
VESTAVNYCH SPOTREBICU, KTERA SE VYZNACUJE SKUTECNE MIMORADNYM DESIGNEM A VYSOCE
KVALITNIM DILENSKYM ZPRACOVANIM. JEJI JEDINECNOST PODTRHUJE POTOM TECHNOLOGICKA
VYSPELOST VSECH SPOTREBICU A MNOZSTVI INOVATIVNICH A SOUCASNE PRAKTICKYCH FUNKCI.

Zékladem kazdé fady vestavnych spotiebicl jsou samo-
zirejmé pedici trouby, které jsou v designu celé kuchyné jed-
nim z dominantnich prvkd, a proto se na né nyni zaméfime.
Samoziejmé najdete v nabidce novych vestavnych spotte-
bi¢h Hotpoint i designové dokonale sladéné varné desky,
odsavace par, mycky nadobi, chladnicky a také vestavny pl-
noautomaticky kavovar. Diky kombinaci vysoce kvalitnich
material(, jako jsou nerez a sklo, vytvafi spotiebice
nadcasové pojaty dechberouci celek, ktery vas bude do
nové kuchyné pfitahovat a soucasné vam vyznamné diky
technologické a funk¢ni vybavé usnadni kazdodenni zivot.

Vestavné trouby Hotpoint

| pres nadherny design s dotykovym ovladanim (neni jen
dotykové) a dokonale cisté linie novych trub Hotpoint je
trouba na prvni pohled pouhou ,troubou”. Dulezité je sa-
moziejmé to, co se skryva uvnitt, protoze na tom zavisi kva-
lita a Sife moznosti pfipravy jidla. U vybranych trub Hot-
point naleznete mnoho inovativnich technologii, jako je
distribuce horkého vzduchu Multiflow, kdy dochézi k rov-
nomérnému rozvodu vzduchu bez jakéhokoliv zpétného
nasavani ventildtorem v zadni ¢asti peciciho prostoru. Tep-
lotu kontroluji trouby elektronicky, nabizeji automatické re-
cepty nebo asistované programy. Pfipravu masa usnadriu-

H Hotpoint

je u nékterych modell teplotni sonda pfipojena ptimo do
systému trouby - staci jen nastavit, jak chcete maso prope-
cené. Velky pecici prostor o objemu az 73 | spolu se snad-
nym cisténim (pyrolytické, katalytické panely, nebo parni
Diamond Clean), sklopnym grilem, teleskopickymi vysuvy,
dvirky s jemnym doviranim ci skly s termoreflexni techno-
logii pouze podtrhuji unikdtnost téchto trub.

Mikrovinné trouby Hotpoint

Vhodnym doplrikem k pecici troubé je samoziejmé trouba
mikrovinna. Nové vestavné modely znacky Hotpoint v sobé
kombinuji ty nejmodernéjsi funkce a technologie. Zaklad
tvori systém Multiwaves pro skute¢né rovnomérnou distri-
buci mikrovlin, jiz zajistuje vyzarovani hned ze dvou bodu.
Chybét nemUze u vybranych modeld kombinace grilu a mi-
kroviny spolu se specialnim talifem, tedy Dynamic Crisp, ani
parni pfiprava jidla Dynamic Steam, horkovzdusné peceni
nebo rovnomérné a setrné rozmrazovani Dynamic Defrost.

www.my-hotpoint.cz



Special

Pestry svet malych
kuchynskych pomocniku

Bez varné techniky byste jen tézko
néco uvarili, ale bez kuchynského
robotu nebo mixéru se obejit

v podstaté mtzete. Jenze kdo by dnes
hnétl, sekal ¢i krajel vSe v ruce. Varite
¢asto a radi? Poridte si kvalitni robot
s bohatym piisluSenstvim. Men$i

a méneé vytiZené kuchyné si vystaci se
stolnimi, popiipadé ponornymi neboli
tyCovymi mixéry. Na trhu se také
objevuji specifické spotiebice jako
napriklad spiralizéry.

Kuchyiniské roboty

Mezi kuchynské roboty radi vyrobci ¢asto kdeco.
Nejvétsi zmatek zptisobuji takzvané food proce-
sory, které se funk¢éné od robotti prilis nelisi, ale
presto jde o jiny typ vyrobku. Kuchynisky robot

v pravém slova smyslu je ten s vyklopnym rame-
nem a velkou misou pro zpracovani surovin. Food
procesor zafizeni se zakladnou, na niz se vklada
vétSinou plastovd nadoba s riznymi sekacky,
nozi, hnétacimi lopatkami a krouhacimi disky.

ETA GRATUS ORIGINAL TITANIUM

Jednou z nejsilnéjsich znacek na trhu kuchyiiskych ro-
botti je ETA, ktera uvedia letos na jaie tento celokovovy
model s 1200W motorem a bohatym pfislusenstvim. Za
9 999 K¢ dostanete spolu s robotem nerezovou misu na
az 2,5 kg tésta, sklenény mixér, nastavce na strouhani
(3 diskova struhadla), hnétaci hak, slehaci metlu a mi-
sici metlu. Dalsi vybavu, napfiklad na vyrobu domacich
téstovin, miiZzete dokoupit. Napiiklad tento nastavec na
vyrobu lasagni.

Kdo vybira kuchynsky robot, mél by vynechat
vyrobky méné znamych znacek nebo znacek, kte-
ré se v kategorii dlouhodobé neangazuji. Nejvétsi
chybou je koupit vyrobek od obchodni znacky,
nikoliv firmy s vlastnim vyvojem, protoze tyto
subjekty se ¢asto orientuji na dané produktové
kategorie podle jejich aktudlni popularity a naku-
puji je od tietich stran v Asii. Za deset let nemusi
byt pro dany vyrobek v piipadé poruchy nahradni
dil, protoZe uz ho ¢inska tovarna, kde vznika,
nebude davno vyrabét.

Spolehlivost, dlouhou zivotnost, stabilitu
a vysoky vykon potom zajisti roboty s cenou nad
5000 K¢. Idedlni volbou je robot kolem 10 000 K¢.
Miize se to zdat jako hodné penéz, jenze robot je
investici. A jestlize koupite kvalitni vyrobek, bude
vam v kuchyni slouzit s velkou pravdépodobnosti
az do konce zivota. Co se tyce vykonu, plati, Ze
vyssi vykon je pochopitelné lepsi. Minimalni pri-
kon motoru u mensich robott by mél byt 500 W.
Vhodné je vSak vybirat model s pfikonem okolo
1000 W, protoze si poradi bez problému s vétSim
mnoZstvi tésta a mletim masa. Rekordmanem
je aktudlné robot Kenwood Chef XL Titanium
s prikonem 1700 W. Presto nejde ani tak o prikon
jako o to, kolik tésta dokaze robot uhnist, takze
se vedle prikonu ptejte v prodejné jesté na tento
udaj.

Pii vybéru se také vénujte dostupnému prislu-
Senstvi, protoze to ¢ini robot robotem. Bez néj
ziskate pouze robustni hnétac a Slehac. Radéji
kupte rovnou drazsi verzi robotu v setu s §ir§im
balickem doplnki, nez abyste potom dokupovali
vSe zvlast' (a draz). Za zaklad povazujeme kromé
hnétacich haka a Slehaci metly jeSté mlynek na
maso a mixér.

Automatizované spotiebice

Do pomérné mladé produktové kategorie radime
polévkovace nebo roboty schopné prakticky sa-
mostatného zpracovani a tepelné tpravy surovin.
Pouzivaji k tomu mnoZstvi programt a vy jako
uzivatel se o pripravu jidla nemusite prili$ starat.
Jelikoz jde o drazsi produkty, na ¢eském trhu
doposud neprorazily. Potencidl maji ovSsem velky
a je jen otazkou Casu, nez zaziji svij velkolepy
nastup na scénu.

TEFAL CUISINE
COMPANION
Kdyz uvidite cenu
24 999 K¢, mozna se vy-
désite, ale vézte, ze tento
vyrobek je velmi dobrou
investici do kvalitniho
domaciho stravovani,
protoze vam umozni
vysoce automatizova-
nou pfipravu omacek,
polévek, dusenych pokrmil, jidel pfipravenych v péfe,
peciva i moucnikii. Jedna se o kombinaci kuchyriského
robotu a varného reSeni doplnéného o 6 automatickych
programii.

Stolni mixéry

Segment stolnich mixéra byl dlouhé piredlouhé
roky velmi staticky a noveé uvadéné vyrobky
piichézely v podstaté jen s inovovanym de-

KENWOOD BLENX-X PRO BLP900BK

Na veletrhu IFA nas zaujal tento 2000W robustni mixér
britské znacky Kenwood s preddefinovanymi programy
pro piipravu koktejlii smoothie, polévek a drceni ledu.
Jeho uvedeni na cesky trh se pripravuje.

signem vychazejicim z aktualnich trend. Béhem
lonského a letoSniho roku nastala urc¢ita zmeéna

s prichodem vysoce vykonnych mixéra, jejichZ
piikon osciluje kolem hranice 2000 W, zatimco

u standardnich mixért okolo 1000 W. Navyse-

ni vykonu posouva tyto mixéry do kategorie
poloprofesionalnich stroji, u kterych je minimali-
zovan Casty problém s ulpivanim surovin na skle
nadoby. Kromé toho byvaji vykonnéjsi mixéry fi-
zeny elektronicky a pouzivaji predprogramované
mixovaci rezimy pro urcité druhy surovin. BEhem
mixovani tak samy upravuji svou rychlost a doka-
zou bez zasahu uzivatele veskery obsah dzbanu
dokonale rozmélnit. Na trh je uvedly napiiklad
znacky Electrolux, ETA nebo Kenwood.

Tycové mixéry

Ponorny mixér muze ve verzi s kompletni nabid-
kou prisluSenstvi, jako je Slehaci metla, sekacek

a food procesor, v mnoha situacich zastoupit
kuchynsky robot. Obzvlast'v kuchyni, kde se
nevari ¢asto nebo velké mnozstvi jidla. Kdo chce
pouzivat tycovy mixér jako ndhradu za robot,
urcité by mél vybirat model s piikonem okolo 800
az 1000 W. Obecné by mél mit mixér dostatecné
dlouhy ptivodni kabel a moZnost upravit rychlost
chodu - idedlné jednou rukou béhem mixovani.

Spiralizéry

Nastupujici prodejni hit nabizi funkci, kterou vét-
$ina robott nebo food procesori nema - vytvaii
ze zeleniny nebo ovoce tenké ,, $niirky“, jeZ roze-
hraji na talifi barevné predstaveni a ucini jidlo
zabavnéjsim. Ozvlastni tak salaty a mozna diky
nim piiméjete déti, aby zeleninu konec¢né snédly.

SPIRALIZER
KENWOOD

Jednim z vyrobcil,
ktefi uvedli letos

na trh takzvany
spiralizér, je britska
znacka Kenwood.
Jeji model obsahuje
3 nastavce pro tenké
nudle, Sirsi ploché
nudle a Siroké plo-
ché stuhy. Hledejte
ho pod oznacenim
FGP203WG. Doporu-
cenad cena: 1990 Kc.



GfK: Vydaje za drobneé spotrebice rostou

Za prvni polovinu roku 2016 se na
¢eském trhu zvedl obrat za 12 skupin
drobnych domacich elektrospotiebict
mezirocneé o 13 %. Riist v hodnoté
zaznamenal v ramci panelového trhu!
sortiment péce o télo, o domacnost

i drobné kuchynské spotrebice. Nejvétsi
podil na celkovych trzbach si zajistily
vysavace s 28 %, kuchynské roboty
amixéry s 19 % a kavovary se 14 %.

Prodava se v priméru drazsi sortiment
Prestoze prodej v kusech u ¢asti sledovaného
sortimentu meziro¢né klesl, v hodnoté vykazalo
prirtstek 11 sledovanych produktovych skupin,
vyjimkou byly pouze odstaviiovace s lisy na citru-
sy. I ty vSak zaznamenaly na arovni celé skupiny
nardst primeérné ceny, na irovni segmentt skupi-
ny narast hodnoty u $nekovych odstaviiovaci.

Stolni mixéry v popiedi zajmu

Konkrétné odstavinovacim do urc¢ité miry konku-
rovaly stolni mixéry - vyzivané také pro pripravu
smoothies - u kterych se meziro¢ni nartst v objemu
i hodnoté priblizil k necelému trojnasobku. Jejich
prodej se do celkovych trzeb za skupinu kuchyn-
skych robotti a mixérd promitnul v prvni poloviné
letoSka 27 %, v kvétnu a ¢ervnu dokonce tietinou.
258920/15

GfK Czech, oddéleni Consumer Choices, kontinualné monitoruje trh
se zboZim dlouhodobé spotieby v Ceské republice a na Slovensku
metodou panelového vyzkumu. Jeho zékladem jsou pravidelné

Zajem o tradicni roboty neklesa

Ackoliv stolni mixéry ubraly trzni podil ostatnim
kuchyﬁf,RYm TObqtﬁn} a leérlzlm, S'eg)mentu ) zjistované ddaje o prodejich kone¢nému spotiebiteli ze stélého
tradi¢nich kuchynskych robotti (svisly oto¢ny reprezentativniho vzorku maloobchodnich prodejen. Vice na
nastavec je do oteviené pracovni nadoby piivadén www.gfk.com/cz, pfipadné kontaktujte Zdefka Bdrtu,

shora) se daii i nadale. Zvedla se poptavka, trzby Consumer Choices Directora CZ&SK (zdenek.barta@gfk.com).
narostly zhruba o desetinu a rovnéz priameér-
na cena se mezironé mirneé zvysila na ¢astku
5900 korun.

' Elektroprodejny, nespecializované prodejny (hypermarkety,
Cash & Carry, obchodni domy, nespecializované ¢isté internetové
prodejny a IT prodejny).

Zdroj: Zdenék Barta, Consumer Choices Director CZ&SK, GfK Czech
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OptiGrile®
8O

INOVACE

MERENI TLOUSTKY | INDIKATOR STUPNE

PROPECEN{

VZDY PERFEKTNI VYSLEDEK GRILOVANI
e oo Y\ov Aobre Y\wY\QéQV\CZ

Jediny grill, se kterym jidlo nikdy
nespalite. Urcite typ pokrmu,
Optigrill zmeéfi Sitku masa

a prizplisobi cas a teploty grilovani.
V prdbéhu vas informuje, jak je
pokrm propecen.

Automatické programy na pannini, ryby, driibez,
steaky, mleté maso a driibezi maso.

S OPTIGRILLEM TEFAL
1éto nikdy nekonct!



Special

komercni sdéleni

Domaci spotrebice Bosch -
jednoducha cesta k dokonalym
vysledkum pfFi pFipravé jidla

PERFEKTNI VYSLEDKY PECENI JSOU SAMOZREJMOSTI

Rada vestavnych spotfebi¢d Bosch Serie 8 vyrazné ulehéi praci v kuchyni a starosti

s pecenim, varenim a dokonce i s Uklidem. UZ nemusite hledat v kucharce na jakou teplotu
nastavit troubu, kontrolovat kazdych par minut peceni, plechy s cukrovim anebo se trapit
s CiSténim trouby.

Vestavné spotrebice Serie 8 kombinuji nejmodernéjsi technologie s nad¢asovym designem
a maximalni uZivatelskou privétivosti. Ovlddani usnadni intuitivni nerezovy ovladaci
prstenec, prehledny dotykovy TFT displej s vysokym rozliSenim a tlacitka TouchControl

pro pfimou volbu. S funkci Bosch Assist navic ziskate skvélého pomocnika pfi vybéru
spravného programu peceni sladkych a slanych pokrm0. Staci si jednoduse vybrat
pozadované jidlo a stisknout ,Start”, o nastaveni druhu ohrevu, teplotu a dobu peceni se
trouba postarad sama.

Funkce PerfectBake neustale sleduje vihkost vzduchu a cely proces peceni pfizplsobuje
automaticky. Diky této funkci trouba sama vyhodnoti, kdy je jidlo hotové, a vypne se. Vse
od kolacl a buchet az po chléb budete mit dokonale upecené, aniz byste museli premyslet
o druhu ohfevu, teploté a délce peceni a prabéh peceni kontrolovat.

Pokud chystate pokrm z masa, dribeze nebo ryb, ocenite teplotni sondu PerfectRoast,
kterd umi sledovat vnitfni teplotu masa zaroven na tfech mistech, nejen v jednom bodé
jako tradi¢ni sondy. Tim je zaruceno, Ze nedochazi k chybam v méreni a jidlo je dokonale
upecené.

Jednou z praktickych funkci trub je bezpochyby funkce EcoClean Direct, diky niz je
namahavé a ¢asto neucinné cisténi minulosti. Specialni vrstva z velmi jemnych keramickych
¢astic na vnitfnich sténach trouby béhem provozu absorbuje mastnotu a rozklada ji
pomoci oxidace. Je to velmi praktické, protoZe vrstva se obnovuje pfi kazdém zahrati
trouby, a to po celou dobu Zivotnosti spotFebice.

S produktovou fadou Bosch Serie 8 si mlzZete vybavit malou i velkou kuchyni. Modelova
fada zahrnuje spotrebice standardni nebo kompaktni velikosti. Volit mdZete také z nabidky
kombinovanych spotrebicd, jako je kombinace klasické a parni trouby, nebo trojkombinace
klasické a mikrovinné trouby s pfidanou parni funkci.

DOKONALA PRIPRAVA JE ZAKLAD

PFi kazdém peceni je zakladem dokonala
pfiprava. Malé spotfebice Bosch jsou vzdy po
ruce, kdyZ potfebujete pomoci s pfipravou
chutnych jidel. Kuchyrisky robot Bosch MUM5
probudi vasi vasen pro vareni. S vykonem
motoru 1000 W jsou dobré vysledky peceni

a vareni témér jistotou. Diky tomuto vykonu si
poradi az s 1 kg mouky s prisadami. Zvladne
tak az 2,7 kg pisSkotového tésta anebo az

1,9 kg kynutého tésta. Robot je vybaven
unikatnim 3D planetarnim systémem michani
MultiMotionDrive, kdy se michaci metly pohybuji
ne ve dvou, ale ve tfech smérech soucasné. Tim
je zajisténo rychlé a rovnomérné michani s témi
nejlepSimi vysledky. Systém EasyArm Lift navic
zajistuje snadnou manipulaci s multifunkénim
ramenem robotu a snadnou a rychlou vyménu
prisluSenstvi. A pravé Siroka paleta volitelného
prisluSenstvi je to, co déla z kuchyrnského
robotu MUM toho spravného a viestranného
pomocnika v domacnosti. PrisluSenstvi neni
jen praktické, ale postara se o to, aby fantazie
pri vafeni neméla hranice. VSem, ktefi berou
vareni a pecenf jako nedilnou soucdast svého
Zivota, poskytuji optimalni podporu pro rychlou
a snadnou pfipravu nejriznéjsich druhd jidel.
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Special

Chytry OptiGrill od Tefalu
vam nedovoli spalit maso

Cesi miluji grilovani. O tom neni
pochyb. Jde vSak o sezénni aktivitu
provozovanou nejcastéji vletnich
mésicich. Mnoho lidi si proto

v posledni dobé pofizuje kvalitni
elektrické grily, aby mohli alespon
c¢astecné navodit atmosféru grilovani
i béhem chladnéjSich a destivéjSich
¢asti roku. Produktovy manazer
Martin Kudéla ze spole¢nosti Groupe
SEB, do jejiz rodiny znacka Tefal
patri, nam proto predstavil unikatni
OptiGrill a nejen to, zasvétil nas také
do soucasnych trend@ na trhu malych
domacich spotrebicti do kuchyné.

Znacka Tefal patfi mezi nejznaméjsi na trhu

jak v kategorii malych domacich spotiebicii,

tak varného nadobi a dalSiho vybaveni

kuchyné. Jak si ale stoji v silné konkurenci,

které béhem poslednich deseti let pfibylo?

Mate pravdu, Ze konkurentti piibylo a v mno-

ha kategoriich malych domaécich spotfebici

je opravdu silnd konkurence, navic ¢asto téch
nejlevnéjSich vyrobki. Je proto tézsi a tézsi se na
trhu prosadit, nicméné my si nadale drzime silné
pozice v kategoriich Zehleni, grilovani a fritovani.
Zcela vysadni pozici mame napiiklad v kategorii

horkovzdusnych fritéz, jiz jsme vlastné vytvorili.
V piipravé kavy je to podobné, protoZe naSe znac-
ka Krups dodava kdvovary jak pro systém Nescafé
Dolce Gusto, tak Nespresso. Soucasné vyrabi
automatické i pidkové kavovary na zrnkovou nebo
mletou kavu.

Tefal patfi mezi prikopniky. Uz 60 let ¢asto uvadi

na trh nové nebo vyrazné inovované vyrobky, které
vytvofi zcela novou produktovou kategorii. Dalsi
firmy vas pak jen nasleduji. Jaké vyrobky tohoto
Nepochybné jsou to neprilnavé panve. Zde je Tefal
zkratka pojem. Z novéjSich kategorii dochazi

k prilomu na trhu s grily. Je to samoziejmé dano
jak rastem celé kategorie, tak nasi bohatou na-
bidkou béznych grilti i téch funk¢éné unikatnich,
jako je OptiGrill. Ten je jedinym grilem na trhu

s preddefinovanymi programy zajiStujicimi, aby
byl vysledek peceni presné takovy, jaky uzivatel
ocekava. Tak napriklad chcete pripravit steak - na
OptiGrillu stac¢i nastavit, zda ho chcete krvavy,
medium nebo propeceny. Gril saim zvoli nejvhod-
néjsi zplisob pripravy, béhem niZ upravuje teplotu
tak, aby bylo maso uvniti spravné propecené a
soucasné nebylo na povrchu spalené. Gril auto-
maticky snizi teplotu, kdyz je maso hotové. Pokud
si zrovna nékam odbéhnete, je steak udrzovan
teply. OptiGrill znacky Tefal vam zkratka nedo-
voli nic zkazit a vzdy zajisti perfektni vysledek.

A nejde jen o steaky, ale i dal§i pokrmy;, jako jsou
panini nebo kureci kiidla. Samoziejmé s nim

muzZete grilovat také manudlné. Aktualné jsme
jesté uvedli na trh novy vylepSeny model s
presnym manualnim nastavenim teploty na 80,
180, 220 a 250 stupnd, coz se hodi napiiklad pii
grilovani zeleniny. A pro pristi rok pak chystame
v této radé jeSté jednu novinku, kterd opét posu-
ne cely trh o kus dal. Nemohu vsak ted fict Zddné
podrobnosti.

V poslednich letech dochazi k jakési renesanci
domadciho vareni, s niz se poji i zvySené

prodeje kuchyiiskych robotii a mixér.

Jak jste na tento trend reagovali vy?

Pfiznavam, Ze v kategorii kuchynskych robota
nepatiime mezi nejsilnéjsi hrace. Pfesto mame
nabidku vysoce konkurenceschopnou. NasSe ro-
boty jsou designové zajimavé a je k nim k dispo-
zici bohaté prisluSenstvi vysoké kvality. Kupfi-
kladu nase haky pro hnéteni tésta jsou velmi
pevné, ve stejné kvalité, jakou nabizeji vyrazné
drazsi konkurenéni znacky. V kategorii robotti do
10 tisic korun mame tedy rozhodné co nabid-
nout a pro béZné doméacnosti jde o skvélé reSeni.
Vzdyt nasSe Slehaci metlicka dokdZze zpracovat ve
velké mise i pouhy jeden bilek. Piipocitejte jeSté
to, Ze jsme zavedend znacka s kvalitnim servi-
sem, u néhoz ma zakaznik jistotu, Ze se mu o ro-
bot postara i za 10 let. Néco takového nemohou
obchodni znac¢ky s odbérem produktii z ¢inskych
tovaren tretich stran nabidnout.

Ve vasi nabidce nas zaujal kuchyrisky robot

Tefal Cuisine Companion, ktery suroviny

nejen zpracuje, ale i uvafi. Miizete nam

tento vyrobek blize pfedstavit?
Veskeré automatické spotrebice véetné robotfi,
hrncti, polévkovace a dalsi techniky jsou kate-
gorii budoucnosti. V souc¢asnosti jde o velmi
maly trh, ktery spotiebitelé v Cesku opomijeji.
Prekazkou jsou vysoké ceny vyrobkii i to, Ze
s podobnym vyrobkem nemayji zadné zkusSenosti.
Do budoucna se bude jisté rozvijet, protoZe na
zapadnich trzich jsou tyto spotiebice posledni
roky opravdovym hitem. Dtivod? Lidé maji stale
zdravé jidlo z Cerstvych surovin. To jsou dvé
specifika souc¢asného Zivota, ktera stoji v opozi-
ci. Automatizovana piiprava, kdy napiiklad do
naseho Cuisine Companion jen vlozite suroviny;,
ty robot nasledné zpracuje a tepelné upravi, tento
stfet soucasnych trendti elegantné resi. Dulezité
pro cely trh bude, aby byly tyto vyrobky ve vétsi
mife prezentovany v prodejnach, lidé se sami
presvédcili, jak funguji, a ochutnali jidlo v nich
piipravené. Jediné to je mizZe pro tuto kategorii
nadchnout.

Co z hlediska trendii a nastupujicich

produktii o¢ekavate od roku 2017

v kategorii kuchyiiskych spotiebicti?

Jak uz jsem pred chvili naznacil, novinky oceka-
vejte v oblasti grilti a v oblasti mixért. V pripravé
jidla chceme pomoci nasich vyrobkii maximalné
usnadnit cely proces a prispét k tomu, aby lidé
jedli a varili doma, aniz by tim travili prilis mno-
ho ¢asu. To se bude promitat do nasich aktivit

v kuchynskych spotiebicich celkové.

INZERCE W
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LG VESVTAVVNE
SPOTREBICE

+

EasyClean™

Pozvednéte proces peceni a vareni na novou
troven diky inovativnim technologiim od LG.

S celou fadou funkci jako EasyClean™, konvekéni
peceni s pfesnym fizenim teploty nebo Smart
ThinQ, LG zméni vas zpUsob pripravy jidel.

Inovace pro lepSi Zivot

@ LG

Life's Good



Kenwood

Chef XL Titanium:
Posledni krok
evoluce?

Znacka Kenwood v pristim
roce oslavi 70 let existence
a miiZeme predpokladat,
Ze oslava bude skutecné
vydarena vhledem k tomu,
jaké novinky uvadi britsky
vyrobce na trh jiZ letos.

Technologicky skok

Pokud si nékdo myslel, Ze kuchynisky robot
uz nema ¢im prekvapit a Ze vyrobky v této
kategorii mohou tak nanejvys zménit barvu,
aby uspokojily posledni médni trendy, tak

se spletl. Britsky vyrobce kuchyniskych
robot Kenwood neustrnul a neustale
prinasi technologické inovace i do tohoto
segmentu. Posledni novinku uvedl na trh
letos na podzim a model Chef XL Titanium

se razem stal $pickou ve své kategorii. Tento
kuchynisky robot oslovi kazdého, kdo se
opravdu vyzna v kuchyni, zejména pak pokud
je jeho doménou peceni. Tento robot totiz
mysli na kazdy detail, ktery mlize usnadnit
¢lovéku praci a co vic, jesté posunout jeho
schopnosti dal. Roboty Kenwood jsou urcené
pro domaci vyuziti, prestoZe svoji robustnosti
mohou nékomu pripadat jako profesionalni
pristroje. Rozhodné ale svému majiteli budou
prinaset profesionalni vysledky, a to diky celé
fadé technickych detaildi, na které pti vyrobé
Kenwood myslel.

Profesionalni pristup

Kenwood novou fadu Titanium osadil
inovovanymi motory, které se vyznacuji
bezkonkuren¢nim vykonem 1700 W a pritom
jsou velmi tiché s minimem vibraci. UZ jenom
tento parametr posunuje roboty Titanium
daleko pred konkurenci, ale Kenwood

Sel jesté dal. Diky dlouhodobé spolupraci

s profesionaly po celém svété, mezi které

se fadi i slavni $éfkuchati a drzitelé
michelinskych hvézd jako Raymond Blanc
(Francie), Moreno Cedroni (Italie) ¢i Radek
Kasparek (Ceska republika), ziskal britsky
vyrobce fadu podnétt, jak prizpisobit
kuchyriské roboty potiebam svych zakaznik.

Do nové rady robott Titanium proto
implementoval funkci osvétleni pracovni
misy. Tato jedinec¢na funkce umozni vSem
uzivatellim presnou kontrolu nad tim, co
zrovna v robotu pripravuji. Neni tedy nutné
pokazdé zdvihat rameno robotu a kontrolovat
tuhost vyslehaného snéhu nebo konzistenci
krému. Diky dotykovému spinaci umisténému
na horni ¢asti ramene robotu si do misy
snadno posvitite. Tato inovace byla do

robotu pridana na zakladé nékolikaletého
vyvoje, tak aby finalni osvétleni nezahrivalo
suroviny a nezkreslovalo jejich realnou barvu.
Tato funkce je skutecnym skokem v evoluci
kuchynskych roboti a vzhledem k celkovému
piinosu znacky Kenwood v tomto segmentu,
rozhodné ne poslednim.

Precizni ovladani

Precizni elektronicka kontrola rychlosti

se u robotu Chef XL Titanium aktivuje
pomoci tlacitka start/stop a poté lze zvolit 6
rychlostnich stupnit, které na sebe plynule
navazuji, takze nartst otacek je pozvolny

a lépe se tak kontroluje. Robot disponuje
také extra pomalou rychlosti uré¢enou pro
jemné zapracovani surovin a zaroven i pulsni
rychlosti, kterd naopak vyvine maximalni
rychlost v okamziku.

Vykon, ktery tento robot poskytuje, jde ruku
v ruce s vykonnymi metlami SystemPro™,
kterymi je robot vybaveny: nerezova K-metla,
pevna nerezova Slehaci metla a nerezovy
spiralovy hnétaci hak. Tyto robustni silné
metly dopliiuji dalsi dvé pro specifické
ukoly: flexibilni metla na krémy a specialni
cukrarska metla pro jemné promiseni.

S témito dvéma metlami je hracka pripravit
moucniky té nejvyssi irovné s lehkosti

a usporou ¢asu.

VSechny metly jsou vyskové nastavitelné,

a proto si hravé poradi i s minimalnim
mnozstvim surovin. Je to praveé také sire
nastavcd v zakladnim baleni a jejich dokonalé
zpracovani, které je u znacky Kenwood
jedinecné. Kazdy nastroj byl vytvoreny tak,
aby perfektné zastal konkrétni praci. A i tady
se Kenwood inspiroval profesionalnimi
postupy a nastroji, které pak implementoval



do vyvoje michacich nastrojt. Kazdého
kuchare pak nadchne extra velka pracovni
misa o celkovém objemu 6,7 1 ve které lze
zpracovat az 2 kg mouky na tuha tésta.

Globalni lidr

Trh s kuchyniskymi roboty se v poslednich
letech velmi rozrostl a vyrobky do tohoto
segmentu zacaly uvadét i vyrobci, kteri

do té doby s kategorii nemély zadnou
zkuSenost. V takové situaci je dilezité mit
stejné jako Kenwood néco navic, podle ceho
jste nezaménitelni: ,Kenwood musi zistat
znackou s referen¢nimi technologiemi, nécim
ynavic”. Co to znamena konkrétné?“, pta se
Andree Natale, generalni reditel De’Longhi
Praga, obchodniho zastoupeni pro znacku
Kenwood, a zaroven odpovida: ,V prvni radé
vykon, konstrukéni kvalitu a udrzeni anglické
tradice, jiZ se znacka pysni. Na zakladé

toho jsme vyrobili novy Chef XL Titanium

s nejvyssim vykonem na trhu, a to 1700 W.
Pridali jsme unikat v podobé osvétleni misy
a dodavame ho s metlami z nerezové oceli

v nejvyssi kvalité. Staci, aby vzal obchodnik
nebo spotrebitel prislusenstvi do ruky,

a podle jeho hmotnosti hned pochopi, co mam
na mysli.”

Kvalita a design

Kvalita je u zna¢ky Kenwood jednoznacné

na prvnim misté a spotrebitel ji dokaze
nalezité ocenit, také proto je britsky

vyrobce kuchynskych spotrebict globalni
jednic¢kou na trhu kuchynskych robotd. Chef
XL Titanium se od ostatnich kuchynskych
robotd hned na prvni pohled odliSuje také
designem. Precizni zpracovani a materialy

té nejvyssi kvality nedavaji pochyb o tom, zZe
se jedna o nejdokonalejsi kuchynsky robot
soucasnosti. Mimotadny design vyrobku

byla také patri¢né ocenén, kdyZz robotu
Kenwood Chef XL Titanium bylo udéleno
ocenénf iF Gold Award. Toto vitézstvi privedlo
znacku Kenwood ke vstupu do ,siné slavy”

v mezindrodnim designu a Kenwood je tak
uveden v nejnovéjsi mezinarodni iF klasifikaci
znacek na pozici 33.

Diraz na design je pro britskou znac¢ku
charakteristicky, vznika totiz stale pod
rukama britskych designérd, kter{ sidli na
jihu Anglie v mésté Havant, kde probiha
zarovell i vyvoj a testovani novych produktt,
nez jdou do sériové vyroby. Andrea Natale

z obchodniho zastoupeni znacky také
prozrazuje: ,V breznu 2017 prijdeme s celou
novou Fadou riznych spotiebi¢ii Kenwood

v kovu s designem inspirovanym britskou
tradici®

Kuchynské roboty Kenwood Chef XL Titanium
prichazeji na trh ve dvou variantach:

Chef XL Titanium KVL8470S:

balen{ obsahuje 5 michacich nastrojii, mixér,
mlynek na maso, food processor, lis na citrusy
a mini chopper

Chef XL Titanium KVL8400S :

baleni obsahuje 5 michacich nastrojli, mixér,
mlynek na maso a food processor.

Vice na www.kenwoodworld.cz

INSPIRUJICI VYKON

Novy Chef XL Titanium s unikatni funkci osvétleni
pracovni misy a bezkonkurenénim vykonem 1700 W
pfinasi preciznost a vdestrannost do vasi kuchyné.
Je vybaveny michacimi nastroji z nerezové oceli a Ize
k nému pripojit dalsich vice nez 20 nastavcd.

Novy Chef XL Titanium pfinese svétlo do vasi
kucharskeé rutiny a probudi ve vas kreativitu.

www.kenwoodworld.cz

CHEF XL
TITANIUM

Power to Inspire

KENWOOD
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|
Tichy a vykonny mixér

$ 20 000 ot./min

Stolni mixér Bosch SilentMixx Pro MMB66G3M

Diky inovativnimu systému redukce hluku je tento
stolni mixér nejtisSim mixérem od znacky Bosch na
trhu. Pohani ho motor s prikonem 900 W, pricemz
suroviny stroj zpracovava v tepelné izolované nadobé
o objemu 2,31 ze skla ThermoSafe. DZban je vhodny
pro pripravu horkych polévek i studenych napoji.
Mixér nepostrada plynulou regulaci chodu a 3 auto-
matické programy - drceni ledu, sekani a rezim High-
Speed se zvysSenim otacek na az 20 000 za minutu pro
zpracovani mrazeného ovoce a tvrdé zeleniny. NGz
EasyClick zajisti nejen skvélé vy-

sledky, ale také snadnou udrzbu,

protoze je snadno vyjimatelny.

Soucasti prisluSenstvi je sekacek

a filtr pro pripravu smoothie.

Doporucena cena: 4 490 K¢

|
Polévka rychle a bez namahy
Polévkovac Tefal Easy Soup BL841138

Chcete témér bez namahy vyfesit v pracovnim tydnu

rychlou veceri pro celou rodinu? Bezpochyby vam s tim

pomiiZe tento automaticky polévkovac znacky Tefal. Na

pouhy stisk tla¢itka pripravi krémovou polévku, polévku

s véts§imi kousky jidla, ovocnd pyré i za studena mixované

polévky. Vy jen vloZite nakrajené suroviny, Kofeni, zalijete

vodou, zvolite program a do 30 minut mate uvaieno. Kapacita polévkovace je 1,21, coZ
odpovida zhruba 4 porcim. Pfistroj je vhodny i pro vyrobu maso-zeleninovych a ovoc-
nych pfikrm pro déti. Jeho povrch ziistava chladny a nehrozi, Ze by se o néj kdokoliv
popalil.

Doporucena cena: 3 299 K¢

Produktové tipy

Mikrovlnka, ktera dokaze
nahradit béZnou troubu

Multifunkéni mikrovinna trouba
Samsung MC32K7055CT

Znacka Samsung zaiadila do své nabidky letos v zafi nadstandardné vybavenou no-
vinku, ktera prichazi s nékterymi inovativnimi technologiemi. Jednak pouziva systém
HotBlast pro rovhomérnéjsi a rychlej$i propeceni pokrmu pomoci distribuce horkého
vzduchu shora pfimo na jidlo a jednak systém SLIM FRY kombinujici gril a horky
vzduch, zajistujici kfupavost a Stavnatost, napiiklad hranolki bez pridaného oleje.
Trouba ma objem 321, oto¢ny talif s priimérem 34,5 cm, poskytuje mikrovinny vykon
900 W a gril s pfikonem 1500 W. Zajimava je u ni moznost vypnout otaceni talife a po-
uzit vjejim prostoru obdélnikové nadobi, které pojme vice jidla. Dokonce v ni pomoci
specidlniho programu vyrobite domdci jogurt.

Doporucena cena: 9 999 K¢

|
Chytra automatika a mimoradna
ochrana choulostivého skla

Plné integrovana mycka Beko DIN 29332

Nejvyssi model zcela zabudovanych mycek znacky
Beko pouZziva spolehlivy invertorovy motor Pro Smart
(10 let zaruka) a senzorickou technologii, kterd v auto-
matickém mycim programu vyhodnocuje stupen zaspi-
néni nadobi, a podle toho optimalizuje spotiebu vody,
jeji teplotu i spotfebu energie pfi zajiSténi perfektniho
vysledku. Mycka soucasné pouZziva takzvané turbo
suSeni ventilaitorem a technologii GlassShield zabra-
nujici korozi skla. Vejde se do ni 13 sad nadobi, potési
samostatnou piiborovou zasuvkou a poskytne uzivateli
9 programtl. Kromé automatického napiiklad i rezim
Quick & Clean, kdy umyje plnou napli za 58 minut.
Doporucena cena: 16 990 K¢

|
Unikatni mixér s pohyblivou
mixovaci nohou a ¢epeli

|
Velky objem a moderni

Tycovy mixér Braun
smqrt fqn’kce MultiQuick9 MQ9087X
Eﬂl-lllllrtéfg)lzlé?ll’;r;lw&fandy Velkou letosni novinkou v portfoliu némecké

Domadcich spotiebic¢li s konektivitou a propoje-
nim s chytrym telefonem nebo tabletem ptibyva.
Pestrou paletu jich ma italska znacky Candy. Zde
piredstavujeme multifunkéni troubu v energe-
tické tiidé A s velkym objemem 78 1. Nastavovat,
ovladat a monitorovat ji miZete na dalku diky
technologii SimplyFi. Staci si jen do chytrého te-
lefonu nainstalovat patii¢nou aplikaci, ktera vam
také poradi s recepty, provede vas pripravou jidel,
upozorni na ukonceni peceni a nabidne spoustu
dalsich funkci, které nejsou u béznych trub moz-
né. V jeji vybaveé nechybi teleskopické pojezdy ani
jemné dovirana dvirka.

Doporucena cena: 16 990 K¢

znacky Braun jsou mixéry s technologii ACTI-
VEBlade, u nichz se pii pritlaceni smérem
dolt posune celd noha vcéetné noZe blize dnu
nadoby. Tim je dosazeno jeSté dokonalejSi-

ho a tc¢innéjsiho zpracovani vSech surovin.
Nemaly vliv na to ma i 1000W motor, moZnost
plynulé regulace chodu a systém proti roz-
stfiku surovin. Pfedstavovanou vlajkovou lod’
dodava Braun S bohatym balickem prisluSen-
stvi. DokdzZe proto zastoupit kuchyiisky robot.
Baleni obsahuje vedle nerezové mixovaci nohy
jesté 1,51 mixovaci nddobu, Slehaci metlu, met-
lu na bramborové pyré, 350ml sekdcek a 600ml
food procesor.

Doporucena cena: 4 990 K¢



Special

|
Trouba, kterou vycistite bez
namahy pouze ¢istou vodou
Multifunkéni trouba LG LB645479T

Loni vstoupila znac¢ka LG na trh vestavnych spotiebic¢il

a uvedla nékteré velmi zajimavé modely véetné této trouby

s vnitinim objemem 67 | a energetickou tfidou A. Pokud si
troubu ptijdete prohlédnout, urcité vas prekvapi modrou bar-
vou svého peciciho prostoru a prislusenstvi. Ta je dana tech-
nologii EasyClean, diky niZ na sténdch neulpiva mastnota -
1ze ji odstranit s pouzitim obycejné vody a zinky. Trouba dile
nabizi ceské menu, automatické programy, piesné fizenou
teplotu peceni a mnozZstvi tradi¢nich pecicich funkci, jako

je gril, horky vzduch apod. Do spotiebice mtiZzete nahravat
nové programy a provadét jeho diagnostiku pomoci chytrého
telefonu a technologie NFC.

Doporucena cena: 19 990 K¢

Jedineény design, pokrocilé technologie a nizka spotieba
Volné stojici chladnicka s mrazakem dole Hotpoint XH8 T3Z X0JZV

Touzite po chladnicce, ktera se bude svym designem vymykat, ale soucasné nabidne ty nejmodernéjsi funkce a nejvyssi
kvalitu uchovavani potravin? Odpovédi miiZe byt tato novinka znacky Hotpoint. Kompletné bezndmrazova chladnicka
je velegantnim nerezovém provedeni a ozvlastinuje ji Siroké vertikdalni madlo s reflexnim povrchem a integrovanym
ovladanim s displejem. Chladnicka pouziva systém Active Oxygen, kdy v pravidelnych intervalech vypousti do chladici
¢asti molekuly aktivniho kysliku, které prostor hygienicky Cisti a pomahaji udrzet potraviny déle Cerstvé. Prakticka je
také multifunkéni zasuvka (nulova zéna, superchlazeni, nebo bezpecné rozmrazovani) a mrazici ¢ast vhodna pro rych-
1é a bezpec¢né zamrazeni pravé uvaireného jidla o teploté az 70 °C. Chladnicka ma objem 2351/105 1 a za chodu vydava
hluk na trovni 37 dB(A).

Doporucena cena: 22 990 K¢

25726314 INZERCE

JS”B% ?tfrifei?'”', Varit miZete v kaZzdé kuchyni.

Varit snadno a rychle v kuchyni se spotrebici Beko.

AZ budete planovat kuchyii podle svého stylu,

podivejte se na vestavné trouby, varné desky a mycky

Beko. Kromé zajimavého designu maji spoustu chytrych
technologii, které kazdy den Setfi vaSi pracia casem.
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ANKETA: Moderni technologie pronikajf ve velkém i do domdcich spotrebici. Nékteré inovace se vSak Casem
ukazou jako slepa vétev vyvoje. Jakou pokrokovou technologii v kategorii spotrebicii pro vareni
nebo pfipravu jidla povazujete ve svych spotrebicich za skutecné praktickou?

Petr Donat

produktovy Skolitel

Beko

Moderni technologie v domacich spotiebic¢ich
musi mit prakticky prinos pro zakaznika, jinak
jsou zbytecné. To je filozofie, kterou se ridi znacka
Beko. Za jednu z nejlep$ich technologii v nasich
troubach povazuji Split&Cook, protoze umoziuje
peceni dvou naprosto odliSnych pokrmi, dvéma
odliSnymi zptsoby. To vSe v jedné troubé a pii
rozdilu teplot az 80 °C. Funguje to tak, Ze troubu
0 objemu 80 1 rozdélite izola¢nim plechem na dvé
mensi trouby, kdy obé maji sviij vlastni ventilator
s kruhovym topnym télesem. Tim zakaznik ziska
dvé horkovzdusné trouby nad sebou. I1zola¢ni
plech zabranuje i michani viini, a tak 1ze péct

dva naprosto rozdilné pokrmy, napriklad rybu

a kolac¢. Zaroven muzete péct dvéma rozdilnymi
zptisoby peceni, coZ ovSem neni jediny benefit
technologie Split&Cook. Kdykoli mazete vyuzit
pouze jednu menSi troubu a uSetrit tim az 40 %
elektrické energie, kterou byste pouZzili pro peceni
jednoho plechu ve velké, nerozdélené troubé.

Jan Herian

produktovy Skolitel

BSH domaci spotiebice

Domaéci spotiebice Bosch a Siemens disponuji
fadou inovativnich senzorovych technologii

a automatickych funkci, diky kterym je pfiprava
pokrmii jednodussi, pohodlnéjsi a presné;jsi.

Za vyzdvihnuti jisté stoji senzory PerfectBake

a PerfectRoast u pecicich trub Bosch Serie 8. Tyto
senzory automaticky prizptisobuji cely proces
peceni a samy vyhodnoti, kdy je jidlo hotové, a
troubu vypnou. Funkce Bosch Assist automaticky
nastavi nejvhodnéjsi zptisob ohievu, teplotu a
dobu peceni v zavislosti na zvoleném pokrmu.

U induk¢nich varnych desek jsou to senzory Per-
fectFry a PerfectCook. Tyto senzory pri pripravé
pokrmti presné ohlidaji spravnou teplotu, takze
se nic nepripece ani nevykypi. Diky senzoru

PerfecCook Ize nastavit pozadovanou teplotu do-
konce na urovni stupn Celsia, které se zobrazuji
na varné desce.

Katefina Cermanova Smolova

Brand manazZerka Kenwood

De’Longhi Praga

Prestoze je Kenwood tradi¢ni znackou, ktera
pusobi na trhu témér 70 let, nikdy neustrnul ve
vyvoji a v priibéhu let prinesl zasadni inovace do
segmentu kuchynskych robotti. Od vSestrannosti,
kdy umeél v roce 1950 robot Chef nejen michat
tésto, ale také mixovat Ci strouhat, pies elektro-
nickou kontrolu rychlosti, kterou jsme do robot
implementovali v 70. letech minulého stoleti, az
po zabudované indukéni vaieni, které jsme pied-
stavili v roce 2010 u modelu Cooking Chef. Nyni
prichdazi na trh dalsi pfevratnd inovace v fadé
robot®i Chef XL Titanium, kterou je osvétleni pra-
covni misy. Tato funkce umozni precizni kontrolu
nad konzistenci surovin v pracovni mise, kterou
oceni zejména vsichni, ktefi radi pecou. Osvétleni
je navrzené tak, aby nezahtivalo suroviny v mise
a jeho barva nijak nezkreslovala skute¢nou barvu
ingredienci.

Martin Kudéla

produktovy manazer

Groupe SEB

Za velmi pokrokovy povazuji chytry gril OptiGrill.
Jde o elektricky gril znacky Tefal, ktery ma jako
jediny naprogramované teploty a ¢asy grilovani
pro 6 typti potravin - panini, ryby, kufe, Cervené
maso, mleté maso, driibezi maso. OptiGrill od
Tefalu pozn4, jak je vloZena surovina Siroka, jakou
ma teplotu, a poté prizpusobi ¢as a teplotu samot-
ného grilovani. V pritbéhu vas barevnym indika-
torem a zvukem informuje, jak mate jidlo upece-
né. U steakl jsou to stupné rare, medium nebo
well-done. Jidlo s nim nikdy nespdlite, protoZe na
konci grilovani OptiGrill sniZi teplotu a udrzuje
pokrm teply. Umi grilovat i mrazené suroviny

nebo pracovat v manudlnim rezimu. UzZivatelé
tak mohou jednoduse grilovat s kontrolou teploty
a Casu, aniz by dochdazelo ke zbyte¢nému piepa-
lovani tuka odkapavajicich do misky. OptiGrill
zkratka pripravuje vSechna jidla zdrave.

Jifi Bochnicek

produktovy specialista a Skolitel

LG Electronics

Za mimoiadné praktickou technologii, kterou
nabizeji vestavné spotiebice LG, povazuji ipravu
EasyClean umoziujici bleskurychle a snadno
¢istit vnitiek trouby pouze ¢istou vodou. Ze nema
trouba tiplné standardni vnitfni povrch, poznate
podle jasné modré barvy peciciho prostoru i peka-
¢a. Specidlni smalt ACE (Aqua Cleaning Enamel)
ma vysokou hustotu a jeho molekuly pritahuji
vodu. Staci do trouby nastrikat 150 ml vody,
zapnout program EasyClean a béhem 15 minut
probéhne pri 80 °C Cistici proces. Vnitiek trouby
pak opravdu staci vytrit utérkou. Oproti pyrolyze
tak uSetfite mnoho ¢asu a energie, navic je ¢iSténi
zcela ekologické a bez chemie. Tato technologie
skvéle funguje, coz jsme prezentovali na mnoha
vystavach a akcich. Protoze je ¢iSténi trouby
velice neoblibena ¢innost, véiim, Ze si technologii
EasyClean zakaznici oblibi.

Tomas Brida

produktovy manazer

Samsung Electronics Czech and Slovak

Velmi praktické a inovativni technologie nabizi-
me v nasich mikrovlnnych troubach. Mnoho lidi
ani netusi, jak pokrocilé technologie tyto trouby
pouzivaji. DokaZeme s nimi totiZ nahradit rizné
dalsi spotfebice a zadroven pripravit pokrmy
zdravéji. Tak napriklad vybrané trouby Samsung
dokazou na zakladé vlhkosti v pecicim prosto-
ru prizpiisobovat prednastaveny program, aby
byl pokrm na konci pfipravy dokonale Stavnaty
a soucasné kiupavy. To vSe zdravé s minimalnim
mnozstvim oleje. Jedna se o technologii SLIM FRY,



Special

s niz v podstaté nahradite fritézu. Za velkou

a dtleZitou novinku povaZzuji technologii Hot-
Blast, predstavujici iplné novy zptisob pripravy
jidel. Pomoci zdokonaleného proudéni horkého
vzduchu vyrazné zkracuje dobu peceni pokrmu.
Vzduch totiz proudi na pokrm i shora - kromé
rychlosti pfipravy je vyhodou je$té rovhomérnéjsi
propeceni pokrmu pfi zachovani jeho Stavnatosti.

Alena Pocarovska

marketingova manazerka

Candy Hoover

Obecné je nyni asi nejvétSim trendem v oblasti
domacich spotfebicli rozvoj chytrych spotiebic,
potazmo chytré domacnosti. Spotiebice rizené
pires Wi-Fi sit’anebo jinym zptisobem propojené
s telefonem ¢i poc¢itacem jsou uz v soucasné dobé
pomeérné casté. Za skutec¢né pokrokovou mohu
oznacit nasi nejnovéjsi troubu Candy Experion,
254944/15

predstavenou na veletrzich EuroCucina a IFA,
ktera ma misto klasickych dvifek obrazovku

a uvnitf trouby je kamera, kterd promitd, co se
déje ve vnitinim prostoru, pfimo na dvifka. Tato
inovace je ve skutec¢nosti velmi prakticka, protoze
nemusite zbytec¢né otevirat dviika trouby béhem
peceni a poustét do prostoru chladny vzduch,

ale dvifka zaroven funguji jako velky displej ¢i
obrazovka, kde je mozné napiiklad vyhledavat
pirednastavené recepty a pirehravat si videa s po-
stupem piipravy. Trouba poradii s nastavenim
teploty a ¢asu podle druhu pokrmu. Samoziejmé
je pripojend k Wi-Fi siti a 1ze na jejim displeji
plnohodnotné vyuzivat internetové pripojeni.
MiZete proto ve volné chvili na dvifkach trouby
tieba sledovat fotbalovy pienos.

CANDY
EXPERION
I na cesky trh
se chysta hit
letosnich vele-
trhii domacich
spotiebici, ktery
na sebe strhdval
mnoho pozor-
nosti. Trouba
Experion znacky
Candy ma misto
skla dviiek ba-
revny dotykovy displej. Provede vas recepty, usnadni
nastaveni a umozni pfistup na internet. Prodavat by se
méla zacit vdubnu 2017.

Kamila Pavlickova
Trade Marketing Manager Kitchen
Whirlpool CR
Za znacku Hotpoint a nové portfolio vestavnych
spotiebici bych vyzdvihla indukéni varné desky
a specidlni nizkoteplotni funkce pro pohodlné
a spolehlivé kazdodenni vareni. Diky intuitivni-
mu ovladani postaci jeden dotyk, kterym uzZivatel
nastavi jednu ze ¢ty automatickych prednastave-
nych funkci. Vyuzit 1ze rezim rozpousténi, ktery
zajisti idedlni teplotu pro pomalé vareni ¢i zahus-
tovani omdacek bez neptijemného piipalovani. Pro
recepty, které vyzaduji pfipravu hranicici s bo-
dem varu, je téZ pripravena stejnojmennd funkce.
Naopak pii potrebé rychlého uvedeni do varu
nabizi spotfebi¢ ohiev pfi maximalnim vykonu.
Portfolio varnych desek s témito praktickymi
funkcemi je velmi Siroké a zakaznici mohou vybi-
rat i modely v nadstandardni $iii 86 cm s nékolika
flexibilnimi zénami.

INZERCE

Nakup na MAX.

Space Max zvetsuje
diky tenkym sténam
objem lednice az 0 30 %.

SAMSUNG

Prostor na MAX.

Space Max Technology™

INZERCE ;

251708/25

poskytuje lednici diky tencim sténam

az 0 30 % v&tsi tlozny prostor

pfi zachovani svych vnéjsich rozmér(.

TECHNOLOGIE SAMSUNG
TRUE NO FROST ™

Rovnomérné chlazeni bez namrazy



IKENWOOD

NA TRH

Vykon, ktery inspiruj

Ikonicky design Vas nadchne

Vyjimeé€né technologie z Vas udélaji Séfkuchare
Nekonecna vsestrannost podpofi Vasi kreativitu
Extrémni vykon a sila Vas nikdy nezklamou
Propracované detaily ocenite kazdy den

CHEF XL
TITANIUM

Power to Inspire

10

LET
), ZARUKA A
L NA MOTOR <4

KENWOOD




