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Special

|
Editorial

Lubor Jarkovsky
Séfredaktor a sales director magazinu SELL
Vazeni Ctenart,
co si predstavite, kdyz se fekne kava? Mné
vytanou na mysli pfivlastky jako podmaniva,
povzbuzujici, smysly jitfici, Zivouci, lahodna ¢i
temna. Kava uz tisice let provazi ¢lovéka historii
az do soucasnosti, kdy snad neni mista na sveéte,
kde by nebyla dostupna. Kava se stala v minulosti
piredmétem sporti a bojti, byla bedlivé stieZena,
pasSovana, povazovana za lék, az ji evropska spo-
leCnost definitivné propadla v 19. stoleti. Vznikla
kavarenska kultura, ktera z kavy ucinila napoj,
jehoZ pfiprava i piti maji své jasna pravidla. Ucta
ke kdavé v mnoha ohledech pretrvava, ackoliv
uprazena zrna kavovniku ve 20. stoleti transfor-
movaly gigantické potravinarské kolosy v prapo-
divny prasek rozpustny ve vodé. Nedobry napoj
zvitézil svou cenou i jednoduchosti pfipravy a na
Cas pohrbil veskerou tctu ke kavé. Nastésti se
doba opét méni, stoupa zajem o kvalitu a s ni také
o kavarenskou kulturu, kterd diky Siroké nabidce
kvalitnich domacich kdvovart pronika z kavaren
do béZnych domacnosti. Zapomeiite na instantni
smési a vyberte si néktery ze systémi, s nimz
vykouzlite onu podmanivou povzbuzujici smysly
jittici zivouci lahodnou a dokonale temnou kavu
u sebe doma. Na nasledujicich strankach vam
poradime jak.

Prijemné Cteni pieje

Lubor Jarkovsky

Kavovar poridite za par stovek i vice nez
sto tisic. Jaky se vyplati prave vam?

Cest nejen k rannimu Salku kavy

je velmi mnoho. Nezdravé turky,
neprilis kvalitni instantni smési

a jina znasilnéni kavovych zrn

s dovolenim v nasledujicim ¢lanku
vynechame. Zamérime se vyhradné
na kvalitni pfipravu kavy, a to nejen
pouze tu nejslavné;jsi italskou stojici
v zakladu na espresu. Nebudeme vam
rozhodné nutit stroje v cené nékolika
pramérnych platt, byt’jim vénujeme
nemaly prostor. Kvalitni kavu si
muZete totiZ doma dopiat i z pristroje,
jehoZz pofizovaci cena nemusi
piekrocit 500 korun.

|
Espreso

Zakladni a v Evropé nejrozsirenéjsi kavou je
espreso, které se pripravuje ze 7 grami kavy;,

pres kterou je v pidkovém kavovaru protlacena

béhem 20 aZz 30 vtefin 90 °C horka voda pod
tlakem 9 barfi, pficemz se do $alku extrahuje cca

30ml tekutiny. Hodné lidi si mysli, Ze by mél mit

kavovar tlak 15 barfi, ale neni to tak uplné pravda.

Profesionalni stroje v kavarnach pouzivaji tlak
9 barfi, zatimco doméci kdvovary 15 ¢i vice. Pfi
extrakci kavy jde hlavné o stalost tlaku. V profi

stroji za desitky az stovky tisic korun je stabilnich

9 bari naprosto dostacujicich. Domaci modely
pouzivaji zpravidla tlak vyssi, aby nenastala
situace, Ze dojde k poklesu pod tinosnou hranici
9 bara.

Espreso tvoii zaklad mnoha dalS$ich oblibe-
nych napoju, jako jsou cappuccino, caffe latte
a dalsi. Ve vétsiné pripadi jde o espreso dopl-
néné o mlécnou pénu nebo horké mléko. Pokud
hovoiime o café lungo, méli by ho v kavarné
spravné piipravit hrubsim pomletim zrn,
pres ktera protece voda rychleji a do Salku ji
za onéch 30 vterin vytece logicky vice. Lungo
se nema pripravovat z jemnéji pomletych zrn
pro pripravu espresa s tim, Ze se necha voda
protékat pies kdvu delsi dobu. Do napoje se
totiz extrahuji tfisloviny, které kazi jeho chut’.
Takto pripravené lungo byva u nds nazyvano
jako ,,preso“ a baristé mu ¢asto rikaji pro jeho
chutovy profil ,,difevéna voda“. Alternativou lun-
ga je americano, kdy si standardni espreso sam
zédkaznik dolije horkou vodou dle svych chuto-
vych preferenci.

ESPRESO
Takto vypada pravé italské espreso o objemu cca 30 ml.
Na obrazku v salku z Nespresso Pure Collection.

Automatické kavovary

V kategorii takzvanych ,,automat“ musime
nabidku rozdélit do dvou zakladnich skupin.
Jednu tvori drazsi plnoautomatické modely,
které piipravi na stisk tlacitka nejen espreso, ale
i cappuccino a dalsi mlé¢né kavy. Druhou potom
levnéjsi automatické kavovary, které po stisku
tlacitka vydaji pouze Cisté espreso. Pro mlécné
kavy je nutné naslehat mléko manualné pomoci
parni trysky. Oba typy kavovard maji integrova-



SPAROVACI JEDNOTKA

Special

Na obrazku muzete vidét spafovaci jednotku kavovarii znacky JURA. Kavovar umele kavu, ktera pada do spafova-
ci jednotky (1). Nasleduje pfesun pistu (2), upéchovani (3) a extrakce kavy (4).

ny mlynek a zasobnik na zrnkovou kavu, kterou
Cerstvé pomelou a spaii.

Plnoautomaticky kavovar je nejkomfortnéjsim
feSenim. Ceny téch nejlevnéjsSich zacinaji uz na
néjakych 12 000 K¢, ale v této kategorii bychom
vybirali spiSe model s cenou okolo 20 000 K¢
s ohledem na pouzité materialy, kvalitu kon-
strukce, jednoduchost obsluhy a adrzby. Drazsi
kavovary s cenovkami mezi 30 aZ 60 tisici nabizeji
vétSinou celokovové nebo jiné prémiové provedeni
Sasi, dale vétSi moznosti nastaveni a personalizace
na barevnych displejich. Nékteré dokonce miZete
nastavit pomoci aplikace a mobilniho telefonu -
kavovary se ovSsem nepiipojuji do domaci bezdra-
tové sité, jak je tomu u velkych domacich spotiebi-
¢u. S telefonem je spojite pomoci Bluetooth.

U ,plnoautomatii“ se zaméite na systém
piipravy mlécné pény, protoze ten je pro vyrobce
dlouhodobé ofiskem. Mléko se rychle kazi
a mlécny systém kdavovaru je nutné udrZovat
neustale hygienicky Cisty, jinak nemusi vysledné
cappuccino chutnat viibec dobfe. Kdvovar by mél
byt schopen vytvorit kompaktni mikropénu, ktera
vydrzi dlouhé minuty v §alku a nespadne. Cisténi
by mélo byt rychlé a jednoduché. Pokud potidite
stroj, u néhoZz bude po vydeji cappuccina potfeba
dlouhé minuty néco Cistit a myt, béhem par tydni
vas piestane bavit takovou kdvu pripravovat.
(PIno)automaticky kavovar je nemalou investici
avtomto pripadé plati dvojnasob, Ze levna a kom-
promisni volba je volbou zaruc¢ené chybnou.

AUTOMATICKA PRIPRAVA MLECNE PENY

Jeden z nejlepsich systémii pro automatickou tvorbu
mlécné pény
vyvinula spole¢-
nost De’Longhi.
Pouziva takzva-
ny LatteCrema
System v podobé
samostatné nadob-
ky, kterou lIze po
pouziti uchovavat
v lednici. Péna se
tvoii smisenim
pary a mléka
uvniti horni casti
nadobky a do Salku
mifi z vysunuté
trysky, kterou
posléze vycistite
parou pouhym
otocenim kolecka.

Kapslové systémy

Jedna se o velmi pestry trh, kde ptisobi mnoho
znacek s kavou rozlicné kvality. Na jedné strané
stoji systémy velmi Siroce dostupné v siti super-
markett - ty slouZzi vétSinou nejen k piipravé
kavy, ale i horké ¢okolady a dalSich napojt. Sem
rfadime kupfikladu Nescafé Dolce Gusto nebo
Tassimo. U téchto systémi neni vyjimkou, pokud
vznika v $alku naptiklad cappuccino véetné
mlécné pény kompletné z kapsle, respektive dvou
kapsli, kdy jedna obsahuje kavu a druha mléko.
Jejich urcitym protipdlem jsou systémy zamérené
vyhradné na Cistou kavu, a to té nejvyssi kvality.
Na tomto trhu jasné dominuje znacka Nespresso.
Neni vSak rozhodné jedinym hracem - miizeme
zminit napiiklad illy iperespresso, Cremesso nebo
Caffitaly. Pokud uz kupujete kapslovy kavovar, ur-
Cité zuzte svij vybér na néktery z téchto ,,seriéz-
nich“ systémt. Vyhodou kapsli obecné je trvanli-
vost a uchovani aroma v ochranné atmosfére.

Co se ty¢e samotnych piistroji, existuji jedno-
duché plastové, ale také vybavenéjsi s kovovym
oplasténim a s nadobkou na Slehani mléka nebo
primo zcela automatickou pripravou mlécné
pény.

PLNOAUTOMAT NA KAPSLE

| kapslovy kavovar muze byt takzvané plnoautoma-
ticky — dokaze tedy stiskem jednoho tlacitka pripravit
napftiklad cappuccino, a to z ¢erstvého mléka. Na
obrazku model Nespresso Lattissima Touch Palladium
Silver. Pro Nespresso ho vyrabi italska firma De’Longhi,
tudiz pristroj pouziva jeji patentovany systém pfipravy
mlécné pény. Kavovar se prodava za 8 990 K¢.

Pakové kavovary

Takzvana ,paka“je urcena kavovym puristiim

- tém, kteri nehodlaji délat zadné kompromisy

v oblasti aromatu a chuti, protoZe jediné z pa-
kového kavovaru ma kava chut’jako v dobré ka-
Navic si s pdkovym kavovarem musite poiidit
jesté mlynek. Na kupovani mleté kivy zapomen-
te, protoZe to byste v podstaté popieli ten hlavni
dtvod, proc¢ vlastné pakovy kdvovar chcete. Jediné
Cerstvé mleta kdva ma silné aroma a plnou chut’ -
z mleté mizi na vzduchu v fadu minut.

Pakovy kavovar a mlynek, popiripadé pakovy
kavovar s integrovanym mlynkem, vaim umozni
plnou kontrolu nad celym procesem pripravy
kavy. Pri vybéru vynechte nejlevnéjsi modely,
které mnohdy neudrzi tlak, a poradte se ve speci-
alizované prodejné. Nefikdme, Ze si mate koupit
stroj za 30 tisic, nicméné vsadte na zavedenou
znacku s kvalitni robustni pakou.

»PAKOVKA S MLYNKEM*

Mnoho z vas by urcité preferovalo kvalitni pakovy
kavovar, ale nechce se vam kupovat jesté mlynek,
ktery bude zabirat v kuchyni dalsi misto. Resenim je
pofidit kavovar s integrovanym mlynkem. Napftiklad
tento celokovovy prémiovy model Anita PLO42TEMD od
italské znacky Lelit, kterd své kavovary dodnes vyrabi
v Itdlii. Kdvovar s mnoha parametry profesiondlniho
stroje koupite za 16 990 K¢é. Do Ceska ho dovazi spole¢-
nost Espresso Professional.

|
Piekapavana kava

V ceském prostiedi se tento typ kavy nikdy neujal
a nejspis ani neujme, zatimco v Americe pfi ob-
jednavce ,,coffee” dostane automaticky prekapa-
vanou kavu. Piekapavac je cenoveé dostupny typ
kavovaru, ktery vytvari chutové slabsi, le¢ na ko-
fein vyrazné bohatsi kavu. Pokud jste si mysleli,
Ze nejvétsim ,kopancem* je italské espreso, vézte,
Ze se mylite. Espreso obsahuje mnohonasobné
méné kofeinu nez prekapavana kava, pfi jejiz
piipravé pouze protéka voda pires mletou kavu ve
filtru. Jako doplnék k jinému typu kavovaru nebo
alternativa za vyloZené nezdravého ,turka“ je
pirekapavac urcité dobra volba.

|
Alternativni priprava kavy
Kdava neni pouze espreso a z néj odvozené napoje,

byt'jde o jeden z nejlepSich zptisob, jak z po-
mletych plodi kdvovniku ziskat maximélni chut.
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Kdo nechce investovat tisice nebo dokonce desit-
Ky tisic korun do kvalitnich espresovaci, mtiize
sdhnout po alternativach, jejichZ porizovaci cena
se pocita spiSe ve stokorunach.

Moka konvicky
Italska klasika, kterou naleznete snad v kaz-
dé tamni domécnosti bez ohledu na dalsi typy
kavovara. Osmihrannd konvicka, kterou 1ze bud’
pouzivat na klasické plotné, nebo ma sama inte-
grované topné téleso, je reprezentovana hlavné
znackou Bialetti, s niZ pronikla do celého svéta.
A jak funguje? Konvicku oteviete, vySroubujete
vnitfni ¢ast, nalijete vodu, horni dil vratite na
misto a nasypete do néj na kavovy filtr mletou
kavu. Zahfivanim je voda pod tlakem cca 1 baru
hnéna pies kavu vzhiru, kde ztistava v hor-
ni nddobce. Pak uz ji lze servirovat. Kiva ma
intenzivnéjsi chut' nez ta prekapdvana, ale ne tak
silnou, jak jsme zvykli z espresa. Vyborné se hodi
napriklad pro ranni Salek
k snidani. Moka konvicky
se prodavaji uz od zhruba
500 K¢.

IKONA MOKA KONVICEK
Nejznaméjsi moka konvicky
na svété vyrabi italska znacka
Bialetti. Ceny se liSi podle
jejich velikosti. Zacinaji uz na
cca 500Kc.

262700/16

Special

French press a aero press

U obou zarizeni jde o manudlni a konstrukéné
vlastné velmi jednoduché nastroje, které se
prodavaji uz od 200 K¢. Urcitou nevyhodou je, Ze
budete muset poiidit mlynek, nebo si chodit ne-
chat umlit ¢erstvou kavu. Mletou v sacku poridit
nemuzZete, protoze pro pripravu kavy ve french
pressu nebo aero pressu potiebujete kavu hrubéji
namletou.

Pri pouziti french pressu si musite (idealné
pomoci digitalni varné konvice s moznosti volby
teploty) zahfat vodu na teplotu 92 °C az 96 °C.
Alternativné pouzijte teplomér. Kdvu nasypte do
,kavovaru“, zalijte vodou, nechte extrahovat po
dobu 3 az 4 minut a nasledné stlacte pist. Nene-
chavejte kavu extrahovat déle, protoze by byla
neprijemné hoika.

FRENCH PRESS

Tento ty kavovaru vyrabi
mnoho firem. Nam se

ale velmi libi slavné logo
znacky Bialetti s kniratym
panem ve fraku, které je
zde vyfiznuté do kovu.
Cena této konvicky se také
odviji od zvolené velikosti.
350ml model stoji cca
500 K¢.

Aero press je velmi podobny typ nastroje,
vyrabény vétSinou z plastu. Nasypte do néj kavu,
zalijte vodou, nechte extrahovat 15 vterin a stlac-
te pist nad Sdlkem. Kdva do néj rovnou vytece.
Kéavova zrna nemuseji byt tak hrubé mletd jako
pro french press, ale pokud se vam zda kava prili$
hotka, zkuste piisté o néco hrubsi pomleti. Voda
by méla mit 94 °C.

Vacuum Pot

NadSenym experimentatortim doporucujeme
vyzkouset tento typ kdvovaru, ktery spatiil svétlo
svéta uz v 19. stoleti. Vypada tak trochu jako z né-
jaké chemické laboratore a mize v domacnosti
plnit i dlohu estetického prvku. A jak funguje?
Na principu pretlaku pary Zenouci vodu pres

filtr s kdvou do horni nddoby. Jakmile vypnete
zdroj tepla, tlak klesd a kava se pies filtr opét
vraci do spodni nddoby. Pak uz je pripravena

k servirovani.

Dzezva

Tuzemska tureckd kdva ma s tou pravou tureckou
pramaélo spole¢ného. Kdo chce vyzkouset a pit
tento typ kdvy, musi si koupit takzvanou dZezvu,
do niz nasype jemné mletou smés. Zalije ji vodou
anechd prejit velmi rychle varem. Kava se poté
nalije do salkt véetné sedliny, ktera klesne na
dno. Upravenou a novéjsi verzi je potom nechat
piejit kdvu varem hned tfikrat, a to smés smi-
chanou rovnou s cukrem. Naléva se pres filtr,
abychom se zbavili sedliny.

INZERCE

EXKLUZIVNE K DISPOZICI V NESPRESSO
OAU OBCHODNIHO PARTNERA ALZA.CZ

www.nespresso.com/expert
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Special

De’Longhi vidi potencial
pro dalsi rust mimo velka
meésta. Nova rada kavovaru
ho ma pomoci odemknout

Znacka De’Longhi nadale vladne trhu
s kavovary, a prestoZe se konkurence
zacala probouzet, pozice lidra ziistava
neohrozena. O jisté ohlédnuti zpét, ale
i pohled do budoucna jsme pozZadali
jiz tradi¢né Séfa Ceského, slovenského
a madarského zastoupeni De’Longhi
Group. U Salku dobré kavy si s nami
povidal Andrea Natale.

Tento typ rozhovoru s vami délame kazdy podzim

uz po osm let. Jak byste téch osm let zhodnotil? Kde
jste zacali, kam jste zatim dosli a kam kracite dal?
Pred osmi lety byl trh s plnoautomatickymi kavo-
vary malic¢ky. Prodalo se na ném néjakych 15 tisic
strojli, zatimco nyni je to uz 60 tisic. Trh je tedy
Ctyrikrat vétsi, coz nékdo povazuje za enormni,
ale my jesté ocekavame dalsi velky riist. Kava

se tyka zvyk a navykd. Neni to jen véc, ktera
vam s né¢im pomaha ve vasem zZivoté. Mit doma
plnoautomat se stava zvykem ve vasem Zivoté,
néc¢im, o co uz nechcete v zadném pripadé prijit.
A zde vznika prostor pro velkou kavovou revoluci,
na niz se chci v pristich letech podilet, byt jejim
hnacim motorem. Osobné tomu fikdm ,,demo-
kratizace espresa“ v tom smyslu, Ze jsme celé ty
dosavadni roky cilili na skupinu lidi, ktera znala
kvalitni espreso ze zahranici a méla nadpra-
mérné finan¢ni prostiedky. Ted ovSem prichazi
moment, kdy se miiZeme zacit obracet na viech-
ny. Hodné lidi dnes uz vi, co je espreso, dokaze

ho ocenit a chce si ho pripravovat doma. JelikoZz
jsme nyni schopni vyrabét izasné technologicky
vyspélé stroje za daleko pifistupnéjsi ceny, vznika
moznost oslovit Sirokou masu. DokdZeme totiZ
nabidnout plnoautomatické kavovary mezi 15 az
20 tisici korunami. Nasim cilem pro pristi roky je
proto rozsirit kavovou kulturu espresa a cappu-
ccina mimo urbanistické oblasti, tedy do mensich
mést a vesnic. Toto vidim i jako velkou piilezitost
pro retail, protoZe se z toho stane nova byznysova
prilezitost.

Mizete nam fict, jak se zménila

struktura firmy za ty roky?

NasSe podnikani se od té doby znasobilo 30x. Je

to skoro Silené to vyslovit nahlas, ale je to tak.
Fantastické podle mé je, Ze hodné lidi, kteri stali
na pocatku nasi cesty pred vice nez 8 lety, je stale
s nami. Nas tym tedy vi, co to znamena zacit
skromné a vyrast. Vime, co to je mit maly sklad

s 20 vzorky, ostatné ten sklad byl u mé doma

v garazi, a piejit postupné k tomu mit v nabidce
vSechny produkty, které firma vyrabi. Nyni uz
mame samoziejmeé rozvinutou strukturu, tiikrat
vic lidi a kazdy rok pfijimame nové. Letos jsme

napriklad prijali servisni posilu a v dalSich letech
jesté rozvineme nasi strukturu v oblasti marke-
tingu.

De’Longhi nadale viladne trhu kdvovari s velkym
naskokem. Vidite néjakého konkurenta, ktery by
zacal projevovat konzistentni snahu se situaci

néco délat a byl pfipraven do trhu investovat

s cilem stat se zcela jasnou dvojkou?

Vidim trh, na kterém kazdy rok na druhém misté
nékdo alternuje. Nevidim u konkurence zad-

nou konzistenci. Jeden rok je to jeden, dalsi rok
druhy;, ale zadna znacka neni ochotna investovat
tolik jako my, aby uzmula pozici naprosto jasné
dvojky. Ty ,,spotové“, tedy jednorazové investice
dokladaji absenci dlouhodobé strategie u nasich
konkurentd. AZ ji nékdo z nich prijme, zac¢ne to
byt na trhu jasné vidét. Abyste ale mohli mit kon-
zistentni strategii, musite mit vyrobky, u nichz
jste sijisti, ze kdyz je ukdzete, budou lidé touzit
je vlastnit. Musite mit kavovar, ktery piipravi
perfektni kdvu s kompaktni mlé¢nou pénou, ktera
ihned nespadne, a podobné. Jsme opravdu Stastni,
7ze mame za zady spole¢nost, kterda ma své vlastni
tovarny a technologie, které nam umoznuji to
zaujeti vlidech béhem prezentaci vytvorit.

Podivejme se ted’ do segmentu pakovych kavovari.
na trhu. Co stoji za jeji popularitou?

Myslim, Ze Dedica je diikazem toho, Ze trh

s pakovymi kavovary roste tehdy, kdyz jsou na
ném ty spravné vyrobky. Je to trh, na némz jsou
vyrobky cenové dostupné v podstaté pro vSechny,
jenZe lidé chtéji i pfesto néco, co vypada oprav-
du pékné. Uspéch rady Dedica tkvi v kombinaci
italského stylu s technologickou vybavou znacky
De’Longhi, schopné i v pripadé cenové dostupné
»baky“ vytvorit espreso a cappuccino na nejvyssi
urovni. Ten uspéch je dokonce tak velky, Ze bude-
me na jafe uvadét 4 nové modely nazvané Dedica
2.0. Prijdou nové barvy, matna povrchova tprava
avylepsSenad parni tryska pro Slehani mléka,
kterou pouzivaji nékteré nasSe automaty. Samo-
ziejmé naddle plati elektronicka regulace teploty,
zajistujici perfektni vysledek v §alku.

Chystané kdvovary nejsou ale jedinou novinkou.
Aktudlné uz mifi na trh kavomlynky Dedica, ze?

Ano, mate pravdu. Rozhodli jsme se uvést dva
modely mlynku v designu Dedica, abychom na-
bidli kavovym nadSenctim skutec¢né uplny zazitek
z pripravy kavy. Co se tyce téchto mlynka, mii-
zeme celkem sméle hovorit o poloprofesiondlni
urovni a moznosti pripravit si espreso jako bari-
sta. A jesté bych doplnil, Ze nejen majiteliim rady
Dedica nabizime uz del$i dobu kvalitni zrnkovou
kavu, s niZ méame na trhu velky tispéch. Zajem o ni

piedcil i naSe ocekavani. Pro prodejce kdvovart je
to také moznost rozsifeni byznysu, tudiz by nasi
kavu méli nabizet urcité spolu s nasimi kavovary.

Uspéch na trhu s kavovary vam oteviel dvefe
k prodeji dalSich produktovych skupin. Jaké
produktové skupiny v ramci znacky De’Longhi

Z prichazejicich novinek bych urcité jmenoval
grily, protoZe mame konecné poloprofesionalni
kovové feSeni s odnimatelnymi plotynkami, moz-
nosti zmény jejich typu a aplikaci do telefonu,
ktera uzivateli pomuze s dokonalou piipravou
masa. Plotynky maji kazda své vlastni topné téle-
so, takze 1ze pro kazdou nastavit rozdilnou teplo-
tu, a muizete je dokonce myt v mycce. Mohu kon-
statovat, Ze obchodnici byli pii prezentaci z téch
grilti nadSeni i proto, Ze maso v nich pfipravené je
na povrchu pékné upecené a uvniti dokonale ra-
zové a stavnaté. Z produktovych skupin, na které
se zaméiujeme dlouhodobé, jsou pro De’Longhi
velmi dalezité odvlh¢ovace vzduchu a klimatiza-
ce s technologii voda-vzduch, diky které nabizeji
vysoké vykony pii nizké spotiebé. Je to oblast, kde
mame spoustu patentovanych inovaci.
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Special

GfK: Roste prodej drazsich kavovaru

prodeje sice meziro¢né klesl, nicméné nadale

Trzby za kdvovary na ¢eském trhu
predstavoval se 41 % jeho podstatnou ¢ést.

rostly - za prvni dvé tietiny 2016

o vice nez 10 %, ackoliv poptavka
meziro¢né mirné klesla. Primérna
investice do kavovaru stoupla v ramci
panelového trhu! meziro¢né o 700
korun na ¢astku 4 900 korun.

Dalsi sortiment kavovart

Primérna cena se meziro¢né zvysila také u pa-
kovych espres (na 4 200 korun), kterd pokryla

18 % celkové poptavky, nebo kapslovych kavovart
(na 1900 korun), které odpovidaly za 42 % objemu
trhu. Pokles cenového priiméru zaznamenaly
klasické prekapavaci pristroje.

Zajem o plnoautomaty

Zaleden aZ srpen 2016 pokryly bezmala ¢tvrtinu
celkové poptavky po kavovarech. S primeérnou
prodejni cenou 13 700 korun se do celkovych trzeb
promitly ze dvou tfetin. V kusech meziro¢né
narostly 0 16 % - jednoznacné nejvice v porovnani
s ostatnimi typy kavovard. Kupujici byli ochotni
investovat do pIlné automatickych espres vice nez
pired rokem - o necelych 300 korun.

KAVOVARY: Struktura a vyvoj trhu

Prodej v ks/%
1=V111 2016 : I-VIII 2015

. o
-51%

1-VIIl 2015 1-VI1I 2016

Panelovy trh GfK/Ceska republika

B PAKOVA ESPRESA
"] KOMBINACE PAKOVE

GfK Czech, oddéleni Consumer Choices, kontinudlné monitoruje trh
se zboZim dlouhodobé spotieby v Ceské republice a na Slovensku
metodou panelového vyzkumu. Jeho zakladem jsou pravidelné
zjistované (daje o prodejich kone¢nému spotebiteli ze stalého
reprezentativniho vzorku maloobchodnich prodejen. Vice na www.
gfk.com/cz, pfipadné kontaktujte Zderka Bdrtu, Consumer Choices
Directora CZ&SK (zdenek.barta@gfk.com).

' Elektroprodejny, nespecializované prodejny (hypermarkety,
Cash & Carry, obchodni domy, nespecializované ¢isté internetové
prodejny a IT prodejny).

Zdroj: Zdenék Bérta, Consumer Choices Director CZ&SK, GfK Czech

1-VIII 2015/2016
Prodej v ks/K&/%

Hodnota prodeje v K&/%

1-VII1 2016 : I-VIII 2015

-30%

1-VIII 2015 1-VIII 2016

Cenovy vyvoj ESPR/PREKAPAVAC

Plnoautomatiim se dafilo v celé §ifi cenové nabid- M PLNOAUTOMATY 1o%
ky, nejvyraznéji se zvedla poptavka u kategorie od M KAPSLOVE

10 000 do 15 000 korun. Vyznamny riist si zajistily A7% W eapivaC]

i pristroje v cené od 25 000 korun. Rostouci tem- (] OSTATNI

po, byt'nizsi nez u predchozich kategorii, vykazal
také levnéjsi sortiment plnoautomatti v cené do
10 000 korun. Jeho podil na celkovém objemu

100 %

© GfK 2016 - Al rights reserved | 11/2016

100 %

25798117

5%

100 %

INZERCE

Maximalni potéseni z kavy -
cerstvé namleta,

nikoliv z kapsle.

Perfektni espresso diky technologii P.E.P.?. Z6 od spolecnosti JURA ohrom{
on Process, P.E.P.%) zaruCuje espresso a ristretto vyjimecné kvality jako od
baristy. S automatickym prepnutim z mléka na mlécnou pénu je neuvéri-
telné jednoduché pripravit trendové speciality stiskem tlacitka. Ovladani
z predni strany a Inteligentni vodni systém (Intelligent Water System,

LLW.S.®), ktery automaticky rozpozna filtr, zajistuji dokonalou funkénost.

JURA - If you love coffee. WWWw.jura.com

SWISSEIMADE



Special

Automaticky kavovar se cisti
a proplachuje sam. Presto vyzaduje
pravidelnou péci. Nezanedbavejte ji

KdyzZ se rekne ,automat na espreso®,
mnoho lidi o¢ekava, Ze budou po
jeho koupi jen doplnovat vodu, sypat
zrnkovou kavu do zasobniku a mackat
tlac¢itko pro vydej napoje. Po vétSinu
¢asu vypada pouzivani kavovaru
opravdu takto, nicméné stale jde

o stroj, navic stroj, ktery pouziva
voduy, tudiZ se o n€j musite starat.
Péce je dtilezZita nejen kviili samotné
funkc¢nosti. Ma vlivina chut' kavy

v Salku.

Proplachy

Automaty na espreso provadéji proplach kavo-
vych cest pfi spusténi a pfi vypnuti, nicméné
l1ze tento proces spustit i manualné v nastaveni.
U nékterych kavovart mtzZete aktivovat napri-
klad dtikladnéjsi proplachnuti, coZ neni obcas
rozhodné od véci.

Cisténi
mlécného
systému
Tvorba mlé¢né
pény je celkem
jednoduchy
proces, kdy se
misi mléko
s parou. Dobry
kavovar by ji mél
vytvorit hutnou
a kompaktni
- hovoiime
o takzvané
mikropéné.

Mnohem slozitéjsi je pro vyrobce ale vytvorit

takovy systém, aby se jednoduse Cistil. Italska

znacka De’Longhi voli nddobku s tryskou, takze

mléko neni nijak nasavano do kavovaru. Po

pouziti uzivatel aktivuje vycisténi trysky pomoci

pary.

Némecky

Krups zase vsa-

zi na nadobku

pripojenou

ke kavovaru,

do kterého je

mléko nasava-

no. Nasledné

se provede pro-

plach mléénych

cest stiskem

tlacitka, jak

ukazuje obra-

zek vpravo.

Znacka JURA pouziva systém nasavani mléka

z nadobky nebo primo z krabice v zavislosti na

modelu kavovaru. K levnéjsim modeliim mtizete

nadobku dokoupit. Cisténi se pak provadi pomoci

specidlniho roztoku, ktery Ize koupit u kazdého
prodejce strojii JURA.

At'uz je mlécny systém jakykoliv, provadéjte
jeho cisténi po kazdém ukonceni piipravy mléc-
nych kav, protoze se mléko pii pokojové teploté
rychle kazi. Jeho zbytky v mlé¢nych cestach
kavovaru ovlivni nepfijemné chut’ napoje.

Cisténi mlynku
U samostatnych mlynka
byva ¢isténi celkem
jednoduché pomoci
dodavaného stétecku.
U automatd, ale i pako-
vych kavovart s inte-
grovanym mlynkem je
situace komplikované;j-
$i, protoze je mlynek
vétSinou zakryty a nachazi se pod zasobnikem
na zrna. Rozebirat kavovar urcité nedoporucuje-
me, abyste neprisli o zaruku. Moznosti vycisténi
konzultujte s prodejcem nebo vyrobcem. Rozhod-
né do automatického kavovaru nesypte popu-
larni ¢isti¢ mlynku GRINDZ vyrabény z obilovin
a dalsich organickych materiali. Pomletd smés
by v pripadé automatu zamirila do sparovaci jed-
notky. JelikoZ pti kontaktu s vlhkosti nabobtna,
mohly by jeji zbytky kavovar poskodit.

Cisténi sparovaci jednotky

Vyrobci se zde déli na dva tabory. Jeden vyrabi
kéavovary s vyjimatelnou sparovaci jednotkou -
napiiklad italskd znacka De’Longhi. V pripadé je-
jich kdvovari najdete pristup k jednotce u vétsSiny
modeli na boku - stac¢i vyjmout nadrzku s vodou
a odklopit dvirka.

Sparovaci jed-
notku mazete umyt
pod tekouci vodou
a zbavit ji zbytka
kavy. Samoziejmé
se vyvarujte pouZziti
saponati a jiné
chemie. Cisténi
provadéjte alespon
jednou za mésic,
spiSe Castéji.

Jiné znacky,
napriklad Krups

nebo JURA razi filozofii, Ze
by mél byt kavovar schopen
se postarat o své CiSténi sam.
Sparovaci jednotku proto
Cisti pomoci tablet, jako jsou
ty na obrazku.

Oba pristupy maji néco
do sebe. Manualni ¢isténi
vyjimatelné jednotky vas nic
nestoji, pouze par minut ¢asu.
Pouziti Cisticich tablet zvysSu-
je provozni naklady kavovaru,
avSak uzivatel nemusi nic
demontovat.

Odvapnovani

,Vodni kdmen, to je previt,“ fikala jedna reklama
anelhala. V naSich podminkach s velmi tvrdou
vodou je pravidelna dekalcifikace kdvovaru
nutnosti. Stroj si 0 odvapnéni sam iekne a vy
byste ho neméli urcité ignorovat. Dekalcifikator
pro své kavovary dodavaji vSechny znacky - né-
které v podobé roztoku a nékteré v podobé prasku
rozpustného ve vodé.

Vodni filtr

Mnoho automatickych kavovart dnes umoznuje
pouzivat vodni filtr v nddrZce na vodu a jeden kus
dodava rovnou s kavovarem. Filtr vydrzi zpra-
vidla dva az tfi mésice, priCemz zachyti vétSinu
vodniho kamene, takzZe se snizuje frekvence odva-
pnovani, a dalsich latek pfitomnych v kohoutkové
vodé, které maji negativni vliv na chut’kavy. Filtr
proto urcité pouZivejte a pravidelné ménte. Na
grafice znacky JURA mtiZete vidét, jak vypada
takovy filtr uvnitf - tvori ho specidlni granule

z aktivniho uhli a iontoménici (pryskyfici). Za-
chycovan je jak chlor a jeho slouceniny, tak vodni
kamen a tézké kovy.



Revoluce:

DINAMICA

Kavovary dostupne vsem

Italska spolec¢nost De‘Longhi,
jednicka ve svété plnoautoma-
tickych kavovarti, uvedla na trh
novou ucelenou radou exklu-
zivnich kavovaru kopirujici
soucasny moderni svét. Pred-
stavuje nové kavovary rady
Dinamica navrzené tak, aby
splnily pozadavky i téch nejna-
roc¢néjsich milovniki kavy.

Ucelend fada nabizi rozli¢né moZnosti
barevnych provedeni a zptisobi p¥ripravy
mléka, stejné tak vybér napoji pripravenych

jednim stiskem. Nékteré modely maji moznych pripravenych napoji. Zakladni

i ndpojové menu a samoziejmosti je, Ze modely ECAM 350. 15. B pripravi az 4 napoje,
u kazdého napoje lze nastavit poZadované ECAM 350. 35. W az 6 napoji jednim stiskem.
aroma a velikost kavy presné podle vlastni Oba modely jsou vybaveny tryskou na

chuti. Abyste si svou oblibenou kavu mohli napénéni mléka. Do pokrocilejsich modelt
vychutnat kazdy den, jednoduse staci takto kavovari Fady Dinamica se fadi ECAM
personalizované napoje ulozit v sekci 350. 55. B, ktery uz je diky napojovému menu
»,My menu”.

Vybaveni

Nové modely kavovard De‘Longhi jsou
charakteristické dynamickymi tvary,
jednoduchym, ale modernim designem. Velky
dtraz byl kladen na hlavni ovladaci panel,
ktery je lemovan chromovanym rameckem.
Spolu tak vytvari elegantni povrchovou
upravu v kombinaci s intuitivnim rozhranim.
Zakladni model ma podsvicené ikony,
zatimco ostatni modely jsou vybaveny
jasnym grafickym displejem a technologii
»Easy touch”. Celkovy vzhled dotykového
displeje je inspirovan souc¢asnou moderni
technologii chytrych telefond a tabletd.
Jakkoliv jsou kdvovary rady Dinamica
kompaktni, s kapacitou zasobniku na kavova
zrna 300 g, jako u vSech plnoautomatickych
kavovart De‘Longhi i zde je moZnost pouZit
mletou kavu, idealni pro ty, kdo davaji
prednost bezkofeinové kavé. Jednotlivé
modely se od sebe liSi zejména mnozstvim



vybaven celkem 11 moZnymi origindlnimi
napoji, nejvybavenéjsi model z celé rady
ECAM 350. 75. S pripravi dokonce az 13
jednotlivych originalnich napojd, jako
espresso, doppio+, cappuccino, latte
macchiato, kava long apod. Oba modely jsou
zaroven vybaveny nadobkou na napénéni
mléka, patentovanym Latte Crema systémem,
ktery umoznuje az 3 stupné napénéni mléka,
coz je zasadni pro pripravu jednotlivych
napojt (Ize nastavit pouze horké mléko bez
napénéni, sttedni stupen napénéni nebo
hustou krémovou hladkou mlé¢nou pénu).

Sojové, mandlové, ofiskové,
ryzové ci jiny typ mléka?

Diky exkluzivnimu LatteCrema Systému od
De’Longhi si mtizou vSichni, ktef{ preferuji
alternativni typ mléka, pripravit lahodné
cappuccino s bohatou pénou i z téchto
vyrobk.

Modern{ design by mél byt vzdy i funkéni

a spolecnost De‘Longhi si je toho védoma.
Zaklada si tak nejen na jednoduchém
intuitivnim uzivatelském rozhrani, ale

i na snadné udrzbé svych kavovard.
Automaticky proplach pti zapnuti a vypnuti
je samozrejmosti, srdce pristroje, sparovaci
jednotku, 1ze snadno vyjmout a omyt pod
tekouci vodou, odkapavaci miska muize byt
umyta v mycce nadobi a kdvovar vam sam
ohlasi, Ze je potreba ho odvapnit.

bt

Better Everyday
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Special

Prazeni kavy je hrou i magii. Ovlivnuje
aroma, kyselost, sladkost a dalsi chute
skryte v salku vonavého napoje

Kavova zrna jsou po odstranéni
duzinatého obalu zelend, a prestoze je
v poslednich nékolika letech velkym
hitem z nich délat napiiklad ve french
pressu napoj, ktery podle vSeho
podporuje hubnuti (spalovani), nas
zajimaji zrna uprazena. Misto hledani
zazracnych cest ke shozeni kil si jdéte
radéji zabéhat. Teprve prazenim totiz
kava ziskava onu tizasnou vlni, chut’
aaroma a vy se miiZete ve svém Salku
znovu a znovu vydavat na chutova
dobrodruzstvi do rtiznych koutti
svéta.

Kavova zrna se neprazi v misté péstovani a zpra-
covani, pokud maji zamiftit na vzdalenéjsi trhy,
jako je ten nas. Zelena kava putuje do Evropy

z exotickych oblasti zabalena v jutovych pytlich,

a to na zaoceanskych dopravnich lodich. Musi byt
perfektné zabalena v dokonale Cistych kontejne-
rech, protoze ma velmi nepraktickou vlastnost
piejimat chut’'vseho, s ¢im pfijde do styku. Pytle
nesmi zlistat leZet na hliné, v kontejneru nesmi
byt jedina skvrna od oleje a podobné. Mozna vas
pirekvapi, Ze zelena kava miZe byt po pfivezeni do
prazirny skladovana vice neZ rok. Ona povést-

néa ztrata aromatu nastava na vzduchu az po
uprazeni. Ostatné vyrobci kavy se ridi takzvanym
,Pravidlem 15“ - zelenou kdvu mohou skladovat
15 mésicd, po uprazeni ma nejlepsi chut’15 dni

a po umleti ztraci svou kvalitu uz za 15 minut. Ka-
zdopadné kava by i pfed prazenim nemeéla byt pri-
1is vlhka, ale ani piilis§ vyschla, coZ se stava, pokud
zlstane ve skladu piili$ dlouho. Idedlni zbytkova
vlhkost je mezi 11 az 12 %. Musi byt dobi‘e roztri-
déna podle velikosti zrn, zbavena rozbitych zrn,
vétvicek ¢i listka. S cilem dosdhnout zajimavych
chutovych profild a vyvazenosti vznikaji smeési
Cisté arabiky nebo nebo smési s primési robusty.

Proc se kava prazi?

Suché zelend zrnka kavy postradaji chut'a aroma,
které ziskavaji chemickymi reakcemi pii procesu
prazeni. Kofein, kyseliny a dalsi latky uz maji

v sobé, ale jejich skryty potencial otevira az tak-
zvanda Maillardova reakce. Spousti se po néjakych
5 minutdch praZeni - jedna se o neenzymatickou
reakci mezi redukujicimi cukry nebo produkty je-
jich degradace a aminokyselinami ¢i bilkovinami.
Netyka se pouze kavy, ale v podstaté jakéhokoliv
tepelného zpracovani potravin. Mezi jeji viditelné
projevy patfi hnédnuti, naptiklad i na povrchu
peciva. V pripadé kavy vznikaji pfi této reakci
aminokyselin a sacharidd slouceniny dodavajici
zrnu chut’a viini.

Klicové faktory - teplota a cas prazeni
Prazeni kavy je velmi delikatni proces, k némuz
se primarné pouzivaji takzvané bubnové prazic-

Prazeni kavy

Stupen prazeni | Teplota zrna

na konci pra-
Zeni (cca)

Cinnamon
New England

Light City
(American)

City+
Full City

Light French —
Viennese

French

Italian

Spanish

ky, avSak na popularité ziskavaji také prazicky
horkovzdusné. V pribéhu prazeni zacnou zrnka
praskat, a to ve chvili, kdy uz nejsou schopna
pohlcovat vice tepla. Prazeni nadéle pokracuje

a prichazi takzvand faze druhého praskani - to uz
se uvolnuji éterické oleje a nastidva moment, kdy
je nutné zrna rychle zchladit. Pokracovani v pra-
Zeni by je spdlilo a mohla by se i vznitit. Prazic¢
tedy musi hlidat intenzitu prazeni a vystihnout

Il Gl e

Light Cinnamon | 185 °C Velmi vysoka
196 °C Velmi vysoka

c ,
230°C Lehce olejovy | Stredni az nizkd
c : Slabsi |
c

Slabé

Velmi plné

PIn&jsi

Lehké

spravny moment pro pieruseni procesu, protoze
teprve zchlazenim se zastavi chemické procesy
probihajici v zrnech. Doslova se v nich rapidnim
sniZzenim teploty uzamkne chut’a aroma.

Stupné prazeni

Aroma a chut’kdvy zavisi pravé na prazeni. MiiZe-
te mit sebelepsi kdavu, nicméné pokud chcete ode-
mknout jeji urcité chutové vlastnosti, musite ji
odpovidajicim zptisobem uprazit. Slabéji prazena
ana pohled svétlejsi zrna se pouzivaji primarné
pro prekapavanou kdavu. Naopak Italové, Fran-
couzi a zejména Spanélé prazi kavu silné, aby
potlacili kyselost (aciditu) kdvy, piicemz takto
prazena zrna slouzi pochopitelné k pfipravé es-
presa. Klasifikace stupiiti prazeni jsou rizné. My
vam v tabulce vySe prinaSime jednu z nejrozsire-
néjsich, pouzivanou organizaci Speciality Coffee
Association of Europe (SCAE).

ARABIKA A ROBUSTA

Kavova zrna se péstuji v nejvétsi mife na kavovni-
ku arabském (coffea arabica) a kavovniku statném
(coffea canephora zvaném téz robusta). Arabiky
povazované za zdroj kvalitnéjsi a lepsi kavy
existuje vice nez 200 odrud a vyzaduje vétsi péci,
protoze je méné odolna nez robusta. V celosvétové
produkci kavy maji zrna arabiky 70% podil, zatim-
co robusty 30%. Piestoze uz existuji plantaze s
takzvanou ,,gourmet robustou*, pouziva se robus-
ta v mensim podilu hlavné jako pfimés k arabice

s cilem vytvorit zajimavy chutovy profil celé smési.
Hojné se z ni potom pfipravuje napfiklad v Ameri-
ce prekapdvana kava a slouzi jako hlavni surovina
pro vyrobu instantnich kav.



Special

Svycarska JURA nabizi u svych kavovarti
maximalni uzivatelsky komfort

Vyrobce automatickych kavovara
JURA ptisobi na ¢eském trhu uz
mnoho let. Od roku 2014 aZ donedavna
jsme ale zaznamenavali proces
mnoha zmén v jeho lokalni strukture.
Petra Eibla, $éfa ¢eského zastoupeni
znacky JURA, jsme se neptali ale
pouze na tyto zmény. Zajimaly nas
také jedinec¢né konstrukéni a funkéni
prvky, kterymi se automatické
kavovary tohoto vyrobce vyznacuji.

V regionu stredni Evropy véetné Ceské republiky
prochazela JURA v poslednich zhruba dvou letech
zasadnimi strukturalnimi zménami. Miizete

shrnout, co vSechno se zménilo a pro¢?

Béhem poslednich dvou let se zménilo vedeni

a organizac¢ni struktura, pficemz od 1. dubna 2016
se stala JURA Czech dcefinou spolec¢nosti JURA
Elektroapparate AG ve Svycarsku. To znamena, Ze
nyni primo podléhame matetské spole¢nosti. Do-
Slo ik ¢astecné obméné tymu a v soucasnosti ma
JURA Czech 5 zaméstnancti. Svycarska centrala
vidi na ¢eském trhu s kavovary potencidl, a proto
se na Ceskou republika zamé¥ila a vzala zdejsi za-
stoupeni do skupiny svych dcerinych spolec¢nosti.

V jaké kondici je znacka JURA na ¢eském trhu?

Neni Zadnym tajemstvim, Ze trhu automatickych
kavovari dominuje jeho lidr s obrovskym

naskokem proti veskeré konkurenci.

Ano, mate pravdu, trhu dominuje lidr, nicmé-

né nds tato skute¢nost nijak neovliviiuje a ani
neznervoznuje. Trh s automatickymi kavovary je
relativné velky a prostor si na ném najdou i dalsi
znacky. My proto pozici lidra respektujeme a roz-
hodné nenastavujeme své plany a cile, abychom
atakovali jeho pozice nebo ,,museli“ prodat tisice
kavovari za kazdou cenu. Chceme délat zdravy
byznys.

Jaky cenovy segment je pro vas klicovy? V minulosti
se JURA soustiedila zejména na vyrobu vysoce
prémiovych kavovarti, ale v poslednich letech uvadite
vétsi mnozstvi cenové dostupnéjsich reseni.
Nerozlisoval bych na ,,cenové dostupné&jsi“

a ,vysoce prémiové“ kavovary. Samy o sobé patii
kavovary JURA do ,,drazsi“ kategorie, coz je dano
parametry a technologiemi, které v nich pouziva-
me. Pokud si zakaznik koupi kavovar, feknéme, za
30 tisic, je zde velka pravdépodobnost, Ze si bude
za par let vybirat kdavovar drazsi. Bude chtit ty
nejlepsi a nejnovéjsi technologie v pripravé kavy.
Samoziejmé Ze je segment drahych automatic-
kych stroji zajimavy a ma nezanedbatelny podil
na obratu, takZe se soustiedime i na n€j. Zakaznici
jsou dnes naroc¢ni, a pokud si chtéji koupit kdvovar
za 50 a vice tisic korun, tak ho v naprosté vétsiné
pripadi chtéji vidét, vyzkouset, ochutnat z ného
kavu. Proto mame sit'vybranych obchodnich
partnert, kde maji zakaznici moZnost vidét celou
modelovou fadu nasich kévovari. V tuto chvili
mame v nabidce 6 modeli s pofizovaci cenou do
30 tisic korun a 6 modeli s cenou pres 30 tisic.

A jak je to vlastné s vyrobou vasich kavovarii?

Ve Svycarsku vznikaji jen ty nejvyssi a nejdrazsi
modely. Kde probiha vyroba téch levnéjsich?

JURA je jedina znacka na trhu s kdvovary, ktera
ma v nabidce pouze a jen kdvovary spolu s pri-
slusenstvim k nim. Nemame Zehlicky, kuchynské
roboty ani dalsi spotiebice. Veskeré usili, vyzkum
avyvoj sméfujeme do segmentu plnoautomatic-
kych kdvovarii - vée probiha pfimo ve Svycarsku.
Navic ve zdejsi tovarné vyrabime 6 nejvyssich
modeld. Zbyvajicich 6 vznika v dcefiném zavodé
v Portugalsku. Chtél bych tedy zdtraznit, Ze nejde
o0 zadnou produkci mimo Evropu, natoz v Ciné.
Kavovary produkované v Portugalsku spliiuji
jako ty vznikajici na domaci ptidé znacky JURA.
Tim, Ze zacala firma piisobit celosvétove, musela
roz§ifit vyrobni kapacity i mimo Svycarsko. Vzdyt’
v loniském roce jsme oslavovali 4milionty vyro-
beny kavovar. Stejné tak je nutné podotknout,

Ze tvari znacky JURA je dlouhodobé sam ,,pan
tenista“ Roger Federer.

Kdyz se podivame na vase stroje, oproti vétsiné
konkurence se napfiklad vyznacuji tim, Ze nemaji
vyjimatelnou sparovaci jednotku, kterou u jinych
kdvovarii miize uzivatel vycistit. Pro¢ tomu tak je?
Pro dokonalou kavu v kazdém $alku je dtilezité
provadét z hygienickych diivod béZznou adrzbu
po vydeji kavy, mléka i vody. Integrovany program
¢iSténi automatickych kavovarti JURA zvladne
odstranit mastnotu z patentované sparovaci jed-
notky. Diky vyuziti moderni technologie probiha
Cisténi pii 80 °C, zatimco ruc¢ni myti pii zhruba
40 °C. Nas systém tak zarucuje hygienu a ¢istotu
bez pfemistovani jednotky a jejtho manudlniho
Cisténi.

Navic se snazime, aby byla obsluha kavovaru
pro koncového zakaznika co nejpohodlnéjsi.
Automatické CiSténi, kdy je uzivatel kdvovarem
vyzvan, aby ho provedl, je z naseho pohledu nej-

komfortnéjsi. Staci jen vhodit Cistici tabletu a ka-
vovar se sam vycisti bez potieby cokoliv demon-
tovat. Nefikdme, Ze je nas systém ciSténi nejlepsi,
ale fikame, Ze je pohodlny a hygienicky. UZivatel
nemusi premyslet nad tim, zda vklada spafovaci
jednotku zpét do kavovaru spravné a podobné.
Vsechny kavovary JURA maji certifikaty hygieny
od némeckého zkusebniho ufadu TUV, a to i diky
tomu, Ze se Cisti samy pii vysoké teploté.

Jaké systémy pripravy mlécné pény pouzivate?
LiSi se u jednotlivych fad? A jak je to s ¢isténim?
MIéc¢na péna pro lahodné mlécné kavy je to, co
radi prezentujeme. Nase kdvovary umi vytvaiet
opravdu hutnou a soucasné sametové jemnou
pénu pro rizné napoje. At'uz je to cappuccino,
latte macchiato nebo flat white. Technologie se
v zasadé napiic¢ fadami neli$i, nicméné drobné
rozdily najdeme. Naptiklad u modelu Z6 si mtZe-
te nastavit teplotu mléka mlécné pény v 10 stup-
nich. V nékterych kavovarech je zase nutné pénu
pripravit otoenim ventilu a u dalsich mléény
napoj vznikne pouhym stiskem jednoho tlacitka.
Cisténi mléénych cest je u nadich kavovari
velmi jednoduché a probiha ,,dvouokruhové®, kdy
pristroj napred vycisti cesty pomoci specidlniho
pripravku a nasledné ¢istou vodou. Opét zdiraz-
fuji jednoduchost, vysoky uZzivatelsky komfort
a hygienu potvrzenou certifikditem TUV. Pokud
uzivatel pravidelnou tidrzbu nedéla, ovliviiuje to
chut’'a hlavné konzistenci mlé¢né pény.

Na IFA jste predstavili novy plnoautomaticky
kdvovar J6. Kdy bude uveden na ¢esky

trh? A jaké jsou jeho hlavni pfednosti?

Radu kavovarii J6, ktera bude dostupnd ve
stribrné a bilé barvé, uvedeme na ¢esky trh na
jare 2017. Hlavni piednosti u nich bude systém
IW.S. (Intelligent Water System), PE.P (pulzni
extrakéni proces) a kompatibilita s aplikaci JURA
Coffee pro chytré telefony.
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Kvalitni kapslova kava neni instantni.
Pripravite z ni to nejlepsi espreso

Mnoho lidi povaZuje porcovanou

kavu v kapslich za piredrazenou
instantni smés. Ve srovnani s ni je
vSak prakticky kazda kapslova kava
lepsi a chutnéjsi. Ostatné proto také
prodeje ,instantu” dlouhodobé klesaji.
Neékteré systémy sice nepiipravuji
aplné pravé italské espreso, ale
vétSina ano. Kapsle je pouhym
prostfedkem k tomu, aby ve vyrobé
¢erstveé uprazena a pomletd smés Cisté
kavy zistala dlouhé mésice Cerstva

a uchovala si aroma.

Kapslovych systémfii je na trhu mnoho, a tim
Dolce Gusto. Kdo chce skutec¢né kvalitni espreso
a z ného odvozené mlé¢né kavy, mél by se ovsem
porozhlédnout jinde. V redakci ¢asopisu SELL
rozdélujeme kapsle na ty ,,seriézni“ pro naro¢né
spotiebitele, kteri preferuji pravé espreso z pa-
kového kavovaru nebo automatického kavovaru,
a ,napojové“ kapsle pro nendroc¢né spotiebitele,
ktefi prechazeji na vyssi kvalitativni iroven z in-
stantu nebo ¢eského turka. Mezi ,,seriézni“ kapsle
radime ty od znacek, jako jsou Cremesso, Caffitaly
a Nespresso. Posledni jmenovany je v této kapslo-
vé subkategorii lidrem trhu.

V kapslich jmenovanych znacek naleznete
jen Cistou kdvu, vétSinou piesné namichanou
smeés s urcitym chutovym profilem. Vybirat
muZete z vice druhti kapsli, tedy presnéji feceno
kavovych smeési, coz je nejvétsi vyhoda porco-
vané kavy oproti té zrnkové, kterou je nutné
nejprve spotrebovat. U kapsli 1ze pochopitelné
ménit druh smési pro kazdou ptipravu. Jejich
nevyhodou je samoziejmé vyssi cena jedné kavy
ve srovnani s dobrou, nikoliv vysoce prémiovou
zrnkovou kavou. Kapsle proto doporuc¢ujeme
domacnostem, kde se nepije nékolikrat denné,
nebo tém, kterym na cené napoje prilis neza-
lezi a je pro né prioritou vysoky uzivatelsky
komfort.

Bez kysliku pro zachovani aroma
Do vyrobnich zavoda kapslové kavy putuji z tro-
pickych oblasti pytle se zelenou kdvou. Prazena je
piimo v zavodé a nasledné i pomleta. Diilezité je,
aby mleti probéhlo bez pfitomnosti kysliku, ktery
zpusobuje oxidaci kavy, a tedy ztratu jejiho aro-
ma. To je hlavni divod, pro¢ neni dobré kupovat
pro dalsi typy kavovarti mletou kdavu v sacku, ale
mlit ¢erstvou zrnkovou vzdy az doma po jednot-
livych porcich pro dany napoj. Zrna samoziejmé
oxiduji pomaleji.

V prazirné kavu namelou, vloZi ji do kapsli
a hermeticky uzaviou v ochranné atmosfére,
ktera zabrani tiniku aroma. Po celou dobu pfi
mleti a ndsledném plnéni uz kava nesmi prijit do
styku se vzduchem. Kapsle mohou byt z riiznych
materiald - existuji plastové, papirové i kovové.
Dtilezité je, aby do nich nevnikalo svétlo a vzduch.
Nejlepsi vlastnosti nabizeji ty kovové, které jsou
také nejdrazsi.

Znacka Nespresso zaradila pro leto$ni vanocni sezénu do své nabidky limitovanou edici ochucenych kav
Variations podle slavnych dezerti, a to tfi druhy: Sachertorte, Apfelstrudel a Linzer Torte, tedy dortu Sacher,
jableéného stridlu a lineckého dortu. Kromé toho je v prodeji nova limitovana série salkii a dal$iho prislusenstvi,

které ozdobil italsky ilustrator Lorenzo Petrantoni.

Kapslové sporeni aneb Kvalita

napoje na poslednim misté

Co urcité nedoporucujeme, je domdci plnéni pou-
zitych kapsli nebo prodavanych prazdnych kapsli
na vice pouziti s cilem za kazdou cenu uSetrit.
Zcela se tim vytraci prednosti kapslového systé-
mu. Kupovat jiz mletou kdvu a postupné ji plnit
do kapsle 1ze povazovat za az hloupé, protoze po
otevieni sacku z kavy unika aroma, stejné jako

z kapsle na vice pouziti, ktera neni hermeticky
uzavicend. Pokud nejste ochotni kupovat original-
ni kapsle, nekupujte si viibec kapslovy kavovar

a jdéte cestou automatu nebo pakového kavovaru,
do kterého miizete kupovat takzvané E.S.E. pody
s cenou kolem 8 K¢ za jednu kdvu. PiSeme o nich
podrobnéji v zavéru ¢lanku.

Na trhu také najdete levnéjsi alternativni
kapsle pro systémem Nespresso - pro jiny nikoliv,
protoze zadny neni natolik rozsifeny, aby se na
ném producentim kavy vyplatilo parazitovat.
Nebudeme tvrdit, Ze jsou vSechny alternativni
kapsle vyloZené Spatné, nicméné nizsi cena se

RECYKLACE KAPSLI

Spolecnost Nespresso je v tuto chvili jedinym vyrobcem
kapsli, ktery je zpétné odebira a recykluje. Mizete je
osobné odevzdat ve kterémkoliv Nespresso Boutique
nebo predat dopravni sluzbé pfi prejimani internetové
objednavky novych kapsli.

projevuje jak v kvalité samotné kapsle, tak samo-
ziejmeé kavy.

Kavové pody standardu E.S.E.

Takzvané Easy Serving Espresso (E.S.E.) je ve
svété porcované kavy tak trochu unikum. Na
rozdil od uzavienych kapslovych systémi jednot-
livych znacek jde o standardizovany a soucasné
otevieny systém, ktery mohou volné pouzivat
vyrobci kdvy a kavovard s cilem nabidnout svym
zakaznikiim jednoduchy a ¢isty zpusob pripravy.
Pody piesné urc¢eného tvaru a velikosti obsahuji
7 g kavy nachdazejici se mezi dvéma vrstvami
filtra¢niho papiru stlaceného k sobé a hermeticky
uzavieného. Vyhodou otevireného systému je
Siroka nabidka pod od rtiznych producenta
kavy a jistota kompatibility s vétSinou pakovych
kévovari na trhu. Ddle pak Cerstvost kavy diky
ochranné atmosfére, Cistota pri pripravé a jed-
nodussi tdrzba kavovard, ve kterych neztistavaji
zbytky mleté kdvy. Pro majitele pakovych kavova-
r4, ktefi nepiji kdvu denné a nechtéji si porizovat
mlynek, jsou pody idedlnim feSenim.

E.S.E. PODY

Tento otevieny standard porcované kdvy pouziva
mnozstvi vyrobcii kavovari i kavy. Zde kava Kimbo
vyrabéna specialné pro spolecnost De’Longhi.
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Nespresso své kapsle recykluje.
S ohledem na zivotni prostredi probiha
i produkce kavy a jeji zpracovani

Kapslova kava se letos ocitla

v hledac¢ku ochranct zivotniho
prostredi v jeSté vétSi mife nez kdy
driv. Némecky Hamburk dokonce
zakazal nakupovat kapsle na své
urady. Nejde ale o prehnanou reakci?
Na to jsme se zeptali Andrey Petrové,
marketingové reditelky znacky
Nespresso. Predstavila nam i zbrusu
nové Experience Center, jedine¢ny
svatostanek kvalitni kavy v samotném
srdci Prahy.

V fijnu letosniho roku jste otevieli v PaFizské
nedaleko svého slavného butiku takzvané Nespresso
Experience Center. K cemu novy prostor slouzi?
Nespresso Experience Center je misto, kde
bychom chtéli nasim zdkaznikim ukazat, jak
pozvednout zazitek z kavy na dalsi troven.

Nasim cilem bylo vytvorit prostor vhodny jak na
odborna skoleni, tak na neformalnéjsi setkani

¢i workshopy pro milovniky kavy. Za navrhem Ne-
spresso Experience Center stoji studio Parisotto

+ Formenton Architetti, diky némuz se byvaly byt
v historickém centru Prahy proménil v dokonalé
misto, kde se da vypravét jedinecny pribéh nasi
kavy. Samotny prostor je zaroven odpovédi na
otdzku, ¢im je kdva Nespresso tak vyjimec¢na.
Popisuje jeji dlouhou cestu od kdvovniku a vybéru
téch nejlepsich kavovych tire$ni pres zpracovani
zrn az po jejich namleti a uzavieni do kapsle.
Kava je zde hlavnim motivem a pojicim prvkem
napiic¢ celym prostorem.

Téchto center neni na svété mnoho a Praha

se nyni fadi mezi hrstku, ktera své Nespresso
Experience Center ma. Je tomu tak?

Prazské Nespresso Experience Center je teprve
¢tvrté na svété. Prvni vzniklo pred nékolika lety

v Japonsku, dalsi se nachazi v Brazilii a Francii.
Ceska republika je tak ¢tvrtou zemi na svété, kde
si mohou milovnici kdvy Nespresso vychutnat $a-
lek kvalitni kdvy a posunout tak tento zazitek na
zcela novou droven. Kromé Nespresso Experience
Center v Parizské ulici se znacka na ¢ceském trhu
predstavuje nékolika Nespresso Boutiques. Prvni
byl otevien v roce 2006 v PafiZzské ulici 10, na-
sledoval Nespresso Boutique in Mall v prazském
Centru Cerny Most a butik v Brné na podzim roku
2015. V zari 2016 pak byl otevien prvni Nespresso
Pop-up store v prazském OC Chodov a v listopadu
dalsi Pop-up store, tentokrat v OC Novy Smichov.

V leto$nim roce byly kavové kapsle velkym
tématem z hlediska ekologie predevsim v Némecku.
Nespresso se pochopitelné proti témto zakazim
vymezuje. Jaka je vase argumentace?

Nas pristup k trvalé udrzitelnosti je komplexni
a vSestranny: zacina u péstitele kavy a konci

u recyklace pouzitych kapsli. Metoda ,,posouze-
ni Zivotniho cyklu“ (LCA) nam umoZiuje méfit
vliv naSich vyrobk napii¢ celym hodnotovym
fetézcem. Nejvétsi dopad na Zivotni prostiedi ma
péstovani kavy, nasleduje faze pouziti kavovaru,
vCetné myti Salku. Baleni je az na tfetim misté.

Jsme piesvédceni, Ze pouZiti porcované kavy je
smysluplny zpiisob, jak minimalizovat environ-
mentalni dopady spotfeby kavy a vyhnout se tak
vzniku potravinarského odpadu, ktera piredstavu-
je pro spole¢nost skute¢ny problém.

Nespresso na systémech sbéru a recyklace
kapsli na narodni trovni pracuje jiz od roku
1991, kdy spole¢nost zahdjila sviij prvni recyk-
laéni program ve Svycarsku. V sou¢asné dobé
1ze nase pouzité kapsle recyklovat ve 34 zemich,
piicemz na konci roku 2015 se globalné do recy-
kla¢niho cyklu vratilo celkem 80 % prodanych
kapsli. Soucasné jsme se zavazali, Ze do roku
2020 zvySime sbérnou kapacitu na 100 % a zajis-
time, aby se pouzité kapsle Nespresso, které se
diky nasemu sbérnému programu shromazdi,
recyklovaly a vyrobily se z nich nové kapsle
pokazdé, kdyz to ma smysl z hlediska Zivotniho
prostiedi.

Neuvazujete o prechodu z hliniku na néjaké
rozlozitelné materialy? Néktefi vasi konkurenti
o tom uvazuji nebo uz takové kapsle maji.
Nespresso pouziva na vyrobu svych kapsli hlinik,
protoze je to jediny materidl, ktery spliiuje vysoké
standardy na ochranu kvality a Cerstvosti kavy
Nespresso Grand Cru. NaSe hermeticky uzaviené
hlinikové kapsle poskytuji nejlep$i ochranu proti
kysliku, svétlu ¢i vlhkosti, které mohou ohrozit
Cerstvost, chut’a kvalitu kavy.

Zaroven ma hlinik tu vyhodu, Ze je nekonec-
né recyklovatelny a diky jeho pevnosti neni pro
ochranu Cerstvosti a chuti potieba dalSiho baleni.
Recyklovany hlinik je velmi univerzalni. Odhadu-
je se, ze 75 % v$eho hliniku, ktery byl kdy vyprodu-
kovan, se pouziva dodnes. Hlinik se pouziva v celé
radé dalsich vyrobki od okennich ram1 po kola ¢i
na automobilové dily.

Jak probiha recyklace vasich kapsli na

¢eském trhu? Kdo je zpracovava?

Nespresso odebira pouzité kapsle jak ve sbérnych
mistech v nasSich buticich, tak pfimo od zdkazni-
ki v jejich domovech pri predavani objednavky
nového zbozi. Pouzité kapsle se dile lokalné
zpracovavaji u mistniho partnera. Zpracovani
probiha ve dvou fazich. Kava se nejdfive separuje
od hliniku a pouZzije na vyrobu energie a hlinik
dal sméfuje do zpracovani, konkrétné v CR do
automobilového primyslu.

Jaké novinky jste si prichystali pro

zakazniky na letosni Vanoce?

Letos$ni svatky obohacujeme kolekci, u niz jsme
se inspirovali tradici a eleganci rakouské Vidné.
Vytvorili jsme ti limitované edice kav Variations,
kazdou s piijemnym a lahodnym aroma. Kon-

krétné jde o Variations Sachertorte, Variations
Apfelstrudel a Variations Linzer Torte. VSechny
tfi kdvy Variations maji intenzitu 6 z 12, jsou to
Cisté kavy ochucené prirodnimi esencemi.

Navic piinasime také kolekci stylovych doplnka
k servirovani kavy, ktera se muze stat krasnym
vano¢nim darkem pro vasSe blizké. K vytvoieni
této kolekce oslavujici vino¢ni atmosféru jsme
prizvali italského ilustratora Lorenza Petranto-
niho, ktery je zndmy svymi vzory inspirovanymi
19. stoletim. Pripravil pro nas design ve slavnost-
nich barvach zlaté a ¢erné, ¢imz dodal salkim
z Pure Collection punc luxusu a elegance a vytvo-
fil z relativné nendpadnych kouskt ozdobu na
kazdy svate¢ni stil.

V neposledni fadé jsme uvedli na trh zcela
novy model kdvovaru Nespresso Expert, ktery
umoznuje jednoduchou piipravu ¢ty druhta kavy,
a to v€éetné americana. Novy kavovar lze ovladat
pomoci technologie Bluetooth Smart. Uzivatele
na jeho telefonu novinka upozorni na potfebu
dokoupeni kapsli, zaplnéni zasobniku pouzitych
kapsli nebo nutnost adrzby kavovaru odvapné-
nim. Inovovany je i design kdvovaru a je prvnim
modelem z nové generace vyznacujici se tvarem
kopirujicim zed.
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ANKETA: Trh s kdvou a kévovary se v Cesku za poslednich 10 let vyrazné zménil. Které zmény povaZujete za

nejdllezitéjsi pro vasi spole¢nost? A kde na trhu vidite nyni nejvétsi potencial?

Dana Jirsikova
Brand Manager De’Longhi
De’Longhi Praga
Rozhodné velmi pozitivni, a fekla bych spise
VyVvoj nez zména, je neustaly rist trhu s plnoau-
tomatickymi kdavovary. Znamena to, Ze ¢im dal
tim vice lidi si chce dopfat vybornou a kvalitné
piipravenou kavu a jsou ochotni investovat do
téchto produktii. My diky tomu mtiZeme na zakla-
dé pozadavki naSich zdkazniki neustale piinaset
inovace v oblasti plnoautomatickych kavovart, at’
uz se jedna o vice kavovych receptii pfipravenych
dle tradi¢nich receptur, moznost pouzivani nasSe-
ho mlé¢ného systému na cappuccino i s rostlinny-
mi alternativami mléka nebo napriklad kavovar,
ktery je mozné ovladat pres mobilni aplikaci.
Velky potencial je u nas stale v oblastech mimo
velka mésta, kde se tento trend jesté zdaleka
nerozvinul naplno. Na to se chceme v pristim
roce vice zaméfit. Druhou takovou oblasti jsou
i pakové kavovary, kde je stale velky prostor pro
inovace, protoZe spotfebitelé se zacinaji vice délit
na ty, kdo si ptipravuji kavu tradi¢nim zptisobem,
to znamenad s pakovym kavovarem, a na ty, ktef'i
preferuji vysoky uZivatelsky komfort plnoauto-
matického kavovaru.

Jakub Schwarz
B2B Sales Horeca Manager
Nespresso
Za poslednich deset let doSlo v kdvovém své-
té k velkym zméndam a na kdvovém trhu se
objevilo velké mnozstvi novych distributort
kavy. Zakaznik ma tak na vybér z opravdu
nepireberného mnozstvi znacek kavy, ovsem
kvalita kavy neni vZdy prvotridni a opét se
potvrzuje, Ze dlouhodobou udrzitelnosti kvality
disponuje pouze nékolik spole¢nosti, které kavu
na nasSem trhu distribuuji.

V soucasné dobé jsou trendem malé prazirny;,
kava s ,,piibéhem*“ byva castokrat povazovana
za tu nejlepsi, bohuzel ne vzdy jeji kvalita

koresponduje s onim piibéhem. Kvalitni hraci
na kdvovém trhu maji za sebou desitky let, které
vénuji peclivé kontrole kazdé sklizné, poctivé

a s vasni pracuji se svymi farmari a dodavaji na
trh kavu konzistentni kvality, tak to napiiklad
realizujeme my ve spolecnosti Nespresso.

Velky potencidl je predevSim v segmentu
porcované kavy, na trh se také vraci opomijena
filtrovana kava, ktera ma své fanousky zejmé-
na v podobé ranni kdvy. Porcovana kava, a to
hlavné nyni v dobé, kdy se zavadi EET, bude stale
7zadanéjsi, protoZe zarucuje majiteli naprostou
kontrolu nakladi, konzistentni kvalitu, mini-
malni ztratovost a Sirokou paletu druht kavy;,
ktera uspokoji pozadavky naro¢nych zakaznikd,
majitel neni zatizen nékolika technologiemi
a sta¢i mu pouze jeden kavovar, ktery pripravi jak
standardni espreso, lungo ¢i ristretto, tak mlé¢né
receptury, ale vzdy z jiného druhu kavy.

Za sebe si pieji naro¢né zakazniky a poctivé fir-
my na kdavovém trhu, které jsou schopné dolozit
garanci kvality své kavy, poskytnou pouze kvalit-
ni servis a dlouhodobé podporovat své farmare
a zaroven chranit Zivotni prostredi.

Romain Duron

marketingovy reditel

Groupe SEB

Za posledni roky v Cesku vyrazné vzrostla
obliba kavaren a kavové kultury. Cesi se zaji-
maji o spravnou pripravu espresa a to, co s tim
souvisi. Zacinaji stale vice poZadovat kvalitni
kavu i pii béZné konzumaci doma. Jsou ochotni
investovat do kvalitniho pfistroje, coz se jiz né-
kolik let ukazuje v narastu prodej plnoautoma-
tickych kavovart. Tuto skute¢nost si uvédomuje
vétSina vyrobci kdvovari, coz ma za nasledek
konkurenc¢ni prostiedi, které prinasi inovace.
Znacka Krups je tradi¢ni némecka znacka, kterd
se zaméiuje na perfektni technické reSeni, které
prinasi maximalni poZitek z chuti a viiné kavy.
V portfoliu mame napriklad patentovany hyd-
raulicky systém na péchovani kavy nebo jedinec-
né feSeni thermobloku, kde dochdazi ke spareni
a proto jsme se rozhodli naSe plnoautomaty
vyrabét vyhradné v Evropé. Ackoliv jsou nase
kavovary velice diimyslné, zakaznikovi prinasi-
me snadno ovladatelny a na idrZzbu nendro¢ny
produkt. Uvedenim novinky, které probéhlo

v zari tohoto roku, jsme navic vstoupili do svéta
chytrych produkti. Uzivatelsky prijemné reSena
aplikace umoziuje nejen ovladani kavovaru na
dalku, ale hlavné prindsi moznost pohodIlného
nastaveni a ukladani oblibenych napojt do pa-
méti pristroje.

Marian Haluza

Category Manager

BSH domaci spotiebice

Byli jsme svédky nastupu kapslovych automatt,
také rostlo povédomi lidi o tom, co je to kvalitni
kava a jak si ji nejlépe pripravit. Piti a pfipra-

va kavy se vlastné pro mnohé staly trendovou
zalezitosti, zejména v poslednich par letech. S tim
souvisi i stale rostouci poptavka po kvalitnich pii-
strojich, které kazdému umozni pfipravit si kavu
presné podle svych predstav. V Bosch a Siemens
jsme radi, Ze mtiZeme nabidnout celou skalu
piistrojt, od kapslovych pres prekapdvace az po
plnoautomaty, takze si z nasSeho portfolia mohou
vybrat opravdu vSichni. Nejvétsi potencial bude
mit dle mého nazoru i nadale kategorie plnoau-
tomatickych kavovard, které pripravuji espreso

a mlécné kavy stiskem jednoho tlacitka.

Petr Eibl

Country Manager

JURA Czech

Milovnici kdvy jsou stdle vice naro¢ni nejen na
kvalitu kavy, ale i na zptisob jeji pfipravy. Vice

se zajimaji o technologie pfripravy kavy, pricemz
v pripadé znacky JURA maji zaruenu nejno-
véjsi technologii v kazdém salku. Vzdyt diky
narocnosti uzivatelt byla vyvinuta i revoluc¢ni
technologie v podobé impulzniho extrakéniho
procesu neboli Pulse Extraction Process, zkra-
cené PE.P. Vyvojovy tym JURA se inspiroval

u téch nejlepsich svétovych baristd. Vysledkem je
systém, ktery optimalizuje dobu extrakce a umoz-
nuje, aby i malé kavové speciality, jako je ristretto
nebo espreso, mély intenzivnéjsi chut’a Sirsi
paletu aroma nez kdykoli drive.

Nejvétsi potencidl je u kdvovych nadsSenct,
ktefi se zajimaji o technologie a trendy v pii-
pravé kavovych ndpoji. Jinak fe¢eno u vSech,
kdo chtéji vynikajici kdvu, jednoduse stiskem
tlacitka a hlavné piesné podle svych chutovych
preferenci.



Dokonale
lahodna kava
KRUPS

PIné automatické espreso Krups
Quattro Force predstavuje nejnovéjsi
technologie, které umoznuji

pripravu dokonalé kavy jako od
profesionalniho baristy!

Nakup plné automatického espresa neni
jednoduchym ukolem. Vybér toho pravého pfistroje
nyni usnadnuje novinka znacky Krups, pfistroj
vybaveny 4 technologickymi inovacemi — Quattro
Force. Kdekoli si tak miZzete vychutnat perfektni
espreso, ristretto, velkou kavu, cappuccino (jen
jedinym dotekem) nebo cafe latte. Samoziejmosti
je i funkce horké vody — tfeba na pfipravu Caje pro
zahfati v chladnych dnech.

Kovovy Activespeed mlynek

Zakladem onoho kouzelného zazitku, ktery si
umime nachystat v pohodli domova s tim pravym
Salkem kavy, jsou perfekiné umleta a vonava
kavova zrnka. Naro¢ny ukol skvéle plni extrémné
odolny mlynek Active Speed, ktery jednak Setfi
¢as, ale hlavné je mnohem odolnéjsi diky kvalitnim
materiallim, z nichz je vyroben (je navrzen tak, aby
uskutecnil az 280 000 cykll bez zavady). Mleti Ize
nastavit na tfi rizné hrubosti.

Ultraflat tamping, dokonalé stlaceni

Pokud touzite po pravém espresu, podstatnou
soucasti pfipravy musi byt stlacovaci systém, bez
kterého se jednodu$e neobejdete. Diky unikatnimu
hydraulickému péchovacimu systému Krups
dosahnete opravdu maximalné intenzivniho pozitku
z neoSizené chuti a viiné kavy — systém stlacuje
umleta kavova zrna silou 30 kg/cm?.

GQUIATTIRO
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SPAROVACI ACTIVE SPEED
JEDNOTKA  MLYNEK

ULTRAFLAT FUNKCE
TAMPING  AUTOCLEAN

Sparovaci jednotka

Pokud mate doma starsi typ automatu na pfipravu
kavy, jisté jste nékdy narazili na problém se studenou
kavou — celkem pfirozené se pak zachranuje
dostatec¢na teplota vonavého napoje nahfivanim
hrnec¢kl na pfistroji, nebo jednoduse proplachnutim
horkou vodou. Spravna teplota kavy je totiz opravdu
zasadni! Dosahneme ji ale pouze béhem pfipravy
kavy — specialni spafovaci jednotka Krups zajisti
optimalni teplotu opravdu pokazdé. Technologie
Krups vyuziva elektronicky fizeny priitokovy ohfev
v patentovaném systému Thermoblock®. Vybrat
mUiZete dokonce ze tfi Urovni teploty kavy.

komercni sdéleni

KRUPS

Funkce autoclean

O kavovar je tfeba pe€ovat — lahodny napoj
pfipravite jen v dokonale Cistém pfistroji. Znacka
Krups predstavuje jedine¢nou technologii pro
automatické cCisténi. Diky této funkci dochazi

po kazdé pfipravé kavy k okamzitému vycisténi
vnitfnich ¢asti Thermoblocku. Samoziejmosti je
automaticky program pro odvapnéni pfistroje.

www.krups.cz
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Produktové tipy

Stihly a maly kavovar s balikem kavy zdarma
Kapslovy kavovar Nespresso CitiZ

Paleta kavovari pro systém Nespresso je vskutku pestra. Jednim z velmi popularnich
je model CitiZ prodavany ve ¢tyfech barevnych provedenich - prezentované lesklé
cerné, bilé, tieSnové Cervené a stfibrné. Jde o velmi jednoduchy stroj, do kterého pouze
vlozite kapsli a stisknete tlacitko nalevo pro vydej espresa, nebo tla¢itko napravo pro
vydej kavy typu lungo. Zasobnik uvnitf kavovaru pojme 9 pouzitych kapsli. Model je
také v prodeji ve verzi CitiZ & Milk s napéniovacem mléka. Prodava se za 6 790 K¢. AZ
do 31. ledna probiha akce, kdy pti koupi kdvovaru ziskate voucher na kdavu Nespresso
v hodnoté 800, 1200, nebo 2000 K¢. Hodnota poukazu zavisi na typu kavovaru.

Doporucena cena: 4 890 K¢

]
Automaticka
udrzba a dokonalé
upéchovani kavy

Plnoautomaticky
kavovar Krups EA816B

Znacka Krups ma ve své
nabidce mnozstvi plnoau-
tomatickych strojt. Tento
patii mezi cenoveé dostup-
néjsi feSeni s velmi péknou
funkéni a technologickou
vybavou. Pouziva velmi
silny hydraulicky péchovaci
systém, ktery stlaci kavu
ve sparovaci jednotce silou
30 kg/cm?. Kromé toho
v sobé skryva kovovy konic-
ky mlynek s 3 nastavenimi
hrubosti mleti, LCD displej
athermoblok s elektronicky
fizenym priitokovym ohie-
vem vody. Nechybi systém Autocappuccino s nadobkou na mléko a automatickou
piipravou mlé¢nych kav. Kdvovar se sam Cisti a disponuje i programem pro diiklad-
né vycisténi sparovaci jednotky, kterou neni potreba vyjimat.
Doporucena cena: 12 990 K¢

|
Dvé cappuccina zaroven?

Zadny problém

Plnoautomaticky kavovar

Bosch VerAroma 700 TES60729RW

Tento kdvovar zaujme hlavné milovniky mléc-
nych kav, protoZe dokédzZe na stisk jednoho
tlac¢itka pripravit hned dvé najednou. To
ocenite jak v rannim spéchu, tak ve chvili, kdy
se u vas sejde pocetnéjsi navstéva. Kavovar

s dotykovym ovladanim, displejem a kera-
mickym mlynkem se vyznacuje i komplexnim
automatizovanym systémem c¢isténi. Rezim
Calc’nClean v jednom kroku dokonce kom-
binuje ¢iSténi kavovych usazenin i odstrano-
vani vodniho kamene. A mlé¢ny systém? Ten
vyCistite stiskem jednoho tlac¢itka. Kavovar
ma navic velkou ¢ast svého téla z nerezu, coz
jen podtrhuje jeho prémiovy vzhled.
Doporucena cena: 31 990 K¢

|
Espreso jako od baristy.
Bez kompromist

Pakovy kavovar De’Longhi Dedica EC 680.M
a mlynek De’Longhi Dedica KG 521.M

Prodejné velmi tispésna fada kompaktnich pakovych
kéavovari fady Dedica pracujicich s tlakem 15 bart

a kvalitnim thermoblokem byla letos rozsifena

o designoveé sladéné kavomlynky. Vybrali jsme vy$si
model s LCD panelem na svrchni strané pristroje

a digitalnim nastavenim mleti v 18 stupnich od extra
jemného pro ristretto nebo espreso az po hrubé, které
se hodi naptiklad pii pripravé kavy ve french pressu.
Mlynek s ocelovymi kameny a vysokou presnosti mleti
umoznuje mlit do dodavané uzaviratelné nadoby nebo
primo do paky kavovaru, a to pomoci piiloZeného
adaptéru. Umlit mtiZzete najednou jednu az 14 porci

ze zasobniku, do néhoz se vejde 350 g zrn. Horni ¢ast
mlynku Ize odejmout a vnitfek jednoduse vycistit
pomoci dodavaného Stétecku. Kombinace pakové-

ho kavovaru a mlynku fady Dedica prinasi cenové
dostupnou cestu k té nejlepsi kavé, na jakou jste zvykli
z prémiové kavarny.

Doporucena cena: 5 999 K¢ (kavovar) /

6 990 K¢ (mlynek)



.
Nejnove€jsi inovace ze Svycarska u vas doma
PInoautomaticky kavovar JURA E8

Letos na jare se objevil na ceském trhu novy model plné automatického kdvovaru od znacky JURA,
ktery do stfedniho cenového segmentu prinesl technologii pulzniho extrakéniho procesu, kdy je bé-
hem pfipravy kavy v kratkych intervalech presné ddvkovana horkd voda protékajici nasledné Cerstve
pomletou kavou. Diky pulztim ma podle znacky JURA aroma mnohem vice ¢asu se rozvinout a kiava
muZe uvolnit maximum své chuti. Kadvovar kombinujici stfibrné prvky s ¢ernym plastém je vybaven
barevnym LCD displejem a inovovanym systémem pripravy mlécné pény, ktera je jesté kompaktné;jsi
a stabilnéjsi. Stroj jednim stiskem tlac¢itka pripravi nejen ristretto nebo espreso, ale i mlé¢né kavy, jako
flat white, latte macchiato nebo cappuccino. Aby byla zajisténa co nejlepsi chut kavy, podporuje ka-
vovar vodni filtry CLARIS Smart. Instalaci filtru zlepsite i ochranu kavovaru pied vodnim kamenem.
Pomoci nového systému IW.S. zjisti kavovar pritomnost filtru sam, takZe neni nutné ho manualné
instalovat v nastaveni.

Doporucena cena: 29 990 K¢

,Paka“ s profesionalnimi parametry
Pakovy kavovar Lelit Anna PL41LEM

V tivodnim ¢lanku specidlu jsme vam doporucovali kavovar Lelit Anita s integrovanym mlynkem. Pokud uz
mlynek mate, nebo preferujete separatni feSeni, podivejte se na piiklad na tento model téZe znacky. Kavo-
var je vyrabény v Itdlii z prémiovych materidlii. Celokovové provedeni, mosazny bojler, chromovana parni
tryska, tiicestny ventil, manometr pro piesnou kontrolu tlaku a predevsim plnohodnotna paka o primeéru
57 mm dokladaji mimoradnost tohoto stroje. PouZivat v ném muZete jak Cerstvé pomletou kavu, tak kavové
pody standardu E.S.E. (Easy Serving Espresso).

Doporucena cena: 12 390K¢
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KRUPS

EA829D ONE TOUCH CAPPUCCINO

DOKONALA KAVA
\V POHODLI DOMOVA

PIné automaticky kavovar KRUPS One-Touch

Cappuccino zvladne jedinym stiskem tlacitka

i cappuccino. Je vyjimecny nejsilngjsim stlacenim

kavy, nastavitelnym kovovym kénickym mlynkem
a kompaktnim systémem Thermoblock. A sam

se vydistil

WWW.KRUPS.CZ

INZERCE ;
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c’c ) Yours

NAPOJOVE MENU:

Espresso ¢ K&va ¢ Doppiot * Long * EspressoMacchiato ® Cappuccinot ¢ LatteMacchiato ¢ Caffelatte
* HorkéMIléko * FlatWhite » Cappuccino * Caj * Pdra ¢ Espresso ® Kava ¢ Doppio+ ¢ Long * Espresso-
Macchiato * Cappuccino+ ¢ LatteMacchiato * Caffelatte © HorkéMIéko  FlatWhite ¢ Cappuccino ¢ Caj
* Pdra ¢ Espresso * Kava * Doppiot ¢ Long ¢ EspressoMacchiato * Cappuccinot ¢ LatteMacchiato ©
Caffelatte * HorkéMIéko ¢ FlatWhite  Cappuccino ¢ Caj * Para ¢ Espresso * Kava * Doppio+ * Long
* EspressoMacchiato * Cappuccinot ¢ LlatteMacchiato * Caffelatte © HorkéMléko  FlatWhite
Cappuccino * Caj * Pdra * Espresso ® Kava ¢ Doppio+ * long * EspressoMacchiato * Cappuccino+
* LatteMacchiato ¢ Caffelatte * HorkéMIéko  FlatWhite  Cappuccino * Caj * Péra ¢ Espresso * Kéva ¢
Doppio+ * long * EspressoMacchiato * Cappuccino+ ¢ LatteMacchiato ¢ Caffelatte * HorkéMléko
* FlatWhite *» Cappuccino * Caj * Péra * Espresso * Kava * Doppio+ ¢ long * EspressoMacchiato ¢

Dinamica ECAM 350.55.B
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