Kava
a kavovary

Automatické kavovary -
maximalni komfort
aminimalni naklady na provoz

Jak vybrat kavovar?
Je pro vas lepsi automaticky,
pakovy, nebo kapslovy?
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Vazeni Ctenatri,

rok se s rokem seSel a vy mate opét v rukou nas tradi¢ni
specidl o kaveé a kavovarech. Kazdy rok se v ném snazi-
me nahlédnout na tento pestry a rozsahly svét z jinych
uhli a nerecyklovat jiz rozebrana témata. Na druhou
stranu jsme si védomi, Ze edukace je nikdy nekon¢ici
proces a Ze vétsina z vas za ten rok davno zapomnéla, Ze
jsme jiz podobnych specialt vydali nékolik. Pfinasime
proto mix novych témat i néjaké to opakovani, které,
jak by fekl klasik, je matkou moudrosti. Letos jsme

se rozhodli vénovat podrobnéji italskému zptisobu
piipravy kavy pod tlakem, ktery patii dlouhodobé

mezi nejpopularnéjsi. JelikoZ je nejpohodInéjsi cestou
k takové kavé v pohodli domova pofizeni automatic-
kého kavovaru s integrovanym mlynkem, dominuje
specialu toto feSeni. MoZna se vam tyto stroje zdaji
prilis drahé a jako levnéjsi cestu vidite kapslovy systém
s niz$i pofizovaci cenou. Zrnkovou kavu ovSem koupite
za vyrazné nizsi cenu nez tu v kapslich, takZe provoz au-
tomatického stroje vyjde az 5x levnéji. Tam, kde se pije
hodné kava, se rozhodné vyplati. Pokud by vas zajimal
lonisky specidl, kde jsme podrobné popisovali i prazeni
kavy a rozebirali svét kapslové kavy, kterd ma samozrej-
meé také své vyhody, stahnéte si ho v PDF. Soubor ma
necelych 8 MB.

Pfijemné Cteni preje
Lubor Jarkovsky
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Kavova magie ovlada Cesko.
Kvalita pripravy se zlepsila
jak vrestauracich, tak domacnostech

Kava neni jen tak oby¢ejny napoj. Voni, vabi, probouzi, spojuje a v minulosti byla i peclivé sttezenou komoditou.

vs wa

Nakonec pronikla do celého svéta a vétSina z nas si bez ni nedokaze predstavit nejen své rano, ale i dalsi ¢asti dne.
Dovoli nam v rutinnim shonu na chvili vydechnout a souc¢asné nas nabije do dalsi prace. Zaslouzi si za to péci

akvalitni pfipravu. A toi proto, Ze jeji cesta z exotickych zemépisnych

Spotfeba kavy globalné kazdy rok stoupa stejné jako jeji cena.
Diivodi je mnoho, ale témi hlavnimi jsou rostouci poptavka ve
vyspélych zemich, rozvoj kavarenskych fetézcti a vétsi naroky
spotfebiteld, ktefi se od levného instantu presouvaji ke kapslim
akavé zrnkové. Kdyz se podivame vyhradné na Ceskou republi-
ku, doslo zde v pribéhu poslednich deseti let doslova ke kiavové
revoluci. MoZna si to ani neuvédomujete, ale jeSté pted par lety
nebylo moZné na televiznich obrazovkach vidét reklamu na
zrmkovou kdvu. Dominovaly instantni smési, laciné kapsle nebo
kava mleta. Riist poptavky zejména po automatickych kavova-
rech s integrovanymi mlynky je opravdu znatelny a neni divu,

Ze i fada masovych producenti kivy musela pfizptisobit svou
komunikaci a marketing. A pfestoZe se ,instantu” prodava naddle
dost, citi vSechny znacky v Cele s Nescafé, Ze jejich kralovani, jaké
si uzivaly v devadesatych letech, se velmi pravdépodobné uz ni-
kdy nevrati. V&tsi a vétsi mnozstvi Cechil je v oblasti kavy vzdéla-
néjSich a ma vyssi naroky, s ¢imz se piti ,instantu” neslucuje.

PROC NEPISEME
»ESPRESO* SE DVEMA ,,S%?
Vétsina z nas je zvykla
vidat nazev italské pod
tlakem pFipravené kivy
jako ,,espresso‘, nicméné
je nutné Fici, Zze pravidla
ceského pravopisu ho
takto neznaji. Diivodem
jeho rozsiteni je pFejimani
marketingovych materiali
Z ciziny a dovoz kdvy

s jednotnymi globalnimi
obaly. V textech psanych
cesky by ale bez ohledu na
to mélo byt vzdy uvadéno
pouze s jednim ,,s%, a proto
ho v celém specialu piSeme
takto.

vaw

§ifek az do nasich salkii neni viibec jednoducha.

Kavarenskeé fetézce a baristické skoly

Velky kus cesty urazila ¢eska , kavova scéna” z mnoha diivodi.
Celospolecenskym trendem je nepochybné vétsi zajem o gast-
ronomii a kvalitnéjsi potraviny celkové, za nim?Z stoji vSichni ti
+LPohlreichové”, Vankové" a jini. Kava je soucasti této viny. Sviij
dil udélaly i nadnarodni kavarenské fetézce Starbucks nebo
Costa Coffee. MiZete se na jejich papirové kelimky divat skrz
prsty, ale ¢eského turka nebo instant neserviruji. Cela napojova
nabidka stoji na espresu pfipraveném primarné ze 100% arabiky.
A kvalitnéjsi zptisoby ptipravy pronikly také na mnohé benzino-
vé pumpy, kde nahradily tradi¢ni automaty s vpravdé otfesnou
kavou.

Pristup ke kavé méni i restaurace a kavarny, jejichZ zameést-
nanci piestavaji délat espreso s objemem 60 mililitri, nemelou
kavu do zasobniku na den dopfedu a vénuji pé¢i samotnym
kavovartim jejich poctivym a pravidelnym c¢isténim. Diivodem
téchto zmén je jak jejich proskolovani ze strany dodavatel »



PROFESIONALNI{ SKOLENi PRIPRAVY KAVY
Brnénska Skola baristy pat¥i mezi nejstarsi

v Cesku. Skoli jak profesiondly z gastronomickych

a kavarenskych provozil, tak zijemce z Fad amaténi.

Na fotografii je zachycena degustace kav.

kavovart a kdvy, tak tiast na komplexnich kurzech

v takzvanych Skolach baristti. A kdo to je vlastné tako-
vy barista? Clovék specializujici se na pfipravu kavy,
muiiZeme fici i kdvovy odbornik.

Zaklinadlo jménem ,,100% arabika”

Nejvétsi poptavka ve svété je po kavé arabika, kterd je
plodem kavovniku arabského neboli coffea arabica.
Levnéjsi je kava zvana robusta rostouci na kavovniku
statném znamém téZ pod latinskym nazvem coffea
canephora. Arabiky povazované za zdroj kvalitnéjsi
alepsi kavy existuje vice neZ 200 odrtid, ale vyZa-
duje vétsi péci, protoZe je méné odolna nez robusta.
V celosvétové produkci kavy maji zrna arabiky 70%
podil, zatimco robusty 30%. PfestoZe uZ existuji
plantaze s takzvanou ,gourmet robustou”, pouziva se
robusta v mensim podilu jako piimés k arabice s cilem
vytvofit zajimavy chutovy profil celé smési. Hojné se
z ni potom pfipravuje naptiklad v Americe prekapa-
vana kava a slouzi jako hlavni surovina pro vyrobu
instantnich kav.

Cesky zakaznik pii koupi zmkové kavy voli hlavné
velké znacky, jako illy, Segafredo, Lavazza nebo Tchi-
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bo. Tyto kavy nejsou ovSem praZeny u nas, a prestoze
jsou dodavany v obalech s ochrannou atmosférou,
nejlepsi je samoziejmeé kava Cerstve uprazend. Lokalni
prazirny proto rostou na nasem tizemi v poslednich le-
tech jako houby po desti. Jsou navic schopné dovazet
obrovské mnozZstvi zelené kavy z rozlicnych plantazi
vcetné téch malych rodinnych, a vy se diky tomu
muZete poustét doma do pestrych chutovych vyletti.
Na nabidku kav se 1ze divat asi tak, Ze velké znacky
jsou takovym Plzetiskym Prazdrojem. Maji dany
chutovy profil a jsou sdzkou na jistotu. Kdo touZi po
dobrodruzstvi a poznavani novych chuti, da si misto
Prazdroje pivo z minipivovaru. A s kavou je to stejné.

Ceské preso neni espreso
apiccolo neexistuje

Nejsme tady od toho, abychom vam fikali, co mate
pit, ale moZna vas nasledujici ¢ast ¢lanku piesvéddi,
Ze Ceské pojeti espresa neni tplné v poradku. Cesi
miluji slevy, maji radi pocit, Ze za své penize dostali
~pofadnou porci”. Svickova se ,Sesti" je lepsi nez

se ,Ctyfmi", i kdyby varianta s vice knedliky byla

z méné kvalitniho masa a omacka meéla horsi chut.
Alespon tak to vidi mnoho lidi a podobné se diva na
kavu. Pfeci neda 50 korun za italské espreso tvoiené
30ml chutové silné kavy, kdyZ miZe dostat za ty
samé penize 100 ml nebo dokonce vice kavy. Po
revoluci se na ptichazejicich pakovych kavovarech
pripravovala kava takto ve vétsiné podnik( a lidé

si najeji chut zvykli. Pokud vam chutnd, nebude-
me vam vnucovat, Ze ji pit nemate. Vézte ale, Ze je
zbytecné hoik4, obsahuje spoustu tiisloviny, cozZ

ji dodava dfevitou chut (nékdy baristé ¢eské preso
proto nazyvaji dtevénou vodou) a je v ni mnohem
vice kofeinu. Pokud jste doted Zili v tom, Ze ten, kdo
vypije denné nékolik malych a chutové silnych ital-
skych espres, je zraly na infarkt, vézte, Ze je to pfesné

KAVA

A KAVOVARY

MALE PRAZIRNY

Popularni prazskou prazirnou kavy s nabidkou
zajimavych zrn z riiznych kouti svéta, je uréité Dos
Mundos. Najdete ji v Korunni 31 v Praze. PFipadné
miiZzete navstivit kavarnu Dos Mundos Café na Letné.
Nachazi se konkrétné na Milady Horakové 38.

naopak. Espreso obsahuje vyrazné méné kofeinu

nez Ceské preso, natoZpak prekapavana kava nebo
turek. Abyste vidéli, co pijete, nechali jsme v redakci
z naseho automatického kavovaru De'Longhi vytéct
necelych 100ml, pficemz jsme po vydani espresa
rychle vymeénili §alek, aby dalsi ¢ast kavy tekla do
nového. Celkem jsme pouzili tfi, a jak mliZete na
nasledujici strané vidét, uz ve druhém ma napoj vy-
razné svétlej$i barvu. V posledni je uz jen Zlutohnéda
voda. Kdybychom vse slili dohromady, mame ve
vétsim Salku ceské preso. Ted si polozZte otazku, zda »»

Perfektni ESPRESSO
si muzete pripravit i v auté!

Pokud trdvite hodné ¢asu za volantem, nemate béhem dne ¢asu nazbyt
a nechcete popijet kdvové ndpoje pripravené z instantnich smési
rdznymi automaty na benzinovych pumpach, je pfenosny kavovar
Handpresso tim pravym vyrobkem pro vas. Staci s sebou mit jen
trochu mleté kavy (nebo porcovanou kavu v podech standardu

E.S.E.) a vodu, pfipojit kdvovar ke 12V napdjeni ve voze a béhem
chvilky si miizete doprat pravé italské espresso. Kdo rad podnika
vyslapy do pfirody, mame pro néj i zcela manualini verzi bez napdjeni
a funkce ohfevu vody. A co vic! Vsechny modely kdvovarti Handpresso
jsou v prodeji ve vyhodnych setech s dalSim pfisluSenstvim,

které pochopitelné mizete dokoupit i pozdéji zvIast.

Vice informaci i moznost koupé na www.handpresso-online.cz
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Espreso dle pravidel WBC* 2012

*World Barista Championship

crema

30 ml espresso
+/=5ml

espresso Salek
60—90 ml

crema

60 ml espresso crema

+/~10ml 20 ml espresso

e . mikropéna
mlécna péna

30 ml espresso
+/=5ml

30 ml espresso
+/=5ml

Espresso Espresso Ristretto Espresso Espresso
doppio macchiato macchiato
double shot Klasické moderni

mlééna péna

cappuccino Salek
150—180 ml

Cappuccino

Klasické

- - -
- -~

|PICCOLO
-NEEXISTUJE

ZAKLADNI TYPY ITALSKYCH KAV

30 ml espresso
+/-5ml

mikropéna

teplé mléko

30 ml espresso
+/-5ml

Cappuccino

moderni

mikropéna

30 ml espresso
+/-5ml

caffé latte Salek
280—330 ml

Caffe latte

horka voda

30 ml espresso
+/~-5ml

Americano

© KavovgKlub.eu

www.piccoloneexistuje.cz

Projekt Piccolo neexistuje pripravil volné Sifitelné informacni tablo, ve kterém ukazuje nejrozsifenéjsi druhy kav. Pouze jsme si dovolili zasahnout do popisu
a opravit slovo espreso do éeské formy s jednim ,,s%. U samotnych nazvii uz nikoliv, jelikoz jsou vSechny uvadény v italstiné.

DREVENA VODA ALIAS CESKE PRESO

V prvni sklenicce vidite italské espreso. Ve druhé a tFeti potom to, co vytéka z kiavovaru, pokud kivu

extrahujete p¥ilis dlouho s cilem ziskat napoj s vétSim objemem. Treti skienicka obsahuje nevabné pachnouci

dFevitou vodu s extrémni horkosti a velkou koncentraci Skodlivych latek. Obsah vsech t¥i skienic dohromady

je onim ,,ceskym presem*.

chcete obsah druhych dvou §alkt opravdu pit. Jisté,
muZete napoj ,zneutralizovat” cukrem a smetanou,
abyste jeho nepiijemnou dfevitost piebili, ale to uz
se dostavame ve svété kavy na jeho tplny okraj.

Espreso je jedno, neni ,,malé", ani ,velké". Ma 30ml
(£5ml) a vétsina italskych kav je z ného dale odvozena

vcetné téch mlécnych. Takzvané ,piccolo”, kterym
Cesi ¢asto espreso oznacuji neni zadnym oficidlnim
italskym nazvem. Toto slovo znamena v italStiné
~maly" av devadesétych letech se u nas ujalo diky jed-
né davno zapomenuté reklamni kampani. Pokud ho
chcete pouZivat, klidné tak ¢inte. Je to vSak matouci,

protoZe potom byva ¢asto za espreso vydavano ono
Ceské preso.

Americano alungo
JestliZe preferujete kavu vétsi a silné espreso vam
nevyhovuje, radéji si pfipravte takzvané americano,
kdy espreso dolijete dle chuti horkou vodou. Anebo
takzvané lungo, u néhoz dolivate horkou vodou
v poméru 1:1 nebo ho pfipravite celé v kavovaru. To
ale musite pouZit hrubéji namletou smés, aby béhem
extrakce, kterd ma u espresa trvat 30 vtefin, vyteklo
vice vody. V restauracich, ale i kavarnach se persondlu
nechce pfenastavovat mlynek nebo maji v hor§im
piipadé kavu dopfedu namletou v zasobniku (pfitom
aroma z mleté kavy mizi v fadu minut), takZe pouze
prodluzuji ¢as extrakce na né&jakych 60 vtefin. Lungo
se pak bliZi ceskému presu neboli dfevéné vodé. Jisto-
tou je proto vzdy chtit radéji americano nebo horkou
vodu k doliti zv1ast.

Alternativné mizZete zvolit néktery z dalsich
druh piipravy kavy, jako je french press, aero press,
prekapavanou kavu a dalsi. VSechny tyto napoje se
vyznacuji vét§im objemem. m



De’Longhi ziskalo temeér
tri étvrtiny trhu
s automatickymi kavovary

Italska znacka, ktera uz pred lety jasné ovladla ¢esky a slovensky trh
kavovaril, pokracuje v investicich a rozvoji svého podnikani. Jeji tispéch je
nebyvaly a téméf bezprecedentni, protoZe v hodnoté prodeji dosahuje skoro
75% podilu. Jak dosahnout takového iispéchu nam prozradil Andrea Natale,
generalni feditel De’Longhi pro Cesko, Slovensko a Madarsko.

Letos jste prisli s velmi originalni marketingovou
aktivitou nazvanou ,,Vypéstujte si vlastni kavov-
nik"“. Jak tato akce funguje? A jaka na ni byla
reakce z trhu?

Byl to skutec¢né baje¢ny napad s néc¢im takovym
prijit. Cilem je umozZnit lidem, aby si vypéstovali
sviij kavovnik, pochopili, co se za onim voriavym
napojem v $alku a zrnky v mlynku opravdu skryva.
Celou véc nastartovala pred 3 lety udalost na Zapadé,
kde dostaly déti tikol namalovat kravu. Hodné z nich
ji malovalo fialovou, coz nas piivedlo k tomu, Ze lidé
v dne$ni dobé casto ztraci kontakt se skute¢nym
Zivotem, pfirodou a pfirozenym stavem véci. Chceme,
aby lidé poznali, co to kava je, jak vznika, jak se pés-
tuje a co jeji péstovani obnasi. Na jedné strané mame
v nasSich kavovarech vyspélé technologie, urcité se
jich nechceme vzdat, nicméné nam jde o to, aby za-
kaznici znali podrobné ,hardware" i ,software”, tedy
kavova zrna a vSe, co se s nimi poji. Zabalend zrnka
jsme distribuovali do vSech prodejnich kanal®, kam
spottebitelé zavitaji, abychom jim pfipomnéli, kde
cesta k $alku dobrého espresa zacina. Uzasné podle
mé je, Ze se péstovani kavovniku mutiZze zicastnit cela
rodina, sledovat ho, jak roste a rozviji se. Soucasné
mohou lidé navstivit nasi webovou stranku www.
tajemstvikavovaru.cz, kde se dozvédji, jak rostlinu
péstovat, pfipadné i to, jaky kavovar by byl pro jejich
potieby nejvhodnéjsi.

Zkusili jste péstovat kavovnik u vds v kancelari?
Ano, samozfejmeé, ale neni to viibec jednoduché. NeZ
zacnou zrna vubec kli¢it, mtize to trvat ¢tyfi tydny

az Ctyfi mésice. Je potfeba udrzovat substrat vihky

a umistit kvétinac na teplé misto. Je to opravdu zdlou-
havy proces. O tom nam vsak Slo. Aby lidé pochopili,
Ze péstovani kavy neni Zadna legrace a Ze vyZaduje
asili.

Kava je napoj vyvolavajici mnobho emoci. MiiZete
si ho uzit o samoté skryt pred svétem stejné jako
se spoustou pritel, rodinou nebo obchodnich part-
neri. Ostatné prave ted'sedime u vds v kancelari
a kavu popijime. V ¢em podle vds tkvi kouzlo kavy,
Ze dokonce priméje clovéka jit do obchodu a inves-
tovat spoustu penéz do automatického kdavovaru?
Rekl bych, Ze kava lidi sbliZuje. Pokud vam ji nékdo
nabidne, jde o vic nez o pouhy napoj. Vytvaii tim
mezi vami dvéma urcité spojeni. Myslim, Ze kava
vytahuje na povrch to dobré, co v nas je. A vidét je
tonapfiklad i v tom, kdyZ porovnam zpusob piti

kavy v Cesku a v Italii. U vas je jeji piti mnohem vice

spolecenskou zaleZitosti. Asi je to spojeno historicky
s tim, Ze se u vas pil primarmé ,turek”, jehoZ pfiprava
a ¢ekani, neZ sedlina klesne na dno, trvaly mnohem
déle nez piiprava espresa. Domnivam se, Ze ispéch
kavy jako takové v Cesku vychazi z toho, Ze si ji
chodite davat ¢asto ven, posedét s piateli, popovidat
si, stravit ptijemné chvile v klidu a pohodé. V tom
vidim i velky potencial pro nas, protoze muzeme
zakaznikiim nabidnout pro rizné situace rizné
typy pfistrojii pro pfipravu kavy. Na trhu je dle mého
nazoru stale prostor pro dalsi rozvoj kavové kultury.
Vlastné jsme svym zptlisobem stdle na zacatku.
Nasim cilem neni proto pouze prodavat stroje, nybrz
cely trh rozvijet a kultivovat ho, aby lidé méli o kavu
zajem. S tim pak pfirozené dojde ke zvySeni prodeje
kévovarti.

Jaky je vas osobni vztabh ke kaveé? Jak ji pijete?

A jak casto?

Rekl bych, Ze jsem na ni zavisly (sméje se). Moje
nejobliben€jsi kava je ,doppio+*, kterou piipravuji
nase novejsi automatické kavovary. Je to takové
trochu silnéjsi dvojité espreso pfipravené z 15 gramu
misto ze 14 gramd, jak je béZné. Kombinace mnoz-
stvi kavy a tlaku vytvaii opravdu velmi silny napoj

s hustou cremou, jakou znate z ristretta. Samoziejmé
nevypiji téchto kav 5 za den. Béznych $alka espresa

obcas ano.

De’Longhi je lidrem trbu s obrovskym ndskokem
pred veskerou konkurenci. Urcité neni prebnané
Fict, Ze trb ovladate. Jaké tajemstvi se skryva za
vasim iispéchem? A proc lidé preferuji pravé vase
kavovary?

Priznam se, Ze kdyz jsem vidél posledni vysledky
anas 74% podil, fekl jsem jenom: ,Wow". Musite si
totiz uvédomit jednu dileZitou véc. Vétsinou plati, ze
kdyz trh roste, jeho lidr spiSe ztraci, zatimco konku-
rence diky pozitivhimu vyvoji prodeji za¢ne stoupat.
Jenze na trhu s kdvovary je to naopak. Nase strategie
stoji na tom, Ze nam primarné nejde o nas rtst, ale

o celkovy riist trhu. KdyZ na nécem takovém chcete
pracovat, musite pfevzit zodpovédnost za to dodavat
trhu impulsy, mit kvalitni vyrobky a byt beze zbytku
kompetentni, pokud jde o svét kavy. Nepracujete
pouze pro sebe, pracujete soucasneé pro své obchodni
partnery, ktefi spolu s vami logicky také rostou. Dal-
§im divodem naseho tspéchu je fakt, Ze dodavame
na trh italské vyrobky, jsme italska firma a nevlastni
nas zadna mezinarodni korporace. V ¢ele firmy nadale
stoji ¢len stejnojmenné rodiny zakladatel®, Giuseppe

Andrea Natale

De'Longhi. Mame skvélé technologie, iZasny design
vyrobki a tradici v piipravé kvalitniho espresa.
Prodavame zazitek z kavy, a to je néco, co nemize
konkurence jen tak okopirovat. Podivejte se i na nas
systém piipravy mlé¢né pény nazvany LatteCrema -
vytvafi pénu tvofenou mikrobublinkami, dokonale
kompaktni a stalou. Nikdo na trhu nema tak kvalitni
a uzivatelsky komfortni feSeni.

Trh s kavovary celkoveé roste uz mnobho let. Kdy
dosdhne svého limitu? A kde vidite potencial pro
rist znacky De’Longhi?

Jsem optimista. MnoZstvi domacnosti vybavenych
automatickym kavovarem je na zdejs$im trhu stale
velmi malé. Rozhodné vyrazné mensi ve srovnani

s hlavnimi produktovymi kategoriemi, jako jsou prac-
ky nebo vysavace. Automaticky kavovar je piitom tim
nejlepsim, nejjednodussim a vlastné nejlevnéjsim
zpusobem, jak si dopfat dobrou kavu. MozZna se ted
budete chtit ohradit proti slovu , nejlevnéjsi”. Uvazte
ovSem, Ze cena jednoho $alku je pti koupi bézné
zrnkové kavy nékde mezi 2 aZ 5 korunami. To je preci
ve srovnani s cenou z jiného doméaciho systému nebo
cenou v kavarné vyrazné méné. Jsem piesvédcen, Ze
za 5 let bude automaticky kavovar naprosto béZznou
soucasti ¢eské domacnosti jako pracka nebo lednicka.

De’Longhi neni jen o kdavovarech a jedné znacce.
Dodavdte na trb jesté dalsi vyrobky. Jaké to jsou?
De'Longhi Group jako celek je dokonalym spojenim
tfi DNA. Mame tu italské De'Longhi, britsky Kenwood
anémecky Braun v kategoriich Zehleni a pfipravy jid-
la. Hned po automatickém kavovaru je mym druhym
nejoblibenéjsim vyrobkem robot Kenwood Cooking
Chef. Jedna se o kombinaci klasického robotu s in-
dukénim vati¢em. Pfiprava jidel je s nim snazsi a rych-
lejsi, pfitom umoznuje zachovavat klasické postupy
nasich babicek. Braun se zase vyznacuje némeckou
preciznosti. Stac¢i vyzkouSet nékterou z Zehli¢ek nebo
Zehlicich systémti a nebudete uZ chtit nic jiného. m
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od ledna do prosince 2016.
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Kavovary - zvolite komfort,
tradici, nebo alternativu?

~Protoze kava neni jenom ¢erna,” fikala reklama na jeden popularni kapslovy systém. Inu, v zikladu kiva rozhodné
¢erna je ajina nikdy nebude. MiiZete ji dale ochutit nebo zjemnit riiznymi zptisoby, ale nejdfiv je nutné kavu

s ws eow

pripravit, a to s pédi, jiz si nepochybné zaslouzi. Cest k Salku vonnavého napoje je hodné a zalezi pouze na vas, kterou

zvolite. Rozhodné vsak neplati, Ze levn

Svétu kavy dominuje v Evropé espreso, coZ je italsky
zpusob pfipravy pod tlakem, zpravidla v takzvaném
pakovém kavovaru. Namelete 7 gramu kavy, upéchu-
jete do paky a nechate pres ni projit pod tlakem 9 barti
cca 90°C vodu po dobu 20 az 30 vtefin.

Pokud se vydate dél na sever nebo napfiklad do
Ameriky, zjistite, Ze i pfes rlist popularity espresa zde
vladne pfekapavana kava. To se jen nasype na filtr
mletd smés a nechd se pies ni pomalu protékat horka
voda. Behem nékolika minut mate v konvici pod
filtrem nékolik hrnk® napoje slabsi chuti, zato s mno-
hem vétsim mnoZstvim kofeinu. Tento typ kavy je tim
pravym Zivotabudic¢em. Espreso ma silnou chut, ktera
v Zadném piipadé neindikuje vysokou koncentraci
kofeinu, jak si mnozi mysli. Pokud se nékdo podiva na
italské espreso a fekne: ,To by mé zabilo,” zatimco si
objedna ,Ceské preso”, popisované v itvodnim ¢lanku
specialu, nebo turka, je vedle jak ta jedle. V jeho ka-
vach je kofeinu a predevsim skodlivych latek mnohem
vic neZ v espresu, do néhoz se téméft ,nestihnou”
extrahovat. Ale zpét k pfekapavané kave. V naSich
koncinach se neujala, protoZe po revoluci nastoupily
na scénu instantni smési, posléze nahrazené kapslemi
a kvalitnim zrnem. Mezistupen v cesté za kvalitou
v podobé prekapavace jsme tak néjak vynechali.

A pak tu mame alternativni pfipravy, které si vét-
Sinou Zadaji vétsi asili na strané uZivatele. Odménou
vam bude objevovani novych chuti kavy a novych

VSESTRANNOST PLNOAUTOMATU

Kompozice spole¢nosti JURA ukazuje, jak variabilni
muze byt pouziti pinoautomatického kavovaru, ktery
je schopen vydavat na jeden stisk tlacitka dokonce
samotnou mléénou pénu (napriklad na nadychané
kakao pro déti) nebo horkou vodu na ¢aj. Na obrazku
kompaktni model JURA ENA Micro 90, prodavany

za 24 990 K¢.

wewa
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zpusob jejiho piti. Pfitom takovy french press
koupite uz za par set korun a miiZete ho pofidit jako
doplnék k hlavnimu doméacimu kidvovaru.

Kavovary pro pripravu espresa

Plnoautomatickeé
a automatické kavovary

Kavovar schopny zrna pomlit, spafit a provést vydej
espresa, kdy vSe probéhne pouhym stiskem jednoho
tlacitka, oznacujeme jako automaticky. Ted vas asi
zajima, pro¢ v mezititulku piSeme jesté o ,plnoauto-
matickych” kavovarech a jaky je mezi témito dvéma
typy rozdil. Prodejci a obcas i vyrobci tyto pojmy
Casto zaménuji a své zakazniky jesté vice matou.
Pritom je rozdéleni téchto kavovarti na dvé skupiny
naprosto trivialni.

Plnoautomaticky kavovar je kromé mlynku, spafo-
vaci jednotky a systému pro pfipravu kavy (bez lidské
asistence) vybaven jesté systémem pro automatické
naslehani mléka. To znamena, Ze ,,plnoautomat” vam
na stisk tlacitka do Salku udéla i cappuccino nebo caffe
latte. Automaticky model nabizi vétSinou pouze parni
trysku, takZe espreso zvladne sam, ale mlé¢énou pénu
s nim musite Slehat manualné tradi¢nim zptisobem.

Plnoautomatické kavovary 1ze v ak¢nich nabidkach
koupit uz od zhruba 15 000 K¢ a vétSina béZznych
nabidek zac¢ina kolem 20 OO0 K¢. Drazsi modely nad
30 000 korun se chlubi prémiovym provedenim,
napfiklad v kovu, a doplitkovymi funkcemi, jako je
mozZnost si do nabidky kavovar ukladat vlastni kavy,
meénit jejich ndzvy, provadét personalizaci nastaveni
pro riizné ¢leny rodiny apod. Nejnovéjsi modely jsou
dokonce vybaveny Bluetooth nebo Wi-Fi a mtiZete je
spojit se svym telefonem/tabletem. Pomoci aplikace
1ze samoziejmé kavovar ovladat, coZ popravdé neda-
va valny smysl. Stejné k pfistroji musite jit a poloZit
pod vypust §alek. Pfinos aplikaci vidime hlavné v po-
hodInéjsim nastaveni kavovaru a pfistupu k dalsim
kavovym receptiim apod.

Automatické modely, které nepfipravuji mlécné
kavy na stisk tlacitka, maji pofizovaci ceny nizsi.
Koupite je dnes uziza 6000K¢. »»

PARNI TRYSKA

Italska znacka De’Longhi se zaméFuje hlavné na
pinoautomatické modely se svym patentovanym
LatteCrema System pro zcela automatickou pFipravu
mléénych kav. Vyrabi ovsemi stroje s parni tryskou
pro tradi¢ni napénéni miéka, jak to délaji baristé

v kavarné.

ewvwa

tody znamenaji automaticky nizsi kvalitu.

CENOVE DOSTUPNEJSi SEMI-AUTOMAT

Na pomezi plnoautomatického a automatického
kavovaru stoji tato novinka znacky Siemens, model
Siemens EQ.3 s500. Zvladne pfipravit mlééné kavy
na stisk tlacitka, ale pro naslehani miéka pouziva
posuvnou parni trysku (st¥ibrny tubus uprostied
kavovaru), kterou musite manualné posunout

do Sdlku, kam jste nejprve nalili miéko. Je to
nepochybné jednodussi nez rucni Slehani. Kivovar se
prodava za 18 990 K¢.



Bez ohledu na to, jaky typ budete volit, nemusite
se zabyvat tim, jakou hodnotu v barech najdete ve
specifikacich. Naprostd vétSina ma 15 barti, nékteré
pakil6 nebo 19. Podstatna je stalost tlaku, ktery
musi byt minimalné 9 barti. Automatické kavovary
pouzivaji tlak vyssi, aby nedoslo k jeho poklesu pod
onu hrani¢ni hodnotu. Spis se podivejte na moznost
posunu kavové vypusti a maximalni vysku, jakou 1ze
nastavit. DtileZité to je pro latte macchiato pfipravo-
vané do vysokych sklenic. Ptejte se na Cistici systém
kavovaru, potfebu idrzby a daldi naklady s ni spojené.
Vice informaci o provozu automatického kdvovaru
naleznete v samostatném ¢lanku na strané 25.
Plnoautomatické a automatické kavovary do-
porucujeme jako nejvhodnéjsi volbu pro bézné
uzivatele, ktefi chtéji kavu vysoké kvality, ale
soucasné pozaduji snadnou obsluhu bez potieby
mnoha manualnich iikonii.

Kapslové kavovary

Vétsina téchto kompaktnéjsich a jednodussich stroja
slouzi také k piipravé espresa. Kava je v jejich ptipadé
porcovang, a to jiZ pomleta a uzaviend v ochranné
atmosféfe v kapsli. V této oblasti panuji opravdu
propastné rozdily v kvalité - a to jak kavy, tak kapsli
jako takovych.

276546/13 v INZERCE

RozliSovat musime mezi systémy ,napojovymi*,

u nichz slouZi pfistroj i pro pfipravu horké ¢okolady
nebo Caje, které jsou také dodavany vzdy v kapsli.
Masové znacky Nescafé Dolce Gusto nebo Tassimo,
jejichz kapsle se prodavaji v supermarketech, neobsa-
huji rozhodné kavu nejvyssi kvality. Ostatné pokud to
s kdvou myslite vazné, nemuiZete si pfece pfipravovat
cappuccino z kapsle, kdy se v jedné nachazi kava a ve
druhé mléko.

Seri6zni kapslové systémy s kavou nejvyssi kvality
reprezentuje na ¢eském trhu hlavné znacka Nespre-
sso. Pro jeji kavovary existuji i tzv. alternativni kapsle
- tedy kapsle, které nedodava pfimo Nespresso. Zde
dejte pozor na kvalitu a radéji nejprve potidte mensi
mnozstvi k vyzkouseni.

Pro systém Nespresso tvoii vétSinu nabidky celkem
obycejné plastové kavovary. Vy$si modely byvaji
vybaveny nadobkou na §lehani mléka - pozor, stle
jde o ¢astecné automaticky systém, protoze mléko jen
Slehaji, ale nedavkuji ho samy do $alku. Zcela auto-
maticky si s cappuccinem poradi pouze ty nejvyssi
modely fady Lattissima, které pro Nespresso vyrabi
italska firma De'Longhi.

Z kapslovych systémi doporucujeme ty za-
meéfené vyhradné na kavu, kdy nejde o zadné
ochucené kapsle vse v jednom apod. Lidrem trhu

KAVA

A KAVOVARY

je Nespresso. Zminit miiZeme jesté Cremesso
nebo Caffitaly. Sviij systém maji napiiklad

i nékteré znameé znacky kavy, jako illy. Kapsle se
vyplati hlavné tam, kde se kiva nepije tak casto,
protoze maji pomérné vysokou pofizovaci cenu.
Vyhodou je, Ze udrzuji aroma kavy diky ochran-
né atmosfére.

Pakové kavovary

Kévovar pakovy je vlastné praptivodni cestou k es-
presu a nadale plati, Ze nejlepsi chuti a aroma u kavy
dosahnete pouze s nim. Samoziejmé s kvalitnim
strojem. I to je diivod, pro¢ se pakové kavovary nadale
pouzivaji v kavarnach.

Investice do pakového kdvovaru neni mala. Ano,
muZete si poridit levny plastovy model a kupovat
mletou kavu v sacku, jenZe to je asi stejné jako chtit
poznat vytiibenou italskou gastronomii tak, Ze si
koupite v supermarketu hotové ,mikrovinkové”
Spagety s omackou a nastrouhate na né lanyze. Pa-
kovy kavovar vybirejte takovy, aby mél profesionalni
péaku z masivniho kovu. Levné modely nejsou ¢asto
schopné udrZet tlak, coZ je pfi pfiprave espresa kimen
urazu. Vedle kavovaru budete potiebovat jesté mly-
nek, abyste si vZdy namleli pro kazdou kavu cerstvou
davku pfimo do paky. Anebo kupte nékteré z pako-  »»

Maximalni potéseni z kavy -

cerstvé namleta,

nikoliv z kapsle.

Perfektni espresso diky technologii P.E.P.". Z6 od spole¢nosti JURA chromi

proces (Pulse Extracti-

SWISSEIMADE
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»PAKA A MLYNEK:

pat¥i celokovové modely Fady Dedica od De’Longhi.
Novinkou jsou varianty Dedica Style s nastavitelnou
parni tryskou. Prodavaji se v nékolika barvach.

Na obrazku vidite i mlynek se sladénym designem,
hledejte ho pod oznacenim KG 521.M. Kavovar ma
doporucenou cenu 5 990 K¢ a mlynek 6 990 K¢.

vych kavovart s integrovanym mlynkem. V kaZzdém
piipadé pocitejte s investici pres 10 000 K¢.

Levné pakové kavovary nema smysl pofizovat,
stejné jako to, kdyz je pouzivate s jiz pfedemletou
kavou, z niz po par hodinach po otevieni vyprcha
aroma. To radéji zvolte kapsle nebo levny auto-
mat. Pikovy kavovar je investice, ktera se vyplati
vyhradné nad$enciim odhodlanym dodrZovat
postupy véetné pravidelného ¢isténi kavovaru.

265879/34 v INZERCE

Piekapavace

Mezi velmi levné kavovary fadime urcité ty na
prekapavanou kavu. Piesto nejsou, nikdy nebyly

a asi ani nebudou u nas popularni. Idealni jsou pro
pfipravu vét§iho hrku ranni kavy. Pfes den v redakci
preferujeme espreso, které neobsahuje tolik kofeinu,
jak jsme uvedli uz v avodu.

Piekapavac doporucujeme tém, ktefi nepfisli na
chut espresu a potfebuji si rano dopiat opravdu velky
hrnek kavy slabsi chuti. V domacnosti se neztrati ani
jako doplnék automatického nebo kapslového mode-
lu. Idedlni jsou piekapavace téZ pro milovniky ceské-
ho turka, ktery je ze vSech druhti kav nejnezdravé;jsi.

Alternativni metody

S rostouci popularitou kvalitni kavy jde ruku v ruce
vy$§i zajem o dalsi zptsoby jeji pfipravy. Pfijemnym
bonusem nepochybné je, Ze prakticky zadna z nich
neznamend obrovskou investici. Zacit experimento-
vat muZete uZ za par stokorun. Jako hlavni bychom
zminili french press a aero press, pro které ale potie-
bujete hrubéji namletou kavu.

Pii pouziti french pressu si musite (idedlné pomoci
digitalni varné konvice s mozZnosti volby teploty)
zahtat vodu na teplotu 92 °C az 96 °C. Alternativné
pouZijte teplomér. Kavu nasypte do ,kdvovaru”, za-
lijte vodou, stlacte pist a nechte nasledneé extrahovat

BIALETTI MOKA INDUCTION
Klasickou moka konvicku
je nutné pouzit
na bézné
sklokeramické
desce s topnymi
télesy nebo
plynové
desce. Majitelé
indukénich
desek
museji poridit
kompatibilni model
s nerezovou spodni
&asti, na kterou
indukeni civky dokazou
pusobit, aby se zahf¥éla.
Konvicky koupite v riiznych
velikostech. Ceny zacinaji lehce pod hranici 1000 K¢.

po dobu 3 aZ 4 minut. Nenechavejte kavu extrahovat
déle, protoZe by byla nepfijemné hotka.

Nebo se poohlédnéte po moka konvicce - hovoii-
me o ikonickych osmihranech, které proslavila italska
znacka Bialetti. Dodnes je ispésné vyrabi. Kava je
v nich pfipravovana pod tlakem 1 baru, takZe nejde
o espreso, ale ani pfekapavanou kavu. Vyhodou je,

Ze se pouzivaji na bézném spordku vcetné indukce
(kompatibilni modely). ®

KDE JE KRUPS,

TAM JE KAVARNA

PROTOZE

KRUPS

NA DETAILECH ZALEZi
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Znama kavova skola sidli v Brné

Ales Richter se ve svém Zivoté
rozhodné nenudi. Stoji za brnénskou
Skolou baristy, mi online obchod

s kavovary akavou, jeho firma
zastupuje znacku unikatnich
pienosnych kavovari Handpresso
apouhé dva mésice od vyletu do
sSvycarské centraly firmy JURA stihl

s o2 -

v Brné otevrit jeji znackovy obchod.

Vase spolecnost nabizi mnoho sluzeb, pricemz
vétsina se toci okolo kavy. Jednou ze zajimavych
aktivit je Skola baristy. Jaké kurzy nabizite? Jenom
pro profesionaly z oboru?

Skolu baristy jsme zaloZili na podzim roku 2008

a puvodné bylo zamérem vzdélavat nase zakazniky

7 oblasti gastronomie. Nechtéli jsme jim dodavat
Spickovou kavu a pak poslouchat Ze neni dobr4, jen
proto Ze ji neuméli pfipravit. Skola si ziskala velmi
z11, aby nabidli zakazniktim Spic¢kovy servis v oblasti
kavy. Dnes v ni uZ u¢ime profesiondly i amatéry. Lidé
se prosté o kavu zajimaji ¢im dal vice. Pofadame vét-
Sinou kurz s nazvem Mix coffee & latte, ktery vznikl
spojenim dvou ptivodné separatnich kurzt. Vykladat
lidem historii kdvy mné pfipadalo zbytecné, protoze
to si mohou precist, pokud je to zajima. USetfeny ¢as
vénujeme zakladtim Slehani mléka na cappuccino.

Ales Richter

Kdo nasledné trénuje, miiZe poté piijit na kurz Latte
specialist, kde se nauci kreslit do cappuccina techni-
kou liti naslehaného mléka.

Aktualné otevirate v Brné novy obchod s kavo-
vary svycarské znacky JURA. Kde ho zakaznici
najdou? A jaké sluzby kromé prodeje kdavovarii
2de nabizite?

Ano, obchod byl takovym nasim dlouhodobym pla-
nem, nicméné az navstéva v sidle spolecnosti JURA
mé pfiméla jednat. Doslova jsem se zamiloval do
Cistého a moderniho zafizeni jednoho jejich obcho-
du v centru Curychu. Snazili jsme se najit vhodny
prostor, kam by se lidé dostali snadno pomoci MHD,
ale mohli tam také zaparkovat. A to se nam nastésti
podatilo. Vybudovali jsme moderni obchod, kde

GfK: Zajem o kavovary trva

Trzby za kavovary na ¢eském trhu rostou. Za prvni polovinu 2017 se ve sledovanych odbytovych cestach' zvysily
mezirocné o 15 %. Dvouciferné se zvedly klicové segmenty - plnoautomaty a kapslové kavovary, jednociferny rist
zaznamenaly pakova espresa a klasické pfekapavaci pfistroje. Na irovni celé skupiny jiZ nerostla priitmérna

cena, na iirovni segmentii se vyvoj
ruznil.

Plnoautomaty

Z celkového obratu za kavovary pokryly uz zhruba
dvé tfetiny. Objem i hodnota prodeje plné automa-
tickych espres vykazaly meziro¢ni pfirtistek o 18 %
- cenovy primeér vSak stagnoval. V obdobi ledna az

KAVOVARY: Struktura a vyvoj trhu

Prodej v ks/%

1-VI 2016

1-V1 2017 1-VI2017 : I-VI 2016

39%

Panelovy trh GfK/Ceska republika

nabizime kavovary JURA a velké mnoZstvi zrnkovych
imletych kav, pomticek pro alternativni pfipravu
kavy a porcelan. Soucasti obchodu je také servis
kavovarti. Jako bonus je v prodejné maly bar, kde si
mohou vzit zakaznici pfipravenou kavu v kelimku

s sebou. Prodejnu najdete v Brné v ulici Merhautova
216, u konecné zastavky tramvaje €. 5.

Na ceském trbu zastupujete znacku Handpresso.
Jedna se o celkem unikdtni produkt v podobé
rucniho ,espresovace”. Jak toto zarizeni funguje?
A najaky typ zakaznikii s nim cilite?

Zastupovani francouzské znacky Handpresso se nase
spole¢nost vénuje jiz od roku 2012. V sortimentu
naleznete dva cestovni kdvovary, které jsou svym
pouzitim stejné, ale zarover velice odliSné. Oba
zvladaji pfipravit espreso za pouziti vysokého tlaku,
jsou nendro¢né na pouzitii ¢isténi a zdkaznik si mtize
vybrat, zda v nich pouzije vlastni mletou kavu nebo
pody standardu E.S.E., coZ je porcovana kava. Prvni
variantou je ru¢ni pumpickovy kavovar Handpresso
Wild Hybrid, ktery si kaZzdy muiZe pfibalit do batohu
a vyrazit s nim kamkoliv ven. K pfipravé kavy pak
potiebujete trochu vlastni sily, horkou vodu a kavu.
Druha varianta je o néco pohodIn€jsi, hlavné pro ty,
ktefi hodné cestuji autem. Jedna se totiZ o kavovar
do 12V zasuvky, ktery si vodu sam ohfeje, sam se
natlakuje, a k pfipravé espresa potiebujete pouze
samotnou kavu a studenou vodu. H

s ve

1-V12016/2017
Prodej v ks/K&/%

Hodnota prodeje v K&/%

1-V12016

1-V12017 1-V12017 : 1-VI 2016

6%

72%

¢ervna 2017 za né kupujici zaplatili v prameéru 13 700
korun. Dafilo se vét§iné cenovych segmentti, nej-
vyraznéji narostla v meziro¢nim srovnani poptavka
u sortimentu v cené od 15 do 20 tisic korun.

M PAKOVA ESPRESA

KOMBINACE PAKOVE
ESPR./PREKAPAVAC

B PLNOAUTOMATY

P Py | SLOVE
Kapslové kiavovary e
V kusech narostly meziro¢né o 8 %, obratové 013 %. PREKAPAVACI 13%

V praméru se prodavaly za 2 tisice korun, coZ bylo OSTATNI

o necelych 100 korun vice neZ pfed rokem. Na rastu
cenového priimeéru se podilel také pokles zajmu o nej- 15,2 13,7 H4%
levnéjsi sortiment, konkrétné v cené do 1 200 korun

se jich prodalo zhruba o ¢tvrtinu méne.

6%

I

100 % 100 % 100 % 100 %
Palfo‘{a espre§a Elektroprodejny, nespecializované prodejny (hypermarkety, Cash & Carry, obchodni domy, nespecializované Cisté internetové prodejny
V prameéru se prodavaly za 3 300 korun, tedy zacenu (7 prodejny).
rnezlrpéné téméf o Ctvrtinu ané'i. Poptavka SF?VEdla GfK Czech, oddéleni Consumer Choices, kontinudiné monitoruje trh se zbozim dlouhodobé spotieby v Ceské republice a na Slovensku
bezmala 0 40 %, hodnota prodeje za leden az ¢erven metodou panelového vyzkumu. Jeho zékladem jsou pravidelné zjistované tdaje o prodejich konecnému spotrebiteli ze stalého reprezen-
2017 stoupla 0 6 %. Na celkovém obratu za kavovary tativniho vzorku maloobchodnich prodejen. Vice na www.gfk.com/cz, pfipadné kontaktujte Zderka Bartu, Consumer Choices Directora

se podilely 14 % - oproti pfedchozimu roku podilem
o procentni bod niZsim. |

CZ&SK (zdenek.barta@gfk.com).
Zdroj: Zdenék Bérta, Consumer Choices Director CZ&SK, GfK Czech




INZERCE

Jedinecny pozitek z kavy s novymi
plné automatickymi kavovary Siemens EQ

Dokonala souhra inovativni technologie a nad¢asového designu. Jedine€ny systém ohievu
sensoFlow pro dokonalou chut kavy.

At uz dostanete chut' na nizkotucné latte
macchiato, maly 3alek kavy bez kofeinu,
jemné ochucené Americano nebo extra
silné ristretto, Siemens nikdy nezklame.
Rada EQ nabizi celkem 12 dokonalych
spotfebic od zakladniho modelu az

po kdvovar s moderni aplikaci Home
pravé kavy jsou detaily: dokonale napé-
néné mléko, vysoce inteligentni zplsob
spafovani pro nejlepsi moznou chut’
kavy nebo intuitivni ovladani a udrzba
stroje. Kadvovary Siemens jsou navrzené
tak, aby vytvofily perfektni espresso
nebo specidlni kavu s nejjemné;jsi mléc-
nou pénou. V kazdém kavovaru EQ exis-
tuji tfi koordinované high-tech systémy,
které se vzajemné dopliuji pfi pfipravé
jedinec¢né kavy: kvalitni keramicky

mlynek, inteligentni systém ohfevu
vody sensoFlow a dokonala spafovaci
jednotka. Aby se mohlo pIné rozvinout
aroma, musi se kdva pfipravovat se
spravnou teplotou spafovani mezi

90 °C a 95 °C. Pokud je teplota pfilis
nizka, uvolfiuje se z kavy jen Cast aro-
matickych latek. Pfi pFilis vysoké teploté
zase chutna kava spalené. Jedine¢ny
systém sensoFlow znac¢ky Siemens
garantuje vzdy spravnou teplotu béhem
celého procesu spafovani a zarucuje
dokonaly chutovy zazitek.

Spi¢kové modely EQ.9 a EQ.9 connect
se vyznacuji nad¢asovym designem

a plsobivymi, vysoce efektivnimi funk-
cemi — napfiklad baristaMode, kterd
umoznuje pfizpUsobit si pfipravu kavy do
nejmensiho detailu (individualni nasta-
veni teploty, intenzity nebo podilu mléka
u mlé¢nych napojt). Nejvyssi model navic
disponuje dvéma rliznymi zésobniky na
zrnkovou kdvu a oddélenymi mlynky.

S kdvovary Siemens a technologii

Home Connect objevite v jediné aplikaci
cely svét skvélé kdvy, mizete vyuZivat
pestrou 3kalu funkci ovladatelnych na
dalku a prekvapit a rozmazlit své hosty.
V aplikaci Home Connect napfiklad
snadno nastavite vice objednavek
rdznych variant napojd a vzdalené je

,Objednate”. Kdvovar pak bude pfipra-
vovat kdvové speciality z playlistu jednu
po druhé podle toho, co si hosté prali.
Nikdy nebylo tak snadné stat se dokona-
lym hostitelem. Aplikace obsahuje také
podrobné informace o kdvé, jejim pés-
tovani a prazeni i recepty pro pfipravu
exkluzivnich kavovych napojd a specialit
z rGznych koutt svéta.

Vice informaci a pfehled konkrétnich
produktl najdete na: www.siemens-
-home.bsh-group.com/cz/kavovary

Siemens. Seznamte se s budoucnosti.



KAVA

A KAVOVARY

U kavovaru nehledte pouze na porizovaci
cenu. Naklady na provoz jsou dulezitéjsi

Hodneé lidi si ve velkém nadseni pfed par lety nakoupilo kapslové kavovary, kdyz se nechali zlakat letakovymi

°s o

cenami v fadu jednotek tisic. Po par tydnech nebo mésicich se vratili zpét k instantu a kapsle maji jenom pro
navstévy. Pro¢? Jednoduse proto, Ze je kapslova kava draha. Ve srovnani se zrnkovou kavou dokonce az pétinasobné.

v wva

Koupé automatického kavovaru s mlynkem se i pfes vyssi pofizovaci cenu proto do mnoha domacnosti vyplati.
Hlavné tam, kde se kava pije hodné a ¢asto.

Velké nad$eni z pofizeni levného kavovaru z akéniho
letdku muZe vystfidat velmi rychle vystiizlivéni, kdyz
zjistite, kolik budete posléze za porcovanou kavu pla-
tit. Bezkonkurenc¢né nejvétsi pasti na trhu je Nescafé
Dolce Gusto, pro které sice existuji alternativni kapsle
s cenou od 6,25K¢ za kus, jenZe pouze s kavou. Kdo

si chce pfipravovat i riizné kavové speciality, musi si
bud koupit separatni napéfiova¢ mléka, nebo kupovat
originalni kapsle, kde u ochucenych kav najdete

v obalu 8 kapsli s kdvou a 8 s mlékem a dalsimi sloz-
kami. Pii bézné cené 150 K¢ za baleni vas jedna kava
vyjde na néco malo pies 18 K¢. To jsou naklady, které
nevykompenzujete, ani kdyZ kavovar koupite v akéni
ceneé kolem 1000 K¢ (viz tabulka).

U systémt, jako je Nespresso, dostavate za vysokou
cenu kapsli za¢inajici zhruba na 10 K¢ za kus alespor
mimortadné kvalitni kavu. Podobné kvalitni zrnkova
kava bude sice levnéjsi, protoZe neplatite za precizné
zpracovanou hlinikovou kapsli, nebude to ovsem
tak propastny rozdil. Cela znacka Nespresso stoji na
tom, Ze nic jiného neZ ,top” kavu nedodava, a s tim
jeji kavovar musite jit pofidit. MiZete pro néj také

NOVINKA VE VYSSi STREDNI TRIDE

Letos na jafe predstavila spole¢nost De’Longhi
pinoautomaticky model PrimaDonna S Evo

s kédovym oznacenim ECAM 510.55.M. Kavovar
charakterizuje jednoduché ovladani s dotykovymi
plochami, moZnost propojeni s telefonem a aplikaci
Coffee Link pro snazsi nastaveni. Dile pak systém
zcela automatické pFipravy mlééné pény LatteCrema
System a snadné Cisténi. | pfes pofFizovaci cenu

32 990 K¢ vas s nim jedna kdva vyjde na néjakych

5 K¢ (zapocitana i cena kdavovaru s jeho Zivotnosti),
coz je pofad méné nez u kapslového kiavovaru za
3000 korun.

kupovat alternativni kapsle, kde se s cenou za jeden
kus dostanete na hranici 6 K¢. Nase redakéni ochut-
navky nas ale pfesvédcily, Ze v téchto kapslich kava

JAKE POUZIVAT MLEKO PRO CAPPUCCINO?
Miizete pouzit jakékoliv miéko - odtu¢néné,
polotuc¢né a pinotucné. Nejlepsi je posledni
jmenované, protoze nejlépe vytvari mikropénu
anejdéle drzi tvar. Ma také diky tuku sladsi
chut, takZe nebude potieba vysledny nipoj
sladit. Trvanlivé miéko (UHT) se na pFipravu
hodi tipIné stejné jako miéko erstvé, byt
nékte¥Fi baristé upozoriiuji, Ze krabicové ma
tendenci piebijet chut kivy. Co vias mozna
piekvapi, je to, Ze vhodnéjsi volbou jsou miéka
homogenizovana. Homogenizace je proces,
kdy je mléko pied stacenim do lahvi hndno pFes
mikrofiltr, aby se sjednotila velikost ¢astecek
mlécného tuku. Ten je rovnomérné rozpustény
v celém objemu misto toho, aby jeho vétsi casti
plavaly na hladiné. Napénéni je snazsi pravé

s homogenizovanym miékem. Pro cappuccino
ho proto zajdéte radéji koupit do supermarketu,
a ne na farmarsky trh. A nezapomeiite, ze
byste méli mit miéko pFed pFipravou pény vzdy
perfektné vychlazené.

UNIVERZALNI VODNI FILTRY BRITA

Praktickou novinkou na trhu jsou vodni filtry
Brita AquaGusto urcené do jakéhokoliv kavovaru
bez ohledu na znacku a typ. Filtr staci jen vhodit
do nadrzky. Filtr sniZuje tvorbu vodniho kamene
a zlepsSuje chut kavy. V kiavovaru by mél vydrzet
cca 6 mésicii a na potfebu vymény sam upozorni
indikdtorem. Prodava se od 279 K¢.

CENOVE DOSTUPNA STALICE
Mezi popularni cenové dostupné automatické

kadvovary, tedy modely pfFipravujici samostatné
espreso, zatimco pro cappuccino musite Slehat
mléko manudlné, fadime model Krups EA 810 B,
prodavany uz od necelych 8 000 K¢.

valné kvality vétSinou neni. Pfitom naklady 6 K¢ na
jeden Salek znamenaji u zmkové kavy koupi opravdu
luxusni arabiky. Nemusite byt matematicky génius,
abyste si velmi rychle spocitali, Ze kapslovy kavovar
se poji s niZsi potizovaci cenou a vysokymi naklady
na provoz, zatimco u kavovaru automatického je
tomu pfesné naopak.

Co se vyplati?

Clanek dopliiujeme tabulkou, ktera pfehledné ukazu-
je, kolik vas bude stat jedna priimérna kava v kapslo-
vém systému a v automatu na zrno. DlleZité si je jesté
uveédomit, Ze kapslové kiavovary maji deklarovanou
to proto zohlednili vypoc¢tem nakladd na 1 kavu pfi
zapocteni pofizovaci ceny stroje s pfidanim jeho
zivotnosti do rovnice. Jak vidite, luxusni plnoauto-
maticky kavovar schopny pfipravit na stisk tla¢itka
také mlé¢né kavy znamend témért polovicni naklady
na jednu kavu. Pfitom obycejny kapslovy model umi
délat pouze espreso a pro cappuccino musite Slehat
mléko sami.

MozZna se ted budete chtit zeptat na dalsi naklady,
jako jsou energie a idrZba. Zde nejsou mezilevnym )




SPECIAL

NAKLADY NA PROVOZ KAVOVARU - SROVNANI KAPSLOVEHO,
AUTOMATICKEHO A PLNOAUTOMATICKEHO STROJE.

Kapslovy kavovar

BéZna pofizovaci cena
Zivotnost kavovaru
Cena 1 kavy (79)

Celkové naklady na provoz kavovaru (pofizovaci cena +
naklady na mnoZstvi kav dle jeho Zivotnosti)

Naklady na 1 kavu se zapo¢tenou pofizovaci cenou kavovaru
(pfi zohlednéni Zivotnosti)

kapslovym a drahym automatickym pfistrojem témeért
Zadné rozdily. Pfikon maji téméf stejny mezi 1200 aZ
1400 W, takZe rozdil v cené spotiebované energie je
marginalni. Odvapriovani musite pro dosaZeni dekla-
rované Zivotnosti kavovaru provadét u obou typf,
pficem?Z roztoky k tomu urcené jsou vlastné stejné

a cenovy rozdil mezi nimi neni.

Kapslovy kavovar se vyplati pouze tehdy, pokud pi-
jete malo kavy nebo ho pofizujete naptiklad na chatu,
kde travite jen vikendy béhem jara, 1éta a podzimu.
Kava v kapsli vydrzi klidné pies zimu. Ze zrnkové se
aroma ztraci pomérné rychle, takZe je potieba ji po
otevreni sacku spotfebovat v fadu nékolika malo dni.
Z tohoto divodu domt nekupujte ,supervyhodné”
kilové pytle. Nejvhodné&jsi jsou 100gramové nebo
250gramové. |

Automaticky kavovar Plnoautomaticky kavovar

. 20000K¢

VADIi VAM LAKTOZA? NAPENTE SOJOVE,
MANDLOVE €I JINE MLEKO

V obchodech se v relativné nedavné

minulosti zacaly ve vétsi miFe objevovat
bezlaktozové vyrobky vcetné miéka, které
muzete k naslehani pény bez problému pouzit.
Stejné tak riizné alternativy, jako jsou miéka
sé6jova nebo mandlova. Pouzit je miizete
dokonce v automatickych kdvovarech, nejen
pF manualnim slehani parni tryskou. Nutno
podotknout, Ze se nesSlehaji tak snadno a zilezi
na konkrétnim systému dané znacky, jak si

s témito ,,miéky* poradi. Pokud je pro vas
moznost pouzivat miéénou alternativu diileZita,
nekupujte kiavovar na internetu nebo v Fetézci.
Zajdéte do specializované prodejny, kde vam
kavovar pfedvedou véetné jeho schopnosti

tykajicich se mlécné pény.

JURA chce oslovovat
narocné zakazniky

V srdci spolecnosti JURA, v jeji Svycarskeé centrale, jsme béhem Skoliciho

zajezdu pofadaného pro prodejce z fad specialistii hovofili s jednatelem
¢eského zastoupeni znacky Petrem Eiblem. Hlavnimi tématy hovoru bylo

zaméreni znacky JURA v tuzemsku, jeji produktové portfolio, kvalita kavovarii

atechnologie, na nichz chce firma postavit sviij ispéch u ¢eskych zakaznik.

JURA se od vsech svych konkurentii na trbu lisi
tim, Ze vyviji a dodava vybradné automatické
kavovary. Co to znamenad pro vasi strategii a pre-
zentaci znacky?

Urcité to je jeden ze zdkladnich piliti znacky JURA,
jeji vyhradni zaméfeni na kavovary. Jsme si ale
védomi, Ze prakticky nikdy nezaujmeme takzvané
~prvokupce”. Cilime proto na zidkazniky, ktefi uz ka-
vovar méli, chtéji od néj vic, pozaduji vétsi mnozstvi
nastaveni a jsou ochotni za kvalitu a sluzby zaplatit.
Chceme byt specialistou, za kterym zakaznici ptijdou
s tim, Ze chtéji od nového kavovaru vic. A véfime, Ze
kdo nas kavovar mél, uz jinou znacku chtit nebude.
Mame v nabidce kiavovary uz od 16 990K¢, nicméné
jadrem naseho byznysu jsou stroje od 25 000 K¢
vySse, které jsou uz plnoautomatické, takze pfipravi
stiskem tlacitka kromé espresa jakoukoliv mlécnou
kavu. Umoznuji vysoky stupen personalizace, co se
tyce nastaveni, jsou vyrobeny z kvalitnich materialt

a pouzivaji pokrocilé technologie, jako je pulzni
extrakéni proces, zajistujici tu nejlepsi chut a pIné
aroma kavy.

Nejvétsi vyzvou pro vSechny vyrobce je systém

pro automatickou pripravu mlécnych kav. Mléko
serychle kazi a ulpiva na sténdch pri své cesté

do sdlku. Jak funguje priprava a ¢isténi u vasich
kavovaru?

Nase kavovary spojuje to, Ze mléko je vZdy v externi
nadobé. Nikdy jsme ho neméli integrované a nemys-
lim si, Ze nékdy mit budeme. Nas systém je diky tomu
jednoduchy a hygienicky, coz doklada i certifikat TOV.
Cisténi mlécnych cest probiha dvoufazoveé - nejprve
se procisti kavovar specidlnim roztokem, zbavi se bil-
kovin a pak ¢istou vodou. Neni potieba nic vyplacho-
vat, demontovat a manualné myt. Pouze nddobku na
mléko musi uZzivatel samoziejmé umyt sam. DlileZité
je pouzivat nase originalni pfisluSenstvi. Kdo chce ale

na zrnkovou kavu

CISTENiI MLECNYCH CEST

Velkou vyzvou pro v§echny vyrohce
pinoautomatickych kavovari je mléko, které ulpiva,
kazi se, zasycha, zkratka dokaze délat péknou
neplechu. Pokud by nebyl systém pro jeho Slehani
dokonale ¢isty, miize kavu zcela zkazit. Svycarska
JURA vsazi na zcela automatické vycisténi mlécénych
cest s pomoci této nidobky doddvané ke kiavovaru
a specialniho roztoku. Hadicku, ktera slouzi

k nasavani miéka, byste méli jednou za 3 mésice
vymeénit. Sezenete ji uz za 50 K¢.

maximalni komfort, zvoli nékterou z nasich aktivné
chlazenych nadob Cool Control, kde je mléko udrzo-
vano pii teploté 4 °C. Neni potieba pro néj tedy chodit
do lednice sem a tam. Levnéjsi variantou jsou thermo
nadobky nebo sklenéna nddoba na mléko. M



KOMERCNI SDELENI

charska preciznost a kvalita,

to jsou kavovary /a/ia
Vyberte si ten svuj

Z oblasti stejnojmenného pohofi ve Svycarsku pochazi znacka JURA, ktera na trhu pusobi uz od roku 1931.
Vyvoji automatickych kavovari se vénuje desitky let a je v sou€asnosti jedinou specializovanou znackou
zamérenou vyhradné na tento segment. VSechny jeji technologie vznikaji od pocatku pouze pro kavovary,
které diky tomu dokaZou v Salku vykouzlit jak dokonalé espreso, tak mlécné kavové speciality.

S maximalnim uZivatelskym komfortem.

Produktova nabidka znacky JURA je velmi Siroka a obsahuje cenové dostupnéjSi doméci stroje, modely pokrocilejsi i prémiové.

A nezapomina ani na kancelare nebo profesionalni gastronomické provozy, kterym nabizi své poloprofesionalni nebo profesionalni kavovary.
My jsme pro vas vybrali 3 modely ve stfednim cenovém segmentu, které délaji kvalitni kdvu diky patentovanému systému P.E.P.

(impulzni extrakéni proces), zajiStujicimu dokonalé rozvinuti aroma a chuti cerstvé pomletych zrn. Kavovary se lisi nékterymi dopliikovymi
funkcemi, konstrukénimi prvky a designem.

JURA E6

Tento kavovar je idealni volbou pro vSechny, kdo preferuji espreso a Cernou kavu. Kavovar se
velmi intuitivné ovlada pomoci barevného TFT displeje a na dotek pFijemnych tlacitek. Celym
procesem pfipravy vas provazi a instruuje. MIécné kavové napoje mu také nejsou cizi, ale je
potfeba funkci napénéni mléka zapnout zvlast. Neni kazdopadné nutné pouzivat parni trysku
nebo separatni napénovac, jak tomu je u béznych automatickych kavovard. Kavovar nepostrada
funkci inteligentniho vodniho systému, kdy pfi pouzivani filtrd ho nemusite prakticky odvaprovat.
Filtr Claris Smart navic stroj sam detekuje a nacte, a tak odpada uZivateli povinnost pfitomnost
filtru nastavit v menu. Velkou vyhodou kavovaru je jeho variabilni spafovaci jednotka s moznosti
nastaveni sily kavy presné podle vasich chutovych preferenci - od 5 do 16 gram.

Doporucena cena: 24 990 K¢

JURA A7

Na prvni pohled upoutd tento kompaktni kdvovar vasi pozornost svym krasnym designem v lesklé
bilé barvé. V kuchyni nebude ovSem pouhou ozdobou, protoZe na stisk tlacitka pripravi jak espreso,
tak mlécné kavové speciality zcela automaticky. V nabidce mdzete zvolit kromé Cernych kav tedy

i cappuccino nebo nadychané latté macchiato. VSechny volby jsou nastavitelné dle vaSich chutovych
preferenci. Diky zminénému kompaktnimu provedeni je vhodny i do menSich kuchyni, kde nenf
mista nazbyt. Nemusite se bat ani Cisténi, které je jednoduché, rychlé a predevsim hygienické - a to
jak kavovych, tak mlécnych cest.

Doporucena cena: 26 990 K¢

JURA E8

intuitivniho ovladani pres barevny TFT displej s doslova kavarenskou nabidkou napojl. Stiskem
tlacitka pripravi ristretto, espreso, cappuccino a dalsi kdvy. Navic mlzZete tento model ovladat

a predevsim nastavovat v aplikaci z mobilniho telefonu nebo tabletu. Uprava a personalizace
jednotlivych nastaveni ndpojl véetné intenzity aroma, chuti, objemu nebo teploty jsou v aplikaci
jesté prehlednéjsi a pohodIinéjsi. Nechybi velka variabilni spafovaci jednotka, inteligentni vodni
systém s filtry Claris Smart a automatizované Cistici programy s maximaini hygienou.
Doporucena cena: 29 990 K¢

Kavovary JURA se vyznacuji vysokou spolehlivosti, vynikajici kavou v Salku,
elegantnim designem a unikatnimi technologickymi funkcemi.
Vyberte si pod stromeéek ten svuj. www.jura.com
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SPECIAL

|
Kava kdekoliv a kdykoliv

Pienosny kavovar Handpresso Auto Hybrid

Opravdovym nadsSenctim do kvalitniho espresa, ktefi si
bez ného neuméji predstavit sviij den a nechtéji na svych
cestach autem riskovat, Ze se v piipadé nékteré z kavaren
nebo restauraci spali, co se kvality kavy tyce, mame tip

na tento pfiru¢ni kavovar Handpresso. Pfipojuje se k 12V
napajeni ve voze a obsahuje dva nastavce - jeden na
mletou kavu a druhy na pody standardu E.S.E. (porcovana
kava). Kavovar se sim natlakuje a ohfeje vodu, kterou pres
kavu protla¢i pod spravnym tlakem. MtZete si tak velmi
rychle pfipravit vynikajici espreso klidné na odpocivadle
u dalnice pfi dlouhé cesté na dovolenou.

Doporucena cena: 4 710K¢

|
Precizni provedeni a moznost
pripravy ledovych kav

i horkeé cokolady

Plnoautomaticky kavovar

De'Longhi PrimaDonna Elite
Experience ECAM 650.85.MS

Nejvyssi model italské znacky De'Longhi v sobé snoubi
dokonaly stroj na pfipravu espresa i mlé¢nych kav, ale
pridava jesté dalsi funkce. Dodavan je totiz se specialni
karafou pro vyrobu ledové kavy a karafou na horkou
¢okoladu. Dokonce dokdZe napénit studené mléko! Kromé
toho v jeho menu najdete volby pro vydej rizné horké
vody dle typu ¢aje, takZe tento model pIné nahradi varnou
konvici s teplotnimi nastavenimi. Aby to nebylo malo, l1ze
se s nim pres Bluetooth spojit s chytrym telefonem nebo
tabletem a pohodlné ho cely nastavit pres aplikaci. Stan-
dardné ho muazete ovladat pomoci 4,3palcového barevné-

.
Luxus pro naroc¢né
Plnoautomaticky kavovar JURA J6
Prémiovy model Svycarské znacky JURA je
skutecné vyrabén v zemi helvétského kiize a do-
stupny je jednak v prezentované stiibrné a jednak
v klavirnim laku, ov§em elegantni bilé barvy.
Kavovar osazeny barevnym LCD displejem ma na
svrchni strané rota¢ni ovladac pro rychly vybér
kavy a nastaveni i pravu objemu napoje béhem
jeho vydeje. Zmitime jeSté nejnovéjsi ocelovy
mlynek AromaG3 s dvojnasobnou rychlosti mleti
aimpulzni extrakéni proces (P.E.P) optimalizujici
proces extrakce kavy. Kavovar dokaze vSechny
nabizené kavy pfipravit na stisk jednoho tlacitka,
pricemz je mozny vysoky stupen personalizace
nastaveni jednotlivych napojii. Cisténi je maximal-
né automatizované a jednoduché.

Doporucena cena: 49 990K¢

ho dotykového displeje na ¢elni strané. Télo ma vyrobeno
z kombinace lesklé a brousené oceli. Trysku u mlé¢né

karafy vycistite jednoduse parou oto¢enim volic¢e do
pozice ,Clean”.
Doporucena cena: 49 990K¢

|
Cenové dostupnéjsi cesta k dokonalému espresu
Automaticky kavovar KRUPS ARABICA EA817010

Opravdu Zhavou novinkou na trhu, ktera byla uvedena v téchto dnech, je automat na espreso pro kavové
puristy. Kdo nechce pouZivat pakovy model se sloZitéjsi a zdlouhavéjsi obsluhou, doporucujeme mu tento
model ur¢eny predevsim k piipravé ¢istého espresa, ale diky parni
trysce zvladne i mlé¢né napoje. Stavi na technologii Quattro Force
vyuzivajici odolny ocelovy mlynek Activespeed, kvalitni spafovaci
jednotku, idealni stlaceni kavy Ultraflat Tamping a automatizovany
Cistici systém. Diky pouZiti pritokového ohfevu vody nedochazi ke
kolisani jeji teploty. Vysledkem je skvélé espreso v Salku prakticky bez
préce. Staci jen stisknout tlacitko.

Doporucena cena: 14 999,-

|
Stfedni tfida s prémiovymi funkcemi a provedenim

Plnoautomaticky kavovar Siemens EQ.6 plus s700 TE657313RW

Na cesky trh se letos velkolepé vratily automatické kavovary némecké znacky Siemens. Nabizi stroje uz od 15 990K¢
az po nejsofistikovanéjsi modely s pfipojenim do domaci sité, dvéma zasobniky na zrna a schopnosti vydeje dvou
mlécnych kav najednou. Top model EQ.9 connect S900 se prodava za 62 990 K¢. My jsme se pii vybéru redakéniho
tipu vydali zlatou stfedni cestou s modelem fady EQ.6 s coffeeSelect Display, barevnym pasem napoji na ¢elni stra-
né, jejichZ volbu provedete pouhym dotykem daného symbolu. Zcela automaticka piiprava probiha jak u espresa,
tak mlécnych kav. I u tohoto modelu plati moZnost vydeje dvou kav najednou véetné cappuccina a latté macchiata.
Zaujala nas také specialni volba aromaDouble Shot pro extra silnou kavu s tim spravnym aroma. Chybét nemohou
Cistici programy vcéetné autoMilk Clean pro vy¢isténi mlé¢ného systému po kazdé piipravé mlé¢né kavy. Konstantni
teplotu spafeni zajiStuje sensoFlow System. UlozZit si 1ze aZ 4 oblibend nastaveni ndpoji do paméti.

Doporucena cena: 31 990K¢




KOMERCNI SDELENI

Technologie Quattro Force p¥inasi
maximum lahodné chuti v jednom

Salku kavy
Kava je v dnesni dobé pro mnoho

z nas dennim ritualem. Néktefi si bez
ni nedokazou predstavit své rano, jini
ji vnimaji jako bezpeéného pomocnika
pfi unavé a vycerpani. Nebo jsou taci,
pro které je synonymem prijemného
odpoledne pfi setkani se svymi

prateli ¢i zaslouzeného odpocinku po
pracovnim dni. At uz patfite do jakékoli
skupiny, kavovary KRUPS s jedine¢nou
technologii QUATTRO FORCE, ktera
mysli na vas co nejsilnéjsi zazitek,
naplni vase o¢ekavani.

Odbornici firmy KRUPS vyvinuli unikatni kombinaci
technologii, kterou nazvali Quattro Force. Zamérena

je na Ctyfi stézejni faktory ovliviujici chut piné

vyvazené kavy. Nedilnou souéasti kavovarii KRUPS je
Activespeed mlynek, ktery dokaze usetfit az 20 % ¢asu
pfi kazdém mleti, a diky vysoce kvalitnim materialim

se vyznacuje dlouhou zivotnosti. Jedine¢nost skryva

v moznosti nastaveni libovolné hrubosti mleti a mnozstvi
zpracované smési, pfi pfipravé riznych napoju.
Okamzik ur€ujici intenzivni aroma vaseho Salku nastava
v momenté dokonalého stlaceni a extrakce. Unikatnim
hydraulickym péchovacim systémem Ultraflat Tamping
dosahneme stlaceni silou 30 kg/cm? a 5 bar(, coZ zaruci
bezchybny vysledek. Kompaktni Thermoblock System
zajisti stalou teplotu jiz od prvniho $alku, nebot diky
krat§imu prutokovému ohfevu vody nedochazi k poklesu
nebo kolisani teploty. Pro opravdovy komfort poskytuje
kavovar i schopnost funkce samocisténi. Autoclean
provede Udrzbu vnitfnich ¢asti a zdkaznik se tak nemusi
0 nic jiného starat a jednoduse si uz jen vychutna svij
oblibeny napoj.

Pokud patfite mezi milovniky hutného espresa nebo
lahodného cappuccina, jednoznaéné se rozhodnéte pro
fadu KRUPS Latt’Espress EA829. PIné automaticka
espresa navrzena luxusnim a zaroven praktickym
zplsobem najdou diky svym kompaktnim rozmérim
misto v kazdém kuchyriském interiéru. Komfortni
ovladani vam usnadni intuitivni LCD displej a One-Touch
systém, ktery vam pfipravu kvalitni kavy zajisti pouhym
jednim dotykem. Oblibené recepty si muzete lehce ulozit
do paméti espresa pro budouci pouziti. Soucasti stroje
je nadobka na zrna o obsahu 2609 a 1,7 nadoba na
vodu. Vybaven je také odnimatelnou nadobou na mléko,
ktera je navrzena tak, aby pasovala pfesné do dvifek
kazdé chladnicky. Dokonalé napénéni mléka ma za ukol
parni tryska napojena na externi nadobu.

Krups EA829G10
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SPECIAL

ANKETA: Jaky typ mlynku v kavovaru je podle vas lepsi?
Kovovy? Nebo keramicky? A proc?
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Dana Jirsikova

Brand Manager De’Longhi

De'Longhi Praga

VSechny plnoautomatické kavovary znacky
De'Longhi jsou vybaveny nastavitelnym ocelo-
vym mlynkem. Nerada fikam, co je lep$i a pro¢,
ale spiSe vzdy uvadim fakta, pro¢ pouzivame
praveé ocelové mlynky. Je to jednak pro jejich
odolnost, a tim padem i dlouhou Zivotnost. Na
trhu se miizeme setkat s informaci, Ze ocelové
mlynky kavu pfepaluji. Samoziejmé interné
provadime mnoho testti, takze vime, Ze to neni
pravda, zejména pak v porovnani s keramickymi
mlynky. Zasadnim argumentem ale je, Ze i baristé
v kavarnach vyuzivaji mlynky na kdvu prave

s ocelovymi mlecimi kameny. Dale bych rada vy-
zdvihla nastaveni 13 stupiii hrubosti mleti, které
maji vSechny nase mlynky, a to z toho diivodu,
Ze na trhu existuje velké mnozZstvi rozli¢nych
druhti a smési kav, kdy kazda potfebuje specific-
ké nastaveni pro idedlni umleti. Tim je dosaZeno
nejlepsi chuti kavy.
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Ales Richter

jednatel spolecnosti a Skolitel

Attacktrade spol. sr.o. - Skola baristy

Pro domaci kavovary je urcité lepsi pouzivat
ocelové mleci kameny. I kdyZ je jejich nevyho-
dou, Ze se ¢asem otupi tak v domacim pouZiti je
to téméf nemozné, pokud cloveék pouziva zrna
prazena na piipravu espresa. Vyhodou je u oceli
to, Ze mleci kameny vydrZi téméf vse. Casto se
stava, Ze zdkaznik si koupi domt plnoautomatic-
ky kavovar, ale nasledné Setii na kavé. Koupi pak
nekvalitni kdvu, kterd mtize obsahovat necistoty
anékdy dokonce drobné kaminky. Ocelové
kameny si s tim ale obvykle poradi. Keramické
mleci kameny otupit trva podstatné déle, ale
jsou velice citlivé prave na rizné necistoty. Stadi,
aby byl v kavé kaminek nebo néjaky tvrdsi kou-
sek a hrozi jejich prasknuti. Tyto kameny bych
doporucoval spiSe v profesionalnich automa-
tech, kde pouzivani nekvalitni kdvy neni zase aZ
tak casté. Pokud bych se mél osobné rozhodovat,
jaky typ mleci kamenti pro domdci kavovar, sahl
bych spiSe po modelu s ocelovymi kameny nez
keramickymi.
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KateFina Holikova

produktova manaZzerka znacky KRUPS
Groupe SEB

Mlynek je dtlezitou ¢asti kavovaru, kterou
nelze pfi vybéru podcenit. Zasadnim zplisobem
ovliviiuje, jak bude kava chutnat. V kdvovarech
znacky KRUPS jsou pouZity kovové mlynky;,
které jsou vyrabény z prvotfidnich materialu.
Zarucuji oproti keramice vétsi odolnost. To

pfi Castém pouzivani znamend prodlouZeni
zivotnosti celého kavovaru. Efektivni kovovy
mlynek navic zkracuje dobu tfeni a nedochazi
tak k nepfiméfenému prehiivani a predcasné
Unavé materialu. Jednoduse funguje na stejném
principu jako profesiondlni kdvové mlynky, po-
uzivané v kavarnach. Zaroven nijak neovliviiuje
chut pfipravované smési. V kombinaci s novy-
mi technologiemi dokdZou naptiklad mlynky
KRUPS usettit az 20 % ¢asu pti kazdém mleti

a zarudi spravné nastaveni hrubosti kavy podle
pozadovanych priorit.

Petr Eibl
jednatel
JURA Czech

V kavovarech znacky JURA pouzivame mlynky kovové. Domnivam se, Ze mlynek je spolu se spafovaci jednotkou doslova
srdcem kavovaru. VZdyt mlynek vam pfipravuje Cerstveé namletou kavu pro vas oblibeny napoj. V loriském roce jsme do vSech
nasich modelt zacali ddvat mlynek nejnovéjsi generace Aroma®. Tento Sestistupriovy mlynek z tvrzené oceli pracuje velmi

rychle a tiSe. Jemné pomele kavova zrna a zachova jejich plné aroma pfi idedlni hrubosti pomleti.

Myty o tom, Ze kovovy mlynek prepaluje kavu, nebo ji dokonce znehodnocuje povazuji jen a pouze za nepravdivy nastroj
v marketingu. Naopak, kovovy mlynek je oproti keramickému schopen pomlit i tvrdsi zrma, piipadné i neZzadouci necistoty

v kavé. Keramicky mlynek naopak pfi kontaktu s tvrdSim zrnem, nebo i kaminkem se poskodi tak, Ze je nutné jej vymeénit. U ko- s °
vovych mlynk tato situace muiZe nastat také, ale mlynek se spise ,vyosi“, nez aby se kompletné poskodil, jak je béZzné u toho o o

keramického.

Kazdy zajemce o novy automaticky nebo plnoautomaticky kavovar by mél zajit ke specializovanému prodejci a mél by mit

moznost si piistroj vyzkouset a kdvu ochutnat. V tomto pfipadé doporucuji navstivit autorizované prodejce JURA a ochutnat
Salek Cerstvé pripravené kavy. Seznam autorizovanych prodejct najdete na naSem webu.




MLYNEK KAVOVARU

Nékte¥i vyrobci pouzivaji mlynky s ocelovymi
kameny a jini s kameny keramickymi. Kazdy
materidl ma uréité vlastnosti, s nimiz se nesou
jeho vyhody a nevyhody. Odpovéd na otizku,
ktery je lepsSi neni samoziejmé jednoznacna, jak
ukazuji i odpovédi v anketé. Jak takovy miynek
vlastné vypada, miiZete vidét na fotce znacky
KRUPS. V jejim pf¥ipadé je mlynek kovovy.

Sahl bych radéji po ocelovych nez keramickych.

Marian Haluza

Head of Category Management CP

BSH domaci spotiebice

Dle mého nazoru jednoznac¢né keramicky. Na
rozdil od kovovych mlynki je trvanlivéjsi.

V nasich pfistrojich znacky Siemens pouzivame
primyslovou keramiku, ktera se téméf neo-
potfebovava, pficemz se keramika pfi provozu
nezahiiva. Proc je to dulezité? ProtoZze kavu pii
mleti mlynek nespali a kdvova zrna rozemele na
rovnomeérmé kousky, ¢imz se zajisti stejnomérna
extrakce. S nasim systémem sensoFlow pro staly
tlak a teplotu béhem spafovani tak vytvaii ideal-
ni kombinaci pro piipravu té nejchutnéjsi kavy.

265841/40 v INZERCE

KAVA

A KAVOVARY

SIEMENS

siemens-home.bsh-group.com/cz

Skupina BSH je drzitelem licence k ochranné znamce Siemens AG.

Siemens. Seznamte se s budoucnosti.
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VYPESTUJTE SI VLASTNI

SOUTEZTE S NAMI O NAKUP VYROBKU DE'LONGH)|
V HODNOTE 50 000 KC A ROCNi BALENI KAVY



