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Vazeni Ctenafi,

piiblizil se ndm ¢as slavnostnich veceii, vec¢irkt a setkava-
ni vrodinném kruhu. Bez dobrého jidla si asi vétSina z nas
toto obdobi nedokaze predstavit, a tak pfinasime dalsi ze
série specialti, kde jsme svou pozornost zaméfili na ku-
chyriské spotfebice. Nejvétsi prostor jsme se rozhodli vé-
novat varnym deskam, a to pouze tém indukénim. Divod
je jasny - prodeje tohoto varného feSeni rostou dvoucifer-
né. Ba co vic, indukee uZ maji na trhu vyrazné nadpolo-
vi¢ni podil. Technologicky a funk¢né dospély tak daleko,
Ze jsou dokonce lepsi volbou neZ desky plynové. Presto
vas mozna piekvapi, Ze mnoho pfednich michelinskych
restauraci pieslo v poslednich letech na indukci. Pro¢? Na
to odpovidame na nasledujicich stranach. A mame pro
vas jednu novinku. Napfi¢ celym specidlem naleznete QR
kédy k naskenovani (pod nimi zkracené webové odkazy
pro manudlni zadani). Vedou na YouTube k videtim, ktera
vam popisované technologie a funkce jesté vice pfibliZi.

Chcete vafit bez toho, abyste se museli zabyvat tim, kam ktery hrnec na varné desce umistite, mohli
s nadobim voiné pohybovat podie potieby, pfesouvat ho, aniz byste neustale ménili nastaveni
vykonu pro jednotlivé varné plochy? Resenim je indukéni varna deska bez uréenych zén, jejiz celd
plocha slouzi k vaFeni. Na fotce bezzonova indukéni deska Siemens iQ700 EH875KU12E s Sirkou 80 cm
acenou 89 990 K¢.

Prijemné Cteni pfeje
Lubor Jarkovsky

Indukce dobyva ¢eské kuchyné. Pro¢
nastal ¢as dat ji prednost i pred plynem?

Prodeje induk¢nich desek rostou meziro¢né dvoucifernym tempem. Klesla jejich po¥izovaci cena, ale dospély

takeé technologicky. Ve stfednim a vyss$im cenovém segmentu nabizeji funkce, které Zadné jiné varné feSeni nema
amit ani nemiiZe, véetné tolik protezovanych desek plynovych. A piestoZe ma pfiprava na plamenu své nesporné
vyhody, na stupen pifesné teploty, automatizovanych programuii a flexibilniho vyuziti celé plochy desky u ného nikdy

nedosahneme.

Proc poridit indukéni desku?

Diivodi je mnoho a tento rozsahly ¢lanek vam podrobné
vysvétli klicové vyhody soucasné generace indukénich
desek. Pokud bychom méli byt strucni, fekli bychom, Ze in-
dukéni desky vykazuji nejvyssi energetickou ui¢innost, az
90%, s ¢imZ se vyzatovaci sklokeramika, litinové plotynky
nebo plyn nemohou méfit. Indukéni desky se rozhod-

né sndze udrzuji a nabizeji funkce, jaké nejsou u jiného
typu varného feseni v podstaté mozné. Mohou byt zcela
bezzénové nebo mit zony flexibilni, které mtZete riizné
spojovat. Zapomeifite na klasické kruhové varné plochy,
které najdete dnes jen na levnéjsich deskach. Pii vafeni

na flexi modelu mate mnohem vétsi svobodu v umisté-

ni hrnch, mtZete vSe sndze presouvat beze strachu, Ze
piijdete pro danou nadobu o nastaveny vykon ohievu. Ve
je automatizované vcetné rozli¢nych programi, naptiklad
pro rozpousténi cokolady bez vodni lazné nebo smazeni,
unéhoz je zajiSténo, Ze nedochazi k prepalovani oleje. To
vSe jsou funkce, které Zadny jiny typ varné techniky ne-
nabizi, jediné indukéni desky. V neposledni fadé jsou tyto

PRINCIP FUNGOVANI
INDUKCNI DESKY
Indukeni deska funguje na celkem
jednoduchém principu. Pod varnou
plochou ze sklokeramiky se nachazi
nékolik indukénich civek, které primo
plsobi na vodivé dno nidob, kde
vznikaji vifivé proudy. Elektricky
odpor hrnce pak stoji za vznikajicim
teplem - jidlo je tedy oh¥ivano pfimo
dnem nadoby a samotna varna deska
se zah¥iva az sekundarné od daného
hrnce nebo panve.

Co se tyée nadobi, nemiizete
na indukeni desce pouzit skio
nebo keramiku. Z kovii pfirozené
nefunguji ani méd, hlinik nebo mosaz.
S klasickymi nerezovymi hrnci, které
pouzivdte na plynu ¢€i jiném typu
welektriky®, siindukce rozumét bude,
takze vétsina z vas kompletné nové
nadobi nebude muset pofizovat.

nehrozi mu popaleni - bez nadoby na varné plose Zadné
teplo nevznika.

Ted se podivame na zminéné prvky a dalsi aspekty ovliv-
nujici vybér podrobné a vysvétlime vam, jak tyto desky
funguji, jaké jsou jejich subkategorie a pro¢ ma smysl do
tohoto spottebice investovat i vice nez 30 000 K¢.

Déleni indukénich desek

Indukéni deska je deskou sklokeramickou, ackoliv mtize
byt zavadéjici o ni takto hovotit, protoZe nejen v bézné
mluvé, ale i obchodech je za sklokeramickou oznacena des-
ka s topnou spiralou nebo halogenova. Faktem vsak je, Ze
.sklokeramika" je nadfazeny pojem. Induk¢ni desky miiZe-
me pak rozdélit na ty bezzénové, kdy prakticky cely povrch
desky slouzi k ohfevu, flexibilni, u nichZ lze varné zény
spojovat a rozdélovat do vétSich ¢ mensich celkt, a desky
standardni s kruhovymi varnymi plochami. Nikoho asi
nepfekvapi, Ze nejdrazsi jsou ty bezzénové (okolo 100 000

K¢), zlaty stfed tvoti desky flexibilni (10 000 aZ 50 O00KS) »»



movitéjsi zakazniky, u nichZ se pfedpoklada, Ze maji
vétsi kuchyti a dostatek prostoru pro takovou desku.
Ovladani fesi vyrobci dotykoveé a vétsinou osazuji free
indukce barevnym (dotykovym) displejem.

Desky s integrovanym odsavac¢em
Nadile zistdvame v nejvyssi cenové kategorii

a nadstandardni Sifce 80 cm, protoZe odsavac je

v této desce umistén uprostted a varné plochy jsou
na levé a pravé strané. Odsavac v podobé otvoru
muiZe mit kruhovy tvar, nebo obdélnikovy. Na prvni
pohled vam muzZe piipadat, Ze neni systém takového

INDUKCNIi DESKA ,,HREJE* TAM, KDE MA

Pékna ilustrace slovinské znacky Gorenje ukazuje,
jak se cokolada rozpousti pouze v ¢asti, kde lezi

na panvi. Jeji &ast pfimo na varné plose ziistava
neroztavena, protoze deska funguje na principu,
kdy teplo vznika elektromagnetickou indukci pfimo
ve dnu nadoby. Indukéni desky diky tomu dosahuji
az 90% ucinnosti a jsou aZ 0 40 % lispornéjsi nez
sklokeramické desky s topnymi télesy.

INTEGROVANY ODSAVAC PRIMO V DESCE SIEMENS

slouzici k pohonu odsavace. Obé se prodivaji za 86 990 K¢. Alternativné miizete zvolit
nap¥iklad model AEG IDK84451IB z nové Fady Mastery Range s kruhovym odsavacem

a Sitkou 83 cm. Cena je 94 106 Ké. Jak funguje vyobrazeny model Siemens, miiZzete vidét na
videu - naskenujte GR kéd nebo zadejte odkaz pod nim.

a cenové nejdostupnéjsi jsou ty standardni (od

5000 K¢). V pribéhu poslednich dvou let pfiSly na trh
jesté flexibilni desky s integrovanym odsavacem par -
jejich pofizovaci cena se také pohybuje mezi 50 000
az100 000K¢.

Bezzonové desky

UbéZnych desek se pod kruhovou zénou nachazi
dle primeéru této adekvatneé velka indukéni civka,
zatimco v pfipadé bezzonovych desek jsou civky
mensi a umisténé v tésné blizkosti vedle sebe pod
vétsinou celé plochy. Deska dokaZe detektovat pii-
tomnost nadoby a jeji velikost, podle ¢ehoz aktivuje
pfislu$né induktory. Nadobu si pamatuje, takZe pfi
jejim pfesunu nehrozi ztrata zvoleného nastaveni.
Béhem vareni mtiZete tedy s hrnci a pAnvemi hybat
dle libosti a potieby. Tyto desky maji zpravidla sitku
80 az 90cm, takZe jsou pomeérneé velké. Vzhledem

k jiz zminéné pofizovaci cené okolo 100 O0O0K¢ cili na
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Velmi pékné flexi desky s integrovanou ventilaci dodava na ¢esky trh znacka Siemens.
80 cm Siroké modely EX875LX34E (fazetova) a EX807LX33E (zapustitelna do roviny
pracovni desky) maji 2 flexibilni zény (kazda se 4 segmenty) a tichy invertorovy motor

KUCHYNSKE

SPOTREBICE

nasavani efektivni, ale zdani klame. Systém je natolik
vykonny, Ze nasaje vétsinu vznikajicich par, pficemz
je pomérmné tichy, protoZe motor odsavace je zabudo-
van uvnitf kuchyriské linky. Odtah je mozny jak ven
mimo prostory bytu (ideélni), tak recirkulac¢né (krajni
moznost), kdy je vzduch hnan pfes filtry a vracen zpét
do mistnosti. Tento typ desek dodavaji na trh hlavné
specializované znacky na odsavace par, pro nékteré

z hlavnich znacek je vyrabéji (napiiklad italska Elica
pro AEG). Jednou z prvnich velkych znacek, ktera toto
feSeni nabidla, byl némecky Siemens. Odsavac¢tim
obecné se blize vénujeme na strané 28. »»
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SROVNANI FREE A FLEXI INDUKCE

V levé ¢asti vidite free indukéni desku PIANO DTIM1000C prémiové francouzské znacky De Dietrich, kde
jsou jednotlivé civky naskladané tésné vedle sebe pod velkou &asti sklokeramického povrchu. Napravo je
pak vidét grafika znacky Bosch ukazujici ovalné civky pod jednotlivymi segmenty flexi zon (konkrétné tato
deska ma flexi zénu tvofenou 4 segmenty, které Ize pouzivat i kazdy zvlast). Uprostied desky je ¢iastecné
vidét kruhova civka pod velkou zénou pro panev nebo rozmérny hrnec.

Flexibilni induk¢ni desky

Jedna se vlastné o cenové dostupnéjsi a zjednodusSe-
nou verzi free indukéni desky - neni kompletné bez
z6n, ale obycejné kruhové zény nahrazuje plochami
obdélnikového tvaru. Na nich najdete vétSinou

dvé nebo ¢tyti samostatné zony, které lze volitelné
spojovat a rozdélovat. Vafit miiZete s vice nadobami
artiznymi nastavenimi vykonu, nebo s jednou po-
dlouhlou nadobou, jako je tfeba pekac, a jednotnym
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nastavenim pro celou plochu. Asi se ted ptate, jaky

je tedy rozdil mezi kompletné free indukci a deskou,
ktera ma vSechny varné plochy flexibilni. U free
indukce nejsou zadna varna mista ur¢ena, zatimco

u flexibilni ano, minimalné bodem indikujicim stfed
daného induktoru. Pod flexi deskou se nenachazi tak
velké mnozstvi civek jako pod deskou typu ,flexi”,
CoZ vyrazneé sniZuje vyrobni a samoziejmé i pofizova-
ci cenu (viz srovnavaci obrazek).

Nejlevnéjsi modely v této subkategorii maji flexi-
bilni pouze pravou, nebo levou ¢ast desky a druha
polovina obsahuje dvé kruhové zény. Jednozna¢nym
piinosem flexi modelt1 je skute¢na , flexibilita” pii
vafeni, vétsi intuitivnost, volnéjsi a hravéjsi vyuziti
celého varného prostoru.

Modularni desky

Nadale ztistdvame v prémiovém segmentu, ur¢eném
hlavné nadsenctim do vateni, protoZe modularni
desky s Sifkou 38 cm jsou urcené k variabilni instalaci
vedle sebe. MtiZete tedy vedle sebe do linky usadit
kupfikladu dvé flexibilni indukéni desky, doplnit je

o japonsky teppanyaki gril, mfizkovy gril, plynovy
hotak, fritézu ¢i integrovany hrnec pro vareni nejen

Vv pare.

Standardni desky

BézZné indukéni desky pouzivaji jasné vyhrazené
aurcené kruhové zény. Mohou disponovat nékterymi
funkcemi, jako je ¢asovac¢ nebo ,Pauza” pro docasné
pozastaveni vareni, nicméné pokrocilejsi technologie
jim spiSe unikaji. Vyrobci je nasazuji ve sttednim

a vyss$im cenovém segmentu, kterému vladnou flexi
nebo free desky. »»

Chcete, aby VaSe trouba

vypadala porad jako nova?

Trouby Amica s funkci Aqualytic System zarucuji neobvykle snadné €ist
diky smaltovému povrchu a zamackavacim knoflikaim.
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MODULARNi DESKY GAGGENAU PRO NAROCNE

Pokud jste ochotni do své varné zény investovat fadové nizsi stovky tisic, jdéte rovnou pro absolutni
$picku na trhu v podohé Fady V400 od némecké znaéky Gaggenau. Na obrazku si v§imnéte i odsavacii par

integrovanych mezi jednotlivymi moduly - nalevo je odsavac aktivni (otevieny), uprostied a napravo nikoliv

(zavieny). Kromé flexi indukce vidite na fotce také miizkovy gril, japonsky teppanyaki gril a integrovany
hrnec pro pripravu jidel v paFe a jejich Setrné ohf¥ivani. Vice informaci o zabudovanych stérbinovych

odsavacich naleznete v ¢lanku zac¢inajicim na strané 28.

Unikatni funkce
induk¢nich desek
Pokud vas mame presvédcit ke koupi indukéni desky,
urcité toho nedosdhneme jenom tim, Ze si na ni bu-
dete moci dle libosti hybat nadobami. Nyni se proto
zameéfime na unikatni funkce a technologie, které
nejsou u plynu nebo sklokeramiky s topnymi télesy
dostupné nebo viibec mozné.
1. Detekce nadob véetné jejich velikosti
Indukéni desky jsou schopné poznat piitomnost na-

doby, a tak pokud ji z desky sundate, dojde k automa-
tické deaktivaci varné plochy. U flexi nebo free modelti

DETEKCE NADOBY

A JEJi VELIKOSTI

Tato grafika z dilny znacky
Siemens predstavuje model flexi
indukéni desky. Zelenomodyie je
na obrazku indikovano, které zény
jsou aktivovany. Jak vidite, deska
reaguje na velikost a dokonce tvar
nadoby. Video s ukazkou fungovani
flexi indukéni desky a detekce
nadob si prohlédnéte na videu -
naskenujte QR kéd nebo zadejte
odkaz pod nim.

http://goo.gl/1fSZUL

pribyva jesté element rozpoznani velikosti nadoby,
aby se aktivovaly pouze ty induktory, které jsou
skutecné potteba. Pokud byste na desku dali prazdny
hrnec a zapnuli ji na plny vykon, dojde k rozpaleni
nadoby na piili§ vysokou teplotu. Vyrobci vybavuji
indukéni modely senzory, které pfi detekci nebezpec-
né vysokych teplot desku vypnou.

2. Programy vareni s pfesnou teplotou

Nékteré desky, a toi ty levnéjsi, mivaji ve své funkéni
vybavé pfednastavené rezimy pro urcité konkrétni
postupy, jako je udrzovani pfesné teploty, pozvol-

né rozpousténi ¢okolady nebo masla a udrzovani
mirného varu, pokud chcete napftiklad délat opravdu
kvalitni vyvar pfipravovany pres noc. Standardné maji
desky programy pro udrZovani 42 °C, 70 °Ca 94 °C.

KUCHYNSKE

SPOTREBICE

3. Inteligentni senzory pro optimalizované vareni
Tinejlepsi kuchafi dosahuji ¢asto perfektnich vysled-
kt diky tisicm hodin zkuSenosti s regulaci teploty,
intenzity vafeni a doby pfipravy. BéZny uZivatel castéji
chybuje, coz mtize zkazit cely pokrm. Vyrobci proto
prisli se senzory, které monitoruji velmi piesné teplotu
v hrnci a na zakladé zvoleného programu (¢asto i kon-
krétniho pokrmu na ovladacim panelu) poznaji, kdy je
jidlo hotovo, pfi¢emz zabraiiuji jeho nedovatfeni nebo
spiSe prevafeni. Senzory se pfipevni na bok nadoby
(Bosch) nebo na poklici (Gorenje). Obvyklou vybavou
je jesté systém pro smazeni bez prepalovani oleje - ten
ale nevyZaduje pouziti externiho senzoru, takze ho
nabizi vice znacek.

ZMENA INTENZITY VARENI POSUNEM PANVE

Grafika spole¢nosti Electrolux piehledné ukazuje
flexi desku se 3 teplotnimi nastavenimi pro
jednotlivé segmenty. Pouhym posunem panve ¢i
hrnce tak urcujete, jak bude pokrm pFipravovan, aniz
byste museli cokoliv nastavovat pomoci oviddaciho
panelu.

4. Intuitivni zména vykonu posunutim nadoby
podesce

U flexi indukénich desek 1ze v nékterych vyspélejsich

modelech aktivovat funkci, ktera pfijde vhod, pokud

varite nékolikachodovou vecefi a nechcete ztracet cas

neustalym nastavovanim vykonu ohfevu. V takové

situaci aktivujete funkci, kdy je na flexi zoné v jeji

predni ¢asti ohfev intenzivni a postupné na dalSich

Castech klesa. Teplotu piipravy tak regulujete pouhym »)

CHYTRY SENZOR 1QCOOK
Nékteré modely indukénich
desek Gorenje pouzivaji systém
1Qcook v podobé senzoru, ktery
se pFipevni na poklici a posila do
desky informace o teploté v hrnci.
Deska na zdkladé toho reguluje
sviij vykon tak, aby bylo dosazeno
nejlepsiho vysledku. Podobny
systém predstavil také némecky
Bosch a nazyva ho PerfectCook

- zde se senzor umistuje na hok
hrnce, takZe miizete va¥it i bez
poklice. Na prezentaci prezentaci
systému Gorenje se podivejte na
videu - naskenujte GR kéd nebo
zadejte odkaz pod nim.

i VIDEO i
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posouvanim panve nebo hrnce po flexi zéné. A kdyz
je jidlo hotovo, odsunete ho tiplné dozadu, kde je
udrZovano pfi teploté pro servirovani.

5.Booster

Funkce slouZici k dosaZeni maximdlniho vykonu na
zvolné plotynce. Hodi se napiiklad v situaci, Ze chcete
co nejrychleji uvést k varu vodu v hrnci.

6.Pauza a dalsi
Celkem béZznou funkci je u indukénich desek takzvana
+Pauza“. Nejde o nic jiného neZ pozastaveni vafeni na
vsech aktivnich zénach, respektive sniZeni vykonu na
nejnizsi troven. Bez obav mtiZete od vafeni odbéh-
nout nebo vyfidit dalezity hovor, aniZ by hrozilo
pripaleni jidla nebo dokonce vzniceni oleje apod. Na-
sledné 1ze obnovit vykon na vSech zénach deaktivaci
této funkce.

Dalsimi standardnimi funkcemi desek byva ¢aso-
vac, détska pojistka ¢i ukazatel zbytkového tepla.

7. Unikatni pfisluSenstvi -

promeéiite svou desku v gril
Indukéni desky s flexibilnimi zénami jsou vhodné
ik tomu, abyste z nich udélali gril a nemuseli pofizo-
vat nyni tolik popularni samostatny elektricky gril.
Podobné prislusenstvi 1ze samoziejmé dokoupit také
k plynovym deskam, nicméné u indukce s flexi zénou
je zaru€eno rovnomerné rozpaleni celé plochy (gril
je vidét na obrazku desky Siemens s integrovanym
odsavacem na str. 19). Néktefi vyrobci k deskam také
dodévaji prkénka pro krdjeni surovin - pfipevni se do
drazky pfimo v desce.

266879/15 v INZERCE

Zapojeniinduk¢énich desek -

vzdy se snazte zajistit 400 V

Mnoho indukénich desek na trhu umoziiuje zapojeni
k bézné zasuvce s 230V, ale pokud se tomu miizete
vyhnout, ucirite tak. Deska totiZ nebude schopna
dosahnout svého plného vykonu a jeji hlavni vyhoda
v podobé rychlosti ohfevu a maximalni efektivity se
vytrati. Uz pii vafeni na dvou zénach bude takfikajic
.zadychand" a na tfech uz budete mit vy chut pfestat
vafit. Stejné tak nebudete moci vyuZit naplno funkci
Booster. Pfi pofizovani indukeni desky proto ovéfte,
zda mate v kuchyni tfifaizovou zasuvku s napétim
400 V. Pokud ne a mate zavedeny plyn, rad€ji zvolte
plynovou desku. Pouze pfi pouZiti ,tfifaze” 1ze u in-
dukéni desky vyuzit jejiho vikonu a veskerych funkci
na maximum.

Péce o sklokeramicky povrch

At uz budeme hovofit o sklokeramickych deskach in-
dukénich nebo téch s topnymi télesy, vZdy je potfeba
pro jejich dokonalé vyc¢isténi pouZit specializované
Cistici prostfedky a nastroje. V Zadném pfipadé na né
nepouzivejte naptiklad draténku. Pro mechanické
¢isténi je nejlepsi poridit specidlni §krabku, do niz

se vkladaji bud Zilety, ale v lepSim ptipadé specialni
bfity. Nejlepsi a nejdrazsi je Skrabka keramicka s delsi

NA INDUKCI JAKO NA PLYNU

Pokud by vam u indukéni desky chybél plapolajici
plamen, miizete sidhnout po desce Samsung
NZ84J9770EK, ktera u dvou kruhovych zén promita
modry plamen na bok hrnce. Levou ¢ast desky tvoFi
flexi zona. 80 cm Siroka deska se prodava exkluzivné
v siti Datart za 34 990 K¢.

Zivotnosti. Skrabkou nejprve z desky odstrarite
necistoty a nasledné naneste specidlni pfipravek pro
sklokeramiku, ktery ¢isti, leSti a soucasné vytvari
ochranny film. =

Kolikrat
v Zivoté jste
se skutecne

mora.cz

Do nové generace nasich
spotrebicii se znovu
zamilujete kazdy den.

Od nepaméti jsem soucdsti vasich pribéhd. Vzdy plnd Zivota, vzdy
stylovd, vzdy trendy. Seznamte se s novou generaci spotrebicd, které
spliuji vsechny poZadavky moderni domdcnosti. Od nad¢asového
designu az po ty nejlepsi technologie.

PLNA ZIVOTA



MORA investuje a spustila
nove vyrobni linky

Ceska zna¢ka MORA patii uz od roku 2005 slovinské Gorenje Group, ktera do zdejsi vyroby
v Marianském Udoli nemalo investovala. Letos spustila nové vyrobni linky a p#isla na trh
s mnozstvim novych produktii. Na nase otazky ohledné investice i spotieb:

Stanko Romih, jednatel a generalni feditel ceského a slovenského zastoupeni Gorenje. J

Skupina Gorenje vyrabi velké mnoZstvi svych
vyroblai v Cesku v Marianském Udoli, kde

v poslednich letech znacné investovala do nové

a letos spusténé vyrobni linky. Jaké produkty na ni
vznikaji?

Rad bych pfipomnél, Ze spolecnost MORA MORA-
VIA, sidlici v malebném Maridanském Udoli nedaleko
Olomouce, bude slavit témér 200sté vyroci svého
zaloZeni a patfi mezi nejstarsi vyrobce sporakt, nejen
v Evropé. Investice, kterou jsme tady realizovali, je
nejveétsi v jeji dosavadni historii a vyplynula z dlou-
hodobé strategie Gorenje Group. Predevsim pribyly
dvé nové montazni linky, kazda o délce 85 metr1, a lis
s lisovaci silou 1250 tun, ktery predstavuje absolutni
technologickou $picku. Realizaci tohoto velkorysého
projektu se nase tovarna v Marianském Udoli stala
centrem vyroby sporaku pro skupinu Gorenje, coZ

je z hlediska budoucnosti pro zavod v Marianském
Udoli urcité skvéla zprava.

Zaujaly nds blavné nové sporaky, které dodavate
na trb jak pod tradicni ceskou znackou MORA, tak
pod znackou Gorenje. V ¢em jsou lepsi? Co spus-
téni nové vyrobni platformy prinese samotnym

uZivateliim v jejich kuchynich?

®w o

V navaznosti na predchazejici odpovéd ztistanu

u znacky MORA - na novych vyrobnich linkiach jsme
letos rozjeli vyrobu nové, v potfadi jiz Sesté generace
samostatné stojicich sporaku. Je to Spickovy vyro-
bek jak z pohledu designu a kvality, tak z hlediska
funkéniho a z hlediska tispory energii. Ma objemoveé
nejvétsi troubu, ve své kategorii do 50cm, na trhu - az
70 litrd. Bez problému tak zvladne dokonale upéct
tfeba obrovského krocana nebo svatostépanskou
peceni na svatecni stil. VEiim, Ze nasi zakaznici oceni
ifadu dalSich benefitti, at uz si vyberou indukéni,
elektricky, kombinovany nebo plynovy sporak
MORA. Novinkou jsou napfiklad miizKky StabilPlus
pro maximalni stabilitu nadobi nebo neviditelné le-
peni sklokeramické desky na sporacich MORA, které
tak nyni vypadaji jesté 1épe a mnohem snaze se Cisti.
Nové jsou i specidlni funkce multifunkéni trouby;, te-
ba vykonny gril, rychloohtev, ktery troubu za 5 minut
rozehieje na 180 °C, Setrné rozmrazovani, isporny
EcoProgram, ¢isténi trouby EcoClean a dalsi uzitecné
vychytavky, jako je tfeba funkce na ohftev talifti pred
podavanim jidla nebo XXL hluboky pekac.

Preedstavili jste také nové vestavné spotrebice znac-
ky MORA, ktera je mezi ceskymi zakazniky naddle

i¢ti nam odpovédél

KUCHYNSKE
SPOTREBICE

———

swas -

velmi populdrni. Jaky e i A
mad ve varné technice Stanko Romih
trzni podil? A miiZete
ndam rici vice k novym produktiim?
Trzni podil vestavnych spotiebi¢ti znacky MORA
ve varné technice je zhruba 20 % - zde se musim
pochlubit i prodejnimi vysledky. Za poslednich vice
nez 9 meésicii mame také nejprodavanéjsi troubu na
Ceském trhu, model MORA VT 548 MX, ktery navic
dosahl absolutniho vitézstvi v dTestu. Nastupce této
mimoradné tspésné trouby jsme minuly mésic pred-
stavili i v nové generaci vestavnych trub pod nazvem
VT 548 BX. Jesté bych rad fekl, Ze nadale drzime prvni
pozici na trhu sporakd, a to trzni podil na arovni 45 %.
Jak jste fekl, znacka MORA je mezi ceskymi
zakazniky uZz po nékolik generaci stale velmi popu-
larni a nas to samoziejmé tesi. Tento fakt reflektuje
inovy komunikac¢ni koncept znacky MORA provaze-
jici novou generaci spottebict, ktera pravé prichazi na
trh. Dominantni sdéleni pfipominaji, Ze: MORA je od
nepameéti soucasti vasi domacnosti a soucasti vasich
piibéhti v ni. MORA je plnd Zivota od roku 1825. Nova
generace spotfebicti MORA promyslené propojuje
legendarni historii a soucasny Zivotni styl nasich
zakazniks. |

GfK: Prodej vestavnych trub roste

Meziroéni pfiriistek trzeb dosahl u této skupiny v ramci panelového trhu' v CR za prvni polovinu letoska 16 %.
V pruméru zaplatili kupujici za vestavné trouby 8 800 korun, tedy zhruba stejné jako pfed rokem, nicméné castéji

veowas

veow

si vybirali vybavenéjsi modely, napt. se samoc¢isténim. Z celkové poptavky za prvni polovinu roku 2017 pokryl

veow

v wvae veow

sortiment se samocisténim hydrolyzou 27 %, s katalyzou 22 % a relativné nejdrazsi technologie ¢iSténi pyrolyzou

zajistila jiz 10 % objemu.

Dari se také vatnvm deskam VESTAVNE VARNE DESKY Panelovy trh GfK/Geska republika VI 2016/2017
= ioh & Saf & Prodej v ks/K&/%
Téch se za prvnich Sest mésicti letosSniho roku prodalo Sl
zhruba 0 20% vice neZ vestavnych trub za cenu Prode] v ks/% Prode] v K&/%
1-VI 2016 1-V12017 1-VI1 2017 : 1-VI 2016 1-V12016 1-V1 2017 1-VI 2017 : 1-VI 2016

v priumeémeé vysi 7 100 korun. Trzby za vestavné varné
desky se zvysily meziro¢né o 14 %. Tahounem rtistu
byly elektrické indukéni desky, které z celkové hodno-
ty trhu zajistily 60 %, riist vSak vykazaly i elektrické
radiantni (a smiSené desky, které tvotily zlomek trhu)

1%

13%

B ELEKTRICKE INDUKCNI

« « . . ” ELEKTRICKE RADIANTNi
a v hodnoté drobné i plynové varné desky. )
=9 M pLYNOVE
' 348 B KOMBINOVANE
~_ o - 1% 3%
Induk¢ni varné desky ¢

Mezirocné se jich prodalo o0 23 % vice, v obratu dosahl
prirtstek k 18 %. Prodavaly se v primeéru za 9 900
korun, coZ bylo 0 400 korun méné neZ pred rokem.
Prodej rostl napii¢ cenovym spektrem, nejvétsim
tempem se vSak zvysil u nejlevnéjsi nabidky - v cené
do 7 tisic korun. Sortiment v cené do 9 tisic korun

se postaral o vice neZ polovinu celkového objemu
prodeje za prvni pololeti 2017 a meziro¢né vykazal
dvouciferny riist. m

! Elektroprodejny, nespecializované prodejny (hypermarkety, Cash & Carry, obchodni domy, nespecializované ¢isté internetové prodejny
aIT prodejny), kuchynska studia a prodejny nabytku.

100 %

100 %

100 %

100 %

GfK Czech, oddéleni Consumer Choices, kontinudlné monitoruje trh se zbozim dlouhodobé spotieby v Ceské republice a na Slovensku
metodou panelového vyzkumu. Jeho zakladem jsou pravidelné zjistované tdaje o prodejich kone¢nému spottebiteli ze stalého
reprezentativniho vzorku maloobchodnich prodejen. Vice na www.gfk.com/cz, pripadné kontaktujte Zdenka Bartu, Consumer Choices

Directora CZ&SK (zdenek barta@gfk.com).

Zdroj: Zdenék Barta, Consumer Choices Director CZ&SK, GfK Czech




KOMERCNI SDELENI

PECENI BEZ STRESU -
NEJEN O VANOCICH

Vzdy dokonalé vysledky s prémiovymi funkcemi
v hové radé vestavnych trub Bosch Serie 6 | 4

Chcete vafit pohodiné a s jistotou? Vybrané funkce vestavnych trub, které byly dosud v nabidce pouze

u prémiového segmentu, jsou nyni k dispozici i ve stfedni cenové kategorii v sériich 6 a 4 vestavnych spotiebict
znacky Bosch. Nabidka tak splnuje individualni pozadavky zakaznik(i na vyjimec¢nou kvalitu, Spickové technologie
i atraktivni design. Diky Siroké Skale modelti najde kazda domacnost to, co pravé hleda.

VYNIKAJICi VYSLEDKY

Mit v8e pod kontrolou je pii ptipravé jidla zakladem
uspéchu. Kdo nema ¢as nebo chut pokrm v priibéhu
ptipravy sledovat, oceni trouby s automatickymi
programy AutoPilot, které samy nastavuji spravnou
teplotu, zptisob ohfevu a dobu peceni pro vybrané
jidlo a zarucuji dokonalé vysledky bez jakékoli nutnosti
pribézné kontroly. V ramci predvano¢nich ptiprav
ocenite naptiklad automatické nastaveni pro peceni
cukrovi nebo drobného peciva. A az budete chystat
svate¢n{ kachnu, ryby nebo jiné druhy masa, vyuzijte
teplotni sondu PerfectRoast. NepretrZité a presné
méii teplotu uvnitt potraviny a ohlida dosazeni idedlni
urovné, abyste méli pokrm spravné propeceny.

PRAKTICKE PRISLUSENSTVI

Kromé novych modeli trub predstavuje Bosch

také velmi praktické piislugenstvi. Ke klasickému
univerzalnimu plechu je nyni k dispozici i univerzalni
plech s nepfilnavym povrchem. UZ nemusite
pouzivat papir na peceni, ani plech vymazavat.

A kdyz prece jen néco na plechu ziistane, diky
specialnimu povrchu to velmi snadno vy¢istite. Do
piislusenstvi nové pribyly také dva izké univerzalni
plechy (polovina klasického plechu), které jsou
idedlni pro ptipravu dvou verzi jednoho pokrmu
nebo pec¢eni mensiho mnozstvi jidla. Snadno je
umistite i do myc¢ky nadobi.

POHODLNA UDRZBA

Kazdy, kdo nékdy ru¢né ¢istil troubu, vi, jak
naméhavd a ¢asové naro¢nd je to prace. Specidlni
vnitfni povrch novych trub Bosch z velmi jemnych
keramickych ¢astic absorbuje a redukuje mastnotu

i zbytky jidla. Povrch se pti kazdém zaht4ti trouby
regeneruje, vnitfek trouby tak ziistane ¢isty po celou
dobu Zivotnosti spotfebice.

KUCHYNE V HARMONII

Moderni design a kombinace skla a nerezové

oceli dodévaji novym troubdm Bosch jasny,
charakteristicky vzhled. Prvky, jako je tenky ovladaci

panel nebo lestény nerezovy prouzek s logem

Bosch, vytvéreji jednoznacné designové propojeni

s ostatnimi spotiebici. At uz je umistite vedle

sebe nebo nad sebe, budou vypadat fantasticky.
Trouby muzete krasné designové sladit i s odsavaci,
chladni¢kami, mrazni¢kami nebo my¢kami nddobi ze
sortimentu Bosch.

Vice na www.bosch-home.cz




KUCHYNSKE

SPOTREBICE

Nejnoveéjsi sporaky ziskavaji vyspélejsi
technologie. Vestavneée trouby jsou ale

mnohem dal

Dlouhé roky nedochazelo na trhu tradi¢nich sporiaki k Zadnym velkym inovacim. Mechanicky ovladané elektrické
trouby byly doplnény o plynovou nebo sklokeramickou desku, pfipadné litinové plotynky. Indukce ziistavala
raritou stejné jako prémiova vybava. Naproti tomu vestavné trouby se drzi dlouhodobé na technologické Spicce

a . konkuren¢ni” sporaky strkaji hravé do kapsy.

Pokud jde o varnou techniku, jsou jasnym trendem
po mnoho let vestavné spotiebice. Jen malokdo si do
nového bytu nebo renovované kuchyné chce kupovat
volné stojici sporak. ,Vestavby”, jak se zabudovanym
spotfebictim v Zargonu jejich prodejcti a vyrobct fika,
jsou investici. I v pfipadé levnéjSich modelt1 vas bude
varna deska a vestavna trouba stat vic nez sporak.
Faktem zlistava, Ze sporaky obsluhovaly a nadale
obsluhuji primarné ten nejniZsi segment trhu a po-
fizuji je lidé, ktefi na skutecnou investici do kvalitni
kuchyné zkratka nemaji. Samozfejmé najdeme na
trhu velmi drahé designové sporaky z prémiovych
materidl{i - ty tvoii prodejné ale zcela zanedbatelnou
¢ast trhu. Dominuji ty levné, tudiz do jejich vyvoje
nemaji vyrobci pfilis tendenci investovat nebo v nich
nasazovat technologie, které vyvinuly pro vestavné
trouby. Spordk s s parnim generatorem je utopii, pro-
toZe by stal nékolik desitek tisic a témét nikdo by ho
nekoupil. KdyZ uz da nékdo za troubu 40 a vice tisic,
koupi k tomu flexi indukéni desku za dalSich 20, chce
mit v kuchyni elegantnéjsi ,vestavbu".

Zajimavé je, Ze i ve zmifiované nejvyssi cenové
kategorii sporakii neni jejich cena v desitkach tisic
vyvazena pokrocilymi funkcemi a inovacemi, nybrz
pouzitim drazs§ich material(i a vétSimi rozmeéry (miva-
jii dvé separatni trouby). Jde o mechanicky ovladané
kuchyriské obry v podobé jednoduchych spottebict
bez elektroniky a prvkd, jakymi jsou masové sondy,
menu s recepty, parni vafeni, pyrolytické ¢istént,

SPORAK MORA S VELKOU TROUBOU

Ani velka husa neni pro nové sporaky ceské znacky
velkou vyzvou. Poradily by si dokonce s poFadnym
krocanem, protoze i p¥i Sifce 50 cm maji tyto sporiky
pecici prostor o ohjemu 70 .

zkratka funkce, kterymi dnes oplyvaji vestavné trou-
by ve stfednim a vy$sim cenovém segmentu celkem
bézné.

CENOVE DOSTUPNY
SPORAK S INDUKCi
Letos vzimé
zaradila do své
nabidky znacka
Amica tento sporak
s Sitkou 50cm,
multifunkéni troubou
s ventildtorem
aindukéni deskou

s funkci Booster

pro dosazeni
maximainiho
vykonu na zvolné
»plotynce®. Trouba
ma objem 651

a teploty 150 °C
dosahne za pouhé

4 minuty od zapnuti.
Doporucena cena:
14 290 K¢

Technologicky vyspélé sporaky
Sporakii s flexi indukéni deskou, automatickymi
programy nebo pyrolyzou je na trhu doslova jako
Safranu. Pokud z néjakého diivodu nemiiZete nebo
nechcete poridit vestavné spottebice, zamétte se na
sporaky ve vy$si cenové kategorii mezi 10 aZ 20 tisici.
Zde se dockate indukénich varnych desek véetné mo-
deli s flexi indukci (vice ¢lanku na od str. 18). Témto
sporakiim nejsou cizi ani teleskopické vysuvy, ktery
vyrazné zvySuji komfort a bezpec¢nost pii pouzivani
trouby. Jidlo diky nim vysunete ven, aniz by hrozilo
jeho pfevrhnuti. A nemusite pekac nebo zapékaci
misku drzet jednou rukou, obé ruce mate volné pro
podlévani a kontrolu jidla. Teleskopy jsou vybavou,
kterou ve svém novém sporaku rozhodné chtéjte.
Chytra elektronika je u sporakt vzacnosti, presto
existuji modely automatizovanymi programy a chyt-
rymi senzory. Vyrabi je naptiklad Whirlpool. Dtile-
Zitym aspektem je téZ ¢isténi trouby - pfed béznym
smaltem upfednostnéte katalytické desky (pohlcuji
mastnotu a jednou za ¢as je vymeénite za nové), parni
CiSténi (nalijete vodu na plech a zapnete patfi¢ny
program) nebo pyrolyzu (vnitfek trouby se rozpali na
500 °C a necistoty jsou spaleny na prach). Pyrolyzu

ovSem sporaky témért ignoruji a mohou se ji pochlubit
pouze nejvyssi modely nékolika malo znacek - na-
priklad je dodava francouzsky Brandt nebo americky
Whirlpool.

S funkci takzvaného ptipafovani, tedy peceni
s pfidavkem pary, uvedla v priibéhu podzimu na trh
zbrusu nové sporaky znacka AEG. Nemaji parni gene-
rator - para vznika nalitim vodu do k tomu upravené
spodni ¢asti trouby. Pfi samotném vybéru se vénujete
velikosti trouby. Kdo hodné vaii a pece, oceni 60cm
Siroky sporak. Ale ne vzdy maji Sir§i sporaky vétsi
troubu, protoZe nové modely ¢eské znacky MORA
nabizeji napfiklad velkorysych 701 pfi standardni
§ifce 50 cm. Podstatné jsou i detaily, jako tlumené
dovirani dvifek nebo dodavané prislusenstvi. Ceska
MORA je napiiklad vyhlasena tim, Ze ke sporaktim
pridava hluboké plechy, které se hodi pfi peceni
tradi¢nich ¢eskych buchet. Zahrani¢ni vyrobci takové
plechy vétSinou nedodavaji, protoZe jde o ryze ¢eskou
,anomalii”.

A psali jsme to uz v ¢lanku o induké¢nich varnych
deskach. Obzvlast u sporakt s indukci je holou nut-
nosti zapojeni k tfifazovému jistici (400 V). Ale i mo-
dely s jinou varnou deskou, které oficidlné podporuji
230 V a piipojeni k béZné zasuvce, nejsou schopné »»

i VIDEO i

b
[=]:

http://g00.gl/hhvUFE

CISTENI POMOCI PARY

Ve vybranych modelech trub

a sporakiu pouziva znacka Gorenje
systém AquacClean pro cisténi
peciciho prostoru. Nalijete vodu,
zapnete pat¥iény program, vznikajici
para rozpusti mastnotu a vy pak
necistoty jen setiete Zzinkou. Animaci
prezentujici funkci AquaClean spuste naskenovanim
OR kédu nebho zadanim odkazu pod nim.




SPECIAL

vétsinou plné fungovat. Béhem peceni v troubé na
varné desce uvafite jakz takz na jedné plotynce.
400 V je pro plnohodnotné vyuZiti vétsiny sporakt
zkratka nezbytnych.

Vestavné trouby

Samostatné trouby urcené k vestavbé prosly pre-
kotnym vyvojem, a pokud to myslite s pfipravou

téch nejlepsich kulinafskych laskomin v domacich
podminkach vazné, musite vybirat vestavnou troubu.
Samoziejmé, Ze jadro trhu tvofi cenové dostupné jed-
noduché spottebice bez pokrocilejsich funkci, ale tém
se v této ¢asti €lanku vénovat nebudeme. Zaméiime
se na multifunkéni (parni) trouby.

U multifunkénich trub patii k popularnim jejich
doplnéni o parni funkci. Zde rozliSujte modely s pra-
vou parou, kterou produkuje integrovany generator
a vypousti ji do peciciho prostoru, a modely, kde para
vznikd napfiklad tim, Ze jen nalijete vodu do zasobni-
ku ve spodni ¢asti trouby. Modely s generatorem pary
jsou pochopitelné lepsi a vyrazné drazsi - koupite je
za 30 aZ 40 tisic korun. Jenom v téchto troubach lze

hovofit o ,pravé pare” a 1ze produkci pary pomérné
presné regulovat. U vétSiny trub s parnimi funkcemi
muZete pouzit paru jako doplnek pfi standardnim pe-
Ceni, aby se nevysusilo maso a pecivo bylo vlacnéjsi.

SMART TROUBA

S DISPLEJEM MiSTO SKLA

Italska znacka Candy predstavila uz
loni unikatni troubu Watch&Touch,
ktera nema ve svych dvefich sklo.
Misto ného je tam umistén velky
dotykovy LCD displej, na kterém si
muiZete prohliZet recepty véetné
video postupii pFipravy, brouzdat
internetem a velmi pohodiné cely
spotiebic nastavovat. Pristup

k nému mate téz pres aplikaci

Candy Simply-Fi. Dokonce Ize diky
integrované HD kamefre v 78I pecicim
prostoru sledovat na dilku stav
jidla. Zobrazit ho miiZete taktéz na
displeji trouby. Doporucena cena:

39 990 K¢. Video prezentaci spustte
naskenovaim OR kédu nebo zadanim
odkazu pod nim.

[=]

http://goo.gl/dxiMjT

Ty nejlepsi modely jsou potom schopné nabidnout
funkci nizkoteplotniho peceni a pfipravu jidla meto-
dou SousVide (jidlo v sacku s odsatym vzduchem).
Koupé ,parni” trouby bez parniho generatoru smysl
ma3, ale jde samoziejmé o kompromisni volbu.

Z vybavy a funkci, at uz jde o multifunkéni trouby
s parou, ¢i bez ni, jsou praktické senzory vlhkosti, diky
kterym dokaZe trouba sama celkem dobfte poznat, zda
jejidlo uz hotové. S chytrymi senzory se pak poji na-
bidky pifednastavenych receptti, kde staci zadat pouze
typ jidla a jeho hmotnost. Kdo rad pece maso, urcité
by nemél kupovat troubu bez teplotni sondy, ktera
se pfipojuje k systému trouby. Na displeji pak jen
nastavite, jak ma byt maso propec¢eno a ve uz je na
troubé, kterd vim nedovoli jidlo zkazit. DiileZité jsou
i teleskopické vysuvy zminované v ¢asti o sporacich
- ovéfte, zda jsou vysuvy 100%, nikoliv pouze 75%,
s nimiz jidlo nevysunete zcela ven z peciciho prosto-
ru. A pokud jde o troubu s pyrolyzou, je nepochybné

GORENJE A MORA MAJi NOVOU GENERACI SPORAKU
Ceska znacka MORA spada od roku 2005 do skupiny Gorenje. Mate¥ska firma ze
Slovinska prosla v poslednich letech zasadnimi zménami a jednou z nich byla

praktické, aby nebylo nutné teleskopy a veskeré dalsi
piislusenstvi pro tento Cistici program vyjimat. Jak
by mél byt pecici prostor velky, je zna¢né individual-
ni. Nejvétsi trouby na trhu majii 821 - chlubi se jimi
pouze znacka Beko. My bychom urc¢ité nepoftizovali
troubu s objemem 601 a mensim.

Do vestavnych trub uz pomalu pronika konektivita
anékteré znacky vam umozni spotiebic pfipojit do
doméci wi-fi sité. Trouba vam pak posle na telefon
nebo tablet notifikaci, Ze je jidlo hotovo. Existuji do-
konce trouby s kamerami v pecicim prostoru, abyste
jidlo mohli zkontrolovat na dalku. Skrz aplikace urce-
né k jejich monitorovani a ovladani ziskate téZ ptistup
k riznym receptim s pfesnym postupem. Podle
zvoleného jidla se nasledné nastavi i trouba, aniz bys-
te museli dany program volit a nastavovat manualné
na ovladacim panelu. Konektivita bude vstupovat
do domaécich spotiebicii v piistim roce jesté castéji
a postupné bude jejich samoziejmou soucasti. m

i VIDEO i

010,

i konsolidace vyroby do Slovinska, Srbska a pravé Ceska, kde Gorenje vyrabi
v Maridnském Udoli. Neddvno zde zainvestovala do novych vyrobnich linek vice nez

30 milionii eur a svétlo svéta spatfiila Sesta generace sporakii MORA. Vyrobky vznikaji
na zcela nové platformé, pfi¢emz novinky vyrabi firma i v kategorii trub, odsavaéu
nebo mycek. Loni nap¥iklad spustila ve slovinském Velenje vyrobu mycek stojicich na
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technologiich, jez Gorenje ziskala koupi prémiové severské znacky Asko. PFi vybéru spotrebicu se proto
na tyto novinky urcité podivejte. Velkou vyhodou je, Ze nevznikaji na objednadvku v Zidné asijské nebo
turecké tovarné, ale Ze je Gorenje jejich skutecnym vyrobcem a stoji za jejich kompletnim vyvojem.
Video z vyroby znacky MORA spustte naskenovanim QR kédu nebo zadanim odkazu pod nim.
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Amicarozsiruje portfolio,
chce pokracovat
ve dvouciferném rustu

Séf éeského a slovenského zastoupeni znaéky Amica Lukis Metelka se neboji

Fict sviij nazor na celou ¥fadu nesvari na trhu a hovofi na lokilni poméry
az nezvykle oteviené. Povidali jsme si s nimi o investici do prezentace

vow Py

znacky na veletrzich velkoobchodii, dalsim rozsifovani produktové nabidky

swwa

aplanech pro nejblizsi roky.

Amica se loni poprvé prezentovala na dealerskych
setkanich velkoobchodii s technickym zboZim ve
zcela novem zdazemi, které svym provedenim pre-
vySovalo vétsinu jeji konkurence. Ubéhl v podstaté
rok od této nemalé investice. Jak se osvédcila?
Prinesla kyZené vysledky?

Rozhodnuti o této investici bylo relativné jednodu-
ché, jak naznacuje samo slovo investice. Rozhodli
jsme se proto jit touto cestou po navstéve dealerskych
dn1y, které se diive sousttedily na prodej pomoci
pobidek distributortim a jejich partnertim, ptricemz
kvalita expozic byla velmi tristni, a néktefi dodavatelé
se pro mne jako koncového zakaznika prezentovali
zpusobem, Ze bych si jejich produkty nekoupil, a ve
vztahu k obchodnim partnerim zajistujicim distri-
buci tato prezentace byla téZ na ,hrané". Proto z mé
strany mohlo do budoucna dojit pouze ke dvéma
variantam, a to opustit dealerské dny, nebo udélat
vSe pofadné a nastavit novy standard. V&fim, Ze se
myslenku posunout nasi prezentaci na tiplné jinou
uroven podafilo uskutecnit. Odezva je napfic¢ celym
trhem velmi pozitivni. Soucasné vétim, Ze koncept
dealerskych dnii téZ prochazi urcitou evoluci a bude
téZ vice cilit na koncového zakaznika.

Jak se zménila vase obchodni strategie v posled-
nich dvou letech? Vsimli jsme si napriklad, Ze jiz
nespolupracujete se spolecnosti FAVIA, kterd je
blavnim partnerem pro nakup spotrebicii ze stra-
ny malych vyrobcii kuchyni a trubladrii.

NasSe strategie zlistava stejnd, spolupracovat jen

s partnery, kde spole¢na snaha a dlouhodoba spolu-
prace povedou k dlouhodobému rozvoji, respektive
pozitivhimu vyvoji na obou stranach. Pokud spolu-
prace nefunguje nebo nevidime dlouhodoby smysl,
spolupraci slusné ukoncime nebo ani nezahajime.

Vis tym se od vaseho ndstupu rozriistal. Jak velky
nynije?

NaS tym ¢itd 19 zaméstnancti a je ve finalni fazi, mini-
malné pro rok 2018, protoZe velkou ¢ast neklicovych
neboli ,no core” aktivit outsourcujeme a soustiedi-
me se jen na prodej, produktovy vyvoj, marketing

oddéleni. Jeho posilenim jasné deklarujeme, Ze

budeme od roku 2018 pokracovat s investovanim do
Amica jako mainstreamové znacky, ktera ma feSeni
pro vybavu celé domacnosti od péce o pradlo pies
vareni aZ po uchovavani potravin.

V prubébu nékolika let jste vyrazné rozsirili své
produktové portfolio. Nékolikrat jste v minulosti
mluvil o potrebé jeho kompletace a cili stdt se
mainstreamovou znackou, jak jstei zminil v pred-
chozi odpovédi. Jak dalece jste se doposud k tomu
cili posunuli?

Toto je dlouhodoby proces a kazdy rok prinasime
dalsi a dalsi produktové novinky. Rok 2018 bude ve
znameni zcela nové designové fady pracek a susSicek
v nejuspornéjsi energetické tfidé A+++. Pro rok 2019
pak chystame zcela novy projekt vinoték a hlavné
kompletné novou fadu vareni. Design a produk-

tové specifikace téchto vyrobki budou zajimavou
ofenzivou na trhu a poskytnou ndm moznost dalsiho
vyznamného riistu. A nejen nam, ale také nasim
partnerim. Dovolim si fict, Ze v porovnani s novym
portfoliem, napiiklad soucasného lidra na trhu se
sporaky, které mne zklamalo, dojde na nasi strané

k efektu podobnému jako pfi zméné prezentace
znacky Amica na dealerskych dnech. Tim chci fict, Ze
budeme posouvat vinimani nasi znacky pfi zlepSeni
finan¢nich ukazateli pro vSechny zainteresované.

UZ i na ceskych veletrzich jste ukazovali nové
pracky a susicky rady Dream Wash. Kdy se realné
dostanou k partnerium a ke koncovym zdkazni-
kiim?

Nova fada Dream Wash byla prezentovana na véech
dealerskych dnech. V dalSich tydnech jesté do konce
letosniho roku fadu pfedstavime partnerim blize
pri osobnich schtizkach. Vyrobky zamifi na trh na
zacatku druhého kvartalu 2018. A je se opravdu na
co tesit. Pracky i suSicky maji moderni a elegantni
design, pouZivaji isporné a spolehlivé invertorové
motory, které jsou také jednim z dtivodti, proc¢
dosahuji energetické tfidy A+++. A vybrané modely
pracek budou dokonce disponovat automatickym
davkovacem tekutého detergentu. To znamena, Ze
detergent a pfipadné i avivaz nalijete do patfi¢nych
zasobnik a pracka si je davkuje sama na zakladé

KUCHYNSKE
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Lukas Metelka

mnozstvi vloZzeného pradla a zvoleného programu.
Jelikoz vétSina z nas davkuje prasek Spatné, protoze
ho bud dava prili§ malo, nebo naopak hodné, je tento
systém dtileZitou inovaci. A v domacnostech, kde se
detergentu pouZiva zbyte¢né moc, usetii i néjakou
tu vodu za krat§i machani a penize za samotny praci
prostiedek.

Na jaké zakazniky budou tyto novinky cileny?
Jedna se o modely napfic SirSim cenovym spektrem,
ale primarné budou cilit na zcela béZné zakazniky.

Na IFA jsme si vsimli i nékterych novinek v kate-
gorii chlazeni vcetné ctyrdverovych kombinaci.
ZvaZujete jejich uvedeni?

Nové portfolio chlazeni, véetné komplexni nabidky
vinoték, chystame aZ na rok 2019 a budeme ho vice
komunikovat v druhém pololeti 2019, takZe ted Zadné
podrobnosti nefeknu. Kazdopadné budeme pokraco-
vat v nastaveném trendu dodavani kvalitnich vyrob-
ki1 za rozumné penize. A nové chladnicky i vinotéky
tomu budou odpovidat.

Poprodejni servis a tiroveri sluZeb zakaznikiim
ziskavaji stdle vétsi vpznam. Casto braji roli

i drobnosti. Jak resi na ceském trhu servis svych
spotrebici Amica?

Ano, plné souhlasim. Pro nas a nasi servisni sit
bude nejvétsi novinkou zprovoznéni nového B2B
showroomu a $koliciho centra. K slavnostnimu ote-
vieni dojde v bfeznu 2018. V dne$ni dobé rozhoduje
nejen znalost produktt, ale téZ adekvatni zasoba
nahradnich dilti na centrdlnim skladu a schopnost
reakce. Pro znalostni ¢ast bude Skolici centrum

a showroom stéZejni, pro rychlost zasahu budeme

navysovat lokalni skladové zasoby. m




SPECIAL

Nepodcenujte vybér odsavace.
Setrit na ném je zasadni chyba

Pii pofizovani nové kuchyné je vétsina z nas ochotna investovat do mnoha jejich prvkii nemalé penize - pokud
nemame diavod pfilis Setfit, ne¢inime tak u trub, varnych desek, mycek nebo chladni¢ek. Odsavaci ale vénujeme
pramalou pozornost a feSime jej az na poslednim misté. Pfitom systém pro odtah vzduchu z prostoru nad varnou
deskou je pfedevsim v dobé propojovani kuchyné s obyvacim pokojem naprosto zaisadnim elementem.

Ulevnéjsich kuchyni je digestof opomijena témeéf
aplné a jeji vybér ¢asto omezen na nejlacinéjsi vysuv-
ny nebo vestavny model, ktery je nad varnou desku
vsazen tak néjak, ,aby se nefeklo”. Movitéjsi lidé pak
zase mnohdy voli odsavac hlavné podle designu a ne-
vénuji pozornost spousté aspektti, od nichZ se odviji
jeho vykon, G¢innost a hlu¢nost. Vybrat spravny odsa-
vac je totiz celkem véda. Podcenéni této problematiky
znamenad $ifeni mastnych par a pachti po kuchyni
nebo i dalSich mistnostech. A volit odsavac pouze
podle vykonu udavaného v m? za hodinu neni téZ
vhodné. Vysvétleni pfinasi nasledujici text.

Stavebni pripravenost

V novostavbach nebo pfi vétsich rekonstrukcich
je potfeba béhem stavebnich praci myslet na to, Ze
264227/16 v INZERCE

budete do kuchyné instalovat digestof. Zapojit ji pro
recirkulaci, kdy neni vzduch odsavan vné bytu/domu,
ale pouze hnan pres sérii filtrii a vypoustén zpét do
prostoru kuchyné, berte jako opravdu nejkrajnéjsi
volbu. Kdo chce vysokou efektivitu, musi volit odtah
ven, coz nas privadi k odtahovému potrubi. Mélo by
mit dostate¢ny primeér - standardnich 120mm je
vétSinou malo. Navzdory tomu je mnoho, pfedevsim
levnéjsich odsavact, pfipraveno praveé pro néj. Vhod-
néjsich je urcité 150mm. Pro¢, nam vysvétlil Pavel
Herian z ¢eského zastoupeni spole¢nosti Gutmann,
némeckého vyrobce vysoce kvalitnich odsavaca: , Po-
kud napojime vykonny motor na malé potrubi, ztrati
odsavac zdasadnim zptisobem vykon a stane se hluc-
nym. Minimadlni priimér potrubi pro nase odsavace je
150mm. V pripadé pouZiti externich motorti je to 180

az 200mm. Myslim, Ze je smutné, v kolika zajimavych
developerskych projektech se podceriuje odtah vzduchu
a prostory nejsou pripraveny pro skutecné kvalitni
reSeni odsdvdani, jaké nabizi firma Gutmann.”

S integrovanym motorem,

nebo externim?

Slova pana Heriana potvrzujeme i my, protoZe nejvét-
§i problém je u novych rezidenc¢nich projektti praveé
nepiipravenost pro kvalitni odtah vzduchu. U starSich
bytli nebo dom se s né¢im takovym samoziejmeé ne-
pocitalo, takZe to tehdejsim architekttim pfilis vycitat
nemiizeme. U¢innost odsavani kazdopadné nezavisi
pouze na primeéru potrubi. Podstatny je jeho celkovy
odpor, kde hraje velkou roli délka potrubi a zejména

pocet ohybi (kolen). Pfi ndvrhu kuchyné byste si pro- »»
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Mezi cenové dostupné odsavace s odtahem pro 150mm potrubi pat¥i kominovy model Amica OKC IN 900 BSC
prodavany za 12 990 K¢. S indukéni deskou z Fady IN. znacky Amica se odsavac dokaze propojit a jeho vykon
se nastavi automaticky podie intenzity vareni. Pfimo z desky miizete ovladat osvétleni odsavace.

to méli nechat od odbornika spocitat odpor navrzené-
ho potrubi, a teprve na zakladé toho vybirat odsavac.
Nejhorsi situace nastava, kdyZ mate instalovano
potrubi s velkym odporem a digestof s integrovanym
motorem, ktery musi kviili odporu béZet neustdle na
maximum. Vysledek? SniZend ti¢innost a nepiijemné
vysoka hlu¢nost. I odsavac s integrovanym motorem
miZe pracovat tiSe - musi byt vSak vybran na zakladé
odporu daného potrubi pii konkrétni instalaci.

Pokud nechcete slySet hluk prakticky Zadny, zvolte
externi motor umistény vné domu. V bytovych
domech, hlavné star§ich panelovych, mtZe byt obcas
instalovan systém centralniho odsavani, kdy je ve
spole¢ném potrubi pro cely diim udrzovan konstant-
ni podtlak. Digestof v kuchyni uZ Zadnou pohonnou
jednotku neobsahuje a aktivujete ji pouze otevienim
uzaviraci klapky. Dnes zptisobuje centralni odtah
Casto problémy, protoZe si lidé pfi rekonstrukcich ne-
chavaji instalovat digestofe s motory nebo koupelno-
vé ventilatory a aktivné do systému vzduch vhanéji.
Centralni odtah funguje na kominovém efektu, takze
vhanéni vzduchu do potrubi miiZe vést k tomu, Ze
v jednom byté nasaté pachy konci v dalSich bytovych
jednotkach, kde naruSenim systému motorem nedo-
chazi k odsavani, nybrz vyfukovani vzduchu.

Obé tyto varianty pfinaseji velmi tichy zptisob
odsavani. Pouziti samostatného motoru pro danou
kuchyni je vhodnéjsi, protoZe mate plnou kontrolu
nad vykonem odsavani, motor digestofe ovladate
(a byl pfesné vybran pro danou instalaci) a je zaru¢ena
efektivita odtahu.

Typy odsavacii
Digestofi existuje mnoho typt, maji riizné tvary,
nékteré dokonce vypadaji jen jako pouha designo-
va svétla a podobné. KdyZ se omezime na zakladni
déleni, budeme vybirat mezi odsavaci ostritvkovymi,
kominovymi (ndsténnymi), vestavnymi a pomérné
mladou kategorii spodniho odsavani, tedy integrova-
ného odsavace piimo ve varné desce nebo v kuchyn-
ské lince vedle varné plochy ¢i za ni.

Ostriivkovy odsavac je solitérni zaleZitosti a tyka se
kuchyni s ostriivkem. Vyhodou je, Ze tyto odsavace

KUCHYNSKE
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mohou mit opravdu variabilni provedeni a zajimavy
design. Pfed extravagantnimi tvary dejte ale pfednost
ucinnosti, protoZe nablyskanou paradu, ktera neodsa-
je vSechny pary nad varnou deskou, budete nakonec
proklinat.

V modernich kuchynich je nejbéZznéjsi kominovy
neboli nasténny odsavac - popularni jsou dnes hlavné
zkosené varianty. Tvar miiZe mit i klasicky s vodo-
rovnou plochou. U ostriivkového a kominového je
dnes popularni takzvané periferni nebo stérbinové
sani - vzduch je nasavan pouze po obvodu digestofte,
coZ snizuje hlu¢nost aZ o 25% bez ztraty efektivity.
Vyuziva se takzvaného Venturiho efektu, pro jehoz
kompletni popis zde nemame prostor. Stru¢né fec¢eno
jde o princip, kdy dochazi u stérbiny ke zrychleni
proudéni a strzeni okolnich par.

JestliZze nechcete davat odsavac na odiv, miZete
zvolit vestavné provedeni piimo do skiinék nad lin-
kou. Nejde o technicky nijak zajimavé digestofe, a tak
rovnou prejdeme k relativni novince, ktera je na trhu
teprve par let. Re¢ je o spodnim odsavani. Varnym
deskam s integrovanym odsavacem jsme se vénovali
v ¢lanku zac¢inajicim na strané 18. Zaméfme se proto
nyni vyhradné na samostatné odsavace instalova-
né vedle varné desky nebo za ni. Mohou byt bud
vysuvné (vyjedou pfi aktivaci) nebo méné napadné,
kdy jde vlastné o obdélnikovy otvor se zaklopkou.
MuZe se zdat, Ze takové odsavace nemohou fungovat
efektivné, ale testy ukazuji, Ze pfi spravné zvoleném
potrubi a motoru pracuji velmi dobfe. Motor a potrubi
jsou umistény pfimo v kuchymiské lince.

To, zda je odsavac ,smart"” a dokaZe se automaticky
zapnout na zakladé bezdratové odeslané informace
z varné desky nebo ma alesporn senzory detekce
par, jsou spiSe tfesnicky na dortu. Méli byste se jimi
zabyvat aZ v Gplném zavéru vybéru. Nijak zasadné
bychom se nezabyvali ani energetickymi §titky, které
jsou u odsavact znac¢né diskutabilni, jelikoZ vykon
a efektivita zafizeni zavisi na konkrétni instalaci, jak
jsme jiz popisovali. B

ODSAVAC ZABUDOVANY DO KUCHYNSKE LINKY
Varny systém

odsavaée Gutmann Abajo. S jakou ic¢innosti odsavani funguje, mizete vidét ve video
prezentaci - spustte ji naskenovanim GR kédu nebo zadanim odkazu pod nim.

i VIDEO i

spolecénosti Gutmann s japonskym teppanyaki grilem, indukéni deskou
a indukeni deskou pro panev WOK. Mezi jednotlivymi varnymi moduly se nachazeji
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KOMERCNI SDELENI

Tajemstvi cerstvosti potravin
je kombinaci vice faktoru

Samsung priSel vtomto roce na trh s novymi modely chladni€ek, které zcela jisté uspokoji potreby Sirokého
spektra zakazniki. Rada RB5000 nabizi celkem 14 model( v barvach kovovy grafit, inox, snéhova bila,

nerez a ¢ernd, vSechny pak spliiuji naroky energetické tridy A+++ nebo A++. Volné stojici chladni¢ky doplnuji
vestavné chladni¢ky fady BRB6000 s posuvnymi panty, které Ize diky jejich propracovanym detailim doladit
ke kazdému typu kuchyné.

SAMSUNG

Portfolio fady BRB6000 sestava z tfi vestav-
nych modeld. Zakladni BRB260030WW/EF

s doporucenou cenou 19 990 K¢ a stfedni
BRB260034WW/EF s cenovkou 21 990 K¢& nabi-
zeji nejvyspélejsi technologie, které spole¢nost
Samsung povazuje u svych spotrebicu za za-
klad. Nejprve je to pravy beznamrazovy systém
True No Frost, ktery nejenZe snizuje spotrebu,
ale potlacduje bakteriologické procesy, ¢imz
zaruCuje podstatné delSi Cerstvost potravin nez
u chladni¢ek bez tohoto systému.

témem Twin Cooling Plus a Cool Select Zone
s moznosti volby teploty v mrazaku: -23~-15
/-5/-1/2°C.Twin Cooling Plus pak zabranuje
nezadoucimu miseni pach(, protoZze oddéleni
chladni¢ky a mrazaku funguji nezavisle na sobé.
Tato chladniCka se prodava za 23 990 K¢.

Maximalni prostor
a ty nejvyspélejsi technologie

Pro skute¢né naro¢né zakazniky je navrzena
prémiova chladni¢ka T9000 typu ,French
door”, kterd mimo jiné disponuje zakladnimi
technologiemi a funkcemi. Chladnicka sesta-
va ze 4 dvefi a nabizi dokonce trojity chladici
systém Triple Cooling s kovovym platem Metal
Plate na zadni strané chladni¢ky. Aby toho
nebylo malo, umozfiuje pravou ¢ast mrazaku
pfeménit na chladniCku a tim zvysit kapacitu
chladici ¢asti (volba teploty 2 °C, -1 °C, -5 °C

True No Frost systém je doplnén jesté o tech-
nologie Multi Flow a All Around Cooling,
zajistujici cirkulaci vzduchu v mnoha smérech
pomoci malych priduch( nad kazdou polici
chladni¢ky. Tim je zachovana rovhomérna
teplota napfi¢ celou chladni¢kou a po otevieni
a zavreni dvefi je rychle obnovena.

Nesmime zapomenout zminit kompresor s digi-
talnim invertorem, ktery se stard o bezproblé-
movy chod chladni¢ky. Jeho podstata spociva
v plynulosti chodu — nepretrzité reguluje teplotu

a-23 ~-17 °C) pomoci tzv. Cool Select Zone.
Chladnicka ja nakonec doplinéna velkou vnitfni
variabilitou polic a dvernich prihradek spolu

s prémiovym designem v barveé nerezové oceli.

v chladni¢ce prostrednictvim zmény rychlosti
otacek. Podle hodnot, které snimaji senzory
teploty uvnitf chladniCky i mimo ni, upravuje
jen svaoji rychlost, ¢imz nevznikaji energeticky
naro¢né vykyvy chodu motoru pfi otvirani dveri
chladni¢ky. Dalsi vyhodou digitalniho inverto-
rového kompresoru Samsung je o dost tissi
chod v porovnani s klasickymi konkurenénimi
kompresory. Navic je na kompresor poskytova-
na zaruka 10 let.

Chladnic¢ka je zatim posledni novinkou v port-
foliu chladni¢ek Samsung a bude ji mozné na
ceském a slovenském trhu zakoupit od ledna
2018 za 79 990 K¢.

Chladni¢ky Samsung uzaviraji ty nejmodernégj-
i technologie do ladnych tvar( elegantniho
designu. Dokazuje to i model z fady RB5000

s kédovym oznacenim RB37J5018SA/EF, ktery
se letos stal vitézem dTestu z 33 vyrobki s vy-
bornym hodnocenim 90 %.

Nejvyssi model fady BRB260076/EF je o néco

vybavenéjsi a pysni se dvojitym chladicim sys- www.samsung.cz




Nudle s makem na muj stul nesmi,

rika Emanuele Ridi

-

Italsky Séfkuchat, ktery se v Cesku proslavil i televiznim pofadem, zaéal v listopadu
spolupracovat se znackou Candy, pochazejici taktéz z Apeninského poloostrova. Novinku
oznamil italsky vyrobce domacich spotfebicii na veletrhu Fast Day u Jihlavy, kde jsme

s Emanuelem Ridim kratce hovorili.

Kdy a kde se zacala psadt vase vaseri pro jidlo a pro
vareni?

KdyZ jsem byl maly, kazdy den jsem se pletl prarodi-
¢tim pod nohy v restaura¢ni kuchyni. To vite, kluk,
ktery chtél vSechno vidét, vyzkouset, osahat. Zkratka
zvédavec. Vyrustal jsem v prostiedi, kde se jidlem
ziloise jim Zivilo, takZe bylo souc¢asti mého Zivota
vlastné od chvile, kdy jsem zac¢al vnimat. Navic
jsem vyrustal na sttedomorském ostrové Elba,
ktery si vétsina lidi poji hlavné s Napoleonem. Je to
ale krasné proslunéné misto obklopené morem, lidé
tu maji nesmazatelné tismévy na tvafi, za coz vdéci

i mistnimu jidlu. Na méstecko Portoferraio, odkud
konkrétné pochazim, rad vzpominam, protoZe jsem
zde prozil mnoho dobrodruZzstvi s kamarady, ale

také jsem zde ziskal prvni zkuSenosti v gastronomii.
Abych byl ale upfimny, moje profesionalni kucharska

°s o
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kariéra se zacala psat azZ v Praze v roce 1998, kdy jsem
zde oteviel v Praze 6 restauraci Da Emanuel. Jednou
z motivaci, proc jit do tak riskantniho podniku, jako je
otevfit restauraci, byla absence kvalitni italské kuchy-
né na ceském trhu.

A je néjaké jidlo, které nemiiZe u vds doma na stil?
Vy ted urcité cekate, Ze feknu néjakou typicky ¢eskou
variaci jidla s italskym zdkladem, vidte? A ano,
nezklamu vas. Na sttil mi nikdy nemohou pfijit nudle
s makem nebo Sunkofleky. Myslim, Ze to je néco, co
Ize u Ttala urcité pochopit.

Procjste se rozhodl stat tvari znacky Candy?
PfestoZe Ziju a podnikam mnoho let v Cesku, jsem do
morku kosti Ital, mam italskou DNA a ne, nudle s ma-
kem opravdu nikdy neakceptuji (sméje se). Candy

Kupujeme kuchynsky robot

a stolni mixeér. Proc nesetrit?

Tradi¢ni pakovy robot je investici. Jeho zakladni funkci ztistava michani
ahnéteni, ale u renomovanych znacek, které ke svym robotiim dodavaji
spoustu pfisluSenstvi, nabidne az nékolik desitek funkci. Stolni mixér zase
byval celkem obycejnym spotfebi¢em, u néhoz nis mnohdy iritovalo typické
ulpivani nezpracovanych surovin na sténach. Pfisla vSak zména a cestou

ke kvalitnimu a vykonnému mixéru uz neni pouze vyrobek za fadové

20 000 korun.

Nakup prakticky ¢ehokolivdo domacnosti miizeme
rozdélit na to, zda feSime akutni problém, nebo zda
chceme do svého bydleni investovat. Jinymi slovy,
pokud nemame na investici, musime vzit za vdék fe-
Senim v niZ$i cenové kategorii, vyrobek, o jehoZ koupi
nejsme tfeba tiplné presvédceni, ale v dany moment
nam nic jiného nezbyva, a ¢astec¢né pocitameis tim,
Ze vydrZi v provozu pouze nékolik malo let (pokud
viibec). Dejme nyni stranou ,feSeni problému”

a vénujme se pouze ,investici’ - v kontextu s nasim
tématem tedy robottim a mixértim, které peclivé
vybirame a kupujeme s tim, Ze nam budou slouZit po
mnoho let.

Kuchyiisky robot
Pokud to s domacim vafenim myslite vazné, vybirejte
peclivé, nehledte jen na design a provedeni. U roboti

hraje obrovskou roli, kdo je vyrabi, jaky poskytuje
servis a zda bude schopen stroj opravit i za 10 let.
Neptedpokladame, Ze byste vyrobek za cenu okolo
10 000 nebo vyssi kupovali s vyhledem, Ze budete za
Ctyfi pét let kupovat novy...

Kvalitni robot nemusi byt nutné celokovovy, pres-
toZe masivni provedeni a vysoka hmotnost zajistuji
stroji stabilitu. Celokovové pievody pak spolehlivost.
Faktem je, Ze prakticky Zadny robot na trhu neni
100% z kovu, neb to neni technicky mozné. Jsou ur-
Cité prvky, detaily, které prosté z kovu byt nemohou.
Celokovové roboty jsou puisobivé, libi se nam diky
uslechtilosti materiali a patti do nejvyssi kvalitativni
i cenové kategorie. KaZdopadneé dobry robot muzZe
mit klidné plastové oplasténi. My bychom se pfi
vybéru sousttedili primarné na kategorii vyrobki od
5 000K¢ vyse, preferovali bychom roboty kovové »»

KUCHYNSKE
SPOTREBIC
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je italska znacka, kterou
znam od malicka, a vim,
Ze ji doted vlastni rodina
jejich zakladateltl. To neni v dneSnim svété plném
korporaci uz tak bézné. Velmi mé proto potésilo, Ze
jsem byl ze strany Candy osloven a Ze muZeme spo-
le¢né propagovat tradi¢ni italskou znacku.

Kdyz si vybirdte do své domdci kuchyné spotrebice,
na co sejako profesiondl z oboru zamérujete?

Na prvnim misté je urcité funkénost. Jsem ¢lovek ,od
fochu”, jak fikate vy Cesi, takZe potiebuii, aby spotie-
bice perfektné fungovaly a byl na né pfi vateni spoleh.
Jako Ital pak ocenim elegantni a funkéni design. A sa-
mozfejmé mi zaleZi na tom, odkud spottebice jsou.
Jak uz jsem fek], to je primarni diivod, pro¢ jsem zacal
spolupracovat se znackou Candy. m

KVALITNi ROBOT

Britska znacka Kenwood spadajici
uz od roku 2001 do De’Longhi

Group vyrabi kuchyiiské roboty ve
viastni tovarné. Ma pinou kontrolu
nad jejich vyvojem i produkei. Na
obrazku loni uvedeny model Chef XL
Titanium s nejvysSim vykonemna
trhu. Jeho motor dosahuje p¥ikonu
1700 W a zpracuje aZ 4,7 kg tésta. Robot koupite
za 23 990 K¢é. Na velmi podrobné piedstaveni nové
fady se miizete podivat na videu (pouze anglicky)
- naskenujte QR kéd nebo zadejte odkaz pod nim.
Prezentace se tyka o néco mensiho modelu Chef
Titanium, ktery se na nasSem trhu neprodava, ale

ik VIDEO ia
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http://goo.gl/vzgwPL

ve vétsiné zakladnich prvkii se se svym vétsim

brat¥ickem shoduje.
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a vybér zuzili na renomované vyrobce. Pokud fikame
vyrobce”, mame na mysli znacky, které maji vlastni
vyrobni zavody, nikoliv znac¢ky obchodni, které
jen zbozi nakupuji od tfetich stran. A kdo jsou tedy
vyrobci? Vé&fit miZete urcité znackam Bosch, Catler
(produkce kvalitni australské znacky Breville pro
zdejsi trh), Electrolux, Kenwood, KitchenAid a Tefal.
Neékteré z nich dokonce deklaruji, Ze jsou schopné
opravit své vyrobky az po dobu 10 let, ¢imZ se snazi
vymezit proti znackam obchodnim.
Co se tyce vykonu, neni wattaZ vSechno, protoZe

v té se udava pouze piikon, ktery indikuje, kolik
energie potfebuje motor pfi nejvétsi zatézi. Ptejte se
prodejce spis na to, kolik je zvoleny model schopen
zpracovat tésta v kilogramech. A hned vzapéti chtéjte
védeét, jakou nabidku pfislusenstvi k nému vyrobce
nabizi a z ¢eho je vyrobeno. Idealni je masivni kov,
unéhoz mate jistotu, Ze draze pofizené dopliiky vydr-
Zi po mnoho let. Planetarni systém michani, minima-
lizujici ulpivani surovin na sténdch, nebo elektronicky
fizeny chod motoru upravovany podle odporu (stroj
udrZuje nastavené otacky), jsou ve stiedni a vyssi
cenové sféfe samoziejmosti.

< PDF = Velmi podrobné jsme se problema-
E E tice robott vénovali v jarnim vydani

h specidlu o kuchytiskych spotiebicich.
r Stahnout si ho miiZete naskenovanim
E E_r QR koédu nebo zadanim odkazu do

http://goo.gl/eY9SVe

prohliZece. Jedna se o PDF s velikosti
necelych 8 MB.

KOVOVE PREVODY

A PLANETARNI SYSTEM MiCHANI
Opravdu Zhavou novinkou jsou nové
roboty Bosch OptiMUM s celokovovou
konstrukci. Ve vizualizaci robotu
muzete vidét do jeho nitra na kovové
pievody. V§imnéte si i dvou vystupii .
motoru - Zlutého a éerveného - bttp: oo l/kaLcsy
urcenych pro pFipojeni vSelijakého

pFislusenstvi. Robot ma také integrovanou vahu

s displejem a pouziva planetarni systém michani,
ktery je standardem nap¥i¢ trhem. Ukazuje ho druhd
grafika. Zhlédnout video prezentaci robotu miizete
naskenovanim QR kédu nebo zadanim odkazu pod
nim. Stoji 19 990 K¢.

i VIDEO i
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Vysokootackové stolni mixéry
Pred dvéma tfemi lety byly prodejnim hitem
odstaviiovace, velky ,boom" zaZivaly postupné ty
pomalé $Snekové, az se o néco pozdéji pfesunul zdjem
spottebitel k vykonnym stolnim mixérim a koktej-
Iim ,smoothie”. Dlouhé pfedlouhé roky vladly trhu
s vysokootackovymi extra vykonnymi a spolehlivymi
mixéry znacky jako Blendtec nebo Vitamix, jejichZ vy-
robky stoji 15 000 aZ 30 000KC. To je opravdu velka
investice, za kterou ziskate mimofadné kvalitni a spo-
lehlivy produkt. Dovolit si ji mtiZe pouze mensi ¢ast
spotiebitell a s rostoucim zdjmem o zdravou stravu
a piipravu jidel z Cerstvych surovin vycitily svou Sanci
mainstreamové znacky, které vyrobky s velmi podob-
nymi parametry uvedly na trh za vyrazné nizsi ceny.
Vysokootackové mixéry v jejich podani stoji mezi
5000 aZ 10 000KE, coz je ¢ini o poznani dostupnéjsi.
Tento typ mixérti se od téch béznych levnych 1isi
v nékolika vécech. Hlavni rozdil je ve vykonu. Mixéry
maji silnéjsi motory s pfikonem okolo 1500 W a jsou

i VIDEO i
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http://goo.gl/P4Mwob

CHYTRY A VYKONNY MIXER

Mixér s elektronicky Fizenym
chodem, displejem, ¢asovacem, auto
programy a 30 000 otickami za
minutu uvedia letos na jafe znacka
Tefal. VSimnéte sii péchovadla
navrzeného tak, aby nemohlo

dojit ke kolizi s rotujicimi nozi.
Kratka video prezentace k dispozici pfes GR kéd
nebo zadanim odkazu pod nim. Mixér UltraBlend
BL 936 E38 koupite za 7 999 K¢.

schopné zpracovavat suro-
viny rychleji a s vétsi razanci
- dosahuji bézné 30 000
otacek za minutu. Mnoho
znich pouziva také elek-
tronicky fizené programy
pro konkrétni typy napoji
ajidel - polévky, drceniledu,
smoothie koktejly apod.
Naprogramovy chod v reél-
ném provozu znamena, ze
mixér méni otacky, nechava
suroviny stéct a déla zkratka
vSechno pro to, aby obsah
nadoby perfektné zpracoval.
UbéZného mixéru je nutné
chod zastavovat a pouZzivat
péchovadlo. Ne, Ze by u téchto mixérti nebylo, ale
nepotiebujete ho tak ¢asto. Dalsi rozdil vidime v no-
Zich - drazsi vykonnéjsi mixéry zpravidla pouZzivaji
komplexni soustavu vysoce odolnych noz1, které
lépe a rychleji suroviny rozmixuji.

Dzban ze skla, nebo z tritanu?

Tot otazka. Sklenény dZzban je pomérné tézKky, pri
myti v mycce trpi takzvanou korozi skla (zeSednuti)

a postupné se muiZe i mirné poskrabat. Nehrozi zde
ale zadné zdravotni riziko. U starSich mixért s plasto-
vymi dzbany muze byt uméla hmota urcitym rizikem,
protoZe se z ni muZe uvoliiovat BPA (bisfenol A, jde

o synteticky estrogen), ktery pry zplisobuje tibytek
spermii u muzl a u Zen zvysuje vyskyt rakoviny prsu.
A vysledky studii z USA pozdéji potvrdily, Ze ma nega-
tivni vliv na cely imunitni systém. JenZe v roce 2015
uvefejnil EFSA (Evropsky tifad pro bezpec¢nost po-
travin) na zdkladé rozsahlé studie, Ze nepredstavuje
BPA Zadna zdravotni rizika, a nyni Gfad provadi dalsi
zhodnoceni situace. V dobé, kdy se mélo obecné za to,
Ze je BPA nezadoudi, pfisla firma Eastman Chemical
Company s takzvanym tritanem, coZ je komer¢ni
nazev pro material kopolyester. Mezi jeho pfednosti
patii vysoka odolnost proti poskrabani i narazu, snad-
na omyvatelnost, ¢irost na irovni skla a samoziejmé
nizka hmotnost. Lze ho také vystavit bez rizika
teploté 100 °C, myt v mycce a pouZivat v mikrovince.
V neposledni fadé je takzvané ,BPA free”, tedy bez bis-
fenolu A. Zda se, Ze mame vyhrano. Ale kdeZe, v roce
2014 se objevila dalsi studie, ktera tvrdi, Ze tritan
obsahuje takzvané TTP (trifenyl fosfat) s idajné jesté
horsim estrogennim uc¢inkem nez BPA (to je aktualné
zakazané ve vSech détskych produktech). »»



KVALITNi NOZE

Na prvnim obrazku vidite noze vykonného mixéru
Kenwood Blend-X Pro a na druhém z mixéru Tefal
UltraBlend. V obou pFipadech pouzivaji mixéry
soustavu 6 éepeli s riiznym nasmérovanim, aby
suroviny rychle a spolehlivé rozsekaly véetné téch
u tipiného dna nadoby.

Hlavni problém vidime v tom, Ze média dnes
prebiraji jakékoliv védecké studie bez ohledu na to,
o jak seri6zni zkoumani $lo a jak je vérohodné. Slovni
spojeni ,védecka studie” je jakymsi zaklinadlem
nasi doby. Novinafi se po jejich ptivodu moc nepidi
a pouze hledi na $picku ledovce v podobé struc¢né
tiskové zpravy, jiz nasadi dramaticky titulek a vydaj ji
za vlastni ¢lanek, aby ¢tenafi zufivé listovali novinami
nebo klikali na webu.

Nedovolime si vynaset o tritanu soudy, nejsme
védci, ale zda se byt pfinejmensim podivné, kdyz

265876/42 v INZERCE

KUCHYNSKE
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mnoho let Zijeme v tom, jak je BPA Skodlivé, vitame
nezavadny tritan, nasledné jsme informovani oficialni
evropskou instituci, Ze latka BPA vlastneé Skodliva
nenia do toho ¢teme o tom, Ze je tu zase jina latka,
ktera se v tritanu nachazi a je jesté Skodlivéjsi. Jde

z toho hlava kolem a vysledek zZadny.

Mnoho stolnich mixérti ma dzban z tritanu, protoze
se s nim diky niz$i hmotnosti 1épe manipuluje. Urcité
bychom pfi vybéru nepodléhali senzacechtivym
zpravam a nevyiazovali je ze hry. Nepochybné pfijde
jeSté mnoho vzdjemné si odporujicich studii nejen
o tritanu. |

VYSOKE OTACKY A MODERNI DESIGN
Kenwood Blend-X Pro prodavany za
8 990 K¢ dosahuje 30 000 otdcek za
minutu a pohani ho motor s pfikonem
1600 W. Ma 3 pfednastavené

- programy a elektronicky Fizeny chod.

i VIDEO i
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Zaujme i designem s protiskluznym oy . Jmssane
pogumovanim v kombinaci Sedé pi/lgoo-l/msEp
a zaFiveé zelené.

Tefal

Nepostradatelny pomocnik —
kuchynsky robot Tefal

P¥i vrcholicich predvanocnich pripravach v domacnosti ocenite kazdou ruku navic. Nejen Gklid, ale i pe€eni cukrovi je pro mnohé
z nas stresujici a mulze se zdat, Ze pripravy neberou konce. Z peceni uz pritom obavy mit nemusite. Staci vybrat néktery z novych

Chytreé véci nenahradis.

kuchynskych robotd znacky Tefal.

Tefal Wizzo QB307538

Pakovy model s misou o objemu 41a s motorem s vysokym pfikonem 700 W
umozni docilit skvélych vysledkd od lehkych naslehanych smési po hutna tésta.
Jednoduché celni ovladani je navrzeno pro maximalni pohodIné uzivani. Robot Wizzo
disponuje patentovanou metlou Flex Whisk, kterou jednoznacné oceni nejen milov-
nici peceni. ViceGrovnové rozlozeni vidlic Slehaci metly zajist'uje zvySeni efektivity
Slehani a zkraceni doby nutné pro vyrobu tuhého snéhu nebo Slehacky. Metla ma
navic silikonovou povrchovou Gpravu na nejzatézovanéjsSich ¢astech, takze nedo-
chazi k uvolnovani ¢astecek kovu pfi tfeni materiald. Diky planetarnimu pohybu pfi
Slehani a michani dochazi k dokonalému promiseni ingredienci, takto pfipravena
tésta budou stoprocentné hladka a nadychana. Doporuc¢ena maloobchodni cena je
7 199KC.

Tefal Promix QB102

Neméné hodnotnym pomocnikem je vykonny kovovy kuchynsky robot Tefal Promix
QB102, jehoz soucasti jsou kvalitni nastavce a efektivni hnétaci haky z litého kovu,
které zarucuji bezchybné promichani. Jedine¢na technologie misi suroviny odspo-
du do stran a poté doprostied nadoby. Sest rychlosti s funkci puls zaruéi hladké

a rovnomérné michani. | robot Promix je vybaven unikatni patentovanou Slehaci
metlou Flex Whisk, ktera vytvofi dokonaly vzdusny a pevny snih uz pouze z jednoho
bilku. Nadoba kuchynského robota disponuje objemem 41 a praktickym ochrannym
krytem, pripravite tak komfortné tésto tfeba na ctyricet cupcakd. Diky dalSimu pfi-
slusenstvi robota jisté vyuzijete celorocné, protoze s nim mézete mlit maso, krajet
a krouhat nebo mixovat. Doporu¢ena maloobchodni cena je 9 999 K¢.

www.tefal.cz



Kuchyrisky robot S FUNKCI VARENTI

W
COOKING

CASOVAC

Diky Casovaci lze jednoduse kontrolovat presny
c¢as v rozmezi 5 sekund az 8 hodin.

METLY

Soucasti jsou tfi nerezové metly: K-metla, pevna
Slehaci metla a spiralovy hnétaci hak. Dale pak
specidlni vaFici metla a flexi metla.

PRISLUSENSTVI

Cooking Chef KCC9060S obsahuje: naparova-
ci kosik, sklenény 1,61 Thermoresist mixér a food
processor. DalSich vice nez 20 nastavcl lze
k robotu dokoupit a pripojit: mlynek na maso,
odstavriovacg, mlynek na mak, nastavce na vyrobu
domacich téstovin a jesté mnohem vice.

INDUKCNI VARENI

Zabudovana indukeni plotynka primo pod pra-
covni misou umoznuje zahrivat, varit i smazit.
Teplotu Ize nastavit od 20 °C do 180 °C s pres-
nosti na 1°C.

EXTREMNE VYKONNY

Novy Cooking Chef dokaze vyvinout az 1500W,
které vyuzijete od jemného promichavani az po
silné hnéteni a vysokootackové mixovani. Také
indukce pracuje s vykonem 1500W.

EXTRA VELKA PRACOVNI MISA

Robustni nerezova misa o objemu 6,7 | s proti-
skluzovymi drzadly po obou stranach a praktic-
kou stupnici uvnitf.

AUTOMATICKE PROGRAMY

Cooking Chef je vybaveny vice nez 20 pred-
nastavenymi programy, které obsahuji recepty
na dezerty i hlavni chody. Automaticky nastavi
teplotu, interval michani, ¢as i vykon indukce.

INTUITIVNI DISPLEJ

Prehledny displej robotu umozni snadnou kon-
trolu nad celym procesem pripravy pokrmu.
Na displeji vidite jednotlivé faze pripravy, které
Ize kdykoliv upravit dle potreby.
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Pdorkovo-bramborova polévka

l] Ingredience:
3 nakrajené porky, 3 oskrabané Zvednéte hlavu robota za pouziti
brambory nakrajené na platky, bocni packy.

1 kostka kufeciho bujénu, zakysana

smetana, sdl, pepf, muskatovy ofisek

avoda.

Pripevnéte ochranny tepelny stit. Do pracovni misy vlozte vsechny
ingredience a zalejte potfebnym
mnozstvim vody.

Sklopte hlavu robota, nastavte Po uvareni nalijte polévku do
teplotu na 100 °C, ¢asovac na 30 sklenéného Thermoresist mixéru,
minut a potvrdte. Takto nechte ktery pfipevnéte na vystup vysoké
varit dokud vas Cooking Chef po rychlosti.

uplynuti 30 minut neupozorni.

- |
|

—
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Rozmixujte ingredience do poza- Servirujte polévku do misek.
dované konzistence.

SVETOVA
JEDNICKA
MEZ]|

om0ty KENWOOD

*ZDROJ: NEZAVISLA

Dada onciesce Vice na www.kenwoodworld.cz
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ANKETA: Jaky vyrobek z vaSeho produktového portfolia byste doporucili

jako idedlni vanocni darek pro gurmany a nadSené domaci kuchare?

Jakub Riha

KAM & Product Manager CZ&SK

Amica

Skvélym vano¢nim darkem pro vasnivé kuchare
je urcité trouba Amica TEF 1535 AA fady Fusion.
Tato trouba je perfektnim pomocnikem pfi
domécim kulinafstvi a nabizi nespocet moznosti
peceni. Ma celkem 10 pecicich funkci véetné
kruhového topného télesa s ventilatorem. I diky
nému je idedlni variantou pro nadSené kuchare.
Pro ty nejnaro¢néjsi jsme pak troubu vybavili
teplotni sondou, diky které mutiZete presné vidét,
jaka je teplota uvnitf pe¢eného pokrmu a pfi-
zpusobit tomu dalsi faze peceni. Samoziejmosti
je také oto¢ny roZen, specidlni smalt pro snadné
Cisténi a dva plechy na peceni jako standardni
vybava trouby. Naprosto bezkonkurenc¢ni je
icena, prodava se za 6 990K¢, takZe jeji potizeni
nezruinuje vas pfedvanocni rozpocet.

Marian Haluza

Head of Category Management CP

BSH domaci spotiebice

Kazdy nadSeny domaci kuchar urcité oceni kva-
litni kuchynsky robot. Pokud mam vypichnout
jediny produkt, pak doporu¢im model Bosch
OptiMUM se zabudovanou vahou. VSechny pii-
sady si miiZete jednoduse odvazit pfimo v mise
nebo jiném pfislusenstvi, zjednodusite si tak
piipravu a zaroven uSetfite misto v kuchyni. Ro-
bot ma navic inteligentni automaticky program
SensorControl Plus, ktery se postara o spravnou
konzistenci Slehacky, snéhu z bilk a také ky-
nutého tésta - jednoduse staci otocit spinacem.
Dal$imi vyhodami jsou stopky s ¢asovacem, sil-
ny motor nebo inteligentni senzor pro perfektni
zpracovani jakéhokoli tésta. Bohaté piislusenstvi
zahrnuje napiiklad kovovou $lehaci metlu na
snih a Slehacku, hnétaci hak z robustniho kovu
pro tézka kynuta tésta nebo velkou michaci misu
z nerezoveé oceli o objemu 5,51.

Stanko Romih

generalni feditel

Gorenje CZ&SK

Véfim, Ze nas zakaznik, zkuseny mistr

i kulinafsky nadsSenec zaplesaji nad troubou
MORA VT 779 BX s pIné dotykovym programa-
torem s 15 funkcemi nebo MORA VT 658 BX

s 11 riznymi programy, vyvinutymi na zakladé
letitych zkuSenosti. Obé vykonné multifunkéni
trouby nové generace maji uvnitf tradi¢ni klenu-
ty tvar, jsou vybaveny teleskopickymi vysuvy
pro pohodlnou a bezpecnou manipulaci s plechy,
komfortnim tlumenym zaviranim dvifek trouby;,
chladnymi dviiky pro bezpe¢né peceni a mnoha
dal$imi praktickymi bonusy - v¢etné programu
EcoClean, ktery se postara o téméf bezpracné vy-
¢isténi vnitiku trouby. Bez vahani bych doporucil
také indukéni vestavnou sklokeramickou desku
MORA VDI 660 FF s dotykovym ovladanim,
FlexiZénou pro velké nadoby, funkci rychlého
zvySeni vykonu Sprint ¢i casovym spinacem
varnych zén.

Jana Krupkova

brand manaZerka Kenwood
De'Longhi Praga

Idedlnim vSestrannym pomocnikem pro kazdého nadSence je rozhodné kuchyrisky robot. A pokud bych méla vybrat jeden
konkrétni, byl by to urcité novy Kenwood Cooking Chef. Jedna se o kuchytisky robot s moZnosti vafeni piimo v pracovni mise.

Diky zabudované indukci pod pracovni misou dokaZe vafit a michat ve stejny moment. A nejenom vafit, nastaveni teploty od 20
°C do 180 °C umoziiuje také smazeni pfi vysokych teplotach nebo 1ze nechat kynout tésta pfi nizkych teplotach. Navic diky extra
velké pracovni mise zvladne zpracovat tésto na vanocky pro celou rodinu i pfatele. K robotu Cooking Chef 1ze dokoupit a pfipojit
vice nez 20 typt pfislusenstvi - napiiklad nastavec na krajeni kosti¢ek pomtize s pfipravou bramborového saldtu, mlynek na
obili umele ¢erstvou domaci, i bezlepkovou, mouku a diky tvofitku na cukrovi budou slepované bananky jeden jako druhy.

Dana Vitousova

Product Marketing HA

Samsung Electronics Czech & Slovak

Kazdy spravny kuchaf potfebuje Cerstvé suroviny, s ¢imz mu pomuiZe nova kvalitni chladnicka. Model Samsung RB37J5018SA/EF,
ktery se stal diky nejvyspélejsim technologiim s hodnocenim ,90 %" vitézem dTestu (z 33 vyrobku), je idedlnim pomocnikem
do kuchyné. Kromeé pravého beznamrazového systému nabizi chladnicka aZ o 30 % vétsi vnitini kapacitu diky ztencenym sté-
nam se stejnymi izola¢nimi vlastnostmi jako u lednic s klasickymi sténami. Pro piiznivce vétSiho prostoru bych pak doporucila
chladnicku FoodShow Case RH56J69187F/EF, ktera kromé dvojitého chladiciho systému Twin Cooling zabrafiuje tiniku chladu
kovovym platem Metal Plate. Co se tyc¢e samotného vareni, zde mame jasnou volbu, kterd se jmenuje HotBlast. Jedna se o chyt-
rou kompaktni troubu, s niZ pfipravite chutné tésto nebo jogurty a upecete krasné stavnaté maso. Nebo si dokonce miiZete
dopfat ,zdravé” hranolky s minimem tuku.
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Dusan Holec

produktovy manazZer Tefal

Group SEB

Pro gurmany, ktefi radi experimentuji a potrpi si na kvalitu nebo spolehlivost,
doporucuji Optigrill+ GC712834. Disponuje novymi technologiemi, které
posouvaji grilovani do zcela nové dimenze. Nejvyraznéjsi z nich je automatic-
ky senzor, ktery saim dokaZe zméfit tloustku masa a sam si nastavi vhodnou
teplotu a délku grilovani podle poZzadovaného stupné propeceni. Fazi piipra-
vy ilustruje barevny indikator na ¢elni strané grilu, pro kontrolu tak nemusite
prerusovat iipravu otviranim a zaviranim horniho dilu. Celkem 6 programt
umoziuje rozmanitou §kalu pfipravy riznych pokrmi: hovézi burger z mle-
tého masa, kuteci steak, sendvic, klobasa, steak z hovéziho nebo vepiového
moznosti piipravy slanych i sladkych receptti, které vyzaduji peceni. V grilu
si lze tedy zapéct lasagne nebo upéct bublaninu. Grilovaci desky, odkapavaci
i zapékaci miska jsou opatfeny nepfilnavym povrchem, ktery lze navic snad-
no umyt i v mycce. Doporuc¢end maloobchodni cena je 4 990 korun.

Alena Pocarovska

marketingova manazerka

Candy Hoover CR

Pro opravdové gurmany a vSechny, kdo doma radi vafi, mizu doporucit nasi
novou troubu Candy Watch & Touch. Nejedna se o klasickou troubu, jde

o revolu¢ni model trouby s pfipojenim na wi-fi sit, s plné dotykovymi dvitky
(LCD displej misto skla) a uvnitf umisténou HD video kamerou. Béhem pe-
Ceni je proto mozné pfimo na troubé napfiklad sledovat oblibeny pofad nebo
surfovat na internetu, stejné jako na telefonu nebo tabletu. Trouba tak mutze
nahradit v kuchyni televizor. UpIné poprvé je mozné sledovat priibéh peceni,
aniz byste museli oteviit dvifka a to pravé diky kamefe, jejiz obraz se promita
piimo na dvifka trouby. Zajimavosti pro milovniky vateni je i §iroka nabidka
video receptty, které si 1ze prohliZet pfimo na dvitkach trouby a sledovat vi-
deo s postupem peceni. Trouba nabizi i vice neZ 70 automatickych programi
peceni a moznost uloZeni vlastnich programu a receptu.

265841/31 v INZERCE

& BOSCH

Stvoreno pro zivot

Vysuste si cas
pro sebe

Vitézka dTestu susSicka
Bosch WTW87467CS se jednim

stisknutim postara o vase pradlo.
Setrné a s perfektnim vysledkem.
bosch-home.cz

SelfCaeaning Condenser

BOSCH
WTW87467CS

% vitéz testu

hodnoceni: 68 %
es v testu: 22 vyrobkl
dTest 9/2017

Www.dtest.cz
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SPECIAL

|
Teplotni sonda do masa i automatickeé programy
Vestavna multifunkéni trouba Amica TIF 212 TOAX

Trouba s plné dotykovym programatorem a barevnym displejem ma vnitini objem 651, teleskopic-
ké vysuvy a dviika s ttumenym doviranim. V nabidce na displeji lze mimo jiné vybirat z 24 pfed-
nastavenych receptd, které urychli a usnadni pfipravu nejbéznéjsich jidel. Z rezimt peceni nepo-
strada ani horky vzduch a k dispozici mate dokonce teplotni sondu do masa nebo oto¢ny rozen.
Grilovani se bat nemusite, protoZe troubu vycistite pomoci pary diky systému Aqualytic.
Doporucena cena: 15 390K¢

1000W motor a pestreé prislusenstvi véetné mlynku

Tycovy mixér Braun MultiQuick 9 MQ 9038 Spice+

Loni pfedstavila znacka Braun novou vlajkovou fadu svych ty¢ovych mixérti s unikatni technologii
ACTIVEBIade s pohyblivou mixovaci nohou a ¢epel, ktera se vysouva azZ ke dnu nadoby. Mixér s vykonnym
motorem (1000 W) zvladne rychle a G¢inné rozsekat i nejodoInéjsi suroviny, jako jsou ofechy, ¢okolada
nebo susené ovoce. Praktické je plynulé ovladani rychlosti pouhou trovni stisku tlacitka. Letos rozsifil
Braun nabidku této fady o sadu, ktera kromé sekacku, nerezové Slehaci metly a 600ml mixovaci nadoby
obsahuje jesté nerezovy mlynek. Vhodny je hlavné pro pfipravu domdcich smési kofeni nebo mleti kavy.
Doporucena cena: 3390K¢

Nizka hlu¢nost i spotfeba diky invertoru

Plné integrovana mycka nadobi
Siemens iQ300 speedMatic SN636X03IE

Srdcem modelu némecké znacky je invertorovy motor iQdrive. Hlavnimi benefity jsou nizsi
hluc¢nost, nizsi spotieba a vyssi spolehlivost. Mycka se také vyznacuje senzorickym automa-
tickym programenm, jenZ optimalizuje myti podle stupné zaSpinéni nadobi. Myti 1ze aktivaci
funkce varioSpeed Plus zkratit aZ 0 66 % pfii zachovani jeho kvality (o néco stoupne spotieba).
Béh programu indikuje svétlo promitané na podlahu. Kapacita mycky? 13 jidelnich sad.
Doporucena cena: 21 990K¢

|
Velky pecici prostor
atradicni vafenina plynu
Volné stojici sporak

MORAK 878 AW

Pro ty, kdo preferuji jednoduchou instalaci

varného feSeni bez nutnosti zasahti do
kuchyriské linky, doporuc¢ujeme néktery
Znové generace sporakit MORA. Vybrany
model v bilé barvé je kombinovanym
typem s elektrickou troubou a plynovou
varnou deskou. Trouba ma nadstandardni
objem 701, nabizi 11 reZimt peceni v¢etné
horkovzduchu a ¢isticiho programu. Ho-
faky na desce jsou jiSténé pojistkou Stop
Gas a zapalovani integrované v knoflicich.
Sporak existuje i v provedeni s indukéni
deskou.

Doporucena cena: 11 490K¢

|
Uz zadné Spatné propecené steaky!
Elektricky kontaktni gril Tefal Optigrill+ GC712834

Novy model v populdrni fadé kontaktnich grilt Optigrill od Tefalu zaujme na prvni pohled netradi¢nim ¢ernym provedenim. Stejné
jako vSechny dalsi modely tohoto typu pouziva automaticky senzor, ktery zméfi tloustku masa, sim nastavi vhodnou teplotu

a délku grilovani. Na rukojeti mtZete vybirat z 6 programu pro rizné typy jidel véetné steaku nebo hamburgeru. Navic mate jeSté

k dispozici volbu pro tepelnou tipravu zmraZenych surovin a samozfejmeé i plné manudlni ovladani ve 4 stupnich. Dodavan je s gri-

lovacimi deskami, odkapavaci miskou a zapékaci miskou, v niZ pfipravite napiiklad lasagne. Veskeré pfisluSenstvi Ize myt v mycce.

Doporucena cena: 4 990K¢



|
Optimalni teplota vina
Domaci vinotéka Candy CCVA 200 GL

Pii servirovani vina klademe dtiraz na jeho teplotu.
Chladnic¢ka nent, obzvlast pro ¢ervené, idealnim
mistem. Pokud uvaZzujete o koupi cenové dostup-
néjsi jednozoénové vinotéky, zatadte do vybéru tento
model italské znac¢ky Candy s kapacitou na 40 lahvi,
4 dfevénymi policemi a jednim drZakem. Teplota je
nastavitelnd mezi 7 °C az 18 °C.

Doporucena cena: 7 990K¢

265877/49 v INZERCE
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Volneé stojici,
nebo vestavna? Oboji!

Kombinovana chladnicka
Samsung RB36J8799S4/EF

Mezi top produkty v kategorii chladnic¢ek s mraza-
kem dole patfi tento model z prémiové fady CHEF
COLLECTION, na jejimz vyvoji se podileli miche-
linskymi hvézdami ocenéni kuchafi. Chladnicka

s oddélenymi chladicimi okruhy a beznamrazovou
technologii (nevysusuje Cerstvé potraviny jako bézny
No Frost) skryva jedine¢nou vybavu véetné nulové
z6ny Chef Zone s velmi pfesné fizenou teplotou.
Chladnic¢ka ma celkovy hruby objem 3801 a vyzna-
Cuje se takzvanym provedenim KitchenFit, kdy ji Ize
integrovat v kuchyni do linky podobné jako vestavny
model. Ubézné lednice byste pfi této instalaci neote-
vieli dvefe.

Doporucena cena: 48 890K¢
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Prémioveé provedeni
v kovu a vysoky vykon

Stolni mixér Electrolux
Masterpiece Collection ESB9400

Mimoiadna uroven dilenského zpracovani a chladné
$asi z matného nerezu véetné kruhovych tlacitek,

to je mixér Electrolux z fady Masterpiece Collecti-
on. Nepostrada automatické programy pro drceni
ledu, michané napoje, polévku a koktejly smoothie.
Ovladaci panel dopliiuje LED displej zobrazujici ¢as
zbyvajici do konce zvoleného reZimu. PouZzit miZete
také manudlni ovladani rychlosti a pulzni rezim.
Motor md piikon 1200 W, nadoba z tritanu objem 2,21
anoZe jsou potaZené titanem. Pfi koupi mixéru do
31.12. 2017 ziskate po registraci na webu Electroluxu
zdarma varnou konvici s regulaci teploty a nerezovy
barmansky set.

Doporucena cena: 8 999K¢

Tefal

Promix

Flex
Whisk

Technology

4

www.tefal.cz

Vykonny pro vsSechny
vase pekarské potreby

Silikonovy obal

= PFmy kontakt se sténou
nadoby pro vysokou efektivitu Slehant.

= Niz8i hlu¢nost vici celokovovym metlam.

= Nezabarvuje kovovymi ¢asticemi uvolnénymi pri
otéru kov na kov.

Viceuroviova Slehaci metla

= Perfektn{ vysledky uz od jednoho vajicka.
= Kvalitnéjsi provzdusnént.

= Extrémné rychly.
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