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Lubor Jarkovsky

Séfredaktor a sales director magazinu SELL
Vazeni ctenart,
prindaSime vam druhy leto$ni special ze svéta
domacich spotiebict. UZ ponékolikaté se vracime
do svéta kuchynské techniky. A to nejen té pro
zpracovani surovin nebo jejich tepelnou tipravu.
Zamérili jsme se na cely proces piipravy jidla
vCetné nezbytného myti nadobi. Jak uz jste zvykli,
nevénujeme se zadnému z témat povrchné, ale
jdeme vice do hloubky, abyste ziskali komplex-

ni informace. I proto jsme se rozhodli vénovat
hodné prostoru zcela zidsadnimu tématu, kterym
je vybér a koupé kuchyniského robotu. Kdo hleda
laciné reSeni, aby obcas pripravil néjaké to tésto

s tim, Ze se ale na robot bude vétSinu mésice tak-
fikajic prasit, mtze v zasadé u své volby ziistat.
My v ¢lanku oslovujeme hlavné ty, kdo chtéji
robot coby zakladniho pomocnika do své kuchyné
na mnoho let a touzi po vyrobku vysoce spolehli-
vém. Zde si urcité zaslouzi vybér vice pozornosti
vcetné zjiSténi toho, zda kupujeme robot od znac-
Ky s vlastnimi vyrobnimi zavody, nebo od znacky
obchodni, kterd pouze robot odebira z tovarny
tireti strany. Pokud vas zajima tato problematika
vice, urcit€ se zactéte niZze do itvodniho ¢lanku
celého specialu.

Prijemné Cteni pieje
Lubor Jarkovsky

Kenwood Chef XL Titanium. Prémiova novinka na ¢eském trhu s osvicenim misy
arekordnim vykonem - robot zpracuje az 4,7 kg tésta a ma prikon 1700 W. Cena: 19 990 K¢.

Koupe kvalitniho kuchynského robotu
je investice na mnoho let.
Vybirejte od proverenych znacek

Tradi¢ni kuchynsky robot

s vyklopnym ramenem se stal
prodejnim hitem poslednich let.
Stoji za tim opétovné rostouci
popularita domdaciho vaieni, jakysi
navrat ke kofentim, dalo by se fici,
ale i obecné stoupajici zajem o dobré
jidlo a v neposledni fadé vystoupeni
vétSiho mnoZstvi Cechil ze stinu
lokalni gastronomické rutiny;, jiz
nahradila chut experimentovat. Pri
koupi robotu byste méli vzit v potaz
nékolik zasadnich faktora - jednim
jeho znacka a s tim spojena jistota

v servisni podpofe v pritbéhu mnoha
nasledujicich let.

Pokud se mame bavit o kvalitnich robotech,
urcenych k dlouholeté ne-li celoZivotni sluzbé,
urcité nemame na mysli zafizeni s pofrizovaci ce-

nou kolem tisice ¢i dvou tisic korun. Soucasné se
v nasledujici ¢asti nebudeme vénovat takzvanym
food procesortim, coZ je odliSny typ kuchynského
robotu - food procesor ma koncepci zakladny

s vystupem motoru ve své svrchni ¢asti. Zde se
nasazuji rozli¢né misy se sekacimi, krouhacimi,
strouhacimi ¢i jinymi kotouci. Tento ¢lanek je
vénovan tradi¢nim robottm s vyklopnym ra-
menem umisténym nad rozmeérnou misou, v niz
probiha zpracovani surovin. Takovy robot ma
pochopitelné jesté jeden nebo dva dalsi vystupy
motoru, aby mohl slouzit k dal§im ¢innostem,
jako je strouhdni, mleti nebo mixovani.

|
Proc vybirat robot od tradi¢niho
vyrobce?

Mozna si ted feknete, Ze vam chceme vnutit
vyrobky inzerent tohoto specidlu, Ze budeme
protezovat urcité znacky, ale nic nemtiZe byt
vzdalenéjsi skute¢nosti. Cilem ¢lanku je pouze vy-
lozit karty na sttil, abyste si vybrali produkt, ktery
bude spolehlivé fungovat a ktery vam v pripadé
poruchy vyrobce nebo dodavatel bude schopen
opravit klidné i za 10 let. Pravé zde se trh rozdé-

luje na dvé jasné vymezené mnoziny, ackoliv to
na prvni pohled nemusi byt béZnému spotiebi-
teli zfejmé - na skute¢né vyrobce a na obchodni
znacky.

Vyrobci vs. obchodni znaéky

Nejen na trhu s kuchynskymi roboty, ale i spotie-
bici celkové a v dalSich kategoriich technického
spotifebniho zbozi, ptisobi jak skute¢ni produ-
centi zboZi s ur¢itymi vyrobnimi kapacitami,
vlastnim vyvojem a znackou nebo znackami, tak
takzvané obchodni znacky, coZ jsou v podstaté
Lumeéle“ vytvorené virtualni subjekty, odebirajici
zpravidla zboZi z rtiznych nezavislych, prede-
vSim ¢inskych, tovaren. Zastupce takové firmy si
z katalogu nabizenych designtli vybere ten, ktery
v urcitém regionu nikdo zatim nekoupil, necha
na vyrobek ,nalepit” svou znacku, zaplni jim
kontejner, nechd ho z Asie dovézt a zboZi proda-
va. Obchodni znacka tedy nema vlastni vyrobu,
Casto ani vlastni vyvoj. V lepsim pripadé si zadava
vyrobu dle svych navrha a vysledka vyvoje.
KaZdopadné nema nikdy nad vyrobou plnou
kontroluy, jako firma s vlastni tovarnou, ktera
muze napriklad vyrobni proces upravit v piripadé
zjisténi urcitych nedostatkd.



VYROBA
KUCHYNSKYCH
ROBOTU

Jednou ze znacek,
ktera ma vlastni
vyrobni kapacity,
je naptiklad ame-
ricky KitchenAid
zalozeny v roce
1919 a v roce 1986
zakoupeny spolec-
nosti Whirlpool.
Vyroba dodnes
probiha v americ-
kém Greenville ve
staté Ohio a firma
dokonce pofada
organizované pro-
hlidky tovarny.

Obchodni znacka pouze sleduje aktudlni
trendy, urcené povétSinou hlavnimi hraci na trhu,
skute¢nymi vyrobci, piichazejicimi diky investi-
cim do vyvoje s riznymi inovacemi nebo novymi
typy produktd. Firmy s obchodnimi znackami
jsou obecné zaméreny prevazneé na nizsi cenovy
segment, a uvadéji proto na trh aktudlné popu-
larni zbozi za nizsi ceny, nez jejich konkurenti.

A presné to je pripad kuchynskych robot1, kde
patii mezi predni vyrobce s vlastnim vyvo-

jem a produkci znacky jako Bosch, Electrolux,
Kenwood, KitchenAid nebo Tefal. Jesté sem m1i-
Zeme zahrnout prémiovou znacku Catler, pod niz
se prodavaji na ¢eském a nékolika dalSich trzich
vyrobky australské spole¢nosti Breville. Divodem
je, Ze pro pouzivani znacky Breville drZi v Evropé
prava jind spole¢nost, a tak jsou u nas produkty
Australani nabizeny pod znackou Catler, jinde

v Evropé pod znackou GastroBack a dal$imi.
Mozna se ptate, proc¢ do vyctu prednich vyrobci
kuchynskych robott nefadime ¢eskou znacku
ETA. Jednoduse proto, ze ETA jiz neni v podstaté
vyrobcem, ale proménila se v obchodni znacku

a dodéava na Cesky trh také zboZi, které si nechava
vyrabét rizné po svété prevazné v Asii. Nékteré
vyrobky nadéle vznikaji v Cesku.
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Pochopitelné i ,,ackové“ znacky, které jsme
jmenovali vy$e, maji mnoho vyrobki z Ciny nebo
jinych asijskych stati. Zadny vyrobce, pokud se
vyhradné nespecializuje pouze na nékolik malo
produktovych kategorii, neni schopen produkovat
celé své portfolio vlastnimi silami. Hlavné levné;jsi
vyrobky maji ¢insky ptivod. Cina oviem nezna-
mend nutné nizsi kvalitu, protoZe i tam existuje
obrovské mnozstvi tovaren produkujicich oprav-
du kvalitni zbozZi. ZaleZi hlavné na tom, jakého ob-
chodniho partnera si dand firma zvoli, jak vyrobu
a kvalitu produktii ovéiuje atd. Uplné jinou pisnié-
kou potom je, pokud si znac¢ka postavi v Ciné svoji
vlastni tovarnu a ma celou produkci plné ve svych
rukou. Rozhodné se nesnazime fici, Ze to, co je
vyrobené v Ciné, je automaticky nekvalitni zboZi.
Ani to, Ze obchodni znacky maji pouze nekvalitni
spotiebice. To v zadném pripadé ne. U obchodnich
znacek vSak vystava nasledujici otazka...

Zajisti obchodni znacky podporu

vyrobki i za 10 let?

Z uvedenych faktt vyplyva jediné - obchodni
znacka je zamérena na aktudlni rychly prodej po-
pularniho zbozi. Nyni jsou to roboty nebo stolni
mixéry. Pfed rokem nebo dvéma to byly odstav-
novace. Jenze kuchynsky robot s poiizovaci cenou
okolo 5 000 nebo dokonce 10 000 K¢ neni malou
investici. Budou obchodni znacky, predevsim

ty, které odebiraji produkty v tovarnach tietich
stran, schopné za nékolik let pro tyto vyrobky
zajistit plnou servisni podporu? Tradi¢ni znacky
a skutecni vyrobci to zpravidla dokazou, proto-
Ze jsou schopni si ve svych vlastnich tovarnach
vyrabét nahradni dily po mnoho let a drzet jich

VYSOKY VYKON A PLANETOVY SYSTEM MICHANI
Vlajkova lod’ znacky Bosch z fady MaxxiMUM ma pfikon
1600 W a v nerezové 5,41 mise zpracuje najednou az
3,5 kg tésta. Stejné jako vsechny kvalitni roboty dalSich
znacek pouziva takzvany planetovy systém michani,
diky kterému se hnétaci hak nebo metla pohybuiji

v celém prostoru misy. Tésto nebo jiné zpracovava-

né suroviny neulpivaji na sténach nadoby a vse je
dokonale promiseno. Model na obrazku nese oznaceni
MUMXL40G a proddva se za 16 290 K¢.

spoustu skladem. Robot vam opravi klidné za

10 let. My netvrdime, Ze vSechny obchodni znacky
servis nezajisti. Jen o tom vzhledem k systému
jejich fungovani a podstaté jejich (rychloobrat-
kového) byznysu nejsme piesvédceni, a proto
doporucujeme vybirat robot od tradi¢ni znacky;,
skute¢ného vyrobce, idedlné s nékolika desitkami
let zkuSenosti s produkci tohoto typu zboZzi.

]
Konstrukce robotu

Velké mnozstvi zakaznik vybirajicich kvalitnéjsi
robot, poZaduje, aby byl tento vyrobek celoko-
vovy. Nejde o zadny zbytec¢ny luxus, protoZe kov

a masivni provedeni téla s vy$§i hmotnosti zajis-
tuji robotu stabilitu i pfi zpracovavani vétsiho
mnozstvi tésta, které klade zna¢ny odpor. Lehky
robot by se vam ,,roztancil“ na kuchynské lince.
Nicméné zadny robot na trhu neni kompletné

z kovu, tedy véetné vSech soucastek motoru.
Ackoliv mizZe pouzivat kovové pievody, technicky
je nemozné, aby byly tiplné vSechny soucastky
kovové. Prodejci ale vétSinou vychdzeji z toho, co
dostanou v prezentaci od vyrobce nebo se dozvédi
na Skoleni, a firmy z marketingovych dtvod pro-
blematiku ¢asto zjednodusuji, takZe vim v mnoha

INZERCE

Inspirujici
pro racost z vareni

- [{] Electrolux

pomochik

Kompletné vybaveny Assistent EKMA200 s bohatym pfisluSenstvim
pro hnéteni, michdni, Slehdani, mleti masa, strouhdni i krajeni pokazdé
zajisti vyjimeéné vysledky a usetfi Va3 cas i ndmahu.

Bilé LED diody osvétluji vnitfni prostor misy a prakticky transparentni
kryt zajisti, aby obsah nddoby zUstal, kde md. Potési Vas nejen svou
univerzdlnosti a vykonnosti, ale i elegantnim designem Idkajicim

k posouvani kulindrskych hranic.

www.electrolux.cz
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prodejnach budou tvrdit, Ze je robot celokovovy.
Symbolem kvality je uZ to, kdyZ robot kovové
pirevody pouZziva a nachdzi se v ném precizné
vyrobeny spolehlivy motor.

|
Vykon motoru aneb prikon neni
vykon

Novy robot chceme ¢asto vybirat podle jeho vyko-
nu, jenze k tomu pouzivime nevhodny parametr
piikonu, ktery udava pouze to, kolik energie robot
potiebuje ke svému chodu. Nehledé na to, zZe
piikon nemusi byt nutné vysoky, aby zvladl robot
uhnist nékolik kilogram tésta. Jak je mozné, Ze ro-
boty KitchenAid povazované za jedny z nejlepSich
na trhu maji pouze 300W motor, zatimco vlajkova
lod znacky Kenwood Chef XL Titanium ma prikon
1700 W? Prvni si poradi s az 2,7 kg tésta a druhy
4,7kg, pricemz ma témér pétinasobny piikon.
Proc? Vse se odviji od konstrukce motoru, jeho
pirevodi a poctu otacek, pfi nichZ motor pracuje.
Roboty, které nedisponuji funkci mixéru nebo
odstavinovace a maji slouzit pouze ke zpracovani
tésta nebo tvorbé téstovin, nepotiebuji dosahovat
vysokych otdcek motoru. PouZzivaji proto takovou
konstrukci motoru, ktera i pii 300 W bez problému
zaruci zpracovani 2,7kg tésta. Tento motor jim vy-
loZen€é znemoZnuje pfipojeni mixéru pracujiciho
pii vysokych otackach. Roboty s velkym prikonem
vystup pro vysokorychlostni piislusenstvi maji,
takZe umoznuji jak zpracovani velkého mnoz-

stvi tésta, tak vyuziti vétsiho poctu doplnkovych
265876/15
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funkci. Pro vysokorychlostni prisluSenstvi je uréen
specidlni vystup motoru, zpravidla v horni ¢asti
téla robotu, kam se nasadi zminény mixér nebo
odstredivkovy odstavinovac. Pii vybéru se proto
netid'te pouze piikonem, ale zjistéte si, co vSechno
robot umi a jaké k nému lze ptipojit prislusenstvi.

PRVNi ROBOT S OSVETLENOU MiSOU

Loniska novinka znacky Kenwood, model Chef XL
Titanium, se pysni nejen nejvyssim vykonem na trhu,
protoze zpracuje az 4,7 kg tésta (prikon motoru je
1700 W), ale také tim, Ze ma jako prvni na svété osvét-
lenou misu. Nejde o Zadnou zarovku, nybrz svétleny
kruh v rameni, jenz velmi rovnomérné osvétluje cely
zpracovavany obsah. Kenwood v prezentaci zdiiraz-
fuje, Ze svétlo bylo vyvinuto tak, aby neménilo barvu
surovin a kuchaf mél dokonaly prehled o jejich stavu.

Vzdyt'i nizkootackovy robot dokaze odstavio-

vat, ovSem pomoci nizkootac¢kového snekového
odstavnovace. Jak vidite, Casto slychané tvrzeni,

Ze 500W robot nemd dostate¢ny vykon, neni aplné
pravdivé. Urcujici je mnoZstvi tésta udavané v kilo-
gramech, které robot zvladdne zpracovat.

]
Prislusenstvi

V této oblasti se v zasadé oddéluje na trhu
kuchynskych robotii zrno od plev, protoze Site
prisluSenstvi a kvalita jeho provedeni jsou zasad-
ni vizitkou kazdé znacky. Jde urcité o dalsi faktor,
podle néhoz poznate toho, kdo vyrabi roboty
kvalitné a vénuje se jejich vyrobé dlouhodobé, od
urcitych oportunistti, ktei'i do své nabidky tuto
kategorii zaradili Cisté proto, Ze se ji na trhu aktu-
alné dari a vyrobky jdou dobie na odbyt.

PrisluSenstvi robott by mélo byt odolné, spise
masivni, misa pro zpracovani tésta urcité kovova
stejné jako Slehaci metly nebo hnétaci hak. Kupfi-
kladu metla levnéjsich robot je tvorena kovo-
vymi proutky, které snadno zmacknete, zatimco
u prémiového robotu je znatelné odolné;jsi. Vlast-
né postaci, kdyz si prislusenstvi v obchodé potéz-
kate. Pokud ma slouzit po mnoho let, musi byt
robustni a vyrobené z kvalitni nerezové oceli. Ne
vSechny soucasti ale mohou byt z kovu, napiiklad
flexibilni metly musi byt vyrobeny z odolného
a vysoce kvalitniho plastu. Pfi osobnim sezname-
ni s robotem to poznate na prvni pohled a hlavné
dotyk, jakmile vezmete prislusenstvi do ruky.

INZERCE

Tefal

Masterchef

SILIKONOVY OBAL
= Pfimy kontakt se sténou
nédoby pro vysokou
efektivitu Slehani.

Nizsi hlu¢nost v porovnani
s celokovovymi metlami.
Nedochazi k zasednuti
snéhu z diivodu tfeni kovu
metlicky a misy.

VU TROJE

PRO USLEHANI PEVNEHO A NADYCHANEHO
SNEHU JiZ Z JEDNOHO BILKU

VICEUROVNOVA

SLEHACI METLA

= Perfektni vysledky jiz od
jednoho vajicka.

= Promicha veskery obsah
extrémné rychle.

= Dosdhne az na dno nadoby.

Flex
Whisk

Technology

QB505G38



Vsestranny kuchynsky robot by podle nas mél
mit, at’uz ve vybaveé, nebo volitelné k dokoupeni,
mixér, mlynek na maso, piisluSenstvi na tvorbu
téstovin rtiznych druhd (minimalné Spaget a la-
sagni), mlynek na kdvu/mak (jde vlastné o tako-
vy mini sekacek), odstaviovac a food procesor
s krajeCem a strouhacem. S takovym robotem
zvladnete v kuchyni vétSinu ¢innosti a nahra-
dite nékolik separatné prodavanych domacich
spotiebict.
|
Zavérem

Kvalitni kuchynsky robot je nemalou a soucasné
dlouhodobou investici, obzvlast pokud k nému
chcete postupné dokupovat dalsi prislusenstvi,

a toivpriibéhu nékolika let. Jistotu, Ze bude pii-
sluSenstvi v takovém horizontu dostupné stejné
jako vysoka troven servisnich sluzeb, miizete mit
pouze u znacek s vlastnim vyvojem a vyrobou.
Dnes mnoho vyrobki kupujeme s tim, Ze budou
fungovat dva tfi roky a poté je stejné vyménime
za jiné. U tyCového mixéru s pofizovaci cenou

500 K¢ to zajisté mtize byt pravda. Tam se s opra-
vou asi mnoho lidi zabyvat nebude a radéji koupi
ve stejné cenové relaci novy mixér. Robot je ovsem
uplné jinou kategorii a zde se koupé laciného
zafizeni v Zadném pripadé nevyplati. To uz radéji
investujte do slusného setu tycového mixéru

s funkcemi food procesoru. Kdo nevari tak ¢asto
a ve velkém mnozstvi, uhnéte kuptikladu tésto na
kolac¢ i s timto zarizenim.

269722/

DOMACI VYROBA TESTOVIN

Také si v italské restauraci casto davate cerstvé
téstoviny? Urcité jste si vSimli, Ze chutnaji jinak, nez
ty koupené susené. Pripravit tésto Ize v robotu béhem
par minut. Usnadnit si jeho dalsi zpracovani muzete
rliiznym prislusenstvim - na obrazku napfiklad modul
znacky Kenwood pro vyrobu lasagni pfipojeny na
vystup motoru umistény v predni casti vyklopného
ramene robotu. Kdo chce z tésta vyrabét Spagety nebo
dalsi druhy téstovin, samoziejmé muze. Staci jen pofi-
dit si patficné prislusenstvi.

INZERCE
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OBJEVTE
KOUZLO PARY

Pfiprava jidel v pdre si ziskava oblibu u ¢im ddl vice lidi,

protoze je zdravd, snadnd, pohoding, bezpecnd a moderni.

Multifunkéni parni trouba navic zastupuje hned nékolik
spotrebicl. Muzete v ni grilovat, pfipravovat steaky,
upéct domdci chléb nebo dokonce tvarohovou bdabovku.

Moderni multifunkéni parni trouba totiz disponuje nejen pdrou,

ale i horkym vzduchem, grilem a nastavitelnymi intervaly

stfidani pary a peceni, které zajisti kiupavost a zabrdni

vysouSeni pokrmU. Suroviny diky tomu neztrdceji chut,

vzhled ani svou pfirozenou Stavnatost, a proto neni potfeba

je vyrazné solit, kofenit nebo mastit.

www.pecemevpare.cz
www.electrolux.cz




KENWOOD

NA TRHU

KUCHYNSKYCH
~ ROBOTU GLOBALNE*
CI R Sois

ralny Kenwood: Svetova
jednicka v segmentu
kuchynskych robotu

Britsky vyrobce malych kuchyisky spotiebici opét potvrdil svéto-
vou nadvladu v segmentu kuchynskych robotii za uplynuly rok 2016.
Neni divu, kdyZ jako pravy lidr tento trh skute¢né rozviji a prinasi
inovace, kteri ostatni pouze nasleduji.

Nejvétsim krokem dopredu v této kategorii
bylo uvedeni robotu Chef XL Titanium, ktery
prinesl skute¢nou technologickou revoluci
diky zabudovanému osvétleni pracovni misy.

Zaroven robot Chef XL Titanium disponuje
ohromujicim vykonem motoru 1700 W. Tento
vysoky vykon nové vyvinutého motoru udrzi
rychlost i pfi zpracovani skutecné tézkych

tést a velkych objemi surovin. Na vykonny
motor poskytuje vyrobce prodlouzenou
zaruku 10 let po registraci na webovych
strankach.

Vykon, ktery tento robot poskytuje, jde ruku
v ruce s vykonnymi metlami SystemPro™,
kterymi je robot vybaveny: nerezova K-metla,
pevna nerezova Slehaci metla a nerezovy

spiralovy hnétaci hak. Tyto robustni silné
metly dopliiuji dalsi dvé pro specifické
ukoly: flexibilni metla na krémy

a specialni cukrarska metla pro jemné
promiseni. S témito dvéma metlami je
hracka pripravit moucniky té nejvyssi
urovné s lehkosti a isporou ¢asu.
VSechny metly jsou vyskové nastavitelné,
a proto si hravé poradi i s minimalnim
mnozstvim surovin. Extra velka pracovni
misa o celkovém objemu 6,7 1 ale umozni
zpracovat az 2 kg mouky na tuh3 tésta.

Kromé michacich nastrojt je Chef XL
Titanium vybaveny dalSimi nastavci

(lisi se dle modelového oznaceni)

a pochopitelné nabizi moznost dalsi
piislusenstvi dokoupit.

S nabidkou vice nez 20 rlznych nastavci

je Kenwood nejvsestrannéjsi znackou
kuchyrniskych robotd.

Vice na www.kenwoodworld.cz
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GfK: Roste zajem nejen o kuchynske roboty

GfK Czech, oddéleni Consumer Choices, kontinualné monitoruje trh

Trzby za kuchyniské roboty a mixéry na
¢eském trhu rostou. Za rok 2016 se ve
sledovanych odbytovych cestach' zvedly

0 22%. Tahounem rtstu byly tradi¢ni
kuchymniské roboty a stolni mixéry;,
zatimco food procesory, choppery
(univerzalni drtice), ty¢ové a ru¢ni

mixéry vykazaly pokles jak v objemu,

takivobratu - ten ale ¢asto zmirnil
prodej mirné drazsiho sortimentu.

ow s

Tradi¢ni kuchynské roboty
V praimeéru se vloni prodavaly za 5 800 korun,

tedy za cenu meziro¢né zhruba o 100 korun vyssi.
Témér 60 % piistroji se prodalo v cené do 5 000
korun, pricemz poptavka se z¢asti ,,prelila“ od
levnéjsiho sortimentu do 3 000 korun k mirné
drazsim modeltim. Kupujici investovali v rostouci
mife i do pristroji v cené vyssi nez 8 000 korun.

Stolni mixéry

Piiprava smoothies podporila jejich prodej, ktery
se za minuly rok zvedl 0 160 % v kusech a 153 %

v korundch. V priiméru se prodavaly za 1 300

korun. PiestoZe poptavka rostla napii¢ cenovymi
kategoriemi, podil nejdrazsich (v cené od 2 000

269716/10
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korun) se meziro¢né mirné snizil. Z celkového

obratu za kuchynské roboty a mixéry tak loni
odpovidaly uz za 25 %.

Tycové mixéry

Na loniském obratu celé skupiny se podilely nece-
lou pétinou. Meziroc¢né klesly v kusech i korunach
02%.V priméru za né v roce 2016 kupujici zaplati-
1i 900 korun. Poptavka dvouciferné stoupla vyrob-
kim v cené 400-800 korun a od 2 000 korun vys.

KUCHYNSKE ROBOTY A MIXERY

Prodej v ks/%
2015 2016 2016: 2015

-23%

-9%

-2%

>100%

1%

100 %

Panelovy trh GfK/Ceska republika

se zboZim dlouhodobé spotfeby v Ceské republice a na Slovensku

metodou panelového vyzkumu. Jeho zakladem jsou pravidelné
zjistované lidaje o prodejich kone¢nému spotrebiteli ze stalého

reprezentativniho vzorku maloobchodnich prodejen. Vice na www.

gfk.com/cz, pfipadné kontaktujte Zderika Bartu, Consumer Choices

Directora CZ&SK (zdenek.barta@gfk.com).

' Elektroprodejny, nespecializované prodejny (hypermarkety, Cash &
Carry, obchodni domy, nespecializované Cisté internetové prodejny a IT

prodejny).

Zdroj: Zdenék Barta, Consumer Choices Director CZ&SK, GfK Czech

2015/2016

W TRAD. KUCHYNSKE
ROBOTY

M FOODPROCESSORY
[ RUCNI MIXERY

M TYCOVE MIXERY
 STOLNi MIXERY

W DRTICE

Prodej v ks/K¢&/%

Prodej v KE/%

2015 2016 2016: 2015

-19%

1%

2%

>100%

-9%

100 % 100 %
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komercni sdéleni

Nova vestavna rada Hoover Vanity

Znacka Hoover pravé prichazi na trh
se zcela novou radu vestavnych spo-
tfebicd nazvanou Vanity. Zakaznici
a obchodni partnefi méli moznost
vidét prvni vzorky kompaktnich
i klasickych trub na veletrhu IFA
v Berliné a Eurocucina v Milané.
Trouby rady Vanity vynikaji elegant-
nimi tvary a kombinaci skla a nerezu
v designovém provedeni. V radé Vanity
naleznete jak maxitrouby, tak trouby
se standardnim objemem, celou radu
modell s pyrolyzou, modely napojené
na domaci wi-fi sit a rizené telefo-
nem a novinkou je pak u trub Hoover
sonda na maso. Nové trouby Hoover
budou k dispozici v ¢erné i bilé barvé
a zakaznici si je mohou prohlédnout
v nové otevieném showroomu v Praze
na Sokolovské 651/136A.

www.hoover.cz



Domaci spoti‘ebice pro zdravou pii-
pravu pokrmii jsou stale popular-
néjsi. Viditelnou zménou prochazi
mimo jiné trh s pristroji na fritova-
ni - zakaznici se fritovani nechtéji
vzdat, ale vyhledavaji zdravéjsi
alternativy ke klasickym fritovacim
hrncim. Dle poslednich dat je kate-
gorie multifunkénich hrnct a fritéz
s pouzitim malého mnoZstvi oleje
na vzestupu - jednim z takovych
pomocnikii, ktery slavil na ceském
trhu v loniském roce uspéch, je
multifunkéni hrnec od De‘Longhi.

Novy kral kuchyne

A jaké jsou jeho vyhody? Je to predevsim multi-
funkénost, kdy tento pristroj nahradi hned nékolik
domacich spotiebicl - predevsim troubu, panev,
fritézu ¢i remosku a nyni pribyla i nova funkce
grilu. Diky automatické michaci lopatce se jedno-
duse pripravi chutné hranolky, ratatouille, rizoto,
dokonce gulas nebo rizné druhy oméacek. Ptistroj
pokrmy sam micha, takzZe se u néj nemusi béhem

P M - g o

Modely multifunkéniho hrnce: FH 1100/1, FH 1130/1, FH 1173 /2, FH 1163 /1, FH 1373 /2, FH 1363/1, FH 1396/1

pripravy stat. Po vyjmuti michaci lopatky je mozné
v hrnci péct pizzu, kolace, ryby a maso nebo napfi-
klad zapékat. Bajecné se tak hodi do mensich bytt
nebo na vikendy stravené na chatach a chalupach,
kde vétsinou mnoho spottebici neni. Vyhodou
multifunkéniho hrnce je jeho skladnost a snadna
pienositelnost.

Diky neprilnavému povrchu nenf nutné pii peceni
misu vymazavat, ale samoziejmé kdo preferuje,
muzZe pouzit dokonce i pecici papir. Samoziejmosti
je asovac, ktery zvukovym signalem upozorni na
uplynuti pozadované doby pro ptipravu pokrmu.

Jak je toto vSechno mozné pripravit v jediném
spotiebici? Je to diky patentovanému SHS systému
prostorového ohievu, exkluzivni technologii od
obklopuje pokrm teplem, a tim zajistuje rovnomeér-
né vareni: horni topné téleso a ventilator dodavaji
teplo shora, spodni topné téleso dodava teplo
zdola. Neni potfeba piistroj nijak predehrivat, diky
tomu se uSetfti ¢as i elektricka energie.

Spolec¢nost De‘Longhi na trh uvedla jiz celkem

7 modelti - od téch zakladnich, zejména pro pripra-
vu hranolek ¢i riiznych druht masa a zeleniny az
po nejvyssi modely s prednastavenymi programy,
nastavitelnym termostatem a ¢asovacem s funkeci
automatického vypnuti.

Ajakje to s naslednou udrzbou pristroje? Ta je

velmi snadng, veskeré komponenty jako michaci
lopatka, vyjimatelna vniti'ni nddoba i viko mizou
byt jednoduse umyty v myc¢ce nadobi. Spolecnost

® muLT

THE MULTICOOKER

De‘Longhi nezapomnéla ani na aplikaci, ktera
v sobé ukryva nescetné receptti - staci jen
zvolit preferovanou surovinu, typ jidla ¢i spe-
cidlni stravu a nechat se inspirovat.

DE'LONGHI

JAK STRCIT TCHYNI DO KAPSY
ANEB JAK VARIT LgPE NEZ

Ackoliv je k vyrobku vyvinuta aplikace, jsme
presvédceni, Ze ceska kuchyné a jeji tradicni
recepty jsou stale ve velké oblibé a doma casto
pripravované, proto jsme ve spolupraci se
séfkuchairem Zdeiikkem Marcinem piipravili
kuchaiku s vynikajicimi ¢eskymi pokrmy

a postupem, jak je v Multifry jednoduse
pripravit. Kuchaiku miiZete ziskat béhem
nasich prezentaci na prodejnich mistech, nebo
si 0 ni napiSte na email:
zakaznickalinka@external.delonghigroup.com

Better Everyday
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Vybirate varnou desku? Vsad'te na indukci

Prestoze varnych reSeni najdeme na
trhu mnoho, z praktickych divodi

uz dnes mtzete omezit vybér varné
desky pouze na induk¢éni nebo
plynovou technologii. Indukéni reSeni
urazilo za poslednich 10 let notny kus
cesty a pro domaci pouziti je dnes
dokonce snad i vhodnéjsi, neZ plyn.

Je bezpecnéjsi, nabizi rtizné pokrocilé
funkce pro snadnou pfipravu

jinak slozitych kulinaiskych fines

a samoziejmeé se deska snaze udrzZuje
Cista.

V kuchyni, kterd nema délat pouze paradu, ale
skutecné se v ni prakticky denné pripravuje jidlo,
musi byt varné misto dobie dostupné, mélo by

byt nedaleko diezu, abyste pohodIné naplnili
hrnec vodou nebo slili téstoviny. Nékteré de-

««signové kuchyné s tolik modernimi ostrivky

INZERCE
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navrhuji lidé, ktefi nejspis nikdy nevafili, a tak
umisti varnou desku do ostrivku, zatimco diez
nékam pres ulicku na druhou stranu do stan-
dardni linky. PfenaSet hrnec s vrouci vodou

a otacet se s nim v kuchyni, kde se pohybuji malé
déti, je doslova hazard. Ale plati to i v byté bez

26976314

malych ratolesti. Pfed vybérem samotné desky si

ujasnéte dispozice danych prostor a desku nechte

vsadit tam, kam skute¢né patii. Dobry architekt
nebo specialista z kuchynského studia vam
nepochybné spravné poradi.

Piiklad praktického a spravného umisténi varné desky

v kuchyiiské lince. Dfez je v dosahu a soucasné je vedle

desky dostatecné velky pracovni prostor pro zpracova-

ni surovin, at uz na prkynku nebo pomoci kuchyiiského

robotu. Navrh studia INTERIERY4U.

Typy varnych desek

Varné desky se déli v zasadé na tfi zakladni typy -
sklokeramické, plynové a litinové. Sklokeramiku
jesté rozdélujeme podle typu ohfevu na desky
induk¢ni, desky s topnou spirdalou a desky halo-
genové s upravenou topnou spiralou pro rychlejsi
ohiev (dnes uz je tento typ prakticky standard

v dané kategorii). Mnoho laiki ¢asto oznacuje
pravé druhé dva jmenované typy desek za ,,sklo-
keramické” a v pripadé desek induk¢nich hovori
pouze o ,,indukci“. Jde ale o nepfesné znaceni,
protoZe vSechny tyto desky maji sklokeramicky
povrch. Lisi se pouze tim, jaka technologie ohfevu
se pod nim nachdazi. Nékteré firmy vyrabéji

i kombinované desky - kupiikladu jsou na nich
dvé plotynky indukéni a dvé plynové. Jde ovSem

o velmi minoritni ¢ast nabidky.

Jelikoz doslo v poslednich 10 letech k poklesu
pofizovacich cen indukénich desek aZ o nékolik
desitek procent, je tato technologie pro stale vice
zakaznik® automatickou volbou. Minimalné téch,
ktefi vybiraji desku s elektrickym napajenim.
Tabulka na nasledujici strané jasné ukazuje, Ze in-
dukéni deska zajisti jak nejrychlejsi, tak soucasné
nejlevnéjsi ohtev, protoZe dosahuje az 90% Gcin-
nosti. Jinymi slovy vyuzije az 90 % dodané energie
k ohi'evu, zatimco konkuren¢ni technologie jsou
na tom o poznani hiife.

INZERCE

VELIKONOCNI INSPIRACE V KUCHYNI

S probouzejicim se jarem prichdzi také dobrd nilada, chut experimentovat a hledat nové inspirace. Pf¥ipravy na Velikonoce
vrcholi a Vy moZnd nevite, kam diiv skocit. S malymi domdcimi spotfebici Electrolux si ale prici v kuchyni budete uzivat.

Obéerstveni pro Vase koledniky hravé zvlddnete
s pomoci nejpokrodilejsiho technického feseni, kterym
se py$ni ty¢ovy mixér ESTM7500S Expressionist
Collection. Specidlni ¢epel TruFlow™ ostrého sekaci-
ho noze je vyrobena z odolné nerezové oceli a pota-
zena ochrannou titanovou vrstvou, diky ¢emuz si ntiz

v/

poradi i s tuz§imi potravinami a téméf se neztupi.

Kuchyiisky robot Electrolux Assistent EKM7300
s celokovovym télem a vykonnym 1000W moto-
rem na jedni¢ku zvlidne ndroéné hnéteni, $lehdni
i mixovani a Vy se mizete zatim vénovat velikono¢n{
pomldzce. Pfi peceni ocenite zejména profesionalni
hnéta¢ tésta TruFlow™, diky némuz bude svéite¢ni
mazanec nadychany jako z té nejlepsi pekdrny.

Mixér ESB9300 z kolekce Masterpiece je dal$im
a jednim z nejSikovnéjsich pomocniki v kuchyni.
Jedine¢nd technologie PowerTilt® zajisti, Ze vSechny
piisady jsou nasdvdny stejnomérné. Umoziiuje
tak jemnéj$i mixovdni, které vytvdfi lepsi chut

a zachovdvd v pokrmech vét$si mnoZstvi vitamind.
To ocenite nejen pii pipravé jarnich smoothie.
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VARNA TECHNIKA, MYCKY A GRILY

nadoby, kde vznikaji vitivé proudy. Elektricky
odpor nadoby pak stoji za vznikajicim teplem
-jidlo je tedy ohrivano piimo dnem nadoby
a samotnd varna deska se zahtiva az sekundarné
od daného hrnce nebo panve.

Co se tyce nadobi, nemtiZete na induk¢ni desce
pouzit sklo nebo keramiku. Z kovi prirozené

Sklokeramické indukéni desky

Jak funguji?

Induké¢ni deska funguje na celkem jednodu-
chém principu. Pod varnou plochou se nachazi
induk¢ni civka, kterd primo ptisobi na vodivé dno

Technologie ohievu Cas dosazeni varu 11 vody Spotieba Naklady Ucinnost
Indukéni deska

Sklokeramika s Hi-light zénami

Plynovd deska

Litinovd deska

269719/

llustrace znacky Bosch velmi piehledné zobrazuje prin-
cip fungovani indukéni varné desky véetné toho, co se
nachazi pod nepriihlednou sklokeramickou plochou.

nefunguji ani méd, hlinik nebo mosaz. S klasicky-
mi nerezovymi hrnci, které pouzivate na plynu ¢i
jiném typu ,elektriky“, si indukce rozumét bude,
takze vétSina z vas kompletné nové nadobi nebu-
de muset porizovat.

Flexi a free indukce

Pied nékolika lety se zacaly na trhu objevovat
takzvané flexi indukcni desky. Nékteré jsou
kompletné ,flexi“, jiné ¢aste¢né. Co to zname-

nd? Flexi z6ny nemaji klasicky kruhovy tvar, ale
¢tvercovy nebo obdélnikovy, kdy naptiklad spodni
a horni zénu na pravé strané desky miiZete spojit
v jednu velkou varnou plochu. Na ni pak umistite
naprtiklad podlouhly peka¢ nebo obdélnikovou
grilovaci panev. Desky maji flexi bud pouze jednu
svou stranu, nebo obé, kdy ale nelze spojit vSechny
Ctyii zony dohromady. Spojeni se vzdy tyka pouze
pravé horni a spodni a levné horni a spodni z6ny.
Vyhodou tohoto reseni je vétsi ,flexibilita“ pii
vareni.

Francouzska prémiova znacka De Dietrich predstavila
free indukéni desku uz v roce 2007. Na obrazku muzete
vidét aktualni model Piano DTIM1000C s ,,odkrytymi‘
indukénimi civkami. Pokryvaji téméf celou plochu des-
ky. Zminény model se proddva za 119 990 K¢. Deska
ma Sifku 90 cm. O néco cenové dostupnéjsi alterna-
tivou je 80 cm Siroky model Siemens EH875KU12E

z fady iQ700 prodavany za 89 990 K¢.

INZERCE

Lo |

Amica

Ladi se gi\/otem

VYJIMECNA KOMBINACE ELEGANCE, FUNKCNOSTI A ERGONOMIE S UNIKATNIM A MODERNIM DESIGNEM.

IN.

INSPIRUJICI.
INOVATIVNI.
INTELIGENTNI,

www.amica-group.cz



Vrcholnym feSenim jsou potom takzvané free
indukce neboli bezzénové indukéni desky, kde je
prakticky celd jejich plocha zespodu pokryta in-
dukénimi civkami. Deska dokaze detekovat pozici
hrnce, a podle toho aktivovat pouze vybrané civ-
Ky, pricemz lze samoziejmé varit s vice naddobami
arfizné je po desce presouvat, aniz by hrozila
ztrata nastaveného vykonu pro danou nadobu.
Free indukce maji velmi vysokou porizovaci cenu
oscilujici okolo 100 000 K¢. Vyrobci z tohoto di-
vodu systém zjednodusili a zlevnili - vysledkem
jsou jiz popisované flexi indukéni desky.

Urcitou specialitou jsou jeSté varné desky, po-
vétSinou flexi modely, s integrovanym odsavacem
par. Systém je az prekvapivé ucinny, jak jsme se
jiz loni presvédcili na veletrhu IFA. Desku tohoto
typu nabizi napiiklad znacka Siemens, hledejte
ji pod oznacenim EX877LX33E. Zaplatite za ni
99 990 KC¢.

Pokrocilé funkce indukénich desek

U indukénich desek jsme si uz celkem zvykli na
doplikové funkce, jako je ,Pauza“, kdy mizete

od plotny odbéhnout a pievzit napiiklad postu

a nemusite se bat, Ze by jidlo prekypélo. Deska po
aktivaci funkce snizi vykon a po nasledné deakti-
vaci obnovi ptivodni nastaveni. Casova¢ snad také
neni potieba prilis vysvétlovat, a tak prejdéme

k modernéjsi funkéni vybavé, jako je automaticka
regulace nastaveni vykonu pouhym posouvanim
nadoby po flexi zéné. Nékteré desky toto skutecné
umoznuji. Spojite dvé zény do jedné velké, v pred-
ni ¢asti pak ohtivate pfi plném vykonu a posunu-

26422512
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tim hrnce vzhiiru se vykon sniZuje, takze varite
intuitivné bez nutnosti na desce ménit nastaveni
pres ovladaci panel.

Dalsi povedenou funkci je presné vaieni - tedy
zahiivani s presnosti na jeden stupen Celsia,
které se hodi pfi rozpousténi ¢okolady, rozpou-
Sténi masla nebo piipravé holandské omacky.
Desky mivaji nékolik preddefinovanych nastaveni
teploty a indikuji, k jaké ¢innosti jsou rezimy
urceny. Zasadni mtiZe pro nékoho byt i systém pro
kvalitni smazeni, zajiStujici, Ze se olej zbytecné
nepripaluje. Deska upravuje diky senzorim
sviij vykon a vy smazite prvni i posledni fizek
stejnomérné z obou stran.

PROC NEPRIPOJOVAT INDUKCENi DESKY

KE KLASICKE ZASUVCE S 230 V, | KDYZ TO
OFICIALNE UMOZNUJI?

Mnoho induk¢nich desek na trhu se chlubi tim, Zze
je Ize pfipojit ke klasické zasuvce. V kuchyni, kde
neni trifazové napdjeni s napétim 400 V a nelze
ho tam zavést, muzete takovou desku pouzivat.
Faktem vsak je, ze deska nedosdhne piného vyko-
nu. Uz pri vareni na dvou zénach ztraci dech a tii
zony naraz jsou pro 230V témér neprekonatelny
problém - respektive nejvétsi vyhoda desky, tedy
rychly a efektni ohfev, se vytraceji. Indukéni desku
proto idealné zapojujte k trifazovému napajeni,
protoze jediné tak vyuzijete jeji vykon a vSechny
prednosti napino.

Do varnych desek, hlavné téch indukénich, pak
pronikly smart technologie v podobé propojeni
desky s odsavacem, kdy deska odesild informace
o svém zapnuti a nastaveném vykonu. Odsavac
se ihned zapne a nastavi optimalné sviij vykon.
Na rozdil od starsiho a zatim vyrazné rozsiienéj-
$iho reSeni v podobé senzort teploty a vlhkosti,
které dokazou odsavac v pripadé detekce par také
zapnout, je pfimé propojeni obou spotrebicii efek-
tivnéjsi. Odsavac totiz za¢ne pracovat ihned a ne
az ve chvili, kdy mastné pary stoupaji od plotny
vzhiru.

Vyssi modely indukénich desek znacky Bosch pouzivaji
inteligentni senzory PerfectCook a PerfectFry. Prvni
jmenovany kontroluje teplotu pfi vafeni, aby nedoslo

k prekypéni jidla nebo aby se jidlo nepfipalilo. Nestane
se vam ani to, Ze by vam praskly parky nebo vejce. Sen-
zor totiz sleduje a reguluje teplotu vafeni. PerfectFry se
pak tyka pfimo smazenych jidel, kdy senzor zajistuje,
aby se olej nepfepaloval a udrzoval si stabilni teplotu.

INZERCE

Smart multifunkeéni trouba
Samsung s funkci HotBlast™:
upecte si Stavnaté pokrmy

za polovinu casu

Mnoho rodin dnes konzumuje jidlo pripravené v klasické
mikrovlnné troubé, zejména z diivodu nedostatku casu. Bohuzel
se u takovych jidel sniZuje jejich kvalita i chut. Na tento problém
se soustredili ve spole¢nosti Samsung a vyvinuli chytrou
multifunkéni troubu HotBlast™ Smart Oven MC32K7055CT/

EO. Ta upece jidlo o0 50 % rychleji nez tradi¢ni trouby, a pfitom
vysledny pokrm dosahuje stejné kvality, jako bychom ho pekli

v klasické horkovzdusné troubé.

Technologie HotBlast™ predstavuje novy zplsob
vareni. Rychly a G¢inny horky vzduch je vystrelovan
primo na jidlo skrz 60 rovnomérné rozmisténych
vzduchovych otvorl a diky tomu je jidlo upeéeno az

0 50 % rychleji nez v tradic¢ni horkovzdusné troubé.
Oblibené rodinné jidlo jako je napr. Stavnaté pecené
kure, mlze byt hotové o 47 % rychleji v porovnani

s tradi¢ni troubou. Prestoze se Cas pfipravy zkratil,
pecéené kure neztratilo nic ze své delikatni viné a chu-
ti a kiiZicka je kifupava na povrchu a Stavnata zevnit.

Trouba je doplnéna i specialnim talifem Crusty Plate,
na kterém muzete rovhomérné a dozlatova opékat
zmrazend jidla jako jsou pizzy, bagety ¢i kureci kousky.
Vysledkem je dokonala kfupava krustic¢ka. Diky uni-
katni technologii SLIM FRY™ pripravite v mikrovinné
troubé i oblibené smazené pokrmy. Kombinaci tech-
nologie HotBlast™ cirkulujici teply vzduch obali jidlo

a to zGstane na povrchu kiupavé. Navic je potfeba jen
kapka oleje, ¢imz se eliminuje nadbytecny tuk v pokr-
mu, zatimco kvalita a chut zlistanou zachovany.

Dalsi vyhodou je, Ze se trouba snadno Cisti a je
odolna vaci Skrdbanctm. Vnitfni povrch je totiz tvoren
odolnym keramickym povrchem Ceramic Inside,
na ktery Samsung poskytuje 10letou zaruku. Barva
keramiky se nezméni ani ptisobenim vysokych teplot,
ani pfi styku s rostlinnymi a zivo¢iSnymi tuky. Tento
povrch je také antibakterialni a celkove si zachovava
stéle stejnou kvalitu na rozdil od bézné vyuzivanych
nerezovych povrchu.

Vice informaci naleznete na www.samsung.cz.
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Vice prostoru, inovativni
funkce i dokonaly design

Soucasné vareni vyzaduje prostor, rychlost, pohodli, ale i zabavu.
Trendem v modernich kuchynich se proto stavaji rozmérné varné
desky Site 80 cm, které poskytuji nejen dostatek prostoru, ale i fadu
modernich funkci pro komfortnivareni. Indukcni varné desky Siemens
nabizeji mnoho vyjime&nych inovaci, které pfinaseji do kazdodenniho
Zivota zjednoduseni, vice volnosti, kratsi dobu ¢ekanf a vétsi flexibilitu.
Ve stfedni ¢asti varné desky je pridana flexindukeni zéna flexindukce
Plus, ktera se dokaZe prizpUsobit velikosti hrnce ¢&i panve az do
priméru 30 cm a varna plocha je tak je$té o néco vétsi. Panve a hrnce
se zahrivaji rovnomérné a diky tomu se steaky, tortilly nebo palacinky
rovnomérné usmazi dozlatova nebo upecou. Pfi pfemistovani nadoby
z jedné varné zény do druhé funkce flexMotion automaticky prenese
nastavenou teplotu na novou zénu. Funkce powerMove Plus, uréena
pro nadoby do préiméru 21 cm, se fidi heslem ,nejprve osmaz, potom
uvar a nakonec udrzuj teplé”. Desky vybavené touto technologii se pfi

www.siemens-home.bsh-group.com/cz/

jejim zapnuti rozdéli do t¥i zén s tfemi rdznymi Grovnémi vykonu - od
nejvyssiteploty na predni zoné az po mirnou na z6né zadni. Staci jen
posunout hrnec nebo panev a funkce powerMove Plus automaticky
aktivuje prislusny stupen vykonu a zobrazi ho na panelu varné desky.
U7 tedy nemusite neustdle manuélné ménit teplotu a mlzete se
vénovat samotnému vareni. Diky intuitivnimu ovladani dual lightSlider
mate navic nejlepSi mozny prehled o dostupnych funkcich. Pro
perfektni pfipravu zlatavych palac¢inek a omelet nebo perfektné
pripraveného steaku vyuzijte senzor fryingSensor Plus. Senzor
cookingSensor Plus zase konstantné udrzuje pozadovanou teplotu
v nadobé, a tak mizete Fict sbohem vodé, kterd vam drive utikala
z hrnce pfi vareni téstovin. Indukéni varné desky Siemens spliuji
vSechny designové a funkcni naroky, které na né moderni vareni
a zivotni styl kladou. Navic diky jejich velikosti 80 cm uz nebudete
muset Fesit problém, jak uvafrit vicechodové menu najednou.




Special

9 rad pro vyber kvalitni mycky nadobi

Mycek nadobi je na trhu spousta.
Nikdo z nés si ale nechce poridit
vyrobek, ktery si se zbytky jidla na
talifich a pfipe¢enymi hrnci neporadi.
Doba, kdy bylo nutné nadobi pro
mycku predmyvat, je uz nastésti
davnou minulosti. Kromé kvality
myti hraje pri vybéru mycky roli jeSté
nékolik dalsich aspektii.

NezZ piejdeme k samotnym radam, je potieba fici
k myckam par obecnych informaci. Nabidka se
déli na modely volné stojici a vestavné, pricemz
vestavné jsou bud’s viditelnym ovladacim pane-
lem na Celni strané dviiek, nebo plné integrované,
kdy se ovladani nachazi na horni hrané dvirek.
Pokud je mycka zaviend, nejsou ovladaci prvky
dostupné ani viditelné. Obecné lze rici, ze vestav-
né mycky jsou diky své integraci do kuchynského
nabytku tissi. Kdo renovuje kuchyn nebo kupuje
novy byt, mél by se zamérit pouze na vestavné
modely. Volné stojici jsou vhodnym fesenim
hlavné do starsich kuchyni, kam je 1ze instalovat
i takzvanou ,podstavbou®, kdy se z nich sunda
horni kryt a zasunou se pod kuchynskou linku.
Mycka je sice vidét a nelze na jeji dviika instalo-
vat desku v designu kuchyné, nicméné je alespon
integrovana v lince.

Obé skupiny mycek se pak rozdéluji na ty uzké
s §ifkou 45 cm a ty se standardni Sifkou 60 cm.
Existuji jesté vestavné mycky kompaktni, napri-
klad s vyskou (pozor, nikoliv Sitkou) pouhych

<4<445cm - tyto modely jsou uré¢eny do opravdu mi-

INZERCE
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niaturnich kuchyni a dodava je jen nékolik malo
znacek, napiiklad Siemens. Zatimco u standard-
nich mycek uz dosdhla kapacita 16 sad nadobi,
takzvané stolni mycky, tedy volné stojici prove-
deni kompaktnich mycek. Zde také plati kapacita

264226/19

6 sad nadobi. Vyrabi je vicero subjekti, napiiklad
Candy, Bosch nebo Electrolux.

NOVE MYCKY AMICA -

PRIBOROVA ZASUVKA I V SiRl 45CM

Zacatkem letosniho roku pfisly na trh dvé nové piné
integrované mycky z povedené fady Amica .IN — model
MI 638 AEBLDS s sSitkou 60 cm a model MI 428 AEBLDS
Siroky 45 cm (na obrazku). Obé nabizeji prakticky tutéz
vybavu, coz neni rozhodné bézné, protoze tizké modely
vétsinou na své rozmérnéjsi kolegy ztraceji. A co mycky
nabizeji? Pfiborovou zasuvku, 3 nezavisla ostiikova ra-
mena, LED osvétleni vnitiniho prostoru a aktivni suseni
pomoci teplého vzduchu. Jelikoz jsou pIné integrované,
promitaji za chodu na podlahu modry bod, abyste ihned
poznali, zda jesté pracuiji.

|
Cim se Fidit p#i vybéru mycky:

o Uzkou 45c¢cm mycku pofizujte pouze,
pokud musite. Standardni sifku
ocenite i v malé domacnosti

Bez ohledu na to, zda mate ¢tyi¢lennou rodinu,

nebo bydlite pouze ve dvou, je vzdy lepsi volbou

my¢ka v plné sifce. Uzka my¢ka je v mnoha ohle-
dech kompromisnim ieSenim, do kterého budete
po skonceni vaieni horko téZko skladat vSechny
pouzité hrnce a nadobi. Nakonec tak skoncite

u toho, Ze budete myt ¢ast v ruce, nebo rozdélite
nadobi na dvé myci varky. V obou pfipadech
budete zbytec¢né plytvat vodou i energiemi. Myc¢ky
v plné §ifi 60 cm jsou navic vybavovany nejno-
véj$imi technologiemi a mnohdy jsou dokonce
uspornéjsi nez jejich uzsi alternativy. A kdyz
budete potiebovat umyt mensi mnozstvi nadobi?
Prosté ho jen vlozte do jednoho z kosti, druhy
nechte prazdny a aktivujte funkci ,,polovi¢ni
napln“ se zvolenim zény myti (horni, nebo spodni
kos).

QSpotieba vody a energie neni

nijak zasadnim faktorem
Hodné lidi se pri vybéru mycky zabyva tim, zda
mycka spotfebuje 6, 8 nebo 101 vody. Budeme
zcela uprimni. V penéZence to prakticky nepo-
zndte. Rozdil pfi ro¢nim pouzivani mycky (260
mycich cykl) mezi 61 a 10l modelem je zhruba
90KC¢. Nehledé na to, ze udavana spotieba na
jeden myci cyklus se tyka standardizovaného
programu Eco50, kterym museji byt vybaveny
vSechny myc¢ky prodavané v EU. Tento program
ale nakonec vétSina uzivatelt viibec nepouziva
a voli programy automatické senzorické, kdy si
mycka pfi prvnim oplachu zjisti, jak je nadobi
$pinavé. Podle toho pak vhodné nastavi myti, kdy
se spotfeba u tohoto programu mfzZe variabilné
pohybovat klidné mezi 6 az 161 vody. A primarné
vam preci nejde o to myt tiisporné bez ohledu na
kvalitu myti, ale o to, aby bylo nddobi dokonale
Cisté. Spotieba energie je také celkem zanedbatel-
nym parametrem, protoZe na rozdil od chladnic-
ky béZzi my¢ky pouze velmi omezeny ¢as, takZe na
Uctu za elektrinu se rozdil mezi tiidou A a A+++
témeér neprojevi.

INZERCE
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Nezapomenutelné prani

Pridejte zapomenuté pradlo

do pracky snadno a rychle

( Jen na tfi stisky )

STISKNOUT - OTEVRIT - STISKNOUT
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VARNA TECHNIKA, MYCKY A GRILY

eZapomeﬁte na kosik na pribory, vybirejte
mycky s piiborovou zasuvkou
Nadale se rozsifujicim usporadanim vnitiniho
prostoru mycky je vymeéna klasického kosiku na
pribory za samostatnou zasuvku. Uvolnéné misto
po kosiku umoznuje 1épe vyuzit prostor spod-
niho kose, zatimco priborova zasuvka poslouZzi
kupiikladu i k myti mensich salkia apod. Dtilezité
je, aby se nad zasuvkou nachdazelo samostatné
ostiikové rameno, které zajisti opravdu diikladné
umyti jejiho obsahu. Od véci urcité neni, kdyz
je zasuvka rozkladaci - napriklad jeji boky lze
zasunout, aby bylo mozné umyt v hornim kosi
vysoké sklo.

o Kose museji byt polohovatelné

a maximalné modifikovatelné
Spodni kos je pochopitelné usazen v jedné vys-
kové pozici, ale horni ko$ by mél mit dvé pozice,
abyste ve spodnim kosi mohli umyt i velké talife.
Nékteré mycky pojmou dokonce extra velké
talife s primérem 34 cm. Pfiborovou zdsuvku,
jestlize nelze jeji plochu zredukovat, jak bylo
popisovano vyse, byste méli mit moznost snadno

RUZNA RESENi PRIBOROVYCH ZASUVEK

Prvni obrazek ukazuje pfiborovou zasuvku v celé

Sifce myciho prostoru. Konkrétné se jedna o fotku
mycky Siemens vyssi kategorie s tispornym susenim
pomoci technologie Zeolith (aktivni suseni za pfispéni
unikatnich vlastnosti mineralu zeolitu, s jehoz pomoci
se snizuje spotieba energie). Na druhém obrazku je
zasuvka v mycce Candy - tento vyrobce déla zasuvku
uzsi, takze je mozné myt v hornim kosi vyssi sklenice.
Jelikoz ma ale zasuvka mensi kapacitu, dodava vyrobce
k mycce i klasicky pfiborovy kosik, ktery miizete, nebo
nemusite pouzit.

269715/13
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arychle vyjmout. Hodi se to pro ukladani pribord,
protoze muzZete zasuvku prenést piimo k Supliku
v kuchynské lince. Praktickym vylepSenim jsou
gumové kryty na trnech v kosich, coz chrani na-
dobi pfed poskozenim. Za dilezitéjsi povazujeme
pogumovani v hornim kosi, kde se myje kirehké

a choulostivé sklo.

e »Rychlé programy* maji vSechny mycky.
Skutecne rychlé jsou ty, které do hodiny
umyji i ususi plnou napln obou kost

Néjaky ten program pro rychlé umyti nddobi na-

leznete dnes prakticky u kazdé mycky, jenze ten

je vétSinou urcen jen pro lehce zaspinéné nadobi.

Popripadé polovi¢ni naplit myc¢ky. Nejnovéjsi

mycky s aktivnim suSenim pomoci ventilatoru

jsou schopné umyt a ususit plnou napln do jedné
hodiny, a to ve standardni kvalité bez kompro-
misa.

AKTIVNI
SUSENI TEPLYM
VZDUCHEM
Grafika spolec-
nosti Whirlpool
ukazuje systém
aktivniho suseni,
ktery firma nazy-
va PowerDry. Ve
spodni ¢asti myc-
ky je suchy teply ; |
vzduch hnan do
prostoru mycky, 7 el
vaze se na néj

z nadobi vihkost, vihky teply vzduch je nasdvan v horni
casti mycky a posléze ochlazovan mimo myci prostor.
Vihkost se srazi a je odvadéna z mycky pryc.

o Mycky s invertorovymi motory

jsou tissi, méné poruchové

a potiebuji méne energie
Invertorové motory pronikaji do vSech kategorii
velkych domdcich spotfebici. Jedna se o elektro-
nicky fizené motory s proménlivymi otackami.
Klasické elektromotory fungovaly pouze v reZimu
,zapnuto“ a ,vypnuto“. Nemély zadné stupné cho-

du nebo rychlosti. To je také dtivod, pro¢ kupii-
kladu starsi chladnicky sepinaji kompresor a po
chvili ho vypnou. Invertor v nich bézi prakticky
poiad, pouze méni pocet otacek, a tak pracuje
uspornéji, tiseji a vyznacuje se vyssi spolehlivosti.
To samé plati u mycek, kde je na invertor ¢asto
poskytovana 10leta zaruka.

oSamoéi§téni filtru v myéce je skutecné
praktickou a uzitec¢nou inovaci

Driive rarita, dnes uz celkem béZna funkce. Moder-
ni myc¢ky pouzivaji takzvanych 5 trovni ostiiku,
ona pata troven se tyka filtru, ktery zachycuje
mastnotu a drobné necistoty. U béZnych mycek
byste ho méli po kazdém myti vycistit. Mycky
se samocisticim filtrem proplachovanym
intenzivnim proudem vody vyzaduji kontrolu
filtru pouze jednou za cas, coz nepochybné
zvySuje uzivatelsky komfort.

0 Rozdily v hluénosti se mohou
zdat zanedbatelné, ale nejsou

3 dB(A) je ovSsem naprosto zasadni, protoze
stupnice méieni hluku roste logaritmicky, coz
znamena, zZe narast hlu¢nosti o ,pouhé“ 3 dB(A)
vnima ¢lovék jako hluk dvojnasobny. Nepod-
cenujte proto tento parametr. Obzvlast'v dnes
popularnim konceptu, kdy je kuchyné propojena
s obyvacim pokojem. Doporucujeme urcité vybér
mycky s hlu¢nosti do 40 dB(A).

QAutomatické otevieni dvifek po skonceni
programu neni pouze pro efekt
Nékteré mycky maji funkci automatického
otevieni dvifek poté, co ukonc¢i myci program. Je
to pochopitelné prakticky prvek, protoZe nadobi
miiZe prirozené doschnout bez ohledu na to, jest-
li jste, nebo nejste doma. Dokonce byva soucasti
nabidky funkci mozZnost kompletné deaktivo-
vat susSici ¢ast cyklu a nechat nadobi schnout
prirozené. Ziistane na ném sice vice stop po vodé,
ale zase usSetftite néjakou tu energii a jednate
ekologicky.

INZERCE

Predstavujeme novy showroom

Candy Hoover patfi mezi nejvyznamnéjs$i evropské vyrobce domacich spotfebicl. V portfoliu spolecnosti je italska znacka Candy s vice nez
70letou tradici a pivodem americka znacka Hoover zalozena pred vice nez 100 lety. Pod logem obou znacek najdete kompletni sortiment volné
stojicich i vestavnych domacich spotrebicu, pod znackou Hoover navic i velmi Sirokou nabidku vysavacu, parnich mopu a zehli¢ek. Pfijd'te se
podivat do naseho showroomu v Karliné, na 150 m? naleznete vsechny stézejni produkty znacek Candy i Hoover a nasi zkuseni kolegové vas radi
provedou a vysvétli vam vsechny benefity, technologie a prednosti nasich produktt, muzete si i vyzkouset ovladani domacich spotrebicd pres
telefon i tablet. Showroom je otevreny od pondéli do patku vzdy od 9:30 do 17 hodin.

Tésime se na vas.

Canoy
{5 HOOVER
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Electrolux predstavil genialni inovaci
mycek. Ke spodnimu kosi se uz temer
nemusite ohybat

V poslednich nékolika letech se

naSe redakce setkavala na veletrhu
IFA i jinych prezentacnich akcich

s vyznamnou inovaci v kategorii
mycek z dilny spolec¢nosti Electrolux -
konstrukci spodniho koSe ComfortLift
s nadzvedavacim mechanismem. Diky
nému se neni potreba pri vkladani

a vykladani nadobi neustdle ohybat.
Dlouhé roky interné testovany
mechanismus zamifil kone¢né

do sériové vyroby a prvni modely
mycek prichazeji nyni také na ¢esky

a slovensky trh.

Spolecnost Electrolux je u odborné verejnos-

ti i novinaid znama tim, Ze pii vyvoji svych
domaécich spotfebict vyuziva poznatky a vyna-
lezy, vznikajici v jeji divizi vénujici se segmentu
vybaveni profesiondlnich kuchyni. Faktem je, Ze
témér 50 % evropskych restauraci ocenénych ale-
spoi jednou michelinskou hvézdou pouziva pri
vareni svych kulinafskych fines techniku znacky
Electrolux. Vysoké naroky kucharti jsou pro
Electrolux silnou motivaci pii praci na novych
technologiich, které pokud se v profi segmentu
osveédci, mohou byt velmi dobie adaptovany do
spotiebic¢li pro domdacnosti. Jednou takovou ino-
vaci je i systém ComfortLift.

ComfortLift — prace s myckou

témer bez ohybani

JelikoZ se mycka v kuchyni instaluje témér
bezvyhradné na podlahu, musi se uzivatel ke
standardnimu modelu velmi ¢asto ohybat, coz

je jednak nepohodlné a jednak z toho mohou pri
Castém pouzivani spotfebice bolet zdda. MoZnost
ohnout se pouze jednou pii zdvihnuti spodniho
kose témér do vyse kose horniho a nasledné po-
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Pro zasunuti kose zpét do mycky neni potieba ho
pomalu spoustét a celou dobu drzet. To by se uzivatel
musel zbytecné ohybat. Electrolux proto systém Com-
fortLift vyvinul tak, aby byl mozné kos piny nadobi jen
uvolnit z fixované polohy a nechat ho diky pojezdiim
ComfortRials tlumené sjet do optimalni pozice uvnitf
mycky. Spusténi je natolik mirné, Ze se neni potieba

o nadobi bat, Zadny naraz, ktery by ho poskodil v zad-
ném pripadé nehrozi.

hodlné plnéni ¢i vyprazdnovani mycky je inovaci,
jiz oceni spotiebitelé prakticky denné. Ze nejde

o jednoduchy a laciny systém, potvrzuje i to, Ze
plny spodni ko$ s nddobim se z horni pozice do
vnitfniho prostoru mycky v podstaté zhoupne

a tlumené dojede do optiméalni pozice. Neni po-
tfeba se o nadobi bat, piitom je uzivatel uSetien
dalsiho zbytec¢ného ohybani. Ale pozor, také zdvi-
hani koSe je ¢aste¢né automatizované - postaci za
néj pouze jemné zatahnout pri stisknuti integro-
vané packy v Celni ¢asti a mechanismus pomtize
ko dostat vzhtiru. Ze by bylo nutné naplnény
tézky kos$ zdvihat vlastnimi silami, neni s tech-
nologii ComfortLift skute¢né na poradu dne. Cely
systém jsme méli moznost jak na veletrzich, tak
na nedavné prezentaci v Ceské republice osobné
vyzkouset.

Vsechny vyhody mycek RealLife

Prednosti novych myc¢ek ComfortLift samo-
ziejmeé nekonci u nového systému pro vysunuti
spodniho kose. Nové mycky nabizeji a pouzivaji
jiz 1éta provérené prvky RealLife, jako je napfi-
klad kapacita na az 15 sad nadobi, senzor Cistoty
vody, vnitini osvétleni, invertorovy motor (10 let
zaruka) nebo samostatna zasuvka na pribory,
kterd je vyjimatelnd, takZe v pripadé potieby

a myti vysSich sklenic nebo vét§iho nadobi lze
prostor nad hornim koSem uvolnit. Pfinosem

Spodni kos ComfortLift se zdvihne do vyse horniho
kose lehkym povytazenim. Mechanismus pomaha uzi-
vateli, aby celou vahu pIného kose nezvedal vlastnimi
silami. Pro uvolnéni kose staci stisknout packu integro-
vanou v piedni ¢asti. Na prvni pohled prosta inovace je
tvofena promyslenym systémem s vysokou odolnosti
pired mechanickym opotiebenim. PIny kos nese nékolik
kilogramii nadobi a musi spolehlivé slouzit po celou
dobu zivotnosti mycky.

samostatné pozice pro pribory je pochopitelné
to, Ze nahrazuje klasicky ptiborovy kosik, ktery
zabiral v dolni ¢asti myc¢ky zbytecné prostor.
Nové modely mycek obsahuji v hornim kosi
meékké trny SoftSpikes a piichytky SoftGrip
chranici kiehké sklo pred poSkozenim. Soucasné
udrzuji veskeré nadobi na svém misté béhem celé-
ho myciho programu. A zapomenout nesmime
ani na satelitni sprchovaci rameno, diky némuz
mycky 1épe pokryvaji cely prostor a jesté acinnéji
odstranuji zbytky jidla z nadobi. Myti v 5 tirov-
nich je dosazeno pohybem satelitni ¢asti raznymi
sméry. Voda pronika také mezi tésné naskladané
nadobi a dikladné ho myje.
Jelikoz jsou vSechny modely mycek ComfortLift
plné integrované, pouzivaji funkci TimeBeam,
kdy béhem myti promitaji na podlahu zbyvajici
¢as do konce programu. Uzivatel tedy nemusi
spotiebic otevirat, aby zjistil, v jaké fazi myci
proces je.

Mékké trny SoftSpikes a pfichytky SoftGrip chrani
nadobi pfed poskozenim a béhem myti ho pevné drzi
na misteé.

René Kubanik:
Systém ComfortLift
jsme vyvijeli 4 roky
Produktovy trenér spolecnosti

Electrolux pro Ceskou
a Slovenskou republiku odpovida

Jak dlouho jste systém ComfortLift vyvijeli?
Systém ComfortLift se vyvijel 4 roky, aby byla zajisté-
na jeho stoprocentni funkcnost a spolehlivost.
Systém zdvihu spodniho kose bude intenzivné na-
mahan, obzvlast pokud bude ko$ naplnén. Jakou
Zivotnost u ného deklarujete?

Ko$ mycky ComfortLift byl testovan na 20 tisic zdvihd.
Co to znamena? Pokud budeme brdt, Ze na jedno myti
potiebujeme 4 zdvihy a my¢ku bychom pouzivali 1x
denné, Zivotnost vychdzi na cca 13 let myti kazdy den.
Vétsina uzivatelli mycku ale denné nepouzivd, takze
v praxi vydrzi cely systém mnohem déle, nez bude
mycka redlné v domdcnosti slouzit. Do té doby bude
napfiklad pfi renovaci kuchyné urcité vyménéna za
novéjsi model.
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Cesi grilovani miluji. Casto ale pripravuji

maso spatne

Podle nékterych statistik se vénuje
pravidelné rodinnému ,,obiadu”
grilovani zhruba tfetina ¢eské
populace. Spojeno to je mimo jiné

s faktem, Ze jsme se stali kviili
uzavienosti minulého reZimu
narodem chataiti a chaluparda.
Odbornici ale upozoriuji, Ze grilujeme
Spatné, hlavné v prevladajicich grilech
na dievéné uhli.

Priprava masa na ohni, viiné kouie, spolecensky
zazitek, posedavani na zahradach nebo veran-
dach, to vSe nas vabi ke grilovani, které nékteri
provozuji celkem pravidelné od jara aZ do podzi-
mu. V poslednich letech dokonce celoro¢né, kdy
v chladnéjsich mésicich pouzivaji grily elektrické.
Pojdme se podivat na jednotliva feSeni blize.

|
Grily na drevéné uhli

Nejvétsi nabidka v nejvétSim cenovém spektru
se tyka tradi¢niho grilovani pomoci dfevéného
uhli nebo briket. Grily tohoto typu pofidite uz za
par stovek a prodavaji se od benzinovych pump
pies obchody s potravinami aZ po specializované
prodejny. Nejlevnéjsi sorta grilti vydrzi casto jen
na jednu nebo dvé sezény, piic¢emz jsou to grily
oteviené bez poklopu.

Postupné stoupl zajem o kvalitni grily, hlavné
ty s poklopem, kde se maso piipravuje rovno-
mérnéji. Grily jsou to vSestrannéjsi a jdou pouZzit
jak k pfimému grilovani, tak nepfimému, kdy se
uhliky nahrnou do stran a zar neptisobi na maso
primo. V zaklopeném grilu teplo cirkuluje a jidlo
se opéka podobné jako v horkovzdusné troubé
ze vSech stran. Ikonou v této kategorii grili je
znacka Weber, jejiZ stejnojmenny zakladatel gril
s poklopem vymyslel. Velkym piinosem tohoto
konceptu je také fakt, Ze pri zaklopeni nedochazi

BIG GREEN EGG

Mezi Spicku na trhu patii americké grily Big Green Egg
s télem tvofenym silnosténnou keramikou. Stoji za nimi
jisty Ed Fisher z Atlanty, jenz zac¢atkem 70. let navstivil
Japonsko a zaujaly ho hlinéné nadoby pro pfipravu
ryze. Inspirovaly ho nakonec k navrzeni keramického
grilu, ve kterém se udrzi vihkost uvolnéna z masa a dal-
Sich surovin, a jidlo nebude vysusené.

k vzniceni odkapavajiciho tuku. Gril s poklopem
je jednoznacné vhodné;jsi a lepsi neZ gril otevieny,
tudiz doporucujeme zuzit vybér na tyto modely,
které dnes vyrabi kdekdo, nejen Weber.

Zahradni kuchyné

Zminovany americky Weber patfi v kategorii gri-
It na dfevéné uhli mezi nejprogresivnéjsi spolec-
nosti, protoze uvedl na trh v pribéhu poslednich
nékolika let nové modely, které uz neslouzi pouze
ke grilovani. Mizete k nim dokoupit prisluSenstvi
pro smazeni, wok panev apod. Tyto prvky se
instaluji do otvoru v grilovaci mfiZce - otvor zde
neni stabilné, standardné je tato ¢ast piekryta
odnimatelnou miizkou, abyste mohli vyuzit pro
pripravu masa celou plochu grilu.

Pro¢ Cesi griluji Spatné?

Nejvétsim hiichem, jehoZ se vétSina z nas do-
pousti pfi pripraveé grilu, je jednim slovem spéch.
Uhli nebo brikety nenechdme pordadné rozzhavit,
a kdyz ano, za¢iname grilovat ve chvili, kdy rudé
sviti. Chyba. Gril je pfipraven az tehdy, kdy je uhli
jiz pokryto bilou vrstvou popela, ktery vyrazné
omezuje vzniceni odkapavajiciho tuku a pohlcuje
ho. Uhlim mame také tendenci Settit, takZe ho do
grilu sypeme malo a po prvni varce masa prestava
byt vydej tepla dostate¢ny. Dodate¢né dosypavani
neni idedlni, protoZe pak v grilu vznika mix ho-
ficich a jeSté nehoticich uhlik. A jelikoZ posléze
spéchame, aby druhd varka masa byla na stole
rychle, nenechame uhli rozpalit. Do grilu pak
foukdme - v tomto pripadé alespon sejméte maso
z grilovaci mrizky, jinak na ném ulpi spousta
odletujiciho popela.

Svij gril byste neméli zanedbévat a po vychlad-
nuti byste ho méli po kazdém grilovani vycistit.
Hlavné grilovaci mrizku pomoci prodavaného
piisluSenstvi - kartach ve spojeni s odpovidajici
chemii.

|
Plynové grily

Diive celkem opomijena kategorie, protoZe poii-
zovaci cena plynovych modelt startuje vyrazné

V DOBE ZAHAJENI GRILOVANI BY NEMELO UHLI
RUDE ZHNOUT

Na obrazku je grafika znacky Weber, ukazujici spravné
rozpalené uhli potazené bilym popelem. Pokud vas
nebavi klasicky boj se zazehnutim grilu, pofid'te si
specialni roztapéci komin, kam se uhli nasype. Komin
se pak postavi do grilu. Jakmile jsou uhliky rozzhavené,
pouze je vysypete z komina ven.

vyse, nez u grilt na dievéné uhli. Udrzba je viak

0 poznani jednodussi stejné jako jejich priprava
pro grilovani. Dlouhé roky populdrni varianty

s lavovym kamenem uz ustoupily a nahradily je
modely s plnou mfiZkou nebo s takzvanym ,,flavo-
rizérem®. V obou piipadech neskapava tuk na pla-
men. Jaky je tedy mezi nimi rozdil? Gril s plnou
miizkou funguje tak, Ze je pfimo rozpalovana tato
miizka. V pripadé flavorizéru neni miizka plna

- plamen rozpaluje ocelovy profil umistény pod
ni. Na néj odkapava tuk a vznika viiné podobna

té, jiz zname z grilovani na dfevéném uhli.
Vyhodou této konstrukce, s niz opét prisla jako
prvni znacka Weber, je to, Ze ocel tuk nepohlcuje,
na rozdil od lavového kamene, kde se neustdle
piepaluje stary nasakly tuk.

|
Elektrickeé grily

Donedavna opomijend kategorie, vnimana jako
jista z nouze ctnost, prozZiva nyni svou renesanci.
Spotrebitelé si totiz uvédomili, Ze elektricky gril
je vhodnym doplinkem do domacnosti a celo-
ro¢nim produktem. Lépe na ném piipravite
steaky, grilovanou zeleninu, hamburgery nebo
zapecené sendvice nez na panvi. Existuji ote-
virené stolni grily, raclettové (vicetiroviiové pro
individualni pripravu vice hosty pifimo na stole)
a grily kontaktni, které se zaklapavaji, a jidlo je
pripravovano z obou stran najednou. Vétsinu
kontaktnich grilti mtiZete rozevrit do vodorovné
pozice a grilovat na obou ¢astech, ¢imz ziskate

PLYNOVY GRIL S PROSTOREM PRO PRIPRAVU MASA
APRILOH

Plynové grily se ¢asto prodavaji v podlouhlém provede-
ni, zasazené do jakéhosi stolu s pfipravnymi plochami,
kde Ize pokrajet zeleninu nebo odlozit nadoby s ma-
sem. Na obrazku gril Campingaz 4 SERIES WOODY LX
prodavany za 12 999 Kc.



VSESTRANNY

ELEKTRICKY GRIL

Mezi zajimavé elektric-

ké kontaktni grily fadime
napftiklad novy MultiGrill
znacky De’Longhi s oznace-

nim CGH 1030D. Elektronicka
kontrola teploty, jeji pfesné
nastaveni pro kazdou z desek,
integrovany displej a aplikace
pro mobilni telefon/tablet, ktera
presné poradi s pfipravou masa
a vhodnym nastavenim, jsou
zakladnimi vlastnostmi. Gril je
dodavan se 3 sety plotynek:
hladkymi, Zzebrovanymi a ve tva-
ru pro pripravu vafli. Proddva se
| 2a7490Ké.

logicky vétsi plochu. Gril by mél
mit regulaci teploty, protoZe bez
ni hrozi pifepalovani masa na
povrchu a jeho nedopeceni uvnitf.
Timto neduhem trpi nejlevnéj-

$i sorta elektrickych grila. Za
praktickou funkci povazujeme
dale moznost vyjmuti grilova-
cich desek a jejich myti v mycce
(opét, u nejlevnéjsich grilt toto
necekejte, takze jejich Cisténi je
pomeérné problematické). Vybave-
néjsi modely maji dokonce desky
vymeénné s riiznymi typy povrchu,
abyste byli pfipraveni na jakéko-
liv suroviny. Na trhu pak existuji
dokonce elektrické grily s po-
klopem, jeden takovy aktualné
uvadi znacka Tefal (vice informaci
u obrazku napravo), nebo ,,smart“
grily. Takové nabizi De’Longhi
nebo také Tefal. U De’Longhi

vam pomuzZe s pripravou masa

ELEKTRICKY GRIL TEFAL S VUNi OHNE

Elektricky gril s poklopem? Novinka zvana Tefal
Aromati-Q si bere to nejlepsi z grilli na dfevéné uhli

a grilii elektrickych, aby oba svéty spojila. Nezabyvate
se zadnym podpalovanim, pfitom probiha priprava
masa stejné jako v bézném grilu s poklopem. Uvnit

aplikace v telefonu, u Tefalu gril ' ) grilu je ke vSemu zdsobnik na dievéné piliny, jez se po-
pozna tloustku masa, a podle GRILOVACI DESKY A JEJICH MYTi malu spaluji a jemné provoni maso viini, jakou zname
toho barevné indikuje stupen Dobry elektricky gril ma grilovaci desky vyjimatelné a Ize je myt vmycéce  z opékani masa na ohni. Gril hledejte po oznacenim
propeceni. nadobi. BG916834. Zaplatite za néj 7 999 K¢.

265877112 INZERCE
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Tti barevna provedeni a parni ¢iSténi
Vestavna trouba Amica Integra TIY 110 TOAKX / KW / KB

Cenové dostupn4, ale velmi dobfe vybavena trouba fady Integra se vyznacuje senzorickym
ovladanim, zapusténymi knofliky, prehlednym displejem a 10 funkcemi vcéetné grilu a horké-

S touto troubou se nemusite bat ani grilovani kufete na dodavaném oto¢ném rozni. O ¢iSténi
se postara systém Aqualytic, ktery veSkerou mastnotu rozpusti pomoci horké pary. Vy pak

Produktové tipy

provedenich - bilém, Cerném a v nerezu.
Doporucena cena: 10 990 K¢

ho vzduchu. Pecici prostor ma velky objem 651 a najdete v ném dvojici teleskopickych vysuvti.

pouze cely prostor vytiete. Trouba v energetické tridé A je navic dodavana ve trech barevnych

|
Vykon, celokovové provedeni
a bohaté prislusSenstvi

Kuchyiisky robot Bosch
OptiMUM MUM9B34S27

Opravdu zhavou novinkou uvedenou na trh nyni
v dubnu je novy robot némecké znacky Bosch

s piikonem 1400 W a schopnosti zpracovat az
3,5kg tfeného tésta najednou. Masivni celokovovy
stroj pouzivéa inteligentni senzor, monitorujici
z4téz motoru a upravujici vykon pro zachovani
plynulého chodu, 3D planetovy systém michani

a velkou nerezovou misu o objemu 5,51. Doda-
van je v setu s kovovou Slehaci metlou, hnéta-

cim hakem, michaci metlou, mlynkem na maso

a mixérem. PiisluSenstvi se snadno nasazuje diky
barevnému oznaceni.

Doporucena cena: 18 590 K¢

Unikatni mixér, ktery nahradi
i kuchynsky robot
Tyéovy mixér Braun MultiQuick9 MQ9087X

Prestizni cenou iF Design Award ocenény mixér znacky
Braun se chlubi inovativni technologii ACTIVEBIlade.
Pri stlaceni tyCového mixéru smérem doli se posunou
noZze bliZe dnu nadoby. Novinkou je také POWERBell
PLUS s pridanou ¢epeli ve stfedu nozd, vykonny 1000W
motor, moznost plynulé regulace chodu a systém proti
rozstiiku surovin. Diky kombinaci patentovanych tech-
nologii je dosazeno jesté dokonalej$iho a a¢innéjsiho
zpracovani vSech surovin - i téch nejtvrdsich, jakymi
jsou napriklad ofechy ¢i mrazené ovoce. Pfedstavova-
nou vlajkovou lod’dodava Braun s bohatym balickem
prisluSenstvi. Dokaze proto zastoupit kuchynisky robot.
Baleni obsahuje vedle nerezové mixovaci nohy jesté 1,51
food procesor s vyménitelnymi disky, Slehaci metlu,
nastavec na bramborové pyré, 350ml sekacek a 600ml
mixovaci nadobu.

Doporucena cena: 4 990 K¢

Maximalni flexibilita
pri vareni

Flexi indukéni varna deska
Electrolux Infinite EHI6740F0Z

V ¢lanku o varnych deskach jsme psali

o takzvanych indukénich modelech typu
flexi“. Doporucujeme naptiklad tento
model znacky Electrolux s flexibilnimi
zdénami na pravé i levé strané desky. Spojite
je jednoduse do dvou velkych obdélni-
kovych varnych ploch, na které umistite
pekac nebo grilovaci desku, kterou vyrobce
prodava. Elegantné s ni nahradite klasicky
elektricky gril. Deska s §ifkou 60 cm ma
maximalni prikon 7,4 KW.

Doporucena cena: 18 812K¢

|
Prémiové chlazeni, které
prodlouZi Cerstvost potravin

Kombinovana chladnicka
Samsung RB41J7899S4/EF

Nemate prostor pro velkou americkou nebo
¢tyirdverovou chladnicku, ale nechcete se
vzdat luxusniho vzhledu a pokrocilych
funkci? Pro vas je urcena tato kombinovana
chladnic¢ka Samsung v nerezovém provedeni
s digitdlnim invertorovym kompresorem (10
let zaruka), rovnomérnym rozvodem vzduchu
pomoci technologie Multi Flow, oddélenymi
chladicimi okruhy (prodlouZeni ¢erstvosti
potravin v chladici ¢asti) a konstrukci Spa-
ceMax, diky niZ ma vnitini prostor az o 30 %
vétsi kapacitu. Konkrétné ma spotiebic ob-
jem 3281(218/110). Pracuje v energetické tridé
A+++avydava hluk pouze 38 dB(A).
Doporucena cena: 43 490 K¢




Special

| |
6 automatickych programu Cisty design a chytra automatika

a vysokorychlostni mixovani Mikrovinna trouba s grilem

Stolni mixér Tefal BL936 Hoover HMG 25 TB

Nastup vysokorychlostnich stolnich mixéri s elek- Aktudlni novinkou na ceském trhu je tato mik-
tronicky fizenymi programy pokracuje. Jednim ze rovinna trouba s vnitfnim objemem 251 a otoc-
zajimavych modeld je zastupce znaéky Tefal, ktery nym t%hr.er.n S prumeérem 27cm. Velmi snadr}o
dosahuje rychlosti aZ 30 000 otdcek za minutu se udrzuje i diky Cistému designu s dotykovym
a pouziva kombinaci §esti nozi Tripl’Ax Pro. Diky ovladanim, které JeanQusg otrete. Troupa nabizi
tomuto vykonu a $esti automatickym programtim, pestrou paletu automatickych programt pro
které ve svém priibéhu méni otacky a rychlost nejbéznéjsi jidla, 6 irovni mikrovinného ohfevu
mixovani, s nim béhem nékolika vtefin zpracujete (max. 900 W) a gril s pfikonem 1000 W. Mikroviny
jakékoliv suroviny. Dod4van je s velkou 21 nddobou, a gril Ize pochopitelné kombinovat, coZ se hodi

v niZ miiZete mixovat horké polévky, led i ofechy. napfiklad pfi pfipravé mrazené pizzy. Nechybi
Pro vétsi komfort najdete v zdkladné mixéru digi- détska pojistka a usporné LED osvétleni vnitfni-
talni disple;j. ho prostcv)ru.' 5

Doporuéena cena: 7 999 Ké Doporucena cena: 3 990 K¢

Plna vybava a mnoho funkci
Tycovy mixér Electrolux Creative Collection ESTM6500

Z kategorie malych kuchynskych pomocniki nas zaujal tento cenové
dostupnéjsi set tyCového mixéru s prisluSenstvim, které vyrazné
rozSituje jeho funkce. Kromé zdkladni mixovaci nohy k nému ziskate
jesté pasirovaci nastavec na brambory, Slehaci metlu, mixovaci nado-
bu a mini sekacek. Mixér méa pfikon 700 W a je dodavan v kombinaci
1ékoricové a stiibrné barvy. Pfivodni kabel ma délku 1,8 m.
Doporucena cena: 1399 K¢

26584113 INZERCE

© BOSCH

Stvoreno pro Zivot

Nejlepsi mixery
od znacky Bosch

S mixery SilentMixx a Mixx2Go zvladnete
smoothie, drceni ledu i sekani prisad
vSeho druhu.
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ANKETA: Jaka lehka jarni jidla preferujete? Jake suroviny budou podle vas letos v kurzu?

.o v

A jak s jejich pr

ipravou pomohou spotrebice vasi spolecnosti?

Marta Hudcova
marketingova manazerka CZ/SK
Amica Commerce
Mam rada zdravy zivotni styl, pravidelné cvi¢im
a vyrazim do piirody. Zboziuji prochazky lesem,
ze kterych si obcas piinesu néco zdravého, co
mohu déle zpracovat. Moje oblibend jidla na jare
jsou tedy pokrmy z Cerstvé zeleniny a bylinek. Kon-
krétné tfeba z medvédiho ¢esneku, z néhoZ délam
polévku nebo ktery priddvam k masu a do salata.
Stale vétsi popularitu si ziskavaji superpotra-
viny z rtiznych kouti svéta. Exotické ovoce je
piijemné zpestieni, které ve své kuchyni ¢as od
¢asu rada uvitdm. Pfedevsim vSak preferuji kva-
litni a provéiené suroviny, jako je maso od eznika
a zelenina od farmare. Budoucnost vidim v lokal-
nich potravindch a divoce rostoucich rostlinach.
Jsou plné vitamint, vZdy Cerstvé a zcela zadarmo.
Jak uz jsem se zminila, tak v mé kuchyni hraje
vyznamnou roli maso a zelenina. Nejvétsim
pomocnikem v jejich kvalitni piipravé je mi urcité
trouba TNZ 210TD B z fady Amica .IN. Diky Siro-
kému rozsahu teplot vareni umoznuje takzvany
slow cooking, kdy se vSe iiZasné propece a zaro-
ven si zachova chut’a vitaminy. Jidlo je pak zdravé
i chutné, coz vidim hlavné na mé rodiné, ktera
takto pripravené pokrmy doslova miluje.

Radka Petraskova

Head of Marketing CZ/SK

BSH domaci spotiebice

Preferuji lehkd a zdrava jidla v priibéhu celého
roku. Kdyz se fekne zdravé a lehké jidlo, mam ho
spojené s varenim v pare. Tento zptsob piipravy
jidla patri totiz k tomu nejSetrnéjsimu. Pripravou
jidla v pare je jidlo zdravéjsi, 1épe chutna a zacho-
vava si aroma a vitaminy. Mym jednozna¢nym
favoritem je proto parni trouba Siemens, ve které
mohu zaroven pripravit vice jidel najednou, aniz
by se misily jejich viiné. V ramci celoro¢niho jidel-
ni¢ku upfednostiiuji jednoznacné zeleninu a ryby.
Posledni dobou mne také zasdahla vina zelenych

smoothie, diky kterym si mohu doprat vitaminy

i vkazdodennim shonu. Jejich pfiprava s mixérem
Bosch Vitastyle Mixx2Go je navic rychléd a velmi
prakticka. Tyto spotfebice, stejné jako celou fadu
dalSich spotiebicti Bosch, Siemens a Gaggenau

si mtizete prohlédnout v naSem prazském Brand
Experience Center.

Pavel Voska

manazer vestavnych spotrebicii

AEG a Electrolux

Na jare se vzdy dostédvaji do popredi riizné druhy
salatli a lehkych polévek. Obecné se tato jidla pri-
pravuji z ingredienci, které jsou pro jaro typické

- $pendt, chiest, feficha ¢i rebarbora. Ja mam rad
ijidla ze stredomorské kuchyné, zejména morské
plody. Ty totiz takovato lokalni sezénni jidla osveé-
7i a dodaji jim novou chut..

V kurzu urcité budou lokalni a farmarské suro-
viny, ddraz bude ¢im dél tim vic kladen hlavné na
kvalitu vSech ingredienci. Dalezitymi se stavaji
také pravé uz vyse zminéné sezonni suroviny,

u kterych mame jistotu, ze jsou Cerstvé a Stavnaté.
Také dochucovadla postupné mizeji a nahrazuji je
rtzné druhy bylinek.

Praveé pro lehkou a zdravou piipravu pokrmi
je idedlni napfiklad multifunkéni parni trouba
Electrolux, ve které se daji pripravit nejrizné;jsi
jidla od zeleniny pies maso a ryby azZ po dezert.
Jedna se o nejSetrnéjsi tepelnou dpravu potravin
- oproti vareni ve vodé si potraviny zachovavaji
az o polovinu vice nutri¢nich hodnot, vitamina
a mineralnich latek. Kazdé jidlo ma své aroma,
které se diky Setrnosti piipravy v pare nevytrati.
Inspirovat se miiZete tfeba nasi kucharkou, ktera
je ke stazeni zdarma na www.pecemevpare.cz.

Dana Vitousova

HA Product Marketing

Samsung Electronics Czech & Slovak

Na jare se snazim doplnit po zimé potiebné
vitaminy a energii pomoci nejriiznéjsiho ovoce

a zeleniny. K tomu mi bohaté slouzi nejrtiznéjsi
druhy ovocnych salatt k snidani a zeleninovych
k vecefi. V letosnim roce budou naddle v kurzu
cerstvost a zdravé suroviny. Vyssi popularitu si
rok od roku ziskava také asijska kuchyné.

Abychom si mohli dopiat trochu té , Asie”izde
u nas, pomuze nam v tom chladnicka s pravou
beznamrazovou technologii No Frost. VSechny
nase chladnic¢ky jsou vybavené touto technolo-
gii. Kromé toho, Ze nemusite chladnic¢ku sloZité
odmrazovat, potlacuje technologie No Frost bak-
teriologické procesy, tudiZ vim potraviny v chlad-
nicce vydrzi o poznani déle. A tieSnicka na dortu,
No Frost sniZuje plytvani energii pfi odmrazovani
a Setfi tim naklady na elektfinu. Jako priklad uve-
du model RB417899S4/EF v elegantnim provedeni
z brousSené oceli, jenz je vybaven technologii Spa-
ceMax. Vnitini stény jsou ztencené, coZ znamena,
Ze ma spotiebic az 0 30 % vétsi vnitini kapacitu
oproti béZnym chladnic¢kam.

Samotnou piipravu pokrma nam pak
usnadni chytrd multifunkéni trouba HotBlast
MC32K7055CT/EO. Zarucuje az o 50 % rychleji
uvarené jidlo, které je uvniti Stavnaté a na povr-
chu kiupavé.

Dusan Holec

produkt manazer Central Europe

Groupe SEB

Pro jarni ,detox“ preferuji zeleninovo-ovocné
Stavy a smoothie, tieba jednoduchou kombinaci
pomeranc¢ a mrkev nebo ananasovo-mangové
smoothie s kokosovym mlékem. Podle mé bude
pokracovat trend preference lokalnich surovin

a zdravého stravovani. NaSe znacka Tefal se
dlouhodobé vénuje vyzkumu a vyvoji vlastnich
produktd, a tak podle sloganu ,,Chytré véci
nenahradi$“ prinasime pro spotfebitele kvalitni
spotiebice, které usnadnuji jejich Zivot. Kuptikla-
du kompletné vybaveny kuchynsky robot Tefal
Masterchef s kvalitnim prisluSenstvim a unikatni
Slehaci metlou pomiiZe s pripravou jidel a pece-
nim. Viceuroviiova Slehaci metla dosahne efektiv-
néjsiho a rychlej$iho naslehdni a k tomu je jesté
ticha. A novy vysokorychlostni mixér Tefal BL936
s 6 automatickymi programy pripravy snadno
arychle rozmixuje cokoliv, a tim dosahnete
nejjemnéjsi konzistence napoji, smoothie a po-
1évek s maximdalnim mnozstvim vlakniny. Hravé
zvladne drceni ledu, ofecht a pripravu zdravého
ovocného sorbetu. V kategorii vareni jsou to zase
naSe zdravé elektrické grily s automatickymi
programy a jedine¢nym méienim tlouStky masa
pro zarucené vysledky i bez predeslych zkuSenos-
ti. A hlavné jednoduse bez stalého kontrolovani
jidla.



Alena Pocarovska

marketingova manaZerka

Candy Hoover CR

Zejména na jaie jsou v kurzu lehka rychla ze-
leninova jidla, lidé se vice soustiedi na zdravé
stravovani a zdravy Zivotni styl, a také na vybér
kvalitnich lokalnich surovin. Ke zdravym pokr-
muiim se urcité fadi kvalitni maso a ryby, a praveé

s jeho pripravou pomtize sonda na maso v novych
troubach Hoover, ktera kontroluje teplotu pfimo
uvniti pfipravovaného masa ¢i ryby. Vy jen nasta-
vite stupen propeceni a o nic dal§iho se nestarate.
NemitiZe se tedy napriklad stat, Ze byste prilis
propekli rostbif. Sonda je pfimo piipojena k trou-
bé a odesila do ni informace o teploté v pokrmu.
Pouzivaji ji napiiklad i profesionalni kuchaii

pro peceni pri nizkych teplotach. Dalsi Sikovnou
funkci mtiZe byt specidlni program pro zdravé
vareni v troubach Candy i Hoover nazvany Cook

Special

Light, ktery umoZiuje peceni s men$im mnoz-
stvim tuku diky specidlnimu proudéni vzduchu,
které udrzuje vlhkost pokrmu, uchovava jeho
nutri¢ni hodnoty a zajistuje rychly a rovhomérny
proces pripravy. Program je vhodny zejména pro
pripravu masa a zeleniny. Osobné mam nejradsi
italskou kuchyni, a to celoro¢né. V nabidce Candy
mame i fadu mikrovlnek, ke kterym Ize zdarma
stahnout chytrou aplikaci CookIn App, ve které
naleznete celou fadu receptti a tipd pro piipravu
riznych surovin. Vzhledem k italskému ptivodu
znacky nechybi velké mnoZstvi receptti na tésto-
viny, lasagne, motské plody i italské dezerty.

Dana Jirsikova

Brand Manager De’Longhi

De’Longhi Praga

Myslim, Ze s ohledem na trendy u jarnich jidel
se toho prilis ménit nebude, alespon u mé urcité

ne. Stale to bude zelenina a maso na rtizné
zptsoby. Nejrychlejsi a nejsnadnéjsi volbou je
pro mé zeleninovy salédt s riznymi zalivkami
arozdilnymi ingrediencemi. Nicméné dokud
neni takové teplo, urcité preferuji i tepla jidla

- kombinaci pravé zminéné zeleniny a masa.
Zde prichazej na fadu i vyrobky nasi znacky
De‘Longhi, kdy jednim z velkych pomocnika

je multifunkéni hrnec Multifry, ktery nahra-

di hrnec, panev i troubu a diky vyjimatelné
michaci lopatce i varecku. Pripravite tak hrave,
rychle, a pokud zvolime spravné suroviny, tak

i zdravé oblibena jarni jidla, at' uz to je zeleni-
nové ratatouille, zapékané papriky, Zampiony,
cukety a cokoliv dalsiho. Multifry také upece
maso, ryby nebo pripravi lahodné kari. Druhym
vybornym pomocnikem pak muzZe byt novy
kontaktni MultiGrill od De‘Longhi, se kterym
mate diky tfem pozicim grilovani (kontaktni,
oteviena a pozice trouba) témér neomeze-

né moznosti pripravy pokrmf. Integrovana
topna télesa v kazdé grilovaci desce mohou mit
nastavenu rozdilnou teplotu pro kazdou desku
zvlast (napr. kdyz grilujeme maso a zeleninu
najednou) a hlavné zaruci rovhomérné pro-
peceni pokrmu. K tomuto grilu jsme vyvinuli
také aplikaci pro tablety nebo mobilni telefony,
ktera vas provede spravnou piipravou rtznych
druhim mas a jinych surovin. Nejvybavené;jsi
model dodavame se tfemi vyménnymi grilovaci-
mi deskami - Zebrovanymi, hladkymi a special-
nimi pro vaflové tésto.
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Vestavné spotrebice Amica
Kdyz se design snoubi s funkénosti

Domaci spotrebice dnes vic nez kdy dfive akcentuji sviij esteticky rozmér,
ale nadale od nich uzivatelé o¢ekavaiji predevsim funkénost, ktera nebude
designem ovlivnéna, ba naopak. Evropska znacka Amica presné takova

feSeni pro domacnosti nabizi, navic s témi nejmodernéjsimi funkcemi.

Pred par lety nastartovana nova strategie spolecnosti Amica na evropském trhu
prinasi firmé riist napfic kontinentem véetné Ceska. Postupné rozsirovani a kom-
pletace produktového portfolia pokracuji. Amica tak ma v nabidce uz nékolik fad
vestavnych spotrebicl véetné viajkové lodi — fady .IN, spadajici do prémiového
segmentu nejen diky mimoradnému dilenskému zpracovani, ale také smart funk-
cim. O fadé .IN jste si mozna mohli precist v magazinu SELL nékolikrat, a tak vam
tentokrat prestavime jiné vestavné novinky a zajimava reseni.

Dostupna kompaktni indukce pro vSechny

Amica DDI 3201 B

Do mensich byt a kuchyni, kde hraje kazdy centimetr roli, je ideaini volbou tato
dvouzénova indukéni deska s moznosti jednoduchého zapojeni do bézné zasuv-
ky s napétim 230 V. PouZiva jednoduché dotykové oviadani a Siroka je pouhych
30 cm.

3z6nova indukce s jednou extra velkou plotynkou

Amica DI 6311 SB

Tato netypicka deska obsahuje pouze 3 varné zény a vznikla na zakladé obecné
znamého faktu, Ze uzivatelé vétSinou nepouzivaji vice nez 3 zény najednou. Diky
tomu se na desku standardni 57,6 cm veSla jedna extra velka dualni varna plo-
cha. Dotykové ovliadani spolu s nastavenim teploty pomoci ,slideru jen zvySuje
atraktivitu tohoto modelu.

Indukéni deska do bézné zasuvky

Amica DPP 6509 S

Klasicky 4zénova indukéni deska zaujme zajisté kazdého, kdo chce renovovat
kuchyni ve star§im byté bez 3fazového napajeni. Desku Ize jednoduse pripojit ke
klasické zasuvce s napétim 230 V.

Flexibilni indukce s barevnym displejem a pokro¢ilymi funkcemi

Amica DI 6421 FSBB

detekce hrnce a automatickym zapnutim pfislusené varné zény. Vy uz jen nasta-
vite pozadovany vykon. Nechybi 3 teplotni programy, které prijdou vhod pro rfizné
kulinarske finesy — 42 °C pro rozehrati cokolady nebo masla, 70 °C pro ohrati po-
lévky ¢i omacky a konecné 94 °C pro vareni ryze a téstovin. Deska je flexibilniho
typu s funkci Bridge, diky niz Ize propojit dvé varné zony v jednu velkou. V tomto
pfipade jak zoény na pravé, tak na levé strané desky. Ovladani probiha pomoci
dotykového LCD displeje.

Peceni pro naro¢éné v troubé s nadstandardni vybavou

Amica TIF 212 TOAX

Kdo nema rad kompromisy, mél by se seznamit s timto modelem multifunkéni
trouby v energetické tfidé A+. Kromé pIné dotykového barevného displeje u ni
najde i teleskopické vysuvy, otoCny rozen, Cistici funkci Aqualytic a dvojité halo-
genové osvetleni I-Light Space pro lepsi kontrolu pripravovanych pokrm0. Trouba
ma navic dvitka |-Cool Front, ktera zUstévaji chladné a nehrozi, Zze by se o né
nekdo mohl spalit.

fikace a objednavky kontaktujte Ceské zastoupeni spole¢nosti Amica.

www.amica-group.cz
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| Prague Food Festivalu spolu se slavnym
italskym kucharem Morenem Cedronim,
drzitelem 2 michelinskych hveézd.
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