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Vybirame plnoautomaticky
kavovar. Je libo dvé cappuccina
stiskem jednoho tlacitka?

Kontrolujte, nastavujte
a diagnostikujte kavovar
nadalku

Nepodcenujte prislusenstvi.
Pro mléko uz nebudete muset ~
do lednice Kapsle jako pojistka ¢erstvosti
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Vazeni Ctenatri,

svatecni obdobi pfiméje mnoho z nas
nakonec podlehnout a utratit nemalé penize
za darky, kterymi chceme udélat druhym
radost. Mezi nejpopularnéjsi volbu patii
televizory, jimZ jsme se vénovali ve specidlu
21. listopadu, ale v podobné zafivém svétle
reflektort stoji také kavovary. Jejich trh
dlouhodobé roste, a to ve vSech sledovanych
kategoriich - automaty, pakové i kapslové
modely. To je urcité dobra zprava, protoZe sta-
le vice Cechtl piestava pit nezdravého ,turka"
nebo nepfilis§ kvalitni kavu z instantnich
smeési. Jaky kavovar ale vybrat, to je ta otazka.
Ponofite se s ndmi nyni do svéta piipravy kavy
audélejte si obrazek o tom, co ktera kategorie
strojli nabizi, jaké jsou jeji vihody a co pfi-
nese do vasi domdcnosti. Po pfecteni tohoto
specialu se v nabidkach obchodti i e-shopti
rychle zorientujete, abyste zvolili kavovar,
ktery bude plné vyhovovat vasim potfebam

PRIMADONNA ELITE EXPERIENCE S| TROUFNE I NA LEDOVOU KAVU':A HORKOU COKOLADUY &= #

a frekvenci piti kavy. Nejvyssi model kavovari italské znacky De’Longhi pat¥i k nejvybavenéjsim na trhu. Samo! 5\qo¥ar ma
kovové oplasténi, barevny dotykovy displej, konektivitu (Bluetooth) pro spojenis chytrym telefonemaje
Piijemné ¢teni pieje navic dodavan se specialni karafou a pFisluSenstvim pro pipravu ledovych kav nebo horkeé cokolady. Dokaze
Lubor Jarkovsky dokonce napénit studené miéko nebo pripravit pravé americano, kdy se espreso dopinuje horkou vodou.

Kromé toho nabizi funkci vydeje vody pro riizné druhy ¢ajii, samoziejmé s tou spravnou teplotou. Stroj ma
kodové oznaceni ECAM 650.85.MS a prodava se za 49 990 K¢.

~Automat, pakovka, nebo kapslova¢?*“

PiestozZe existuje mnoho zpiisobu pfipravy kavy, jednim z nejpopularnéjsich se stalo italské espreso (dle ceského
pravopisu psané s jednim ,.s"), znéhoz odvozujeme dal$i nipoje, jako jsou cappuccino, café latte, americano a dalsi.
V domacich podminkach k nému vedou v zasadé tfi cesty, pfesnéji Feceno tii typy strojii, které zminujeme v nadpisu
¢lanku. Kazdy ma nepochybné své prednosti a slabiny, ale mnohem podstatnéjsi je, Ze kazdy je urcen jinému typu
~kavového pijana”“. V nasledujicim ¢lanku se proto podivame, na koho jaky stroj cili a pro¢ by mél zvolit pravé ten.

Okrajové se pak podivame i na vybrané alternativni pripravy, jejichz popularita stale roste.

Proc espreso?

Italsky zptisob pfipravy kavy se rozsifil do celého
svéta, ale nejpopularnéjsi zlistava v domaci Evropé.
Vzhledem k tomu, Ze probiha extrakce kavy pod
tlakem, nejde urcité o ten nejjednodussi zptisob.
Potfebujete k nému specialni stroj, nikoliv jen trochu
vody a rendlik. V¥hodou espresa je intenzivni chut
av piipadeé spravné provedeného procesu také
absence vétsiho mnozstvi Skodlivych latek, kterych je
naopak plny ,Cesky turek” nebo ,Ceské preso”, kdy se
v kadvovaru na espreso necha voda pres kavu protékat
prili$ dlouho. Velké mnoZstvi kofeinu a tfislovin neni
zadouci jak z hlediska chuti, tak naseho zdravi.
Espreso se pfipravuje ze 7 gram kavy, pfes kterou
je v pakovém kavovaru protlacena béhem 20 az 30
vtefin 90stupiiova voda pod tlakem 9 bar(, pficemz
se do $alku extrahuje cca 30ml tekutiny. Hodné lidi
si mysli, Ze by mél mit kavovar tlak 15 barti, ale neni
to tak uiplné pravda. Profesiondlni stroje v kavarnach
pouZivaji tlak 9 barti, zatimco domaci kavovary 15
Ci vice. Pfi extrakci kavy jde hlavné o stalost tlaku.

V profi stroji za desitky aZ stovKy tisic korun je stabil-
nich 9 barti naprosto dostacujicich. Domaci modely

pouzivaji zpravidla tlak vyssi, aby nenastala situace,
Ze dojde k poklesu pod tinosnou hranici 9 barti.

svou zakladni udrzbu, takZe vyZzaduji vasi pozornost
pouze jednou za ¢as, abyste je odvapnili ¢i manualné
vycistili nékteré jejich ¢asti, jako napiiklad u vétSiny

vyrobcl vyjimatelnou spafovaci jednotku. »»

Ted kdyZ jsme vas zasvétili do tplného zakladu v ob-
lasti italské kavy, se uz mtizeme vrhnout
pfimo ke kavovartim jako takovym.

Mleté kava

e g sy o Zrnkova kdva
Automatické kavovary Zasobnik —
. e P na zrnkovou kavu % 7 X
.U nds doma pije kdavu vice lidi a mlynek : S, L
a Casto. Jde nam o maximaini kom- : 7\l
Jort, jednoduchost obsluhy a nizkou Ovladaci panel s ,.-—--i}jj
cenu ndpoje.” s displejem i __ah

Dudlni systém
ohfevu vo
pro kdvu/mlékd

Takzvané ,automaty na espreso” vykazuji

na trhu nejvétsi risty prodeji. Neni divu.

Staci u nich stisknout tlacitko, aby se zrn-

kova kava v integrovaném mlynku Cerstvé S¥stém pro
p

jimatelna
o . drika na vodu

Vyjimatelny
sobnik na

pomlela, upéchovala, extrahovala pod ipravu
mlééné pén kévové pu
tlakem a bez jakéhokoliv uZivatelského peny puky
zasahu (vyjma onoho stisknuti tlacitka) ; 1
mifil do $alku vonavy napoj. Automaty %dﬂn&ggahtgmg vody ‘ :
se také samy proplachuji a provadéji ! Vyjimatelny
odkapévaci tac



pro Ioﬂm vody Zasobnik na kavu Nadrzka

amlynek

Mléény systém

Zasobnik na
kavové puky

Automat vs. plnoautomat

V kategorii takzvanych ,automat” musime nabidku
rozdélit do dvou zakladnich skupin. Jednu tvofi draz-
§i plnoautomatické modely, které pfipravi na stisk
tlac¢itka nejen espreso, ale i cappuccino a dalsi mlécné
kavy. Druhou potom levnéjsi automatické kavovary,
které po stisku tlacitka vydaji pouze Cisté espreso.
Pro mléc¢né kavy je nutné naslehat mléko manualné
pomoci parni trysky.

V Cesku jasné vladne cappuccino a latte macchiato,
coZ jsou napoje, které se v Itdlii piji jen rano nebo do-
poledne. Vétsina z vas proto nepochybné upfednostni
plnoautomat, protoZe u automatu musite Slehat mléko
manudlné pomocdi integrované mlécné trysky (jen
minimum kavovart ji nem4, jde vét§inou o extralevné
a extra kompaktni modely). PInoautomaty dnes osciluji
uZna hranici 10 000K¢. My bychom vybirali spiSe
model s cenou okolo 20 000 K¢ s ohledem na pouZzité
materialy, kvalitu konstrukce, jednoduchost obsluhy
audrzby. Drazsi kavovary s cenovkami mezi 30 aZ 60
tisici nabizeji vétsSinou celokovové nebo jiné prémiové
provedeni $asi, dale vétsi moZnosti nastaveni a perso-
nalizace na barevnych displejich. Pronika do nich také
konektivita, které se budeme jesté vénovat dale v textu.

Mlécna péna
Alfou a omegou pro vétsinu ¢eskych zakazniku je
kvalita mléc¢né pény, kterd musi byt tvotena z mikro-
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CO SE SKRYVA UVNITR
PLNOAUTOMATICKEHO
KAVOVARU?

Grafika z prezentacniho
videa spolecnosti
De’Longhi.

na vodu

bublinek, zajistujicich kompakt-
nost, stabilitu a stalost. Péna nesmi béhem par minut
od pfipravy spadnout, nesmi skrze ni propadnout
cukr, naopak by ho méla udrzet. Pfi tradi¢nim zptiso-
by pfipravy pomoci parni trysky ma uzivatel vSe pod
kontrolou a jde i 0 jeho um a cit. U plnoautomatu vie
zaleZzi na vyrobci kdvovaru a systému, ktery vyvine,
abyste vy mohli pouze a jen mackat tlacitko. Mlé¢na
péna je kvili rychlému kaZeni mléka, jeho ulpivani

a zasychani pro vyrobce skute¢nou vyzvou a jde
mezi nimi a mlékem o lity boj. Na jednotlivé systémy
prednich znacek se proto podivame nyni bliZe. Ur¢ité
nelze jasné fict, ktery piistup je nejlepsi. Zadny vas
zcela nezbavi manudlni péce o nékteré jeho casti ¢i
jejich pravidelnou vymeénu (napf. u variant s hadickou
nasavajici mléko je vhodné ji parkrat do roka vymeénit
zanovou).

De'Longhi

Patentovany systém LatteCrema
od De'Longhi tvoii nadobka

na mléko, kterou Ize odejmout

a skladovat v chladni¢ce. Umoz-
nuje nastaveni stupné naslehani
mléka véetné vydeje pouze hor-
kého mléka bez pény. Celé feSeni
funguje tak, Ze kdvovar nasava
mléko, které se misi s pfivadé-
nou parou pfimo v horni ¢asti

KAVA

A KAVOVARY

THERMOBLOCK ALIAS PRUTOKOVY OHRIVAC
Obrazek znacky Siemens jesté podrobnéji ukazuje
cestu vody kavovarem do sparovaci jednotky.
Siemens pouziva uzky pritokovy oh¥ivaé, ktery
nazyva sensoFlow. Firma zdiiraziiuje, Ze se

voda ohFiva velmi pFfesné na 90 az 95 °C, aby se
extrahovalo veskeré aroma, ale kdva nechutnala
spalené. Kromé teploty je také zasadni udrzet
stabilni tlak.

konve, aby z trysky vychazela mlé¢na péna (nebo jen
horké mléko) ptimo do $alku. Cisténi probiha pomoci
pary, kdy staci otocit ovladaci kolecko do pozice
.Clean" a kavovar cely systém proZene parou. Jednou
za tyden je vhodné nadobku rozebrat véetné vrchni
Casti a manualné umyt. Transparentni ¢ast miiZete
myt v mycce.

JURA

Svycarska znacka pouziva u svych kavovari systém
nasavani mléka pomoci hadi¢ky. U nékterych model
pfimo do kavové vypusti, u dalSich do specialni vy-
pusti urcené pro pripravu mléc¢nych kav. Tato vypust
je umisténa vyse (jeji vysku lze pochopitelné dale
upravit), aby se pod ni vesly i extra vysoké sklenice.

U znacky JURA doporucujeme nezustavat u doda-
vaného pfisludenstvi, ale zainvestovat do doplrk,
jako je hadicka s kovovym plastém a predevsim
kontejner na mléko Cool Control, ktery se piipojuje  »»

GAGGIA
VIVA

Jednoducha cesta
k dokonalému espressu

ZaZijte kavovy obrad od pomleti zrn, pfes
ovladani paky a fizeni extrakce pomoci
Uspésné fady kavovarl tradi¢ni italské

znacky Gaggia, ktera plsobi na trhu uz 80 let.
Maximalni kontrola nad pfipravou kavy

i mlécné pény vam dovoli vytvorit ty nejlepsi
napoje, na jakeé jste zvykli od dobrych baristd.
VSechny modely fady Viva se vyznacuji
kvalitnimi bojlery a pracuji pod tlakem

15 bard.

Gaggia Viva Style - cernd

Gaggia Viva Deluxe - chrom a ¢erna
Gaggia Viva Prestige - brouSeny nerez

www.espressoprofessional.cz
]

ESPRESSO

PROFESSIONAL

PROFESSIONAL COFFEE SOLUTIONS

MILANO




'NESPRESSO.

” \
g ANZoONT 4 - =g g gm ) ¥
KAVOVAR ESSEN
NARAVVV VAN - N

Nadcasovy minimalisticky vzhled, nizka vaha,
kompaktni rozméry a zaroven silny vykon
pro pripravu vidy dokonalé kavy.

Maly rozméry, ale velky vlastnostmi.

Idealni pro vS§echny milovniky minimalismu
a nadcasového praktického designu, ale také
pro viechny, ktefi si chtéji dopfat lahodnou kavu,
ale zaroven potiebuji v kuchyni usetrit kazdy

centimetr prostoru.

CENA: 2790 K¢

293928/14 v INZERCE

do zasuvky a aktivné svij obsah chladi. Nemusite

tak chodit do lednice, nic pfesouvat, pfipojovat, ale
skute¢né pouze mackat tlacitko pro ptipravu vybrané
kavy. Leto$Sni modely pfislusenstvi Cool Control jsou
dodavané v ¢erném a nové i bilém provedeni. Dopo-
rucujeme také dokoupit bezdratovy kit, diky kterému
je kavovar informovan o stavu mléka a upozorni,
pokud je potfeba ho doplnit. Vnitini ¢ast, do niZ se
leje mléko, 1ze myt v mycce. K ¢isténi mlécnych cest
pouZziva JURA specialni roztok, ktery zajistuje hygi-
enickou ¢istotu celého systému. Vypust byste méli
pravidelné rozebrat a proplachnout.

Tento vyrobce voli
pripravu mlécné pény
rozsifenym zptisobem
pomoci nasavani
mléka pfimo z krabice
¢ilahve, popfipadé
z dodavané nadobky,
kterou mtiZete po pou-
Ziti skladovat v led-
nici. Mlécna a kavova
vypust jsou kombi-
novany. Vyssi modely
kavovart jsou dodavany s nadobkou, ktera udrzi
mléko déle studené, takZe neni nutné ho hned vracet
do chladnicky. Vypust byste méli pravidelné rozebrat
a proplachnout. Vyhodou systému KRUPS je u vybra-
nych kavovarti moznost pfipravy dvou mlé¢nych kav
najednou.

Philips/Saeco

Nizozemsky vyrobce koupil pied lety zadluZenou
italskou znacku Saeco véetné jejich vyrobnich
kapacit. Nabidku kavovari trochu chaoticky tfisti
mezi obé znacky a pouziva hned nékolik systému
pfipravy mléc¢né pény - modely Saeco Xelsis maji
nadobku s hadickou a nasavanim mléka, Saeco
PicoBaristo zase nadobku piipojenou piimo ke kavo-
varu bez hadi¢ky. Navic maji Nizozemci v portfoliu
dalsi kavovary pod znackou Philips, a opét s riiznymi
konstrukcemi mlé¢ného systému. Nejvice pozornosti
ale firma nyni vénuje své aktudlni novince, jiz jsme
si prohlédli na veletrhu IFA. LatteGo tvoii pomérné
jednoducha oteviena nadobka, do niZ nalijete mléko.
Primarné je toto feSeni zamysleno k pouZiti a nasled-
nému rychlému oplachu pod tekouci vodou. Pokud
vam v nadobce mléko zlistane a nechcete ho vylévat

(nebo prelévat), mizete pouzit vicko a vlozit karafu

s
l -':I\"- se letos vratila na cesky

l.'i trh s domacimi automaty
i W a sazina pfimocaré nasa-
Ei vani mléka z krabice/lahve
nebo dodavané nadobky.
Kavova vypust je kombinovana s mlé¢nou, takze je
Melitta schopna nabidnout pfipravu dvou mlé¢nych
kav najednou. Po pouZiti 1ze aktivovat Cistici program
mlécnych cest, ktery se postara jak o vypust, tak
o proplach hadic¢ky. Velmi podobné fesi ¢isténi také
dalsi némecka znacka Nivona.

Melitta a Nivona

Tradi¢ni némecka znacka

Siemens

Tento vyrobce ma
od loriska zbrusu no-
vou nabidku plnoau-
tomatickych kavovarti
ve tfech fadach - za-

! kladni EQ.3, pokroci-

| “._ 1ejsiEQ6aprémiové

b EQ.9. Modely EQ.3

jsou vlastné takovymi

poloautomaty, protoZe
ke Slehani mléka pouzivaji vysouvaci parni trysku,
kterou zasunete pfimo do mléka v salku. Po vydeji
napoje jilze vyjmout a oplachnout. Modely EQ.6 pak
pouZivaji celkem rozsifenou konstrukci s hadickou »»




na mléko nasavané pfimo z krabice/lahve, popiipadé
z termo nadobky, jiZ Siemens prodava jako volitelné
prislusenstvi. Nejvyssi modely EQ.9 (na fotce na
predchozi strané) pouZivaji vyjimatelnou nadobku

s mlékem, kterd se ¢aste¢né vsune z boku do kavova-
ru, ktery se sam stard o ¢isténi mléc¢nych cest. I tyto
kavovary umi pfipravit dvé mlécné kavy najednou.

Milynek - ocelovy vs. keramicky

Vécnym tématem nejen, pokud jde o automaty, ale

i mlynky samostatné, je to, zda jsou lepsi keramické
mleci kameny, nebo ty ocelové. Vétsina vyrobcti voli
spiSe ocelové, protoZe jsou méné nachylné k posko-
zeni, pokud se mezi kdvovymi zrny nachazeji néjaké
nedistoty (vétvic¢ky apod.) - to je typické u nejlev-
néjsich kav, které producenti s ohledem na nizkou
cenu diikladné necisti a nevénuji jejich zpracovani
tolik pozornosti. Keramické mlynky se pii mleti
méné zahfivaji, coz byva jeden z hlavnich argumentt
zastanc mlecich kament z tohoto materidlu.

Ocelové mlynky maji ve svych kavovarech tyto
znacky: Beko, De'Longhi, JURA, KRUPS, Nivona,
Philco a Sencor

Keramické mlynky maji ve svych kavovarech
tyto znacky: Philips, Saeco a Siemens
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OCELOVY MLYNEK
Tato ilustrace znacky De’Longhi ukazuje, jak vypada
miynek uvnit¥

Moznosti nastaveni a personalizace

Pii letmém pohledu do specifikaci se vam muZze

zdat, Ze plnoautomat za 15 tisic nabizi vlastné to
samé, co model za 50 tisic. Zdani vSak klame, protoZe
u drazsich strojt je mnohdy k dispozici mnohem
podrobnéjsi nastaveni véetné vytvareni profili pro
nékolik osob, kompletni Gipravy napojt od objemu,
teploty vody, mnoZstvi mléka i pomleté kavy. Nejlepsi
plnoautomaty vam dokonce dovoli si jednotlivé

KAVA
A KAVOVARY

MAXIMALNi KONTROLA

U kavovari Siemens EQ.9 plus connect si

miiZete pFesné nastavit teplotu, aroma a objem
kavy. Dokonce Ize volit mnozstvi kavy a mléka

v procentech - tedy pomér mezi kiavou a miékem.

kavy pfejmenovat, zménit variabilné jejich nabidku

na barevném dotykovém displeji ¢i dodate¢né ménit
pomeér mléka a kavy i béhem samotné ptipravy. Drazsi
kavovary tedy poskytuji vyrazné vyssi kontrolu

nad celym procesem extrakce kavy a vydeje napoje »»

Jedinec¢na kava s plné

automatickymi kavovary, !

Siemens.

)

Siemens nabizi celou Skalu dokonalych
spotfebicl od zakladniho modelu az po Spickovy
kavovar s moderni aplikaci Home Connect.

At'uz dostanete chut' na nizkotuc¢né latte macchiato, maly Sélek kévy
bez kofeinu, jemné ochucené americano, nebo extra silné ristretto,
Siemens nikdy nezklame.

V kazdém kavovaru Siemens EQ existuji tfi koordinované high-tech

systémy, které se vzajemné doplfiuji pfi pfipravé jedinecné kavy: kva-
litni keramicky mlynek, inteligentni systém ohfevu vody sensoFlow

Vice informaci na:
www.siemens-home.bsh-group.com/cz/kavovary

Siemens domdci spotiebice

a dokonald spafovaci jednotka. Aby se mohlo aroma pIné rozvinout,
musi se kava pfipravovat se spravnou teplotou spafovani mezi 90 °C
a 95 °C. Pokud je teplota pfilis nizka, uvolfiuje se z kavy jen ¢ast aro-
matickych latek. P¥i pfiliS vysoké teploté zase chutna kava spalené.
Jedinecny systém sensoFlow znacky Siemens garantuje vZdy sprav-
nou teplotu béhem celého procesu spafovani a zaruCuje dokonaly
chutovy zaZitek.




SPECIAL

vcetné mléka. Jednodussi a cenove dostupnéjsi stroje,
zpravidla s fyzickymi tlac¢itky a jednoduchymi texto-
vymi displeji maji nastaveni o poznani skromnéjsi.

Konektivita

Spojeni kavovaru s chytrym telefonem nebo tabletem
bude znit mnohym ¢tenaiim jako zbyte¢nost nebo
dokonce hloupost. Nezatracujte ale a priori nejmo-
dernéjsi technologie. VSichni se asi shodneme, Ze
moznost ptipravy kavy na dalku je skute¢né jen
efektni poutovou atrakci. Konektivita ma nicméné
smysl, pokud jde o sledovani statistik, diagnostiku ¢i
pohodInéjsi nastaveni uzivatelskych profild, aprav
jednotlivych napojti apod. Vétsina kavovarti se
spojuje s telefony pomoci Bluetooth, pouze modely
Siemens aktudlné vyuZivaji wi-fi a zapojeni do celého
konceptu chytré domacnosti Home Connect, za nimz
stoji znacky Bosch a Siemens.

APLIKACE JURA J.0.E.

Modely kavovarii znaéky JURA s mozZnosti spojeni

s chytrym telefonem Ize kontrolovat, nastavovat

a Fidit z aplikace J.0.E. (JURA Operating Experience).
Bezdratovy kit Smart Connect je bud pFimo souéasti
stroje, nebo ho Ize k mnoha modeliim dokoupit.

Pakoveé kavovary

.Jsem kavovy purista, chci mit pripravu maxi-
malné pod kontrolou a peclivé vybiram zrno
dle drubu, piivodu a prazeni.”

Takzvana ,paka” je ur¢ena kavovym entuziastiim -
tém, ktefi nehodlaji délat Zddné kompromisy v oblasti
aromatu a chuti, protoZe jediné z pakového kavovaru
ma kava chut jako v dobré kavarné. Cenou za to je slo-
Zitéjsi obsluha a ¢isténi. Navic si s pakovym kavova-
rem musite poridit jeSté mlynek. Na kupovani mleté
kavy zapomeiite, protoZe to byste v podstaté popfteli
ten hlavni davod, pro¢ vlastné pakovy kavovar chce-
te. Jediné Cerstvé mleta kava ma silné aroma a plnou
chut - z mleté mizi na vzduchu v fadu minut.

CENOVE DOSTUPNEJSI ,,PAKA* S MLYNKEM
Kombinace kvalitniho pakového kiavovaru a mlynku
nebude nikdy tipiné levnou zileZitosti. Pokud
hledate model, ktery vas nebude stat jednu az

dvé primérné mzdy, doporuc¢ujeme Sage BES875

s precizni kontrolou teploty a tlaku. Kavovar

je dokonce dodavan s nerezovou konvickou

na napénéni miéka s integrovanym teplomérem.
Stroj koupite za 18 990 K¢.

Pakovy kavovar a mlynek, popfipadé pakovy ka-
vovar s integrovanym mlynkem, vim umozZni plnou
kontrolu nad celym procesem piipravy kavy. Pri
vybéru vynechte nejlevnéjsi modely, které mnohdy
neudrZi tlak, a poradte se ve specializované prodejné.
Nefikame, Ze si mate koupit stroj za 30 tisic, nicmé-
né vsadte na zavedenou znacku s kvalitni robustni
pakou.

P1i vybéru se zaméfte na kvalitu konstrukce,
kavovar by meél byt kovovy, tézky, aby byl stabilni.
Masivni kovova paka a nerezovy bojler patii také mezi
dutilezité prvky. Nékteré znacky pak nabizeji prémiové
domadci stroje s integrovanymi mlynky, coZ je nejkom-
fortnéjsi , pakové” feSeni.

Kapsloveé kavovary

.Kavu si dopravam rad, ale chci Salek od salku
2kouset nové druhy. Spotreba u nas v domdc-
nosti kolisa a nechci, aby mi ze skladované
kavy vyprchalo aroma.”

Jedna se o velmi pestry trh, kde plisobi mnoho znacek
s kavou rozli¢né kvality. Na jedné strané stoji systémy
velmi Siroce dostupné v siti supermarketti - ty slouzi
vétSinou nejen k pfipravé kavy, ale i horké ¢okolady

a dalsich napojli. Sem fadime kupiikladu Nescafé
Dolce Gusto nebo Tassimo. U téchto systémti neni vy-
jimkou, pokud vznika v $alku napfiiklad cappuccino
vCetné mlécné pény kompletné z kapsle, respektive
dvou kapsli, kdy jedna obsahuje kavu a druha mléko.
Jejich urc¢itym protipélem jsou systémy zameétrené
vyhradné na ¢istou kavuy, a to té nejvyssi kvality.

Na tomto trhu jasné dominuje znacka Nespresso.
Neni vSak rozhodné jedinym hra¢em - miZeme
zminit napiiklad illy IperEspresso, Cremesso nebo
Caffitaly. Pokud uz kupujete kapslovy kavovar, urcité
zuZzte svlj vybér na néktery z téchto systému. Vyho-
dou kapsli obecné je trvanlivost a uchovani aroma

v ochranné atmosféfe.

Co se ty¢e samotnych pfistrojl, existuji jednoduché
plastové, ale také vybavenéjsi s kovovym oplasténim
a s nadobkou na Slehani mléka nebo piimo zcela
automatickou pfipravou mlécné pény.

Alternativni zpusoby piipravy

~Jsem gurman a kavovy nadsenec, experimen-
tator a dobrodruh. Nechci se omezovat pouze
na italsky zpiisob pripravy.”

Kava neni pouze espreso a z néj odvozené napoje,
byt jde o jeden z nejlepsich zptlisob(, jak z pomletych »»

PLNOAUTOMAT

NA KAPSLE

U kapslovych kavovarii je
bézné, ze bud pFipravuji
mléko z kapsle, nebo

je nutné jej napénit
manualné. Ne vzdy.
Napriklad jeden

z nejvyssich modelii
znacky Nespresso pouziva
systém automatického
napénovace mléka.
Kavovar pro Nespresso
vyrabi italska firma
De’Longhi a pouziva

v ném sviij patentovany
systém s dzbanem

a snadnym ¢isténim
pomoci pary. Model nese
nazev Lattissima Pro

a koupite ho za 12 990 K¢.



plodii kdvovniku ziskat maximalni chut. Kdo nechce
investovat tisice nebo dokonce desitky tisic korun
do kvalitnich espresovaci, miiZze sshnout po al-
ternativach, jejichZ pofizovaci cena se pocita spise
ve stokorunach.

Moka konvicky

Italska klasika, kterou naleznete snad v kazdé tamni
domacnosti bez ohledu na dalsi typy kavovarti. Osmi-
hranna konvicka, kterou 1ze bud pouZivat na klasické
plotné, nebo ma sama integrované topné téleso,

je reprezentovana hlavné znackou Bialetti, s niz
pronikla do celého svéta. A jak funguje? Konvicku
oteviete, vySroubujete vnitini ¢ast, nalijete vodu,
horni dil vratite na misto a nasypete do néj na kavovy
filtr mletou kavu. Zahtivanim je voda pod tlakem cca
1baru hnana pfes kdvu vzhiru, kde ztistava v horni
nadobce. Pak uz ji 1ze servirovat. Kdva ma intenziv-
néjsi chut nez ta pfekapavana, ale ne tak silnou, jak
jsme zvykli z espresa. Vyborné se hodi napftiklad pro
ranni $alek k snidani. Moka konvi¢ky se prodavaji uz
od zhruba 500K¢.

French press a aero press

U obou zafizeni jde o manualni a konstrukéné vlastné
velmi jednoduché nastroje, které se prodavaji uz

287599/15 v INZERCE

UNIKATNI FRENCH PRESS OD PLANETARY DESIGN
Americky vyrobce vyvinul specidlni termokonvice
s technologii Brii-Stop. Tento systém obsahuje
bariérové ¢asti tam, kde by mohlo dochazet

ke kontaktu pomleté kdvy a pFipraveného napoje
nadale i po jejich oddéleni. Brii-Stop tak zastavi
proces louhovani, konkrétné tedy nadmérnou
extrakci kavy a nasledné znehodnoceni vysledného
napoje. U béznych french pressii musite kiavu

po extrahovani prelit.

KAVA

A KAVOVARY

od 200K¢. Ur¢itou nevyhodou je, Ze si budete muset
poridit mlynek, nebo si chodit nechat umlit ¢erstvou
kavu. Mletou v sd¢ku poftidit nemtiZete, protoZe pro
pfipravu kavy ve french pressu nebo aero pressu
potfebujete kavu hrubéji namletou.

Pii pouziti french pressu si musite (idedlné pomoci
digitalni varné konvice s moznosti volby teploty)
zahtat vodu na teplotu 92 °C az 96 °C. Alternativné
pouzijte teplomér. Kavu nasypte do ,kdvovaru”, za-
lijte vodou, stlacte pist a nechte nasledné extrahovat
po dobu 3 aZ 4 minut. Nenechdavejte kavu extrahovat
déle, protoze by byla nepfijemné hoika.

Aero press je velmi podobny typ nastroje, vyrabény
vétsinou z plastu. Nasypte do néj kavu, zalijte vodou
a stlacte pist nad §alkem. Kava do n€j rovnou vytece.

Vacuum Pot

NadSenym experimentatordm doporucujeme
vyzkouset tento typ kavovaruy, ktery spatfil svétlo
svéta uz v 19. stoleti. Vypada tak trochu jako z néja-
ké chemické laboratofe a mtiZze v doméacnosti plnit
idlohu estetického prvku. A jak funguje? Na principu
pretlaku pary Zenouci vodu pres filtr s kavou do horni
nadoby. Jakmile vypnete zdroj tepla, tlak klesd a kava
se pres filtr opét vraci do spodni nadoby. Pak uz je
pfipravena k servirovani. |

KRUPS
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ochaie TAJEMSTVI

olnoautomatickych

KAVOVARU

Spole&nost De “Longhi je jedni¢kou na trhu v kévovarech. Diky kombinaci know-
how a nejnovéjsich technologii budou viechny vase oblibené ndpoje pfipraveny
v té nejvyssi kvalité.

KONICKE OCELOVE MLYNKY DE'LONGHI
JSOU NAPROSTO PRESNE A ZARUCI TAK
PRIPRAVU DOKONALE MLETE KAVY

Stupeft mletl mize byt ruéné nastaven podle viasini chufi a pouzité
kavové smési.

KAVOVARY DELONGHI VYUZiVAJi
PATENTOVANOU SPAROVACI JEDNOTKU
S NASTAVITELNOU KOMOROU

Spaiovaci jednotka pracuje s optimélnim tlokem vody v rozmezi 9- 12
bart a diky nastavitelné komote je mozné pripravit az dva 3dlky kévy
sougasng, s fimtéz vynikajicim vysledkem.

CERSTVE NAMLETA KAVA
ZAJISTi DOKONALOU CHUT
VASEHO ESPRESSA

Systém bez frubek tzv. Tubeless Systém snizuje mnozsivi mleté kavy
v mlynkovém okruhu, na minimum, takze k piipravé vaseho espressa
bude pouzita jen fa nejcerstvéji umletd kava.

SYSTEM TERMOBLOK V KAVOVARECH
DELONGHI ZARUCi VZDY OPTIMALNI
TEPLOTU VODY

Pokrocily elekironicky systém zaru&uje presné nastavenf optimalni tep-
loty pro pifpravu vody, kierd se pohybuje v rozmezi 88 °C az 96 °C.

VEDELI JSTE, zE,,,,? cena mleté kdvy  cena kévy v kapslich

cena zmkové kavy \

| MAX.
CENA
]

I - P ‘. cena kavy v bary
Zmkova kdva stoji v proméru okolo 3-5 korun za 3dlek (cena se

méni podle zvolené kavy). Tuto hodnotu vyndsobte poctem $alkd .
kavy, kieré denné béhem roku vypijete a spocitejte si tak kolik CENA

useffite s plnoautomatickym kévovarem doma.

ESPRESSO ESPRESSO
GOURMET PRESTIGE

SENZORICKY SENZORICKY
PROFI PROFIL

PRAZEN( PRAZENT
D O . VWV DD
]

DRV i 7 \J W
PUVOD D
SALVADOR, GUATEMALA PERU, , KOLUMBIE,
BRAZILIE, JAVA INDIE, INDOCINA|




Lattecrema ©p TAJEMSTVi KREMOVEHO CAPPUCCINA
SYSTEM 2=£

SPOCIVA V EXKLUZIVNIM DE'LONGHI
LATTECREMA SYSTEMU

LatteCrema Systém dokdaze smichat péru, vzduch a mléko ve sprav-
ném poméru fak, aby vznikla dokonale krémova mléena péna. Cely
fento proces probithd pouze ve specidlni karafé, mléko se nikdy nedo-
stane dovniff kdvovaru.

SOJOVE, MANDLOVE, RYZOVE CI JINY TYP
MLEKA?
Pravé diky patentovanému LatteCrema Systému si mdZou vichni, kieff

preferuji alternativnf typ mléka, piipravit lahodné cappuccino s boha-
tou pénou i z t&chfo vyrobkd.

PECE O PLNOAUTOMATICKE KAVOVARY
DE’'LONGHI JE VELMI SNADNA

Kavovar sam ohlasi numost vyprézdnit zasobnik na kavovou sedliny,
doplnit vodu & provést odvépnéni, kieré je mozné odddlit pouZitim
vodniho filtru.

SIROKA NABIDKA KAVOVYCH RECEPTU JE
SAMOZREJMOSTI

Na vybér mdte oz 14 prednastavenych ndpojt, od zékladniho espre-
ssa & cappuccing, po silné doppiot, velkou kavu LONG ¢i flat white.
Navic u modeld ECAM 550.75 a ECAM 650.85 mizete zvolit tep-
lotu vody pro pifpravu &aje.

A CO ViCE? HORKA COKOLADA NEBO
LEDOVA KAVA?

Modely ECAM 650.75.MS, ECAM 650.85.MS umf diky specidln
karafé pripravit dokonce horkou ¢okoladu nebo ledovou kévu

PROPOJENiI KAVOVARU S MOBILNiI
APLIKACi PRO MILOVNIKY NEJNOVEJSICH
TECHNOLOGII

Kavovary nejvyssi fady je mozné ovladat pomoci mobilni aplikace

Coffee Link, ve které najdete také uZite¢né rady a doporuceni, jok se
o kavovar starat.

Vyberte si kavovar De “Llonghi piimo podle vasich predstav. Najdete je pod oznagenim ECAM
pro modelové fady Magnifica, Dinamica, Elefta & vyjimena PrimaDonna nebo ETAM pro fadu
Autentica. Pro vice informaci navstivie nas web www.delonghi.cz

ESPRESSO ESPRESSO
100% ARABICA CLASSIC

SENZORICKY SENZORICKY
PROFIL PROFIL

_PRAZENI < ; @etons)
gl --4._ No 1

V KAVOVARECH*

KOLUMBIE,
BRAZILIE, INDIE




De’Longhi zustava jasnym
lidrem trhu. Chysta uvedeni
novych kavovaru

Italska znacka De’Longhi si vybudovala na ¢eském trhu nebyvale silnou
pozici. Nohy na stiil si vSak jeji vedeni nedava a nadale aktivné bojuje

o zakazniky a pracuje na edukaci trhu v oblasti kavy a kavovarii. Aktuilné
firma uvedla novy model plnoautomatického kavovaru ve stfedni cenové

kategorii a na jaro pristiho roku chysta vstup hned do dvou novych segmentii,

kde doposud nepiisobila. O novinkach jsme hovofili s Séfem ceského,
slovenského a madarského zastoupeni Andreou Natalem.

Pozice znacky De’Longhi je naddle, a to nebude-
me prehadnét, extrémné silnd. Jak se vam dari ji
udrzZovat? Nevime o 2Zdadné jiné spolecnosti, ktera
by dosdbhla v oblasti domdcich spotrebicu témér
trictvrtinoveho trznibo podilu, natoZ aby ho udr-
Zela tolik let za sebou.

Kli¢em k tispéchu bez ohledu na sféru podnikani
neni pfimo to, co délate, ale jak to délate. Pravy dvod
naseho tspéchu tedy netkvi v tom, Ze bychom délali
néco specialniho, zvlastniho, odliSného. Jde pouze

o to, jak to délame. V prvni fadé jsme konzistentni,

to je prvni pravidlo. Neskaceme z jednoho stromu

na druhy. Misto toho mame jasnou vizi a jdeme si

za ni krok za krokem, neustale ji sledujeme. Mohou
samozfejmé nastat situace, kdy nejsou ihned vidét
vysledky, ale pokud vsichni ve firmé i nasi obchodni
partnefi tuto vizi sdileji, pak pfijdou nakonec ty plody,
jichZ jsme v pribéhu let dosahli.

Ceskd republika prochazi tim, co by se dalo nazvat
kavovou revoluci. Znacka De’Longhi v ni ma
nezpochybnitelnou roli. V poslednich letech jsme
spolu hovorili o vasi snaze dostat automatické
kavovary také k zakaznikiim z mensich mést

a vesnic. Dari se vam v této oblasti? Nebo jde nada-
le 0 neodemknuty potencial trbu?

Myslim, Ze je celkem pfirozené, Ze segment plnoauto-
matickych kdvovart zasahl nejprve velka mésta, kterd
jsou ekonomicky silnéjsi, je v nich vétsi koncentrace
lidi, ktefi se zajimaji o nejnovéjsi trendy a ktefi cestuji.
Prichazeji tedy jako prvni do styku s novinkami

na trhu. UZ par let ale intenzivné pracujeme na tom,
na dobré cesté, protoze vidime nartist prodeju kavova-
it mimo velka mésta. VyZaduje to pochopitelné velké
investice, zejména prezentace nasich stroj v téchto
oblastech a mensich prodejnach. Vysledky zde nejsou
vidét okamzité, chce to ¢as, trpélivost a mnoho
energie. Jsme si vS§ak védomi, Ze byt prvnimi a byt
témi, kdo zde do osvéty investuji, aby vytvorili trh pro
takové vyrobky, jako jsou automatické kavovary, bu-
duje mezi ndmi a potencidlnimi zakazniky silny vztah,
diivéru v nasi znacku. Mame vizi a kra¢ime za jejim
naplnénim, pficemz délame postupné malé kroky;,
které se na prvni pohled nemuseji zdat jako piinosné,
ale v del$im horizontu diky nim sklizime Gispéch.

V tom se liSime od mnohé konkurence, ktera déla také
prezentace vyrobki a nasledné hned kontroluje, kolik
kavovart na zakladé realizované akce bylo prodano.
To je ale strasné kratkozraka strategie, kterd nema

smysl, pokud chceme vytvaret stabilni trh. My proto
investujeme do nasich myslenek a nase vybudovana
pozice doklada, Ze je tato idea podnikani spravna.

Setkali jsme se na veletrbu IFA, kde vase spolec-
nost predstavila nékolik novinek pro rok 2019.
Jednou z blavnich je novy pakovy kavovars in-
tegrovanym mlynkem La Specialista, ktery bude
primym konkurentem pro nabidku znacky Sage.
Miizete ndm o tomto kavovaru rict vic?

Uvedeni modelu La Specialista pro nas predstavuje
dtilezity moment v rozvoji nasi spolecnosti. Ja osobné
vnimam tento kavovar jako urcitou ,pfilezitost navic”,
protoZe ve vztahu k nému premyslim o zcela jiné
cilové skupiné, nez jsou ti, kdo chtéji plnoautomat.
Nema cenu vést debatu o tom, ze kterého stroje je
lepsi kava. To by byl pocate¢ni omyl a zasadni chyba.
Prvotnim bodem, ze kterého bychom se méli odrazit,
je pochopeni, Ze tento kavovar ma oslovit zakazni-

ky prahnouci po odliSném zazitku z kavy, nez jaky
prinaseji automatickeé stroje. La Specialista je pro ty,
kdo miluji kavu nejen jako napoj, ale jako urcity obfad
vcetné jeji pripravy, zajimaji se o kavu, jeji ptivod,
zpracovani, praZeni a chtéji kavovar, ktery cely ten
slozity proces maximalné oceni. O¢ekavat u nas mu-
Zete tento model v priubéhu bfezna pfistiho roku.

Jako kavovi nadsenci jsme se zeptali jako prvni
na model La Specialista, nicméné blavni novin-
kou na IFA byl novy plnoautomat Maestosa. Jeho
prostrednictvim vstupujete poprvé do segmentu
superprémiovych kavovarii. Doposud jste stroj

s cenou nad 60 000Kc neméli. V cem je tento
model jedinecny? A kdy bude v prodeji?

Rekl bych, Ze Maestosa je novou ikonou na trhu
plnoautomatickych kavovart. Je to produkt zacileny
na milovniky kavy a nadSence, ktefi si chtéji kavu
doptavat v mnoha podobach. Maestosu si dovolim
oznacit za kavovar nabizejici v domacich podminkach

Chystany kavovar De’Longhi Maestosa

Andrea Natale s kivovarem La Specialista

to samé, co miiZe nabidnout pofadna kavarna v Italii.
Zduaraznuji v domacich podminkach. Maestosa v sobé
koncentruje vSe, co miiZe De’Longhi v oblasti kavy
nabidnout. Dva zasobniky na zrno a dva mlynky pro
kazdy z téchto zasobniki zajistuji, aby si clovék vy-
chutnal vybranou kavu, aniz by doslo k sebemensimu
ovlivnéni chuti pfedchozi ptipravou z odli§né smési.
Chceme tedy nabidnout zakazniktim dva dokonalé

a Cisté zazitky z kavy pomoci jednoho ,domaciho
kavového baru"“. To vSe v izasném designu, kde se
snoubi kov se sklem coby tradi¢ni a provéfené ma-
teridly doplnéné o moderni ovladaci panel s velkym
dotykovym displejem ¢i v soucasnosti tolik popularni
konektivitu. I Maestosa bude uvedena na cesky trh

v bfeznu 2019.

Mnobho vasich kavovarii pouZiva pro pripravu
mlécné pény systém ,,LatteCrema". Jde o soucdst
reseni pro ,,cappuccino jednim stiskem”. V prii-
béhu let jste technologii slehani mléka zlepsovalli.
V cem je posledni verze lepsi ve srovndnis témi
starsimi?

Na trhu, jako je ten cesky, je kvalita mlécnych kav na-
prosto klicova. Dovolim si fict, Ze nas$ mlécny systém
nema na trhu konkurenci, coz je divod, pro¢ délame
tolik prezentaci v prodejnach. Jakmile spotfebitelé
vidi vysledek v §alku, vy¢nivaji nase kavovary natolik,
Ze pokud maji prosttedky ke koupi, nas kdvovar si
vyberou a nezabyvaji se Zadnym dalSim. Tvrdé jsme
na systému ,LatteCrema" pracovali. Postupné jsme
cely systém zdokonalili, udélali pénu jesté kompakt-

Jakeé aktualni novinky jste prichystali pro letosni
predvanocni trb?

Kli¢ovou novinkou je kdvovar Dinamica Plus s cenou
okolo 25 O00KGC, tedy v cenové kategorii akceptova-
telné pro pomeérné Siroky okruh zakaznikd. Soucasné
je to stroj s nejvyssi vybavou v fadé Dinamica - ma
barevny TFT displej, grafitovou povrchovou tpravu,
vSechny dilezité prednastavené napoje a navic ho ted
dodavame s poukazem na sadu ¢tyt riiznych baleni
kavy De'Longhi a dvou sklenicek na espreso. Staci

se jen po koupi zaregistrovat na webu a darek vam
poSleme. ®



KAVA

A KAVOVARY

Nejde pouze o kavovar. Péstovani
a prazeni jsou u kavy nemeéné dulezité
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Podmaniva, hiejiva, smysly jitfici, povzbudiva... Pfivlastkii ma kiva mnoho, pomalu jako kdyby $lo o néjaky
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kouzelny plod se zazrac¢nymi ucinky. Pfestoze kavu k Zivotu nepotfebujeme, mnozi z nas si ho bez ni neuméji ani

ves > 2 w2

nechtéji pfedstavit. Ranni $ilek neni pouhou konzumaci tekutiny, jde o ritual, soukromou chvilku pohody a klidu
piedtim nez vstoupime do uspéchané pracovni reality. NeZ se kava dostane do Salku, ma za sebou uz velmi slozitou

v wa

cestu a proces zpracovani, na ktery se zaméfime v tomto ¢lanku.

Kavovniky se dnes péstuji po celém svété v tropic-
kych oblastech, konkrétné mezi obratnikem Raka

a Kozoroha. Levnéjsi a méné naro¢na robustaiv ni-
zinach, zatimco zZadanéjsi arabika spiSe ve vyssSich
nadmoiskych vyskach. Jejich jednotlivych odrid jsou
dnes desitky a vysledna chut kavy nezaleZi jenom

na nich, ale soucasné na zptisobu péstovani, pudé,
klimatu, mnoZstvi slune¢niho svitu, zptisobu sbéru,
zpracovani, prazeni, uchovavani, mleti a finalni pfipra-
vé. Na predlouhé cesté k nam se toho mtiZe mnoho
pokazit a staci jedno Skobrtnuti, aby tsili vSech, ktefi
na vysledku v nasem $alku pracovali, pfi§lo vnivec.

Cerstvé utrzené kavové tiesné

Arabika arobusta

Obecné je kavovnik arabsky neboli arabika povazovan
za zdroj kvalitnéjsi a lepsi kavy. Pravda je to jenom
Castecna. Arabika, které existuje vice nez 200 odrtd,
ji vice Skadcti a chorob, takze se ji farmati museji vice
vénovat, zatimco canephora, piesnéji feeno jeji nej-
znameéjsi odriida robusta, vyzZaduje diky své odolnosti
péce méne. I to je divod, proc vlastné neplodi tak
dobrou kavu. Arabiky si farmafi vazi, Slechti ji, bobule
rucné sklizeji, kdeZto robustu jen vysadi a povétsinou
sbiraji jeji bobule strojove, aby je pak dalsi clanky
zpracovatelského fetézce proménily v instantni smési
nebo levnou mletou kavu. Pies vétsi narocnost a citli-
vost tvoii arabika zhruba 70 % svétové produkce kavy.
NemtiZeme ovS$em fici, Ze by robusta byla nutné horsi
- existuji uz plantaze s takzvanou gourmet robustou,
ktera napfiklad v urcité smeési s arabikou dodava
napoji mnohem zajimavéjsi chut. A uz viibec neplati,
Ze by kazda arabika byla lepsi neZ robusta. Jde o pfili§
zjednoduSeny pohled na svét kavy. Obecné urcité
plati, Ze ma arabika méné kofeinu a chutoveé vynika
kyselosti (neboli aciditou), silnéjsim aroma a lahod-
nosti. Robusta ma vyrazné hotkou chut a obsahuje
vice neZ dvojnasobek kofeinu.

Idealni klima

Nadmof¥ska vyska

Prvni sklizefi od vysazeni

Sklizen

Arabice se nejvice dafi v nadmoiskych vyskach
mezi 1000 a 2000 metry nad moiem pfi teplotach
vlastnich mirnému pasu. Potfebuje ale sou¢asné
silné tropické slunce, které v nasich konc¢inach chybi.
Bobule v této vysce zraji pomérné pomalu, jsou tvrdé,
podlouhlé a dozravaji postupné, takZe jsou na stromé
soucasné plody nezralé, zralé i prezrdlé. Robusté se
naopak libi horko a vlhko, takZe roste nejlépe v ni-
Zinach tropického pasma a bobule dozravaji zhruba
ve stejnou dobu.

Dilezité si je také uvédomit, Ze pouhych 10 %
celosvétové produkce kavy spada do kategorie ,spe-
ciality” nebo ,gourmet”, ktera se vyznacuje nejvyssi
kvalitou a pouze z ni 1ze pfipravit to nejlepsi espreso.

Oblasti péstovani

Piivodni kavovniky rostly pouze v Etiopii a v prvnich
stoletich naseho letopoctu se zacaly §ifit do Jeme-
nu a dalSich oblasti Arabie. Dnes péstuje kavu vice
nez 60 zemi v celém tropickém pasmu a vétSina
nejlepsich zrn pochazi z Latinské Ameriky a Afriky,
pfevazné z vysSe poloZenych oblasti, kde najdete
mens$i plantaZe, na nichZ je kazdému stromu nebo
kefi kavovniku vénovana velka péce.

Nejvétsim svétovym producentem kavy je dlou-
hodobé Brazilie, jiz pfipada cela tfetina svétové pro-
dukce - je také jedinou zemi, kde je arabika sklizena
na velkych plantazich strojové, protoZe zde neni jeji
postupné dozravani tak vleklé. V tomto pfipadé nejde
samoziejmé o tu nejkvalitnéjsi arabiku. Je kazdopad-
né vybornym a univerzalnim zakladem pro mnoho
kavovych smési. Druhy Vietnam pokryva asi 16 %
svétové produkce, pficemz z néj mifi na trh pievazné
robusta. Ty nejlepsi kavy s osobitym charakterem po-
chazeji hlavné z Kolumbie, kde zvladaji dokonce dvé
sklizné ro¢né, z Guatemaly nebo Kostariky. Posledni
jmenovana zemé neoplyva obrovskou rozlohou,
nicméne stoji za 3% svétové produkee, kterd je navic
vysoce kvalitni.

Africké kavy z hornatych oblasti patii také mezi ty
nejlepsi - kuptikladu Etiopie, kde ma kavovnik sviij

ptvod, produkuje velmi jemnou kavu, ve které od-
bornici citi nadechy kvétin. A silné postaveni ma také
kava keriska s téony citrusovych plod. Kavy pasobici
kofenénym dojmem zase pochazeji z Kamerunu nebo
Pobfezi slonoviny.

PlantaZe a zpracovani

Nejlepsi kava se sklizi ru¢né (tzv. picking). Jak uz bylo
feceno, arabika dozrava postupné, a tak museji farma-

Priibéh zpracovani sesbiranych kavovych tfesni

fi plantaZz prochézet a peclivé vybirat pouze zralé bo-
bule. Levnéjsi kavy se sklizeji strhavanim (tzv. strip-
ping) obsahu celé vétve, takZe je nutné posléze obsah
pytlt prebrat, coZ se nikdy nepodafi zcela dokonale.
Nekvalitni kavu v pytliku poznate potom tak, Ze

jsou v ni kromé zrn rizné malé kousky, coZ jsou
povétsinou spalené fragmenty vétvicek. Na ty pozor,
pokud ma vas kavovar keramicky mlynek. Mohou ho
poskodit. Pii prazeni navic kazi tyto necistoty chut. »»
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Strojové sklizeni arabiky je bézné pouze v Brazilii
na velkych plantazich. Robusta se naproti tomu sklizi
strojové bézne.

Rucné sbirané bobule jsou vétsinou zpracova-
vany takzvanou mokrou metodou, kdy jsou plody
ponoieny po dobu 16 az 36 hodin do vodni 1azné,
aby zmékly a byl z nich nasledné strojovée odstranén
duZinaty obal. Odhalena kavova zrnka jsou znovu
vloZena na 36 hodin do vody a fermentovana. Poté
je zpracovatelé ¢isti v proudu vody, kde je zachycuje
mechanicka tfidicka. A co dal? Zrna museji jesté stra-
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vit zhruba tfi tydny na slunci, aby vyschla. Vysledny
napoj z takové kavy ma vyrazné silné aroma.

Sucha metoda zpracovani je mnohem rychlejst,
jednodussi a levnéjsi. Spociva v suseni celych bobuli
vcetné obalu po dobu aZ jednoho meésice, kdy jsou
pravidelné plody kavovniku obraceny. Teprve poté
jsou oloupany a rozttidény podle velikosti a kvality.
JelikoZ pfi suseni pronikaji do zrn cukry z duZiny,
vyznacuje se vysledna kava slabs§im aroma.

Kombinaci obou popisovanych zptisobt1 vznikla
jesté polosucha metoda - zralé bobule jsou oddéleny
od nezralych pomoci vody, duzina je odstranéna
strojové, zrma obalena jesté zbytkem duziny se susi
na platech nad zemi.

Prodejnaburze a cesta do prazirny

Obchod s kavou ma na svété dvé hlavni centra - jed-
nim je New York, kde se obchoduje s arabikou, a dru-
hym Londyn, kde se hlasi o slovo samoziejmé robus-
ta. Poptavka po kavé dlouhodobé roste stejné jako
jeji cena diky vyssi poptavce a klimatickym zménam,
které zplisobuji v oblastech péstovani pfiliSna sucha.
Historicky je realizovan prodej po takzvanych Zocich,
kdy jeden Zok odpovida 60kg, ale dodavky uz dnes
mifina trh i v mensich balenich. Do praziren v Evropé
putuji zelena zrna v jutovych pytlich - kontejnery
museji byt pfed prepravou dokonale vycistény,

Jutové Zoky se zelenou kavou pfipravené k ex-
portu

protoZe kava snadno piejima pachy okoli. Nesmi se
napiiklad nechat leZet na zemi, protoZe z ptidy ihned
ziska zemité aroma, které piebije ptivodni chutové
vlastnosti.

Prazeni

Kavova zrna se neprazi v misté péstovani a zpraco-
vani, pokud maji zamifit na vzdalenéjsi trhy, jako je
ten nas. Mozna vas piekvapi, Ze zelend kdva miize

byt po pfivezeni do prazimy skladovana vice nez

rok. Ona povéstna ztrata aroma nastava na vzdu-

chu aZ po upraZeni. Ostatné vyrobci kavy se fidi
takzvanym ,Pravidlem 15" - zelenou kavu mohou »»

Vanocni potéseni z kavy -

cerstvé namletg,

nikoli z kapsle.

Nechte se v chladném obdobi svést kouzlem Vanoc.
Stylovy kavovar S8, se specialitami v nejvyssi kavaren-
ské kvalité a svym jedinecnym designem, fascinuje
i ty nejnarocnéjsi milovniky kavy. Spojuje to nejlepsi
z kompaktni tfidy s prvky z prémiového segmentu.

Intuitivni ovladani pres 4,3“ barevny displej a inova-
ce jako PE.P.© nebo technologie jemné pény zaru-
Cuji nejvyssi pozitek z pripravené kavy, od ristretta az

po latte macchiato nebo flat white.
JURA - If you love coffee.

WWW.jura.com
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11 DUVODU,

PROC ZVOLIT KAVOVAR JURA

KVALITA BEZ KOMPROMISU

Od vyvoje kavovaru az po kavu ve vasem salku pouzivame nejprisnéjsi normy Svycarské kvality. Nednavné
zkoumdame systémy filtrace vody, presné mlynky s vysokou Zivotnosti a jedinecnou variabilni spafovaci jed-
notku. Soucasti jsou propustény do vyroby teprve poté, co spini prisné testy odolnosti.

TAJEMSTVi NASEHO USPECHU
Spolecnost JURA se specializuje vyhradné na segment plnoautomatickych kavovar( a veskeré své Usili ve vy-
voji sméruje vyhradné k nim.

JEDINECNY DESIGN

Vyrazné, Cisté rysy ve spojeni s kvalitnimi materidly tvofi jedinecny a pravidelné ocenovany design. Pfi vyrobé
se zaméfujeme pouze na nejvyssi presnost a nekompromisni kvalitu lidské prace, aby byly vytvoreny objek-
ty interiérového designu, jejichz sila, pfitomnost a autenti¢nost vyvolavaji v jejich majiteli po Fadu let velkou
hrdost.

VZDY CERSTVA KAVA

Soucasti kazdého kavovaru JURA je zasobnik kavy opatfeny aroma krytem, ktery zabranuje vyprchani aroma.
Zasobnik je navic monitorovan a pfi nedostatku kavy vcas upozorni, aby nedoslo k pripravé nelplné kavy.
Hrubost pomleti zrn Ize nastavit.

JEDNODUCHA PRIiPRAVA NAPOJU

Intuitivni a snadné ovladani je u nasich kavovar(i samoziejmosti. Jednoduse pfipravite vie od ohnivého
ristretta az po médni latte macchiato — pouhym stiskem tlacitka. Kazdy ndpoj si mizete dle vlastnich prefe-
renci upravit i béhem samotné pripravy.

NEJMODERNE]Si OVLADANI

PIné automatické kavovary vybavené technologii Smart Connect mlzete ovladat pres aplikaci ].0.E.® pfimo
ze svého telefonu nebo tabletu. Pojmenuijte si své oblibené speciality, prifadte jim libovolny obrézek a nastav-
te si své oblibené preference. Ohromte navstévu a prani svych host(i zadejte pouhym klepnutim na symboly.

INTELIGENTNI SPAROVACiJEDNOTKA

vytvari diky svému inteligentnimu designu dokonaly tlak a optiméIni podminky spafovani pro jakékoli mnoz-
stvikévy v rozmezi 5 az 16 gram(. Pfipravit si mUzete i dva ndpoje béhem jedné pfipravy, vzdy ve stejné kvali-
té. Inteligentni systém predspareni (I.P.B.A.S.®) umozni plné rozvinuti aroma a maximum chuti kavy, takZe pfi
kazdé pripraveé ziskate dokonaly Salek kavy.

ESPRESO JAKO OD BARISTY

Revoluci v procesu pripravy espresa je impulzni extrakéni proces (P.E.P.°), ktery od zakladu zdokonalil postup
pripravy. Optimalizuje dobu extrakce, béhem niz je horka voda v rychlych intervalech protlacovana cerstvé
pomletou kdvou, a tim je zarueno maximalni aroma i u tzv. kratkych kavovych napojd, jako je ristretto nebo
espreso.

CHYTRY SYSTEM FILTRACE VODY

Vodni filtry CLARIS zajistuji perfektni kvalitu vody, chrani pred vodnim kamenem a zbavuji vodu latek, které
maji vliv na chut a vini. Pro optimalni vyuZiti vyhod filtru a jeho kapacity jsme vynalezli Inteligentni vodni sys-
tém (LW.S.%), ktery umoznuje automatickou detekci filtru v nddobé na vodu. Kévovar vas vzdy sam upozorni
na potrebu vymény filtru.

10) LAHODNA MLECNA PENA

1)

Revolucni technologie jemné pény vytvari hustou mléénou pénu s jemnou strukturou, kterd kazdé vase sous-
to zméni v nezapomenutelny chutovy zazitek.

Nejmodernéjsi trysky maji dvé oddélené komory, ve kterych je mléko zpénéno dvakrat. Jakékoli bubliny vy-
tvorené pfi zpénéni prasknou, péna se zpevni a je extrémné jemna. TFi bary ve vypusti trysky zpomali mléc-
nou pénu pfi vystupu tak, aby mohla pomalu a rovhomérné natéct do salku.

SNADNA A POHODLNA UDRZBA

Udrzba automatického kavovaru a hygiena pfi praci s mlékem, kavou a vodou jsou klicem k udrzenf velmi vy-
soké Urovné kvality kavy. Zabudované programy (drzby spolu s tdrzbovymi produkty navrzenymi presné dle
potieb kavovar(l JURA garantuji maximéalni hygienu, certifikovanou nezavislou mezinarodni zkusebni organi-
zaci TUV Rheinland.

KOMERCNI SDELEN]
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skladovat 15 mésicti, po uprazeni ma nejlepsi chut Uchovavani amleti

15 dni a po umleti ztraci svou kvalitu uz za 15 minut.
KaZzdopadné kava by i pfed praZzenim neméla byt
prilis vlhka, ale ani pfilis vyschla, coZ se stava, pokud
zlistane ve skladu pfili§ dlouho. Idedlni zbytkova
vlhkost je mezi 11 aZ 12 %. Musi byt dobfe roztfidéna
podle velikosti zrn, zbavena rozbitych zrn, vétvicek
Ci listkt. S cilem dosahnout zajimavych chutovych
profilt a vyvazenosti se micha ve smési Cisté arabiky

Pokud to myslite s kdvou opravdu vazne, zapomerite na kupovani mleté smési. Po otevieni sa¢ku mizi éterické
oleje a s nimi aroma z obsahu pytliku skoro v fadu minut. Zrna je potfeba vZdy cerstvé pomlit, takZe pokud
nepofizujete automaticky stroj nebo nesazite na kapsle, musite do vydajt za kavovar zapoc¢itat mlynek. Ani
zrnkovou kavu nenechavejte jen tak na vzduchu. Urcité nepofizujte ,vyhodna" ptilkilogramova nebo kilogra-
mova baleni, pokud nemate stejnou spotfebu kavy jako bézna kavamna. Ctvrtkilovy sacek je aZ az. Nesypte

ho cely do zasobniku automatického kavovaru nebo do mlynku, nybrZ pouZijte jen polovinu a zbytek dobie
uzaviete. MiZete ho vloZit i do chladnicky, pokud zbytek nasledné pouZijete. Malé odsypavani a vraceni

do lednice nedoporucujeme, protoZe na studenych zrnech se sraZi pti kazdém otevieni sdcku vlhkost, coz také

nebo i pfimési robusty. neniidedlni. m
% 2 ) SPECIALNI DOZY AIRSCAPE
Procsekava prazi: NEJEN PRO SKLADOVANI KAVY

Sucha zelena zrnka kavy postradaji chut a aroma, kte- Zajimavou novinkou na ¢eském trhu jsou tyto specialni

1é ziskavaji chemickymi reakcemi pfi procesu praZeni.
Kofein, kyseliny a dalsi latky uz maji v sobé, ale jejich
skryty potencidl otevird az takzvana Maillardova re-
akce. Zhruba po 5 minutach praZeni se spousti - jedna

dézy prodavané v nékolika velikostech a v riizném

provedeni (material i barvy), za kterymi stoji lispésn
americka firma Planetary Design. Jejich soucasti j

specialni vicko Airscape, pomoci kterého hermeticky
uzaviete obsah nadoby. Vicko Ize uvnitf posouvat

a nechat uniknout prebytecny vzduch. Nasledné pak
obsah pred pFistupem vzduchu uzamknout. Kava, ale

i suché plody a dalsi jidlo jsou tak chranény a déle si udrzi
Své aroma.

se o neenzymatickou reakci mezi redukujicimi cukry
nebo produkty jejich degradace a aminokyselinami
¢i bilkovinami. Netyka se pouze kavy, ale v podstaté
jakéhokoliv tepelného zpracovani potravin. Mezi jeji
viditelné projevy patii hnédnuti, naptiklad i na po-
vrchu peciva. V piipadé kavy vznikaji pfi této reakci
aminokyselin a sacharidi slou¢eniny, dodavajici zrmu
chut a vini.

Baristka Nikola doporucuje
arabiky z Jizni Ameriky

Béhem podzimu zavitala nase redakce
do brménského obchodu a prazirny Penerini Coffee.
Na misté jsme hovofrili s Nikolou Nitranovou, ktera se

pripravé a vybéru kvalitni kavy vénuje jiz nékolik let.
Jaky drub kavy byste doporucila do automatickych kavovari?
Automatické kavovary zpracuji kavova zrna jednoduse na stisk tlac¢itka

a ¢lovék tak nemuiZe ovlivnit mnoho parametrt pii piipravé kavy. Proto se
nesmi podcenit vybér spravné kavy. Do automatickych kavovart dopo-
rucuji pouzit kvalitni, Cerstveé upraZzenou kavu s vyraznéjsim chutovym
profilem a nizkou aciditou. Velmi oblibené a vhodné do automatickych
kavovart jsou smési z nékolika druhti arabik. V nasi nabidce najdete smés
Ctyft arabik, Riserva espresso. Vyznacuje se silnym télem a témeét Zadnou
aciditou. Jeji chut je sladka s nadechem hoiké ¢okolady. Z jednodruhovych
kav doporucuji kvalitni odrtidy arabiky z Jizni Ameriky. Ty se vyznacuji
plnym krémovym télem s vysokou sladkosti.

Klicoveé faktory - teplota a ¢as prazeni

Prazeni kavy je velmi delikatni proces, k némuz se
primarné pouZivaji takzvané bubnové praZicky, ale
na popularité ziskavaji také prazicky horkovzdus-

né. V pritbéhu prazeni za¢nou zrnka praskat, a to

ve chvili, kdy uZ nejsou schopna pohlcovat vice tepla.
Prazeni ale nadale pokracuje a piichazi takzvana faze
druhého praskani - to uz se uvolnuji éterické oleje
anastava moment, kdy je nutné zrna rychle zchladit.
Pokracovani v praZeni by je spalilo a mohla by se
ivznitit. Prazi¢ tedy musi hlidat intenzitu praZeni

a vystihnout spravny moment pro pieruseni procesu,
protoZe teprve zchlazenim se zastavi chemické pro-
cesy probihajici v zrmech. Doslova se v nich rapidnim

snizenim teploty uzamkne chut a aroma. Jalkeé jS?l; soucasné trendy v praZeni? A k cemu cesky trh s kavou
sméruje:

PraZeni kavy urcuje vyslednou chut, kterd vytvaii ten spravny pozitek z piti
kavy. Aktudlné je mezi ceskymi prazirnami trend pracovat s kvalitni 100%
arabikou na svétlejsi aZ stfedni stupen prazeni. ZaleZi, zda je kava urc¢ena
pro piipravu espresa, nebo filtrovanou kavu. Kava ma tak po uprazeni
piijemnou ovocitou a sladkou chut bez pfepalené hotkosti. Ostatné kava je
prece ovoce. Myslim, Ze ¢esky kavovy trh sméfuje tim spravnym smérem.
Stale vice lidi si potrpi nejen na kvalitni kavu, ale i na pfistroj, ve kterém si ji
mohou pfipravit.

Stupné prazeni

Aroma a chut kavy zavisi pravé na praZeni. MtiZete mit
sebelepsi kavuy, ale pokud chcete odemknout jeji urci-
té chutové vlastnosti, musite ji odpovidajicim zptiso-
bem uprazit. Slabéji praZena a na pohled svétlejsi zrna
se pouzivaji primarné pro piekapavanou kavu. Naopak
Italové, Francouzi a zejména Spanélé prazi kavu silng,
aby potlacili kyselost (aciditu) kavy, pficemz takto

praiené zrna slouzi pochopjte]né k pﬁpravé espresa. STUPEN P'RAZE'Ni TEPLOTA ZRNA POVRCH : ACIDITA AROMA SLADKOSTTELO o
Klasifikace stupritl praZeni jsou rizné. My vam pfina- gﬁ ;(%:SI\IL%I(CC A) ZRNA
§ime jednu z nejrozsifenéjSich pouzivanou organizaci "Light Cinnamon 185 oC suchy lehke T
Speciality Coffee Association of Europe (SCAE). i 196 °C uchy NizZkdi  Lekhéazplné
205 °C
[ LW (I R 219°C Stredni Velmisilné _ Stedni Piné
Zelend  PoStek g, Seélle 225°C Stredni i i i
’ 230°C ehce olejovy __Stredni
240°C Leskly ......Nizkd
Light Zabitek 245 °C Leskly Nizka
Cxzrmen S " praskind -“ &%ﬂ!‘ﬂ Pranch 250 °C Velmi leskly  Velmi nizl




KRUPS

Rada kavovard KRUPS Evidence Plus EA894 byla stvorena
k tomu, abyste si vychutnali kavu v nejvyssi kvalité v pohodli
vaseho domova. Z kavovych zrn ziskate to nejlepsi a s maximalni
rychlosti prfenesete jejich chut a aroma do vaseho Salku.
Dokonala mlé¢na péna, snadné ovladani a Siroky vybér
napojl. Evidence zvladne pfipravit dva napoje soucasné, a to
dokonce i dvé cappuccina nebo dvé latte macchiata. Celni
panel kavovaru je vyroben z vysoce kvalitniho brouseného
hliniku, ktery je zabarveny do titanové barvy. Tato vlajkova lod
od KRUPS je k dispozici na ¢eském trhu od listopadu 2019.

- |

Moderni design s kompaktnimi
rozmeéry, a presto si kavovar zachovava
komfortné velké objemy nadrzky na
vodu (2,3 I) a zasobniku kavovych zrn
(260 g).

Diky technologii Quattro Force se
kavovar postara o kazdy detail. Od
rychlého mleti zrn, precizni stlaceni
namleté kavy, pres spravnou teplotu
kavy od prvniho Salku. Funkce
AutoClean po kazdé pfipravé napoje

Nova konstrukce kavoveé vypusté
s nastavenim az 15,8 cm dovoluje
pouziti i opravdu vysoké sklenice.

Kazdodenni uzivani usnadni intuitivni
dotykovy OLED displej, ktery reaguje
na jemny dotyk. lkony jsou vyobrazeny
barevné pro co nejsnazsi orientaci.
Velky rozmér displeje umoznuje pfimou
volbu az 6 nejcastéji pouzivanych
napojl stiskem jednoho tladitka.

VylepSete si svij oblibeny napoj extra
porci espressa, ktera doda intenzivnéjsi
chut a energii. Pouzijte funkci na
tmavou kavu a kavovar automaticky
namele vétsi mnozstvi kavy pro ziskani
silné a vyrazné chuti.

Sirokd nabidka recepttl zajisti, Ze si
kdykoliv béhem dne vyberete vas
oblibeny napoj - od aromatického
espressa, pres krémoveé cappuccino

a lahodné latté, az po flat white a rGzné
druhy ¢ajd s volitelnym nastavenim
teploty.

www.krups.cz @ Krups Club
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Kapsle uzamkne aroma a zajisti cerstvost.
Po pouziti byste ji ale méli poslat k recyklaci

20 es

Uzamknout ¢erstvé pomletou kavu do neprodysného obalu, ktery neovlivni jeji chut, zachova plné aroma a chut,
to je vpravdeé genialni napad. Porcovana kava je ale velkou vyzvou pro zivotni prostiedi a pouzité kapsle je potieba

sew

recyklovat. Nékteré firmy jiZ tyto programy zahaji

200

ve vétsich statech, ale postupné muzete ¢ekat jejich pfichod i k nam.

Kapslovych systémtl je na trhu mnoho, a tim komer-
Gusto. Kdo chce to nejkvalitnéjsi espreso a z ného
odvozené mlécné kavy, mél by ale spiSe zvolit systém
Nespresso. Kavy této znacky patti do nejvyssi kva-
litativni kategorie. V kapslich Nespresso naleznete
jen Cistou kavu, vétsSinou pfesné namichanou smés

s ur¢itym chutovym profilem. Vybirat mtiZete z vicera
druht kapsli, tedy presnéji feceno kavovych smési,
coZ je nejvétsi vihoda porcované kavy oproti té zrn-
kové, kterou je nutné nejprve spotiebovat. U kapsli
1ze pochopitelné ménit druh smési pro kazdou
piipravu. Jejich nevyhodou je samoziejmé vyssi cena
jedné kavy ve srovnani s dobrou, nikoliv vysoce pré-
miovou zrnkovou kavou. Kapsle proto doporucujeme
domaécnostem, kde se nepije nékolikrat denné, nebo
tém, kterym na cené napoje pfili§ nezaleZi a je pro né
prioritou vysoky uZivatelsky komfort.

IKONICKA KAPSLE

Typicky tvar, hlinik a perfektni aroma, to jsou kapsle
systému Nespresso. Na obrazku konkrétné zlatava
kapsle s kdavou Volluto.

0 aroma jde p¥edevsim

Do vyrobnich zavodt kapslové kavy putuji z tro-
pickych oblasti pytle se zelenou kavou. PraZena je
pfimo v zadvodé a nasledné i pomleta. DilleZité je,
aby mleti probéhlo bez pfitomnosti kysliku, ktery
zpusobuje oxidaci kavy, a tedy ztratu jejiho aroma.
To je hlavni divod, pro¢ neni dobré kupovat pro dalsi
typy kdvovart mletou kavu v sacku, ale mlit ¢erstvou
zrnkovou vzdy azZ doma po jednotlivych porcich pro
dany napoj. Zrna samoziejmeé oxiduji pomaleji.

Kdyz v prazimé kdvu namelou, vloZi ji do kaps-
li a hermeticky uzaviou v ochranné atmosfére,
ktera zabrani iniku aroma. Po celou dobu pii mleti
anasledném plnéni uz kava nesmi piijit do styku se
vzduchem. Kapsle mohou byt z rtiznych material® -
existuji plastové, papirové i kovové. DlleZité je, aby

do nich nevnikalo svétlo a vzduch. Nejlepsi vlastnosti
nabizeji ty kovové, které jsou také nejdrazsi.

PRODUKCE KAPSLOVE KAVY

Nespresso vyrabi a pini své kapsle pfimo v domacim
Svycarsku, a to hned ve tiech zdvodech - Avenches,
Orbe a Romont.

Na kapslich se nemusi vyplatit Set¥it

Co urcité nedoporucujeme, je domaci plnéni pou-
Zitych kapsli nebo prodavanych prazdnych kapsli

na vice pouziti s cilem za kazdou cenu uSetfit. Zcela se
tim vytraci prednosti kapslového systému. Kupovat
jiz mletou kavu a postupné ji plnit do kapsle lze pova-
Zovat za az hloupé, protoZe po otevieni sacku z kavy
unika aroma, stejné jako z kapsle na vice pouZiti, ktera
neni hermeticky uzaviend. Pokud nejste ochotni ku-
povat origindlni kapsle, nekupuijte si viibec kapslovy
kavovar a jdéte cestou automatu nebo pakového
kavovaru, do kterého mutiZete kupovat takzvané E.S.E.
pody s cenou kolem 8K¢ za jednu kavu.

Na trhu také najdete levnéjsi alternativni kapsle pro
systém Nespresso - pro jiny nikoliv, protoZe Zadny
neni natolik rozsifeny, aby se na ném producenttim
kavy vyplatilo parazitovat. Nebudeme tvrdit, Ze
jsou vSechny alternativni kapsle vyloZené $patné,
nicméné nizsi cena se projevuje jak v kvalité samotné
kapsle, tak samoziejmeé kavy.

RECYKLACNI PYTEL
Pof¥idte si tento recyklaéni
pytel, ve kterém miizete
odevzdavat pouzité
kapsle Nespresso

k recyklaci. Vyménou

za piny dostanete
samoziejmé prazdny.

MESPRESSO

ly - v Cesku dodavatel prémiové kivy Nespresso a dalsi zatim

Recyklujte!

Stale oZehavéjs$im tématem se i vlivemn vétsiho zajmu
spolec¢nosti o obéhovou ekonomiku, plasty v ocea-
nech a podobné stava recyklace kavovych kapsli. Mezi
prukopniky v této oblasti patii pravé Nespresso, které
jiz nékolik let umozZiuje odevzdavat pouZité kapsle
nejen ve svych prodejnach, ale také dopravni sluzbe,
ktera vam pfiveze objednavku nové kavy. Nespresso
se zavazalo, Ze chce dosahnout recyklace 100 % svych
kapsli, pficemz uz v roce 2015 jich globalné vybralo

a zrecyklovalo tctyhodnych 80 %. I to je diivod, pro¢
se zamyslet nad tim, zda kupovat alternativni kapsle
pro systém Nespresso, jejichz dodavatelé recyklac¢ni
programy nemaji. Co se tyce recyklovaného hliniku

z kapsli Nespresso, v Cesku se o jeho zpracovani stara
firma Eko Logistics. Ta hlinik separuje od kdvové
sedliny a pfipravuje jej k dalSimu zpracovani. Vétsina
materidlu mifi k lokalnimu partnerovi pro vyrobu
soucastek do automobilového priimyslu. K propagaci
recyklace pak pouZiva Nespresso rtizné marketingové
aktivity, jako byla loriska prezentace jizdniho kola
Festka, jehoz ram byl vyroben z kapsli Nespresso.
Letos byla zase pfedstavena limitovana edice nozii
Rybicka, jejichz stfenky jsou vyrobeny z 35 pouZzitych
aluminiovych kapsli. NoZiky se prodavaji pfimo v bu-
ticich Nespresso - jeden stoji 500K¢. |

VYROBKY Z RECYKLOVANYCH KAPSLI

Takto vypada specialni edice ¢eského noziku
Rybicka, ktera je vyrobena z recyklovaného hliniku
ziskaného z kapsli Nespresso.



KOMERCNI SDELENJ

VANOCNI ZASTAVENI
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'NESPRESSO.

S KAVOU VONICI PARIZI

SVATKY JSOU JEDINECNOU PRILEZITOSTI UZIT SI SVUJ SALEK KAVY
V POHODLI A KLIDU DOMOVA. ODLISIT KAZDODENNI RYCHLOU KAVU
OD SLAVNOSTNIHO POZITKU VAM POMUZE SVATECNI EDICE KAVY
NESPRESSO FESTIVE INSPIROVANA MESTEM NAD SEINOU, A STEJNE
TAK ELEGANTNI SALKY Z RUKOU PRVOTRIDNI SVETOVE DESIGNERKY.

-

Svatecni lesk a vyjimecna atmosféra Vanoc si zadaji jedinecné zazitky, i co se tyCe kavy.
Prémiovéa kava Nespresso proto pfisla se slavnostni edici Festive, jez je inspirovana
gurmanskou noblesou Pafize. Paris Black evokuje naladu tradi¢ni pafizské kavarny,
Variations Paris Macaron chuti odkazuje na lahodné francouzské makronky a Variations
Paris Praliné spojuje tony ofiskl a karamelu, presné jako luxusni pafizské pralinky. Rada
Festive tradicné vyuziva recyklovatelné hlinikové kapsle, které se osvédcily pro uchovani
vyrazného aroma a nejvyssi chutové kvality.

>

Na pozitek z kavy ma zasadni vliv také kavovar, ze kterého si svUj Salek pfipravujeme.
Napriklad Lattissima One od Nespresso dokaze z Cerstvého mléka diky inovativnimu
systému jednodu$e vytvofit nékolik kavovych receptur. To oceni zejména milovnici
cappuccina nebo kavy Latte Macchiato, kterou Ize vytvofit jednim dotekem prstu. Vyhodu
skyta i snadnéjsi manipulace s nadobou na mléko, kterou je mozné umyt i v mycce

na nadobi. Praktickou stranku podtrhuje i systém single-serve, s nimz je vyuzity veskery
objem mléka, a proto neni tfeba jej zbytecné vylévat.

Nespresso k dokonalosti svatecniho obdobi pfispélo i spolupraci s ocefiovanou
designérkou Indii Mahdavi, ktera navrhla elegantni kapsle fady Festive a Salky mékkych linii,
idealnich na stylové posezeni u prémiové kavy. India Mahdavi a jeji pafizské studio vytvofily
mimo jiné ikonické prostory modernich galerii a budov v Pafizi, Londyné i New Yorku

a jeji styl se nezameénitelné zapsal i do designu kavovych kapsli Nespresso. Luxusni kava

v elegantnich kfivkach §alkd tak podtrhava jedinecny ¢as Vanoc a jeho svate¢ni styl.

- L R

Nova kolekce §alkt Origin

-
- _—
LATTISSIMA ONE

At uz vas kazdé vSedni rano rozhybe cerna
kava, nebo si rade€ji vychutnate krémové
cappuccino béhem vikendu, Lattissima One
vam nabidne dokonalou a jednoduchou cestu,
jak si pomoci stisku jednoho tlacitka snadno

a rychle pripravite vasi oblibenou kavu Ci
cappuccino anebo latte macchiato. Jednoduse
naplite specialné navrzenou nadobku na mléko
po spravnou uroven dle vami zvolené receptury,
zmackneéte tlacitko a kdvovar sam nasleha
Cerstvou mlécnou pénu pfimo do pfipraveného
Séalku a vy si jen vychutnate lahodny napoj!
Kéavovar Lattissima One byl navrzen tak, aby
vzdy pfipravil jeden napoj, automaticky tedy
pfipravi mlécnou pénu z celého obsahu nadrzky
na mléko, aby nedochéazelo k jeho plytvani.
Cisténf této nadobky je také velmi snadné,

mUZete ji umyt pfimo v my¢ce nadobi.

WWW.NESPRESS0.COM
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ANKETA: Automatické kdvovary, at uz ty na zrnkovou kévu, nebo kapsle, vyZadujf ddrzbu a péci. Cemu by mél

u vasich strojil vénovat zakaznik pozornost? Jak se o né starat, aby byla chut kavy stabilné dobrd?

MichaelaIllikova

Nespresso Coffee Ambassador

Nespresso

KdyZ zacneme vénovat pozornost stabilni kvalité
kavy, je nutné zacit u pouzivané vody. Na pfi-
pravu kavy je tfeba pouzivat co nejmékdi vodu,
ktera neméni chut napoje a zaroveri se diky
nizkému obsahu minerdllt méné zanasi kavovar
samotny. Idedlni je kohoutkova voda, piipadné
zmeékéena filtrovanim.

Samotna udrzba kavovaru Nespresso je velmi
jednoducha. U vétsiny modelt je prvni odvap-
néni usazenin nutné az v rozmezi 600 az 1000
kav. Odvapnéni pak probiha roztokem, ktery se
vlije do nddoby na vodu a kavovar se jim velmi
jednodusSe procisti.

V ramci denni adrzby je pak mozné proplach-
nout hlavu kavovaru pfed prvni kdvou nebo
po posledni kavé dne tak, Ze jej pustite ,na-
prazdno” bez kapsle. Z kavovaru se tak pfipadné
mohou dostat malé kousky usazenin kavové sed-
liny, pokud se néjaka do kavovaru dostala z napf.
prasklé kapsle pfi nespravné manipulaci.

Alexandr Svaédina
sales manager
Espresso Professional
Urcité vsichni védi, Ze kazdy kavovar se ma
Cistit. Jak kavové cesty, tak predevsim mlécné.
Nicméné velka ¢ast uzivatelli si neuvédomuje,
Ze ani z perfektné vycisténého stroje, do kterého
nasypou prémiovou kavu zakoupenou za ne-
malé penize, nebudou mit dobry napoj, pokud
budou mit Spatnou kvalitu vody.

ProtoZe se nasSe spolec¢nost zabyva i distribuci
a servisem profesiondlnich kavovard, vime,
Ze tiprava vody je nedilnou soucasti ptipravy
napoje. Dnes i zdkladni typy automatt znacky
Melitta pro domdcnosti nabizeji moZnost pouZiti
filtru v nadrZce na vodu, u stfedni a vyssi tfidy
je pfimo soucasti vyrobku pfi jeho prodeji. Sna-
Zime se v tomto smeéru neustale o osvétu, tudiz
aktivné nabizime filtry, zmékc¢ovace vody a dalsi
prostfedky pro ipravu vody.

Katerina Holikova

produktova manazerka znacky KRUPS
Groupe SEB CR

Spravna tidrzba kavovaru je diileZita pfedevsim
kvili vlivu na samotnou chut kavy. Druhym
diivodem je Zivotnost a spravna funk¢énost kavo-
varu. V dne$ni uspéchané dobé vsak na cisténi
radi zapomindme ¢i se mu vyhybame. Kavovary
KRUPS jsou vybavené technologiemi, které
jejich pouzivani maximalné usnadiiuji a snizuji
Cetnost manudlniho zasahu. Po kazdé pfipraveé
kavy kavovar automaticky cisti vnitini kavové
cesty. Navic je konstruovan tak, aby nebylo tfeba
rozebirat vnitfni spafovaci jednotku pfistoje a
nasledné ji Cistit ¢i néjak promazavat. Kavovary
KRUPS vyZaduji pouze c¢isténi kavovaru, a to po
360 salcich kavy pomoci Cistici tablety. Druhym
vyzadovanym tikonem je odvapriovani kavo-
varu, jehoz Cetnost zavisi na tvrdosti vody a da
se snizit pouzivanim vodniho filtru. S kdvovary
z dilny KRUPS se budete moci oddavat lahod-
né chuti kavy v pohodli domova s minimalni
namahou.

-
|

PECE 0 KAVOVARY

Znacka Siemens prodava pro své kavovary
kompletni servisni set skladajici se z 10 ¢isticich
tablet, 3 odvapiiovacich tablet a vodniho filtru BRITA
a Cisticiho kartacku. Sada je ur¢ena pro vsechny

kavovary Siemens a prodava se za 899 K¢.

Stabilné dobré kavy dosdhne uZivatel automatického kavovaru
pravidelnou tidrzbou a péci o sviij stroj. Vzhledem k tomu, Ze kdva

v §alku obsahuje 98 % vody, jde o jeji nejdiileZitéjsi slozku. Automa-
tické kavovary JURA maji certifikat hygieny od renomované spolec-
nosti TUV. Kavovar vzdy uZivatele upozorni na potfebu tidrZby, at se
jedna o automatizovany proces odvapnéni, nebo vymeény filtru vody.
Vodni filtr Claris v kavovaru JURA zbavuje vodu nezadoucich latek
ovliviiujici chut kavy - jedna se o chlor, Zelezo, vapnik - a zanechava
pouze vhodné slozky pro pripravu. Filtry Claris maji v sobé zabudo-

Petr Eibl
jednatel
JURA Czech

vany Cip RFID, ktery hlida jejich Zivotnost a vZdy uZzivatele upozorni
na nutnost vymeény. Kavovar JURA muZe fungovat i bez filtru, ale

v takovém piipadé musi uZzivatel provadét pravidelné odvapnéni.

K aktivaci tohoto tidrzbového programu je automaticky vyzvan

a vSe probiha velmi jednoduse a intuitivné. Podobné je to i s ¢isté-
nim kavovych cest, kdy opét kavovar upozorni na potfebu tohoto
procesu. Neni potfeba ani demontovat spafovaci jednotku, coZ ani
u kavovaru JURA nelze. Uzivatel jen vhodi ¢istici tabletu a kdvovar
se sam za 20 minut vycisti.




KAVA
A KAVOVARY

Marian Haluza

Head of Category Management CP

BSH domaci spotiebice

Nase plné automatické kavovary Siemens EQ

s keramickymi mlynky nabizeji od zakladniho
modelu aZz po modely s wi-fi a aplikaci Home
Connect $pickové technologie, které zaru¢i nejen
dokonalou kavu, kdykoli dostanete chut, ale také
rychlou a jednoduchou udrzbu. Prémiovy ke-
ramicky mlynek se neopotfebovava a kavovary
maji patentovanou sparovaci jednotku, ktera je
plné odnimatelna a velmi snadno se cisti - staci
ji proplachnout pod proudem vody. Zarover je
tfeba pravidelné cistit mlé¢ny systém a kavovar
odvaprovat (v zavislosti na tvrdosti vody). Vyssi
modely kavovarti Siemens nabizeji plné automa-
tické parni ¢isténi mlé¢ného systému autoMilk
Clean po kazdé piiprave napoje.

Martin Kamenicek

Head of Sage

FAST CR

Obecna predstava o piiprave kavy je pro
obycejného spottebitele jednoduchy proces.

Po stisknuti jednoho tlacitka vytece z piistro-

je pozadovany napoj. To, co probiha uvnitf
piistrojti, spotfebitele moc nezajima, i kdyz by
opravdu mélo. Udrzba kavovaru na mletou kavu
je extrémneé diilezita. Velkou vyhodou pakovych
kavovart Sage, ve srovnani s automatickymi
kavovary je, Ze zbytky mleté kavy nezistavaji
uvnitf pristroje. Horka voda je tlacena pfimo

a spravnym tlakem pies sprchu do portafiltru
(paky) bez teplotnich ztrat. V zasadé je tfeba se
zameéfit na 4 oblasti ¢isténi kavovaru. Odvapnit
vodni cesty, vycistit portafiltr, vodni tlakovou
sprchu a parni trysku. VSe jde velmi ¢isté, rychle
ajednoduse.

Klara Neugebauerova

marketingova specialistka

De’'Longhi Praga

Vyhodou plnoautomatickych kavovar
De'Longhi je, Ze jejich tidrZzba je opravdu snadna.
V8echny nasSe kavovary maji vyjimatelnou spa-
fovaci jednotku, kterd by se méla alespon jednou
meésicné proplachnout pod tekouci vodou. Kviili
velmi tvrdé vodé, kterd se u nas vyskytuje, je
dutlezité pravidelné odvapnovani. Kavovar vsak
sam ohlasi potfebu odvapneéni a cely proces pro-
biha zcela automaticky. DtleZité je, Ze nas odva-
pniovac EcoDecalk je tekuty, takZe Zzadné zbytky
nezlistavaji v kdvovém okruhu. Doporucujeme
také pouZivat vodni filtr, ktery pochopitelné
oddali potfebu odvapnéni. U mlécné karafy je
samoziejmosti automatické ¢isténi zabudované
do knofliku na karafé.

297843/16 v INZERCE

MELITTA BARISTATS SMART W/&(@

Dokonalé kavy na stisk tlacitka

Nejvybavenéjsi model z pestré nabidky znacky Melitta dokaze pripravit 21 rGznych
kavovych specialit, pricemz je dulezité zduraznit jeho schopnost vydeje jakychkoliv

2 kav najednou véetné téch mléénych.To neni u jinych znacek rozhodné standardem ani

u mnohem drazsich modelii.Velkym prinosem jsou 2 zasobniky na zrna s prepinanim

a Sikmo ulozenym mlynkem, v némz po pomleti Zadna zrna nezistavaji. Kavovar je schopen
dle predchoziho nastaveni sam poznat, ktery typ zrn je pro kterou kavu vhodné;si, a sam
mezi zasobniky prepinat. Manualné je to mozné pochopitelné také. Na jeden stisk tlacitka

ma uzivatel k dispozici espreso, café créme, cappuccino a latte macchiato. Na displeji

v menu pak muzete vybirat z dalSich |7 druhd napoju.A nechybi ani programovani az pro
8 osob, kdy si mohou jednotlivi clenové domacnosti nastavit a ulozit do paméti oblibené
parametry svych kav. Pokrocilé nastaveni a ovladani kavovaru umoznuje navic aplikace
Melitta Connect — kavovar staci spojit s chytrym telefonem pomoci technologie Bluetooth.
A zminit musime téz snadnou udrzbu pomoci hygienického cisténi parou vcetné mlécného
systému, ktery je odnimatelny, takze Ize nadobku skladovat v lednici.

* 2| kavovych specialit
* vybrané kavy jednim stiskem

* naprogramovani kavovych specialit na miru

az pro 8 osob

* moznost ovladani a nastaveni kavovaru chytrym

telefonem s aplikaci Melitta Connect
(vyzaduje Bluetooth)
* 2 zasobniky na 2 druhy zrnkové kavy
* barevny TFT displej
* snadné ciSténi a adrzba
* v prodeji ve stFibrno-¢erném a stfibrném provedeni

EX
bt

e :-

ESPRESSO

PROFESSIONAL

PROFESSIONAL COFFEE SOLUTIONS

www.espressoprofessional.cz



>
&
4
QL
B
4+
—Z
-’
o)
@)
—
o

SPECIAL

|
Némecka preciznost
v nerezovém kabatu

PIlnoautomaticky kavovar Siemens
EQ.6 plus s700 TE657313RW

Ve stfedni cenové kategorii je zafazen tento
plnoautomat, ktery dokaze na jeden stisk pfipravit
jakékoliv dvé kavy vcetné téch mlé¢nych. Na prvni
pohled zaujme svym kovovym provedenim a ovla-
dacim panelem coffeeSelect Display s dotykovymi
ikonami. Kromé béznych kav nabizi EQ.6 plus s700
i takové speciality, jako je americano, flat white nebo
cortado. Ohtev vody zajistuje systém sensoFlow

s velmi pfesnym fizenim jeji teploty, aby se kava
nespalila. Mléko mtiZe kavovar nasavat rovnou

z krabice, ale 1ze k nému volitelné dokoupit i termo
nadobku. Siemens zminuje jeSté plné automatické
¢isténi mlécnych cest, automatické proplachy kavo-
vych cest ¢i ukazatel po¢tu zbyvajicich §alkt pfed
vyménou vodniho filtru a odvapnénim.

Doporucena cena: 30 990K¢

Cenové dostupna cesta

|
Legenda mezi . pakovkami” se vraci
Pakovy kavovar Gaggia Classic New

Tento v Italii vyrabény pakovy kavovar nachazi uznani
iu baristt a kdavovych odbornikt. Slavny model Classic
prichazi po letech opét na scénuy, a to v inovované verzi,
v niZ se snoubi tradi¢ni pojeti s nékterymi novymi prvky.
Robustni kovovy kavovar s kvalitnim bojlerem z nere-
zové oceli se vyznacuje napfiklad vylepSenou profesio-
nalni parni tryskou, odkapavaci miskou s vétsi stabilitou
a pokrocilej$im ovladanim se specialnimi kontrolkami
pro vydej kdvy a pary. Stroj s plastém z nerezu doklada
svou dilenskou kvalitu i hmotnosti 8kg.

Doporucena cena: 10 990K¢

k prémiovym funkcim
Plnoautomaticky kavovar De’Longhi
Dinamica Plus ECAM370.95.T

Aktudlni novinkou u italské znacky De'Longhi

LSS RSl ) je nova vlajkova lod v tispésné fadé Dinamica,
ktera ptichazi s prémiovym prvkem v podobé
3,5palcového barevného displeje. Takovy element

s 'I i’- 4 neni v kategorii kdvovarti s dostupnou potizovaci

cenou rozhodné bézny. Z funkci zaujme urcité ino-
vace Smart One Touch, ktera fadi napoje na disple-
ji podle Cetnosti jejich vydeje. Navic 1ze do kavo-
varu ulozit 3 uzivatelské profily a nasledné upravit
individudlné nastaveni jednotlivych kiv. Z novych
recepttl patti mezi praktické ,Karafa kavy", kterou
ocenite napfiklad rano, kdy jsou spiSe preferovany
objemy ndpojti. Chutové pfipomina tato volba
prekapavanou kavu. Stroj je samoziejmé dodavan
s termo karafou na mléko s patentovanym systé-
mem LatteCrema pro snadnou pfipravu mlé¢né
pény.

Doporucena cena: 24 990K¢

|
Dvé cappuccina _—
na stisk tlaéitka Designovy
Plnoautomaticky adilensky skvost
kavovar KRUPS Evidence pro kapsle
Plus EA890110 Nespresso
Stroj z fady Evidence pfipravi Kapslovy kavovar
15 druhti napojt - vétsinu tvoii Nespresso
samoziejmé kavy, ale neboji se ani Creatista Plus
Jelko jde' plnoautomat, dokize. Od legendirntho austral-
’ ského vyrobce Breville

na stisk tlac¢itka vydat i mlé¢né
kavové speciality, jako jsou cappu-
ccino nebo latte macchiato, a to
dokonce dvé najednou. Vyrobce
také zdiiraziiuje piitomnost
systému Quattro Force, ktery
optimalizuje cely proces pfipra-
vy od mleti, péchovani, extrakci |
az po napusténi Salku. Kavovar

ma velmi jednoduché ovladani
pomoci dotykového panelu do-
plnéné o displej. Stroj také spada
do programu ,Opravitelny produkt
po dobu 10 let”, takZe se nemuze
stat, Ze by vam za pdr let ze servisu pfisla zprava, Ze si budete muset
koupit novy model.

Doporucena cena: 21 990K¢

(jeho vyrobky se v Evropé
prodavaji pod znackou Sage)
ma v nabidce kapslovy stroj
Svycarska znacka prémiové
kavy Nespresso. Masivni
kovovy kavovar je osazen

s displejem, ktery pomaha

s pfipravou napoju. DiileZité
je uvést také pokrocilou pii-
pravu mléc¢né pény s pozado-
vanou teplotou a konzistenci
pomoci vysoce kvalitni parni
trysky, ktera je specidlné uzptisobena pro takzvany Latte Art, tedy
vytvarfeni obrazcti na mlé¢énych kavach. Vyhodou systému pro
porcovanou kivu je snadnd tdrzba - kdvovar se sam proplachuje,
atak jediné, cemu musite vénovat pozornost, je vycisténi trysky
a ptipadné odvapnéni.

Doporucena cena: 15 990K¢




KAVA
A KAVOVARY

|
Prvky luxusu ve vyssi stiedni tfidé
Plnoautomaticky kavovar JURA S8

Loni uvedla na trh §vycarska znacka JURA model kavovaru, ktery stoji na hranici mezi sttednim cenovym seg-
mentem a tim prémiovym. Z nadstandardnich prvk® jmenujme zinkovy kryt zasobniku na kavu nebo 4,3palco-
vy barevny dotykovy displej s Sirokymi moZnostmi personalizace menu - kivy mtZete pfejmenovat, piemistit

a dokonce zdvojit (napf. s riznym nastavenim pro jednotlivé uzivatele). Dal$i moZnosti nastaveni a ovladani pak
prinasi aplikace J.O.E. po spojeni kavovaru s chytrym telefonem. Stroj pouZiva rychly mlynek AromG3, proces
impulzni extrakce kavy, ktery zajistuje i u malych kav, jako je ristretto, plné rozvinuti aroma, a pIné automatickou
pfipravu mlé¢nych kav pod vypusti, pod niZ mize uZivatel umistit sklenici s vyskou az 16 cm.

Doporucena cena: 39 990 K¢ (stfibrna) / 41 990K¢ (chrome)

veowas °

~Pakovka" pro nejnaro¢néjsi milovniky kavy
Pakovy kavovar s integrovanym mlynkem Sage The Oracle Touch BES990

Tento stroj kombinuje tradi¢ni pfipravu s plnou kontrolou nad mletim, extrakci kavy i Slehanim mléka s urcity-

mi prvky automatizace. Na barevném dotykovém displeji vyberete napoj a nasledné jste vedeni jeho pfipravou,
pricemz si miZete do paméti uloZit aZ 8 osobnich nastaveni. Tlak a teplota vody jsou fizeny s vysokou presnosti
idiky dvojitému bojleru a vyhtivané pace. DilleZitym aspektem je takzvana nizkotlaka preinfuze, kdy je do Cerstvé
pomleté kavy vpusténo trochu vody, aby kdva rovnomérné nabobtnala a zlepsila se jeji nasledna extrakce. Kavovar
je dodavan s bohatym pfislusenstvim, aby se z vas mohl stat skute¢ny domaci barista.

Doporucena cena: 62 990K¢

283755/73 v INZERCE

PIné automatické kavovary Siemens —
jedinecny pozitek z kavy.

PIné automatické kavovary Siemens EQ, dokonala souhra inovativni technologie
a nadcasového designu. Vice na www.siemens-home.bsh-group.com/cz

Seznamte se s budoucnosti.

Siemens domaci spotiebice

Skupina BSH je drzitelem licence k ochranné zndmce Siemens ‘
|
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Kupte novy kévovar
Dinamica Plus ECAM 370.95.T - - o

a ziskejte darkové baleni kév

a skleni¢ek De'Longhi.





