Pripravajidla
a vareni

Pro¢ je u kuchynského robotu

Nevyznate se v jednotlivych typech rozumnéjsi investovat do provérené
parnich trub? Poradime znacky?

Funkce vafeni pronika do mixéru
arobotil. Suroviny zpracuji a tepelné Proc jsou soucasné indukéni desky
upravi lepsi volbou nez ty plynové?
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Vazeni Ctenatri,
v pritbéhu podzimu se i diky nadchazejicim Vanocim
dostava do popiedi téma vafeni a peceni, kdy ¢asto pfipra-
vujeme sloZit€jsi a slavnostnéjsi jidla. Vhod v takové situaci
prijdou moderni technologie a funkce varnych desek a trub,
které se postaraji o spoustu véci za nas. Chytré senzory,
teplotni sondy, parni funkce, automatické recepty ¢i dokonce
kontrola pfipravy jidla na dalku z displeje telefonu mohou
vyrazné pomoci ke zdarnému vysledku na talifi. JelikoZz je
ale technologii a inovativnich systému spousta, malokdo se
v nich dokaze zorientovat. Kupfikladu jen trh s parnimi trou-
bami je natolik slozity, Ze o jednotlivych typech a podtypech
téchto spotfebicli v redakci ¢asto diskutujeme a snazime se je
rozdélit do jednotlivych Skatulek. V internetovych obcho-
dech ale ¢asto naleznete jen informaci o tom, Ze nabizi trouba
parni funkce - jaké pfesné, jak je konstrukéné feSena, to uz se
nedozvite. Hned pod timto ivodnikem proto najdete ¢lanek,
ktery jsme pfipravili ve spolupraci se Skoliteli a techniky
nékolika pfednich znacek, abychom vam jednotlivé typy
parnich trub pfedstavili a vy jste mifili do obchodu s jasnou BOSCH SERIE 8
predstavou, jaké konkrétni technické feSeni do své kuchyné Velky tspéch sklizi némecka zna¢ka Bosch se svou nejvyssi fadou vestavnych spotFebiéii Serie 8,
vlastné chcete. ktera na prvni pohled zaujme displejem kombinovanym s otoénym nerezovym voliéem. Jde
o spotiebice pro naro¢néjsi zakazniky - nechybi para, teplotni sondy, automatické programy,
Piijemné Cteni pfeje = mozZnost propojeni s telefonem neho tabletem, Cisténi pomoci pyrolyzy a dalsi pokro¢ilé
Lubor Jarkovsky  technologie a funkce.

Kuchyné ve znameni renesance pary
Drive pohanéla stroje, dnes ,.,ovladla” trouby

Po fenoménu myc¢ky a indukéni desky nastupuje masoveé parni trouba. Nikoliv vsak kompaktni model urcéeny
pouze pro vareni v pafe. Para se stava stale castéji soucasti systému plnohodnotné multifunkéni trouby, kde ji

woewas 3 weoewas

1ze kombinovat i s klasickym pec¢enim, aby byla jidla vlacnéjsi a Stavnatéjsi. JenZe parnich trub je nékolik typii
arozkli¢ovat v nabidkach prodejcii ktera je ktera, neni vzdy snadné. Rozdily v konstrukci a provedeni znamenaji

P

pochopitelné také zasadni rozdily ve zpiisobu tvorby pary a jejiho ptisobeni na p¥ipravované jidlo.

Kdo vybiral do své nové kuchyné troubu s parni-

mi funkcemi, vi, Ze to neni jednoduchy tikol. Ani
katalogy mnoha firem nejsou natolik pfehledné, aby
laik pochopil, Ze se jednotlivé trouby a jejich , para“
mohou vyrazné liSit. Na prvni pohled mohou vypadat
vSechny stejné, jako naptiklad sklokeramické desky,
kde mtiZe ohfev probihat topnym télesem s vyrazné
mensi efektivitou, nebo pomoci indukéni civky s ma-
ximdalnim vyuzZitim dodané energie. U trub je to stej-
né. O pafe mluvi kdekdo, a bude to znit jako hrozné
Kklisé, ale zkratka neni para jako para. Pojdme se proto
podivat bliZe na trh parnich trub, abyste do své kuchy-
né vybrali tu spravnou. Troubam obecné se vénujeme
od strany 18. Jejich ¢isténi potom na strané 22.

Vateniv pafe

Parni vafeni je uz nékolik let trendy a nic se na tom KOMBINOVANA PARNi TROUBA S CHYTRYM SENZOREM

nezméni ani do budoucna. Naopak, mnoZstvi trub Vizualizace znacky AEG ukazuje, jak vypada vnitiek trouby nejvyssi fady SteamPro. AEG na obrazku

s funkci parni pfipravy na trhu jednoznaéné roste. také indikuje pfitomnost senzoru, ktery sleduje vihkost v pecicim prostoru a podle naméFenych hodnot
dokaze velmi pFesné davkovat paru s cilem dosahnout co nejlepsiho vysledku peceni. Jde tedy o souhru

Pokud se zaméfime vyloZené na Cistou pfipravu jidla vykonného parniho generatoru, pfesné a rovnomérné tepelné tipravy a chytrého senzoru. Levnéjsi modely

Vv pafe, jde o jeden z nejzdravéjsich zplisobli tepelné  AEG SteamBoost maji také parni generitory, ale uz ne senzory. Paru tedy vypoustéji s mensi presnosti
upravy. Pokrmy nevyZaduji Zadny pfidany tuk, para v pravidelnych ¢asovych intervalech.



je navic Setrnd, takze v jidle zlistava vice vitamint

a télu prospésnych latek. Velkou vyhodou je také

to, Ze pfipravite napfiklad rybu a piilohu v podobé
zeleniny, najednou. Nejlep$i je samoziejmeé takzvana
~prava para“, jejiz teplota nepiesahuje 96 °C. Asi vas
nepiekvapi, Ze vytvaret takovou paru dokdZou jen né-
které trouby, pfi¢emz jsou to samozfejmé ty nejdrazsi.
V kombinaci s horkovzdusnym pecenim pak para
urychluje piipravu jidla, protoZe se diky ni prenasi
teplo na pokrmy rychleji. Jidlo 1ze soucasné péct pii
niZsi teploté bez prodlouZeni doby pfipravy.

Zaklad trhu tvoii modely se standardni vyskou
60cm, do mensich kuchyni nebo jako doplnék k vel-
ké troubé 1ze vybrat jeSté kompaktni 45 cm vysokou
troubu. VSechny se déli do nékolika podtypu, které
v nasledujici ¢asti ¢lanku bliZe popiSeme.

VENTILATOR PROTI PARNIMU SOKU

Parni trouby znacky Beko maji ve stropé v predni
casti peciciho prostoru umistén ventilator, ktery
nasava paru a p¥i otevieni dvifek minimalizuje jeji
unik ven. Tato zdanliva drobnost vas ochrani pied
tim, aby se para vyvalila ven a ,,ude¥ila® vas do
obliceje.
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Multifunkéni trouby s pfipafovanim

Cenové nejdostupnéjsi uz od zhruba 10 tisic korun
jsou trouby, v nichz nemtZete pfipravovat vylozené
jidlo v pate. Para zde slouZi jako doplnék pro bézné
pecici rezimy a slouzi k tomu, aby zabranila vysus$o-
vani jidla, ztraté jeho objemu, Stavnatosti. Napfiklad
pecivo je diky ni mnohem vla¢né;jsi. Jelikoz ale jed-
notlivi vyrobci maji vlastni konstrukéni feSeni trub,
ityto trouby mezi sebou vyznamné lisi.

+ Trouby s vlisem na vodu - iplny zaklad tvori
modely s prohlubni piimo v pecicim prostoru, kam
pred pecenim nalijete doporucené mnozstvi vody.
Para vznika pfirozené odpafovanim vody a jeji
produkce neni tedy pfesné fizena. Pokud si myslite,
Ze muzZete vytvoiit podobny parni efekt pouhym
vloZenim nadoby na dno trouby, tak se mylite.
Modely s piipafovanim maji vedeno topné téleso
pod vlis s vodou, takZe kapalinu mnohem tG¢innéji
zahfivaji. Kromé toho vloZenim nadoby na dno pe-
Ciciho prostoru bézné trouby ¢astecné zabranite vy-
zafovani tepla, takZe se jidlo nepece rovnomérme.
Trouby tohoto typy ma v nabidce mnoho znacek,
protozZe jde o konstrukéné nejjednodussi feSeni.
Casto mohou tyto modely disponovat pyrolyzou,
ktera je u trub s parnim generatorem spise raritou.
Trouba se zakladnim parnim generatorem -
sofistikovanéjsi feSeni nabizeji modely s od-
délenym a vyjimatelnym zasobnikem na vodu
a fizenou produkci pary. Stile ale nejde o parni
trouby v pravém slova smyslu, protoZe para v nich
slouzi opét ,jen" jako doplnék k peceni. Netvofi se
v nich tolik pary - pouZivaji méné vykonny parni
generator, takZe nemaji funkci 100% pfipravy jid-
la v pafe. I tyto trouby mivaji pyrolytické cisténi.
Trouba se zikladnim parnim generatorem
a funkci mikrovln - méné Casté provedenti,
které ve srovnani s predchozim typem pfidava
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jesté mikrovlnny ohfev. Pomoci jedné trouby
vyftesite véechny zakladni zptisoby piipravy jidla.
Trouby tohoto typu maji v nabidce zna¢ky Bosch
a Siemens.

Trouby s funkci pfipafovani jsou praktické, ale musite
u nich paru brat opravdu jen jako doplnék zlepsujici
vysledky peceni.

UMISTENI NADRZKY NA VODU V PARNi TROUBE

Existuji riizna konstrukéni Feeni, jak implementovat
do trouby vyjimatelny zasobnik na vodu. Vétsina
vyrohcii voli podlouhly tvar a vsunuti na levé strané
vedle displeje. Znacka Bosch naopak pouziva Siroky
zasobnik, ktery se vsouva za vyklopny celni panel
trouby. Na obrizku model z fady Bosch Serie 8.
Multifunkéni trouby s parnim
generatorem a pravou parou

Kdo je ochoten investovat minimalné 20, ale spiSe
30 az 40 tisic korun, mize mit doma multifunkéni
troubu s pravou parou, v piipadé téch nejdrazsich
trub dokonce s funkci sous vide, coZ je oznaceni ve
francouzstiné pro Setrnou pfipravu jidla ve vakuu
(pfesnéji feceno zavakuovaného ve varném sacku).
V redakci tedy délime trouby s pravou parou na dva
podtypy - modely s pravou parou a modely s pravou
pérou a funkci sous vide. V zasadé jde vlastné o tako-
vé domaci konvektomaty.

&4

Objevte vyssi

uroven peceni

BAKING

L

PRO

Brzy na: www.amica-group.cz




SPECIAL

Pro oba typy plati, Ze mohou slouZit i misto mik-
rovinky k Setrnému ohfevu nebo rozmrazovani jidla,
dale k zavarovani. A samoziejmeé nechybi funkce
pripafovani pfi béZzném peceni ¢i pfi peceni pomoci
horkého vzduchu. Para u téchto trub slouZiik ¢isténi,
protoZe vétsinou nedisponuji z konstrukénich diivo-
d pyrolyzou. Plnohodnotné parni trouby s pyrolytic-
kym ¢isténim nabizi napfiklad prémiova francouzska
znacka De Dietrich.

« Trouby s pravou parou - najdete v nich nadrzku
na vodu, kterd se zasouva do trouby mimo jeji
pecici prostor. Umisténi zasobniku se mtize
u jednotlivych vyrobct lisit. Vzdy ale plati, Ze maji
tyto trouby vykonny parni generator a para je
do peciciho prostoru vsttikovana a jeji produkce
pfesné fizena. Lze péct s pfidavkem pary v urci-
tém mnoZstvi nebo vafit ve 100% pafe, pficem?
v takovém piipadé trouba umoznuje i nastaveni
teploty pary leckdy uz od 30 °C do 99 °C.

» Trouby s pravou parou a sous vide - francouz-
ské oznaceni ,sous vide” znamend doslova ,bez
vzduchu". Jidlo se pfipravuje zavakuované ve
varném sacku. Vakuovacku vyrobci dodavaji jako
separatni vestavny spotiebic, ktery se instaluje
zpravidla pod parni troubu. PouZit miiZete samo-
ziejmé i vyrazné levnéjsi samostatnou vakuovac-
ku. Tyto modely mivaji velmi pfesné nastaveni
teploty po jednotlivych stupnich Celsia a nabizeji
nejvice funkci. Mivaji i senzor vlhkosti, ktery
mnohem piesnéji fidi produkci pary.

Kom{aktni parni trouby
svyskou45cm

Hned na titvod musime fict, Ze s vySkou 45cm muiZete
koupit riizné typy trub - mikrovinné, multifunkéni
pecicii parni. Pokud jde o parni, pravé v této kategorii
zacala prichazet funkce pary u vestavnych spotiebicti
na trh. Teprve poté pronikla do velkych 60cm vyso-

MULTIFUNKCNI PARNI TROUBE S VYKONNYM
PARNIM GENERATOREM
Vareni ve 100% pare s teplotou od 30 °C do
99°C
Peceni s vysokou vihkosti, az 75 % pary,
a nastavenim teploty zpravidia do 130 °C
Peceni se stfedni vihkosti, azZ 50 % pary,
a nastavenim teploty do 200 °C
Peceni s nizkou vihkosti, aZ 25 % pary,
a nastavenim teploty do 230 °C
Rozmrazovani, kynuti, zavarovani
Standardni rezimy peceni - spodni, horni
topné téleso, gril, horky vzduch s kruhovym
topnym télesem a jejich rizné kombinace

DRUHY PﬁiPRAéY V PLNE VYBAVENE

Tuto kompletni paletu funkci nenajdete

u trub s takzvanym pFipaFovanim ¢i pecenim

s podporou pary. Jednodussi a levnéjsi trouby
neumoziuji pfesnou kontrolu tvorby pary

ani vaFeni ve 100% pare. Vétsi mnozstvi pary
znamena nizsi maximalni teplotu peceni. Nejde
o chybu ¢i nedostatek produktu, protoze se diky
pare pripravuje jidlo rychleji a Setrnéji. Vysoka
teplota neni p¥i pouZiti pary Zadouci.

kych trub. Pfed par lety tedy museli zakaznici, ktefi
chtéli vafit v pafe, koupit kompaktni parni troubu
coby doplnék k pecici troubé. Dnes uZ to neni potfe-
ba. Kompaktni modely maji ale na trhu své misto,

TRADICNi PARNi TROUBA

protozZe jsou idealni volbou do malych kuchyni a do
domacnosti, kde bydli jeden az dva lidé. Tam mala
trouba s vnitinim objemem okolo 40 litri postaci.

Takto vypada klasicka trouba urcéena vyhradné k vaFeni v pare s teplotou od 30 °C do 100 °C. Jedna se
o kompaktni spotFebic s vySkou 45 cm, vnitinim objemem 381 a 20 automatickymi pfednastavenymi
programy. Slouzit miize i k Setrnému rozmrazovani, kynuti tésta ¢i ,,regeneraci jidla z pfedesiého dne.
Na fotce vidite, jak je konstruk¢né FeSeno umisténi vyjimatelného zasobniku na vodu. Trouba nese
oznaceni Bosch Serie 8 CDG634BS1 a prodiva se za 29 990 K¢é.

Chytré senzory, masove
sondy i teleskopicke
vysuvy. Vybava modernich
trub prinese na vas talir
gurmanske finesy

V pfedchozim textu jsme se vénovali vyhradné typiim trub s funkci parniho
vareni, popfipadé pfipafovani. Nejen trouby s parou, ale i bézné multifunkéni
pecici modely maji spoustu dal$ich funkci, prvkii a vybavy, kterym je potieba

v wvas

vénovat pozornost. V tomto ¢lanku se proto zaméfime na dalsi aspekty
vybéru bez ohledu na to, zda hledate troubu s parou, ¢i bez ni.

Troubou se dnes rozumi vestavna trouba, samostatny spotfebic instalovany do kuchytiského nabytku. Volné
stojici sporak samoziejmeé obsahuje troubu také, ale v naprosté vétsiné pfipadt jde o obycejny prostor pro
peceni bez jakychkoliv chytrych funkci. Sporaky se totiZ prodavaji hlavné v niZsi cenové relaci, takZze se do



nich vyrobctim nevyplati nasazovat moderni funkce
a systémy. Ur¢itou vyjimku tvofi napiiklad sporaky
znacky AEG s cenami okolo 20 000 K¢ - byt maji
nékteré pokrocilejsi funkce, stale se nemohou rovnat
samostatnym vestavnym troubam vyssi tfidy. Spora-
ky proto dejme nyni stranou a vénujme se vyhradné
vestavnym troubam, u nichZ vyrobci nasazuji ty
nejvétsi inovace a vylep$eni. V pfipadé budovani
nové kuchyné, stejné drtiva vétsina z vas bude volit
samostatnou varnou desku a vestavnou troubu. A to
napfiklad i proto, Ze lze troubu instalovat do vysky
trupu, abyste se k ni nemuseli ohybat.

Objem trub

Zakladni parametr, na ktery byste se méli zaméfit, je
nepochybné objem. Nejmensi trouby se standardni
vys$kou 60 cm maji pecici prostor s objemem zhruba
501. U téch nejvétsich presahuje 801, pficemz vnéjsi
rozmeéry spotfebice zlistavaji o vSech modelt stejné,
tedy minimalné vyska a Sifka. Nejvice trub na trhu
ma objem 631az 711, coz je zména, protoZe jesté pred
dvéma lety to bylo zhruba o 51 méné. Trend je tedy
ziejmy, zvétSovani vnitfniho objemu trub pfi zacho-
vani stejnych rozmérh spotiebice.

Velikost peciciho prostoru logicky ovliviiuje to, jak
velké mnoZstvi, poptipadé jak velké potraviny muiZe-
te péct. Jsou trouby, které zvladnou diky rovnomérné-
297205/12 v INZERCE
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UNIKATNi TROUBA S KONEKTIVITOU A DISPLEJEM MiSTO DVIiREK

Velkou pozornost na veletrzich a p¥i prezentacich pfFitahuje trouba italské znacky Candy, model
Watch&Touch, ktery ma misto prithledného skla ve dviFkach 19palcovou dotykovou obrazovku. Jde vlastné
o takovy tablet, na kterém miiZete stahovat recepty, sledovat video nivody a samoziejmé troubu oviddat.
Diky pfipojeni k wi-fi, systému Simply-Fi a kamef¥e uvnit¥ Ize kontrolovat pokrm nejen na displeji samotné
trouby, ale také na dalku v telefonu nebo tabletu.

AEG

“ . .
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mu rozvodu horkého vzduchu péct naptiklad vano¢ni
cukrovi az na 9 trovnich naraz, coZ pfipravu vyrazné
urychli. U parnich trub pocitejte s objemem okolo 701,
ne vice, protoZe parni generator i nadrzka na vodu si
zadaji urcity prostor.

Chytré senzory,

automatika a konektivita

Draz$i a vybavenéjsi trouby pouzivaji integrované
senzory, které vyhodnocuji na zakladé vlhkosti v peci-
cim prostoru stav pokrmu. Diky témto senzoriim
mohou trouby nabidnout az desitky zcela automati-
zovanych programti/receptd, u nichz jen na displeji
zvolite jidlo, které chcete pfipravovat. Trouba sama
vybere spravnou teplotu, zptisob ohfevu, délku
piipravy a vy pouze proces peceni jednim stiskem za-
hajite. Systém po vas mtiZe chtit nastavit dalsi detaily,
jako je mnozstvi piipraveného pokrmu apod. Trouby
s konektivitou do domdci sité potom dovoluji cely
proces nastavit pohodIné na tabletu nebo telefonu,
kdy vas aplikace provazi celym receptem a v jednotli-
vych krocich odesila do trouby instrukce a nastaveni.
Soucasné vas pak takova trouba na telefonu nebo
tabletu upozorni formou notifikace, Ze je naptiklad
potfeba maso podlit nebo Ze uz je peceni dokonce-
no. Dokonce existuji uz i trouby, které maji uvnitf
peciciho prostoru kameru, a vy miiZete kontrolovat
piipravu na dalku, aniz byste se museli zvednout od
televize.

Teplotni sonda

Troufnout si na rostbif ze stafeného hovéziho s cenou
Kklidné ptes 1500 K¢ za kilo, aniz byste s hriizou vycka-
vali, zda néco nezkazite, mtiZete diky takzvané teplot-
ni sondé, kterd je pfipojend kabelem piimo v pecicim

TELESKOPICKE VYSUVY

Na fotce trouby z nejvyssi
Fady Siemens iQ700

si vS§imnéte trojice
teleskopickych pojezdii, diky
nimz neni potFeba plechy
nebo pekace pfFidrzovat pFi
vysunuti z pe€iciho prostoru.
Teleskopy nep¥inaseji

pouze komfort, ale i vyssi
bezpeénost. PFi vybéru trouby
se urcité zaméite také na to,
jak Ize teleskopy rozebrat

a jak snadno se instaluji.

prostoru k systému spotfebice. Trouba pomoci sondy
méfi teplotu uvnitf pokrmu, zejména v mase, takze
se nemuZe stat, Ze byste zminéné drahé hovézi piilis
propekli. Nezaménujte tuto sondu za samostatny
teplomér, na némz musite teplotu sami kontrolovat.
U sondy dodavané s troubou se cely program peceni
fidi informacemi o teploté uvnitf jidla automaticky.
Vy jen zvolite, jaky stupeti propeceni chcete, nebo

u nékterych trub pocet stupiili uvnitf masa. Trouba
pak po dosaZeni nastavené hodnoty pfipravu zastavi
a upozorni vas na to. Prvni generace sond méfila
teplotu pouze v jednom misté. Néktefi vyrobci nyni
prichazeji s inovovanymi verzemi, které méfi hned ve

tfech mistech v jehle zapichnuté v jidle - to zajistuje
vétsi pfesnost piipravy.

Teleskopické vysuvy

Nejen vyssi komfort, ale také bezpec¢nost zajisti tak-
zvané teleskopické vysuvy ¢i pojezdy. Umozni vam
vysunout pekac ¢i plech mimo prostor trouby, aniz
byste ho museli drzet. Mate tak pohodIny a piede-
v§im zcela bezpecny piistup k jidlu, jeho kontrole,
podlévani apod. Teleskopické pojezdy byvaji uz dnes
ve stfedni a vy$si cenové kategorii trub standar-
dem, popiipadé se daji k troubé dokoupit. Vzdy se
presvédcte, Ze jde o iplné pojezdy, nikoliv jen 75%,
protoze ty vam nedovoli vysunout jidlo zcela, takze
k nému neni tak komfortni pfistup.

Viceiiroviiové peceni a rozdéleni
peciciho prostoru

Vétsina trub s funkci horkého vzduchu umoziiuje pfi-
pravu jidla ve vice tirovnich - to znamena, Ze lze péct
kupftikladu na nékolika plechiach najednou. Mozné je
to diky konstrukci trouby a vedeni horkého vzduchu
celym prostorem tak, aby probihalo peceni na vSech
urovnich rovnomérné.

Velmi zajimavé je pak feSeni trub se specidlni
deskou, pomoci které rozdélite pecici prostor na dva
samostatné oddily, v nichZ muZete nastavit odliSnou
teplotu pfipravy (aZ cca o0 30 %). Trouby pouZivaji dva
samostatné ventilatory pro rozvod horkého vzdu-
chu. Na trh je dodavaji napfiklad znac¢ky Beko nebo
Hoover.

Funkce mikrovin

Piestoze uz nejsou mikrovlnné trouby tak popularni,
jako v devadesatych letech, kdy $lo na naSem trhu

o technologickou novinku, stale patfi k zakladni vyba-
vé domacnosti. Snadno se pouzivaji a zajistuji velmi
rychly ohtev jidel i napojii. Samostatna mikrovinka
ale mtZe nékomu piipadat zbytecna, at uz volné



PRIPRAVA JIDLA

A VARENI

stojici, nebo vestavna. Ob¢asnou potfebu néco ohrat
I1ze dnes vyfesit pomoci multifunkéni pecici trouby
s klasickou vyskou 60 cm, kterd disponuje funkci
mikrovln. Na trh je dodavaji napfiklad znacky Bosch,
Gorenje, Siemens a do konce roky by méla dorazit
prvni takova trouba od znacky Beko.

Dvirka a skla vnich

Neopomenutelnym tématem jsou dviika trub, kterd
by méla byt v lepsim ptipadé vybavena systémem
.soft closing”, tedy tichym a jemnym doviranim.
Teplota vnéjsi ¢asti dvifek zavisi na poctu skel a pfi-
tomnosti aktivniho chlazeni. Povolené maximum je
soucet teploty okoli plus 60 °C. Redlné se tedy mtize
teplota pohybovat mezi 80 az 90 °C, coZ je celkem
hodné. U drazsich a 1épe vybavenych trub se ale
teplota bézné pohybuje okolo 40 °C. Zakladni trouby
maji dvifka se dvéma skly, ty lepsi se tiemi a nejlepsi,
zpravidla pyrolytické, se ¢tyfmi skly. Uvedené teploty
samoziejmé plati pro béZné peceni, konkrétné pfi
200 °C. Pfi pyrolyze se u nékterych trub rozpaluji az
nad 100 °C. U modelti bez upozornéni je povolené
maximalni navyseni teploty o 55 °C. Pokud ale vyrob-

ce pred zahfatim varuje, je to az 110 stupriti. POZVOLNE OTEVRENI DVIREK AMICA
p je.) P U vybranych novych modelii trub Amica z Fady X-type, ktera je piipravoviana k uvedeni na esky trh, najdete

praktickou funkci v podobé pozvolného otevieni dvifek. Staci na né lehce zatlacit, takZze se do peciciho

prostoru pohodiné dostanete, i kdyz mate piné ruce, jak nam ukazal pfimo na veletrhu IFA Jakub Riha ze

spoleénosti Amica.
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Vestavna rada Hoover Vanity

Trouby fady Vanity vynikaji elegantnimi tvary a kombinaci skla a nerezu v designovém provedeni. V fadé Vanity naleznete
jak maxitrouby, tak trouby se standardnim objemem, celou fadu modell s pyrolyzou, modely napojené na domaci wi-fi sit a fizené
telefonem a novinkou je pak u trub Hoover sonda na maso. Nové trouby Hoover jsou k dispozici v ¢erné i bilé barvé a zakaznici
si je mohou prohlédnout v nové otevieném showroomu v Praze na Sokolovské 651/136A.

Proc¢ vestavné trouby Hoover?

Maxitrouby s extra velkou kapacitou 78 litrd Dvojité trouby

Kapacita maxitrub Hoover je 78 litr(, v pripadé U modeld téchto trub je mozné vyuzit dva oddé-
pyrolytickych model 73 litr(, a to pfi zacho- lené pecici prostory a nastavit u kazdého odliSnou
vani standardnich rozmértd trouby. Velky pedi- dobu peceni.

ci prostor rozdéleny do 5 drovni, tak je mozné
péct rGzné druhy cukrovi nebo nékolik pokrmd

najednou.

Softclose

pomalé dovirani dvirek, které zabranuje rych- LED osvétleni

lému opotrebeni dvirek. ve dvifkach pro kontrolu pokrmu béhem peceni.

Trouby Fizené pfres wi-fi

Technologie One Fi umozniuje ovlddani trouby na
dalku pomoci aplikace Wizard ve Vasem mobilnim
telefonu.

PIné dotykovy displej
nastaveni programu je jesté snadnéjsi.




SPECIAL

Technologie ¢isténi trub.
Katalyticke desky.
para, nebo pyrolyza?

Drhnuti pe€iciho prostoru draténkou a agresivnim
odmastovadiem se tyka jen nejlevnéjsich trub

a sporakil. Leckdo si kviili tomu ani na néktera jidla
netroufne. Grilovat kufe v obycejné troubé lze
pravem povazovat skoro za blaznovstvi. Pokud si
ale trochu pFiplatite, nemusi vas prskajici omastek
moc zajimat. Trouba se ho dokaze efektivné zbavit
a udrzet sviij peéici prostor &isty.

Jaky zpuisob ¢isténi trub je ten nejlepsi? Hladky smalt
je zaklad, ktery si Zada nemalé manualni Gsili, pokud
chcete troubu opravdu zbavit vétSiny necistot. Vyspé-
lejsi technicka feSeni vas tvrdé dfiny zbavi, protoZe se
o Cistotu postara trouba sama. Na vas zbyde maximal-
né to, abyste vzali Zinku nebo hadiik a vnitini prostor
béhem par vtefin otfeli.

V dnesnich troubach nalezneme tfi zakladni ,.au-
tomatické” Cistici systémy - katalytické desky, parni
Cisténi a pyrolyzu.

Katalytickeé desky

Jednim z nejbéZnéjsich feSeni, které najdete i v cenovée
dostupnéjsich segmentech, je pouZiti takzvanych ka-

talytickych desek. Vlastné nejde o ¢istici funkci jako ta-
kovou. Katalytické desky se totiZ nainstaluji do trouby

a pohlcuji mastnotu, kterd by jinak skoncila na sténach.

Tuk se v deskach béhem peceni vypaluje a dochazi
tak k urcité automatické obnové desky. Jednou za dva
az tii roky stac¢i desky vymeénit za nové. Koupite je od
par set korun aZ po cca 2000K¢ v zavislosti na typu

a znacce vasi trouby. Vétsina jimi vybavenych model
ma v zdkladu pouze desky bo¢ni, pficemz desku na
zadni a horni sténu je nutné dokoupit (mtiZe to byt i
naopak). Dno trouby katalytickou deskou pochopitel-
né vybavit nejde, takZe se ¢isténi u takto vybavenych
trub zcela nezbavite. Navic si je potfeba uvédomit, Ze
urcité mnozstvi mastnoty za desku ¢asto pronikne.
Urcité je lepsi trouba s katalyzou neZ trouba bez ni,
ale pro udrZeni maximalni ¢istoty musite vybirat bud
troubu s parnim ¢isténi nebo pyrolyzou.

BOSCH ECOCLEAN DIRECT

Specidlni keramicky povrch vybranych trub znacky
Bosch pohlcuje mastnotu a diky vysoké teploté
uvnitF trouby se i sam regeneruje. Vyhodou oproti
katalytickym deskam je to, Ze EcoClean Direct slouzi
po celou dobu Zivotnosti trouby.

Keramicky povrch

schopns" regenerace

Velmi podobné jako katalyza funguje také specialni
keramicky povrch peciciho prostoru s tim rozdilem,
Ze toto oplasténi neni potfeba po dobu Zivotnosti
spotfebice ménit. Samocisténi, tedy vypalovani tuku
probiha uZ pti béZzném peceni, ale pro diikladnéjsi
vycisténi jsou trouby vybaveny samostatnym progra-
mem, kdy se vnitini prostor rozpali na 260 °C. To je
zhruba polovi¢ni teplota, neZ jakou pouZiva pyrolyza.
Trouby s timto vnitfnim povrchem, ktery je u vyssich
modelt pfitomen na bocich, stropé i zadni sténé,
dodavaji napfiklad znacky Bosch a Siemens.

Parni ¢isténi

Trouby s parnimi funkcemi, at uZ ty s pfipafovanim,
nebo pravou parou, umoziuji ¢isténi pomoci pary.
Nékteré modely pecicich trub mohou dokonce
postradat parni funkce pro vareni a peeni a nabizet
paru pouze k ¢isténi. Vyrobci pak ¢asto hovoii v tomto
ptipadé o takzvaném systému ,aquaclean”.

Para je kazdopadné velmi efektivni pfi rozpou-
§téni mastnoty a pfipaleného jidla. U zakladnich
modelti staci nalit do jejich spodni ¢asti (vylisu) vodu
a zapnout patfi¢ny Cistici program, ktery trva kolem
30 minut. Trouby s parnim generatorem paru vstfi-
kuji a vodu si berou klasicky z nadrzky. Po skonceni
programu necistoty jednoduse a bez ndmahy settete.
Vyhodou parniho ¢isténi je jeho Setrnost k samotné
troubé a samoziejmé nizka energeticka naro¢nost.

Pyrolytickeé ¢isténi

Jednoznacné nejlc¢innéjsim zptisobem cisténi trub je
takzvana pyrolyza, kdy se pecici prostor rozpali na az
500 °C a veskeré necistoty se doslova spali na prach.
Pyrolyzou jsou vybaveny drazsi trouby s vyspélejsi
funkéni vybavou. Dlouhé roky platilo, Ze pokud
disponuje trouba pyrolytickym ¢iSténim, nema parni
funkce. Ito je dnes minulost, byt nejsou tyto trouby

AMICA AQUALYTIC

Vybrané trouby znacky Amica pouzivaji k ¢isténi
takzvany systém Aqualytic, kdy se do prohlubné

v pecicim prostoru nalije voda a spusti se ohFev pFi
nastaveni 90 °C. Po 30 minutach staci rozpusténou
mastnotu a necistoty vytiit.

PYROLYZA - PRED A PO

Jednoduché srovnani znacky Candy odhaluje, jak
miiZe vypadat prostor trouby pred pyrolyzou a po ni.
Pochopitelné jde o urcitou zjednodusujici demonstraci
této funkce. V praxi trouba ani po pyrolyze nevypada
jako by pravé vyjela z vyrobni linky. Faktem ale je, Ze

je pyrolyza nejiicinnéjsi €istici technologii a dokaze
zbavit troubu vétsiny mastnoty a zbytkii jidla.

plné béZné a patii mezi nejdrazsi na trhu. U¢innost
pyrolyzy se samoziejmeé miiZe u jednotlivych znacek
1iSit, protoZe pouZzivaji odliSnou teplotu a délku
programu. Casto ma uZivatel na vybér mezi 2 az

3 programy v ramci jedné trouby - od desitek minut aZ
po 3 hodiny. Nejucinnéjsi samoziejmeé byvaji progra-
my nejdelsi, které také spotfebuji nejvétsi mnozstvi
energie. Pfi souCasné priimérné cené 4 K¢ za kWh
vyjde standardni pyrolytické ¢isténi na 12 az 17K¢.
JelikoZ byste troubu timto zptisobem urcité neméli
Cistit jednou za mésic, ale spis jednou za ptil roku, jde

o celkem zanedbatelnou ¢astku. Pfi vybéru vénujte
pozornost tomu, kolika stupriti dosahne vnéjsi sklo
dvifek s ohledem na bezpe¢nost v domacnosti. Teplota
povrchu by se neméla dle evropské normy zvednout
ovice nez 55 °C (redlna teplota je tedy dana souctem
teploty v mistnosti a danym navysenim) 55 °C, coZ je
pro vyrobce v ptipadé pyrolyzy celkem vyzva. Vétsina
jich proto pouZziva u téchto modelt ¢tyfi vrstvy skel.
Pokud by u nich teplota méla byt vyssi nez 55 °C, mélo
by to byt na dvifkach uvedeno, ale spoléhat na to
nemuzete. Prodejce se proto na tyto parametry piimo
zeptejte. Dale si zjistéte, zda je vnitini vybava trouby,
jako teleskopické pojezdy a draténé zavésy, odolna pro-
ti pyrolyze. V opacném ptipadé musite toto pfislusen-
stvi pied ¢iSténim vyjmout, jinak hrozi jeho poskozeni.

Nano tiprava dvifek

Néktefi vyrobci se snazi spotfebiteliim usnadnit

také udrzbu vnitini strany dvitek, kterd byva tézké
udrZet blizko stavu, jako kdyz je trouba nova. Pomoci
specidlni nano vrstvy je to ovSem mozné - mastnota
ani jidlo se ke sklu nepfipecou a bez jakéhokoliv
C¢iSténi parou nebo pyrolyzy je lze pouhym setfenim
odstranit.

PYROLYZA VSE SPALI NA PRACH

llustrativni obrazek znacky Electrolux ukazuje na
prach spalené necistoty, které po skonceni €isticiho
programu a vychladnuti trouby jen setfete vihkou

houbickou nebo Zinkou.

v INZERCE



BOSCH

Stvoreno prozivot

Prekvapive jednoduché.
Jednoduse perfektni

Domaci spotrebic¢e Bosch predstavuji technickou
dokonalost, nekompromisni kvalitu a absolutni
spolehlivost. | proto jsou nejprodavanéjsi znackou
velkych domacich spotrebicl v Evropé.*

EUROPE’S
BRAND

* Kategorie velké domaci spotfebice. Zdroj: Euromonitor, objemy prodeje, 2017

Jeden spotrebié, tfi moznosti
vareni - vareniv pare, pec¢eni nebo
kombinace obojiho: kombinovana
parni trouba Bosch vse zvladne
diky jemné pare a volitelnému
doplikovému horkému vzduchu.

Vestavné mycky Bosch

s technologii suseni Zeolith®
nejen dokonale umyji, ale

i perfektné vysusi sklo,
porcelanové nadobi, hrnce
adokonce i plastové nadobi.

Svatecni pecené, rybi filé i kureci
prsa: s teplotni sondou vzdy
dosahnete dokonalého vysledku
peceni. Staci nastavit pozadovany
stupen teploty uvnitr pecené

a sonda sama pohlida cely proces.

Technologie VitaFresh pro
zajistuje optimalni podminky

pro skladovani potravin. Ryby,
maso, ovoce a zelenina zlistanou
ve specialnich prihradkach

s regulovanou teplotou a vihkosti
az 3x déle cerstvé a pIné vitamin(.

Vice na www.bosch-home.cz a www.brandexperiencecenter.cz

Nejste sijisti, jak troubu co

nejlépe nastavit? Pouzijte funkci
AutoPilot. Staci zadat hmotnost
pokrmu a stisknout tlacitko Start.
Funkce AutoPilot sama urci idedlni
rezim ohrevu, teplotu a dobu trvani
pripravy pokrmu.

FlexIndukce - jednim dotykem
spojite dvé indukéni zony v jednu
velkou plochu, na kterou muizete
flexibilné rozmistit nadobi podle
toho, jak potrebujete.

Automatické ¢isténi - konec
namahaveho a casové narocného
ruéniho ¢isténi. U trouby se
samocistici pyrolytickou funkci
staci stisknout tlacitko a veskeré
necistoty ve vnitfnim prostoru se
priteploté az 485 °C spali na popel.
Troubu pak staci jednoduse vytrit
vlhkym hadrikem.

Podle designu a moznosti kuchyné
si mazete vybrat z Siroké nabidky
ostrlvkovych, nasténnych,
vysuvnych nebo vestavnych
odsavacu par Bosch, které se
pfivareni postaraji o ¢isty vzduch
v mistnosti.



UZ nemusi byt jen ve vaSich snech
Doplnte ji spotfebici Beko, at uz si zvolite jakykoliv styl
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Varneé desky jsou nyni chytrejsi.
Zabrani spaleni jidla ¢éi prepalovani tuku

Vybér varné desky se témér omezil na sklokeramiku s indukci a plyn. Klasicka sklokeramika s topnymi télesy ¢i
dokonce litinové plotynky ustupuji nebyvalou rychlosti do pozadi. Diivod je jasny. P¥i budovani nové kuchyné nebo
rekonstrukci té staré nema valny smysl vybirat ze starsich elektrickych technologii. Indukce dokonce uz vmnohém
prekonava dlouhé roky protezovany plyn, protoze jako jedina pfinasi mnohé moderni funkce a inovace, jako je
piesné Fizeny ohfev nebo kontrola jidla pomoci Sikovnych senzorii.

Kdyz se pred vice neZ deseti lety zacaly masoveéji
roz$ifovat indukéni desky, jako kazda nova technolo-
gie mély mnoho odptrci. Neslo o logickou argumen-
taci. Indukce byla onou ,novotou”, kterd narusovala
staré poradky, a tak se na tyto desky leckdo dival

a priori s ur¢itou nedtivérou. Prostym faktem ale je, Ze
induk¢ni ohfev je jednoznacné energeticky nejvyhod-
néjsi, desky ohfeji jidlo nejrychleji, jsou nejbezpec-
néjsi a v soucasné dobé oplyvaji velkym mnoZstvim
uzite¢nych doplikovych funkci. Pravda, sklenéné
nadobi ¢i keramika na nich pouZivat nejde, ale tim
vycet nevyhod v podstaté kondi.

Indukéni desky dosahuji ti¢innosti az 90 %, s ¢imzZ
se vyzarovaci sklokeramika, litinové plotynky nebo
plyn nemohou méfit. Indukéni desky se rozhodné
snaze udrzuji a nabizeji funkce, jaké nejsou u jiného
typu varného feSeni v podstaté mozné. Mohou byt
zcela bezzénové nebo mit zény flexibilni, které ma-

Zete rizné spojovat. Zapomeiite na klasické kruhové
varné plochy, které najdete dnes jen na levnéjsich
deskach. Pfi vafeni na flexi modelu mate vétsi svo-
bodu v umisténi hrncti, miiZete je snaze presouvat
beze strachu, Ze pfijdete pro danou nadobu o nasta-
veny vykon ohfevu. Ve je automatizované vcetné

rozli¢nych programti, napiiklad pro rozpousténi

JAK FUNGUJE INDUKCNI DESKA

Pod varnou plochou ze skiokeramiky se nachazi
nékolik indukénich civek, které pfimo pusobi

na vodivé dno niadoby, kde se vytvareji vifivé
proudy. Elektricky odpor nadoby pak stoji za

vznikajicim teplem - jidlo je tedy ohFivano
primo dnem nadoby a samotna varna deska se
zah¥iva az sekundarné od daného hrnce nebo
panve. Na indukénich deskich miizete pouzivat
pouze nadobi s feromagnetickymi vliastnostmi -
laicky Feceno, pouze to, na kterém drzi magnet.

¢okolady bez vodni lazné nebo smazeni, u néhoz je
zajisténo, Ze nedochazi k pfepalovani oleje. To vse
jsou funkce, které zadny jiny typ varné techniky
nenabizi, jediné induk¢ni desky. V neposledni fadé
u nich nehrozi popaleni v pfipadé jejich nechténého
zapnuti - bez nddoby na varné plose Zadné teplo
nevznika.

Zakladni typy indukénich desek
Indukéni deska ma sklokeramicky povrch stejné jako
takzvana deska ,sklokeramicka”. Timto slovem ale
vyrobci a prodejci oznacuji desky s topnym télesem.
Kazdopadné byste si méli uvédomit, Ze i ,indukce”
ma sklokeramicky povrch.

Indukéni desky miiZeme rozdélit na bezzéno-
vé, v jejichz pfipadé je cely povrch urc¢en k ohfevu,
flexibilni, u kterych lze varné zény rizné spojovat
arozdélovat dle potieby, a klasické s béznymi kru-



hovymi zénami. Prvni jmenované jsou pochopitelné
nejdraZzsi, jejich cena se pohybuje okolo 100 O00K¢.
Flexibilni desky maji Sir$i cenové rozpéti od néjakych

10 O00K¢ po 50 O00K¢ a nejlevéjsi jsou ty klasické,
které koupite od né&jakych 5000K¢.

Bezzonové desky

Vysoka portizovaci cena téchto desek je urcena tim,

Ze se pod jejich sklokeramickym povrchem nachazi
velké mnoZzstvi pomérné malych indukénich civek
naskladanych tésné vedle sebe. Deska dokaZe deteko-
vat pfitomnost nadoby a jeji velikost, podle ¢ehoz ak-
tivuje pfislusné induktory. Nadobu si pamatuje, takze
pfijejim pfesunu nehrozi ztrata zvoleného nastaveni.
Béhem vareni miiZete tedy s hrnci a pAnvemi hybat
dle libosti a potfeby. Tyto desky maji zpravidla sitku
80 az 90cm, takZe jsou pomeérné velké. Vzhledem

k jiz zminéné pofizovaci cené okolo 100 O00KC cili na
movitéjsi zakazniky, u nichz se pfedpoklada, Ze maji
vétsi kuchyti a dostatek prostoru pro takovou desku.
Ovladani fesi vyrobci dotykové a vét§inou osazuji free
indukce barevnym (dotykovym) displejem.

Flexibilni induk¢ni desky

Bezzonové desky nejsou vzhledem k vysoké pofizo-
vaci cené masovou zaleZitosti a nikdy nebudou. Cena
u nich mirné v priibéhu let klesla, ale nijak zdsadné,
282712/22 v INZERCE

protoZe velké mnozstvi médénych civek je zkratka
nakladné vyrobit a desku jimi osadit. V§robci proto
prisli s jakymsi konstrukénim kompromisem - pouZili
v deskach mensi mnozstvi induktorti obdélnikovité-
ho tvaru, coz pochopitelné vyrazné snizuje naklady

»FREE* INDUKCE A JEJi CiVKY

Grafika super prémiové znacky Gaggenau ukazuje,
jak jsou rozmistény jednotlivé induktory pod
sklokeramickou plochou. Toto Feseni je velmi
nakladné vyrobit kviili mnozstvi civek a separatnimu
Fizeni kazdé z nich. Deska detekuje jednotlivé
nadoby a je schopna si je zapamatovat, i kdyz

s nimi budete hybat. Ovladani ma FeSeno pomoci
rozmérného dotykového displeje. Vyobrazeny
model nese oznaceni CX 480 a prodava se za zhruba
105 000 K¢.

PRIPRAVA JIDLA

A VARENI

DESKA S FLEXIBILNiMI VARNYMI ZONAMI

V ilustraci znaéky Beko miiZzete vidét dvé
obdélnikové flexibilni zony - na pravé strané je
vyuzit prostor pro vétsi podlouhly pekac, zatimco
na levé strané probiha vaFeni s vicero mensimi hrnci.
Zony lIze tedy ,flexibilné“ vyuzivat pro riizny pocet
nadobi, které miiZzete na varné plose umistit dle
libosti v ramci vyhrazeného prostoru.

na vyrobu. Civky jsou sice vétsi, ale jejich fizeni a dalsi
aspekty chodu desky jsou jednodussi. Koncova cena
u takové desky mutZe byt vyrazné nizsi pti zachovani
urcitych elementti bezzénového provedeni.

Takzvana flexibilni deska tedy obsahuje nékolik
samostatnych varnych ploch, které Ize volitelné
spojovat a rozdélovat. Vafit mtiZete s vice nddoba-

mi a riznymi nastavenimi vykonu, nebo s jednou
podlouhlou nddobou, jako je tfeba pekac a jednotnym
nastavenim pro celou plochu.

Amica X-type

Otevirejte troubu jednim dotykem!

Znacka Amica predstavuje zbrusu no-
vou fadu vestavnych spotrebicl X-type
s elegantnim designem a pokrocilgmi
funkcemi. Multifunkéni trouby se chlu-
bi vnitFnim objemem az 77 |, parnimi
funkcemi a dokonce patentovangm
systémem Open Up!, u néhoz se dvirka
plynule oteviou pouhym dotykem.

NejnovéjSi generace vestavnych trub
znacky Amica prinadsi spoustu vylepse-
ni, kterad ve své kuchyni skute¢né oce-
nite. Predstavte si napriklad, ze drzite
peka¢ s husou nebo plech s cukrovim.
Misto toho, abyste jednu ruku museli
uvolnit k otevreni trouby a riskova-
li prevrhnuti jidla, staci se jen loktem
jemné dotknout madla dvifek. Ta se
pomalu, plynule a tiSe oteviou a vy
mizete pekd¢ nebo plech pohodlné
vsunout dovnitr.

Mezi dalsi ddlezité novinky u trub
X-type patri rychlé predehrati na 150
°C jiz za pouhé 3 minuty nebo moznost
takzvaného pfipafovani - Assisted
Steam Baking. U vybran(ch program(
(ze kombinovat paru s klasickim pece-
nim a dosahnout vétsi viad¢nosti peciva
¢i Stavnatosti masa. V druhé polovingé
pristiho roku pak uvede Amica trouby pro

plnohodnotné vareni v pare s integrova-
nym parnim generatorem.

Prichazejici trouby X-type se dale vy-
znacuji pecenim na az 9 urovnich
najednou, novymi intuitivnimi displeji
a snadnym cistenim. VSechny mode-
ly bez purolyzy jsou nové vybaveny
katalytickgmi deskami, které pohlcujf
mastnotu. Za zminku pak jesté stoji
nasazeni vykonngjsich topnych téles
zajistujicich jesté lepsi vysledky peceni.
Multifunkéni trouby X-type mdzete
kombinovat s designové sladénymi
odsavaci ze stejné fady v Sifce 60 cm
a3 90 cm. Mezi jejich nejvetsi vghody
patri ovladani gesty. Pri vareni se tak
nemusite digestore pro aktivaci odsa-
vani ¢i osvétleni vibec dotknout.

www.amica-group.cz




SPECIAL

DESKA SIEMENS INTEGROVANYM ODSAVACEM

Jednou ze znacek, ktera ma velmi povedené desky kombinované s odsavaci, je némecky Siemens. VSimnéte
si, Ze je na kazdé strané jedna velka flexibilni z6na rozdélena na ¢ty¥i samostatné segmenty (pod kazdym

z nich se nachazi jedna podlouhla indukéni civka). U této desky miiZzete vyuzit funkce posunu nadoby mezi
jednotlivymi segmenty, a tim snizovat ¢i zvySovat vykon ohievu bez manipulace se samotnym oviadanim.
Flexibilni zény jsou také vhodné k pouziti s dalSim pFislusenstvim, jako je gril ¢i v tomto pFipadé japonsky
gril teppan yaki. Deska ma oznaceni EX875LX34E a stoji 86 990 K¢.

Nejlevnéjsi modely v této subkategorii maji flexi-
bilni pouze pravou, nebo levou ¢ast desky a druha
polovina obsahuje dvé kruhové zény. Jednozna¢nym
pfinosem flexi modelt je skute¢na , flexibilita” pti
vafeni, vétsi intuitivnost, volnéjsi a hravéjsi vyuziti
celého varného prostoru.

Desky s integrovanym odsavacem

Do kategorie flexibilnich desek mizeme zafadit jesté
tyto specidlni modely, které v sobé maji zabudova-
nou digestof. Sifka takové desky je vétsinou 80cm

a odsava¢ ma bud kruhovy, nebo obdélnikovy tvar.
Odsavani je pomérné u¢inné a neni potfeba se ho
obavat, nejde pouze o efektni prvek do kuchyné.
Instalovat Ize tyto desky v recirkula¢nim rezimu, kdy
vzduch prochazi ptes filtry a vraci se zpét do mistnos-
ti, nebo pro odtah nasatého vzduchu ven z domu, coz
je samozfejmé lepsi varianta.

Standardni desky

BéZné indukéni desky pouzivaji jasné vyhrazené

a urcené kruhové zény. Mohou disponovat nékterymi
funkcemi, jako je ¢asovac nebo ,Pauza” pro docasné
pozastaveni vareni, nicméné pokrocilejsi techno-
logie jim uz povétsinou unikaji. Vyrobci je nasazuji

ve stfednim a vy$$im cenovém segmentu, kterému
vladnou flexi nebo free desky.

Pro¢ vsadit na indukci?
Rozpoznani pfitomnosti nadoby

Jednou z hlavnich a zakladnich vyhod indukénich
desek je detekce nadobi a u flexibilnich nebo bez-
z6énovych modelt i jeho tvaru a velikosti. Deska tak

aktivuje pouze ty civky, které jsou skutec¢né treba.
A pokud byste ndhodou poloZili na varnou plochu
prazdnou panev a zapnuli desku na pIny vykon,
bezpecnostni systém ohfev zastavi.

Automatické programy
s fizenou teplotou

Nékteré desky, a toi ty levnéjsi, mivaji ve své funkéni
vybaveé prednastavené reZimy pro urcité konkrétni
postupy, jako je udrzovani presné teploty, pozvolné
rozpousténi ¢okolady nebo masla a udrzovani mirné-
ho varu, pokud chcete napfiklad délat opravdu kva-
litni vyvar pfipravovany pfes noc. Standardné maji
desky programy pro udrzovani 42 °C, 70 °C a 94 °C.

Optimalizace vafeni pomoci senzoriu

Profesiondlni kuchafi maji regulaci teploty a dobu
piipravu pokrmt v maliku diky svym bohatym zkuse-
nostem. Bézny uzivatel je na tom vétSinou jinak. Pie-
Slaptim kazdopadné zabrani vybavenéjsi desky, které
disponuji senzory monitorujicimi a upravujicimi
velmi pfesné teplotu v hrnci nebo panvi - typickym
prikladem je vyuziti pfi smaZeni, aby se nepfepaloval
olej, ale souc¢asné mél stabilni teplotu navzdory tomu,
Ze do n€j vkladate dalsi a dalsi fizky, které ho ochlazu-
ji. Ty nejchytfejsi modely maji dokonce automatické
programy. Nejdale jdou vyrobdi, ktefi pouZzivaji exter-
ni senzory pfipevnéné piimo na nadobé - napitiklad
Bosch ¢i Gorenje.

Snadnazména vgkonu desky
posunutim nadoby

U flexi induké¢nich desek 1ze v nékterych vyspélej-
§ich modelech aktivovat funkci, ktera pfijde vhod,

DESKY V BILE BARVE

Standardem na trhu ziistivaji nadale desky v éerné
barvé, ale postupné pFibyva i dalSich barevnych
variant, jako je stFibrna Ci bila. Na fotce model
znacky Amica z fady IN, ktery je typu flexi se dvéma
velkymi zénami napravo a nalevo. Desku hledejte
pod oznacenim IN6144IWSTK. Poridite ji za 11 490 K¢.

pokud vafite nékolikachodovou vecefi a nechcete
ztracet ¢as neustalym nastavovanim vykonu ohfevu.
V takové situaci aktivujete funkci, kdy je na flexi zé6né
Vv jeji pfedni Casti ohfev intenzivni a postupné na
dalSich ¢astech klesa. Teplotu piipravy tak regulujete
pouhym posouvanim panve nebo hrnce po flexi zéné.
A kdy?z je jidlo hotovo, odsunete ho Gplné dozadu,
kde je udrZovano pii teploté pro servirovani.

Booster

Funkce slouZici k dosaZzeni maximalniho vykonu
na zvolené plotynce. Hodi se napiiklad v situaci, Ze
chcete co nejrychleji uvést k varu vodu v hrnci.

Pozastaveni vareni a dalsi funkce

Celkem béznou funkdi je u indukcnich desek tak-
zvana ,Pauza”. Nejde o nic jiného nez pozastaveni
vafeni na vSech aktivnich zéndach, respektive snizeni
vykonu na nejnizsi Groven. Bez obav miizete od
vafeni odbéhnout nebo vyfidit dileZity hovor, aniz
by hrozilo pfipdleni jidla nebo dokonce vzniceni oleje
apod. Nasledné Ize obnovit vykon na v§ech zénach
deaktivaci této funkce. Dalsimi standardnimi funk-
cemi desek byva ¢asovac, détska pojistka ¢i ukazatel
zbytkového tepla.

INDUKCNI DESKA A 230 V?

RADEJIZAJISTETE 400 V

Mnoho indukénich desek na trhu umoziiuje
zapojeni k bézné zasuvce s 230 V, ale pokud

se tomu muzete vyhnout, uéiiite tak. Deska
totiz nebude schopna dosahnout svého piného

vykonu a jeji hlavni vyhoda v podobé rychlosti
ohfevu a maximalni efektivity se vytrati. Pri
pofrizovani indukeni desky proto ovérte, zda
mate v kuchyni tFifizovou zasuvku s napétim
400 V. Pokud ne a mate zavedeny plyn, radéji
zvolte plynovou desku.




Bosch a Siemens maji vlastni showroom

V roce 2016 oteviela spolecnost BSH své Brand Experience Center, kde se mohou zikaznici
bliZe seznamit se spotfebici znacek Bosch, Siemens i Gaggenau. Firma na misté pofada skoleni
nejen obchodnich partneri, ale také koncovych zakazniki, ktefi se napfiklad mohou zicastnit
ukazkového vareni. O centru jsme si povidali s jeho manaZzerem Jakubem Meyerem.

Jak se projekt vaseho Brand Experience Center osvéd-
Cil? Na jakeé spotrebice se lidé nejvice ptaji a maji o né
zdjem?

Otevieni moderniho centra zaméfeného na domaci
spotiebice bylo jednoznac¢né vybornym rozhodnutim.
Iv dne$ni elektronické dobé si chtéji zakaznici spotfe-
bice pofadné prohlédnout a zaZit nazivo, jak to mame i v ndzvu naseho centra:
Lexperience”. Na webovych strankach si navstévnici mohou zarezervovat kon-
krétni ¢as navstévy, aby si konzultant vyhradil ¢as jen pro né. Jsou dny, kdy mame
rezervacemi obsazenou celou oteviraci dobu. PfestoZe u nds spottebice nelze
pfimo koupit, o radu nebo ti¢ast na ukazkovém vareni je velky zajem.

Napiiklad trouby s riznymi senzory, které samy poznaji, kdy je jidlo hotové, nebo
spottebice s technologii Home Connect, které je mozZné ovladat pomoci aplikace

v mobilnim telefonu nebo tabletu.

Jake sluzby zde nabizite kromé mozZnosti problédnout si vase spotrebice?
Porfaddame ukazkova vareni v kulinafské ¢asti naseho centra. Profesionalni kuchar
vari kompletni menu na vybranych spottebicich Bosch nebo Siemens. Zjemci tak
vidi, jak spotfebice opravdu funguii, jak pecou, vati v pate, jak se ovladaji. Nebo
jak funguje smazici ¢i varny senzor na indukéni desce a jak pohodlna je flexibilni
zoéna. V priibéhu vareni se mohou na cokoliv zeptat a mnohdy vzniknou velmi
zajimavé diskuse. Soucasti naseho centra je i servis, kde je mozné koupit doporu-
Cené prislusenstvi nebo Cistici prostfedky.

296542/37 w INZERCE

Mate nyni na misté néjaké
produktové novinky, které
byly predstaveny na ber-
linském veletrbu IFA? Co
2ajimavé a nového mohou
navstévnici u vas vidét?
Vystavku centra pritbézné
obménujeme o nové modely.
Z leto$nich berlinskych novi-
nek si budou moci navstévni-
ci brzy prohlédnout napii-
klad prvni kombinovanou
pracku se susickou Bosch se
systémem automatického
davkovani praciho prostied-
ku i-DOS, novou indukéni
varnou desku Siemens
freeInduction Plus nebo
chladnicku s integrovanou
kamerou, ktera dokaZe novée
rozpoznavat rizné druhy
ovoce a zeleniny a doporucit
nejen vhodné uloZeni, ale

i Sirokou nabidku receptti.

Vysnéna kuchyné uz nemusi byt jen ve vaSich snech

Doplrite ji spotfebici Beko, at uz si zvolite jakykoliv styl

Na velky hrnec

i nekolik
Ma\lgd\
kastralkd

Jednou to chce
nékolik mensich
hrnctiajindy zase
jeden poradny.

S IndyFlex neni

Hlavnijidlo
a kolacupecené
ve shjaij cas

Tlacivas Cas a ndvstéva

je tuza chvili? Rozdélte

si troubu na dva prostory
diky Split&Cook a upecte
kolaci hlavnijidlo najednou.
S technologif Surf to navic
nikdo nepozna, protoZe se
pachy nepomichaji.

nic problém, protoZe umoZziiuje spojit varné zény
dle potreb. A s ovlddanim Direct Access pro kaZzdou
plotynku se zbavite zdlouhavého preklikavani.

v
Cerstve
a kfupavé jako

praveé utrzené

Ze je zelenina kifupavdjen
vden, kdy ji koupite? S lednici
Beko dokonce az 30 dni! Diky
EverFresh zlistanou potraviny|
mnohem déle Cerstvé a aktivni
modré svétlo zase zajisti
zasobdrnu Cerstvého ovocve
azeleniny.

beko
mm—



Letos budete na Vanoce p¥ripraveni.

Roboty Kenwood
nastartuji vasi fantazii

Cooking Chef KCC9060S

VafFi, smazi, Slehd, micha, hnéte.

Prvni kuchynsky robot s moznosti
vareni primo v pracovni mise, kte-
ry zadného nadsence nenechd stat
chladnym.

w
COOKING
CHEF

Robot Cooking Chef se specidlni vafici metlou.

Diky zabudované funkci indukéniho
vareni dokaze varit a michat ve stejny
moment. Teplotu Ize nastavit od 20 °C
do 180 °C, s presnosti na 1°C. Tento
Siroky teplotni rozsah vam umozni
rozpoustéeni ¢okolady nebo zahrivani
kynutého tésta pfri nizkych teplotach,
vareni pfri stfednich, ale také smazeni
a restovani pri nejvyssich teplotach.
DigitaIni displej nabizi i 20 prednasta-
venych programd, které vas prove-

dou krok za krokem celym receptem.
Vysoky vykon 1500 W a 10 intervald
michani s 6 stupni rychlosti vas nikdy
nezklamou a vasi fantazii se meze ne-
kladou.

Rizky, vinné klobdsy, kapr, brambo-
rovy salat, cukrovi. Nic ho nezastavi.

Chef XL Titanium KVL8470S
Vykon, ktery inspiruje experty.

S unikatni funkci osvétleni pracovni
misy a moznosti pripojeni nejrlz-
néjsino prislusenstvi je CHEF XL
Titanium pomocnik, ktery uset-
fi vas cas a podniti vasi predstavi-
vost. Nejvykonnéjsi robot vybaveny
1700W motorem a 6 variabilnimi
stupni rychlosti s pozvolnym star-

tem, vadm doma usetri neporadek
a téZzkou praci. Posunte peceni cuk-
rovi na vyssi Uroven a usetrete cas.
Na tento robot se mizete opravdu
spolehnout, planetdrni systém mi-
chani vam zaruci perfektni vysledky
a 10letd zaruka na motor jistotu.

CHEF XL
TITANIUM

Zaruka

10let

na motor

Robot Chef XL Titanium
s funkei osvétleni pracovni misy

KENWOOD

K
15

MEZI
KUCHYNSKYMI
ROBOTY _
V EVROPE*

*Zdroj: nezavisla vyzkumna organizace
prodeje v hodnoté za rok 2017.

Chef XL Elite KVL6420S

Odolny pomocnik, s kterym si
uzijete kazdy okamzik v rodiné.

At uz poraddate rodinnou oslavu,
pripravujete vikendové pohosténi
nebo chcete nékomu udélat radost,

Chef XL Elite védm poskytne vykon-
nou a stabilni zakladnu pro vase
vytvory. Nerezovda pracovni misa
o objemu 6,71 je dostate¢né velka



a diky nastavitelné vysce metel se
vzdy prizpGsobi vas$im potrebam.
Jednoduchym ovladacem rychlosti
s led indikatorem nastavite variabilni
rychlost s pozvolnym startem, pulsni
rychlost anebo unikatni extra poma-
lou rychlost pro jemné zapracovani

CHEF XL
eLiITe

Robot Chef XL Elite

surovin. Navic, robot disponuje 3 vy-
stupy rychlosti pro pripojeni vice nez
20 néstavcl, pomoci nichz zvlddnete
vsechno v jednom pristroji.

<1robot< 20+ nastavcl <100 moznosti

Soucasti baleni jednotlivych modeld, a samoziejmé zvlast k dokoupeni, je
Siroka rada prislusenstvi. Zakladni soucasti baleni jsou 3 nerezové metly
s dozivotni zarukou, 2 specidlni cukrarské metly - flexi metla a metla pro
jemné promiseni, 1,6 | sklenény mixér, food processor a mlynek na maso
s nastavci na plnénf klobas.

MIynek na maso Bubinkové MIynek na mak a obili ~ Spiralizér Néstavec na kréjeni Lis na bobuloviny Pomaly $nekovy
s nastavci na pinéni struhadla kosticek odstaviiovat
klobés

- .
Nastavec na ploché tésto- Néstavec na tvaro- Tvoritka na tvarované  Tvofitko na cukrovi Zmrzlinovaé Lis na citrusy Smoothie2Go mixér
viny, Fettuccine, Tagliolini, vané téstoviny téstoviny

Trenette, Spaghetti

(vt}
Sklenény Kréjec a strouhaé Food processor MIynek na bylinky Odstredivy Flexi metla, metla pro  Elektronickd véha
ThermoResist mixér a koreni odstaviiovac jemné promiseni

Nakrmte svou fantazii s pomocniky KENWOOD na www.kenwoodworld.cz
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Kvalitni robot nemusi stat pulku platu.

Vyssiinvestice se ale vyplati

Velky navrat tradi¢nich kuchyniskych robotu v priibéhu posledni dekady pfinesl na trh mnozstvi vyrobki, pfibyla
spousta znacek, které chtély popularity a riistu tohoto segmentu vyuzit. Mnohdy roboty vypadaji na prvni pohled

swas -

stejné, ale lisi se vyrazné cenou. Leckdo si pak fekne, pro¢ platit za vyrobek slavné znacky 15 tisic, kdyZz miiZe mit na

PR

kuchynské lince ..to samé” za 5. Asi vas nepfekvapi, Ze cenovy rozdil nevytvafi pouze véhlas znacky, ale dalsi faktory,

jako je kvalita konstrukce, pouzité materialy a iroven servisu. Pokud pravidelné varite a robot pouzivate i nékolikrat

v v a

tydné, nevyplati se na ném Setfit. Nakonec pravdépodobné skoncite u koupé drazsiho produktu. Tak pro¢ nejprve

vyhazovat ,.x" tisic za ten levny?

0d jakych znacek vybirat?

Trh s kuchynskymi roboty zacal po letech vyraznéj-
§iho riistu mirné stagnovat. Doslo na ném k urcitému
nasyceni, které by ale nemuselo mit dlouhého trvani.
Kdo $etfil a koupil extra levny robot, nemuze ¢ekat, Ze
bude stroj pfi vétsim vytiZeni pracovat dlouhé roky.
Diiv nebo pozdéji si bude muset koupit novy alze
ocekavat, Ze tentokrat uz saihne po vyssi cenové relaci.
Redakce magazinu SELL vam proto jednoznacné
doporucuje vybirat robot primarné od spole¢nosti,
které disponuji vlastnimi vyrobnimi kapacitami
nebo alespon nakupuji roboty nadstandardni kvality,
pri¢emz garantuji opravitelnost vyrobku. Mezi tradi¢ni
znacky, které se podilely i na vzniku a dal$im rozvoji
celého trhu s roboty po dlouha desetileti, jsou britsky
Kenwood, americky KitchenAid nebo svédsky Elect-
rolux. Dal$im vysoce kvalitnim vyrobcem je némecky
Bosch nebo australsky Breville, jehoZ vyrobky se
v Evropé prodavaji pod znackou Sage (prava k pouZi-
vani znacky Breville drZi pro Evropu jina spole¢nost).
Na trhu s roboty se zacala po letech jistého otaleni
angazovat i francouzska znacka Tefal, ktera spada do
skupiny Groupe SEB. Jedna se o jednoho z nejvétsich
vyrobcli malych domacich spotfebicii na svété, a pres-
toZe zrovna roboty sam nevyrabi, vybral do portfolia
mimotadné kvalitni kousky, u nichZ navic garantuje
opravitelnost po dobu 10 let (to se tyka i vétsiny jeho

ROBUSTNI KONSTRUKCE

Mezi prémiové roboty Fadime urcité model znacky
Tefal. Takzvany MasterChef Grande (QB813D38)

v kovovém provedeni je osazeny 1500W motorem.
PFimo k tomuto modelu dostanete v zakladnim
baleni nerezovou misu (6,7 1), 3 litinové michaci
nastavce, sklenény mixér (1,4 I), miynek na maso

a krdjeci a strouhaci pFisluSenstvi. Na internetu ho
koupite za 12 499 K¢.

dalsiho portfolia). Ceskd ETA ma v nabidce také kva-
litni roboty, jen si, prosim, uvédomte, Ze ETA jiZ neni

v podstaté vyrobcem, ale pouze obchodni znackou
adrtivou vétsinu své nabidky nakupuje u tfetich stran.
Jeji roboty dokonce pochazeji ze stejné tovarny, odkud
zacal nakupovat roboty Tefal, takZe vam prozradime
malé tajemstvi, které vam ani jedna z firem nemtize

v Zadné reklamé sdélit. PfisluSenstvi robotti ETA

a Tefal (fady Masterchef) je kompatibilni. Opomenout
nesmime ani tolik populdrni Sencor, ktery je také ob-
chodni znackou a sim nic nevyrabi. Jeho drazsi roboty
jsou kvalitni, nemtiZeme fict, Ze ne, ale my bychom
presto radéji volili nékterou z tradi¢nich znacek, ktera
sviij robot opravi i po dlouhych letech a bude pro néj
stabilné nabizet pestrou paletu pfisluSenstvi.

Cinska vyroba neznamena
automaticky nizsi kvalitu

Vinternetovych diskuzich jsme si pfi pfipravé specia-
lu vsimli, Ze néktefi lidé hodnoti negativné fakt, ze
jsou i drazsi produkty vyrabény v Ciné. Chapeme, Ze
je celospolecenskym trendem se na cokoliv s oznace-
nim ,Made in China“ divat tak trochu skrz prsty. A ano,
je pravdou, Ze Cina na nas trh chrli obrovské mnoZstvi
nekvalitnich vyrobk, spousta nejlacinéjsich znacek
v Asii od tfetich stran nakupuje a nasledné s velkou
marzi prodava zboZi nevalné kvality a nedlouhé
Zivotnosti. Pfesto nelze hazet vSe do jednoho pytle,
protoze i v Ciné funguji tovarny zaméfené na kvalitu.
Navic zde provozuji nékteré predni znacky vlastni
fabriky, nad kterymi maji kompletni kontrolu ve
vSech fazich vyroby produktu. A v takovém ptipadeé je
opravdu jedno, zda robot, vysava¢ nebo my¢ka vznik-
ly v Cesku, Madarsku, Turecku nebo pravé v Ciné.
Rozdily se postupné stiraji, na coZ maji mimo jiné vliv
pfisné normy Evropské unie, které museji znacky

a dodavatelé dodrZovat, pokud chtéji na zdejsim trhu
své produkty viibec nabizet. Nedivte se proto, pokud
narobotu s cenou klidné pfes 20 tisic najdete, Ze

byl vyroben v Ciné. Kdyby vam ho méli kompletné
vyrobit nékde na Zapadé, stal by vas nékolik pramér-
napiiklad automatické pracky za ceny, kterym by dnes
odpovidala ¢astka néjakych 100 tisic korun...

Konstrukce robotu

Mezi zakladni pozadavky zakaznikd v obchodech
patfi to, aby byl robot takzvané celokovovy. Nejde

NEJVYKONNEJSi ROBOT NA TRHU

Nadale nejvykonnéjSim kuchyiiskym robotem

na trhu je model Kenwood Chef XL Titanium se
1700W motorem, diky kterému si poradi az se

4,5 kg kolacového tésta nebo 2,5 kg kynutého tésta.
Robhot ma pro lepsi pfehlednost osvétienou misu

a prodava se v riiznych verzich liSicich se mnozstvim
pribaleného pFislusenstvi. Koupite ho zhruba od
18 000 K¢.

0 zadny zbytec¢ny luxus, protoZe kov a masivni pro-
vedeni téla s vy$$i hmotnosti zajistuji robotu stabilitu
ipfi zpracovavani vétsiho mnozstvi tésta, které klade
znacny odpor. Lehky robot by se vdm ,roztancil” na
kuchyriské lince. Nicméné Zadny robot na trhu neni
kompletné z kovu, tedy véetné vSech soucastek
motoru. Ackoliv miZe pouZivat kovové pievody,
technicky je nemozné, aby byly tiplné vSechny sou-
¢astky kovové. Prodejci nicméné vétSinou vychazeji
7z toho, co dostanou v prezentaci od vyrobce nebo se
dozvédi na Skoleni, a firmy z marketingovych diivodl
problematiku ¢asto zjednodusuji, takZe vam v mnoha
prodejnach budou tvrdit, Ze je robot celokovovy.
Symbolem kvality je uZ to, kdyZ robot kovové pre-
vody pouZiva a nachdzi se v ném precizné vyrobeny
spolehlivy motor.

Vykon motoru aneb p¥ikon neni vykon

Mnoho zdkaznika chce vybirat novy robot podle jeho
vykonu, jenZze mnohdy pouZzivaji nevhodny parametr
prikonu, ktery udava pouze to, kolik energie robot



potfebuje ke svému chodu. Nehledé na to, Ze piikon
nemusi byt nutné vysoky, aby zvladl robot uhnist
nékolik kilogram? tésta. Jak je mozné, Ze roboty
KitchenAid povaZované za jedny z nejlepSich na trhu
maji pouze 300W motor, zatimco vlajkova lod znac-
ky Kenwood Chef XL Titanium ma ptikon 1700 W?
Prvni si poradi s aZ 2,7kg tésta a druhy 4,7kg, pficemz
ma témér pétindsobny piikon. Pro¢? Vse se odviji od
konstrukce motoru, jeho pfevodl a poctu otacek, pfi
nichZ motor pracuje. Roboty, které nedisponuji funk-
ci mixéru nebo odstaviiovace a maji slouzit pouze ke
zpracovani tésta nebo tvorbé téstovin, nepottebuji
dosahovat vysokych otacek motoru. PouZivaji proto
takovou konstrukci motoru, kterd i pfi 300 W bez
problému zarudi zpracovani 2,7kg tésta. Takovy
motor jim vyloZené znemoZiuje pfipojeni mixéru
pracujiciho pii vysokych otackach. Roboty s velkym
prikonem vystup pro vysokorychlostni pfisluSenstvi
maji, takZe umoZziuji jak zpracovani velkého mnoz-
stvi tésta, tak vyuziti vétsiho mnozstvi doplitkovych
funkci. Pro vysokorychlostni pfisluSenstvi je urcen
specidlni vystup motoru, zpravidla v horni ¢asti téla
robotu, kam se nasadi zminény mixér nebo odstte-
divkovy odstaviiovac. Pfi vybéru se proto nefidte
pouze piikonem, ale zjistéte si, co vSechno robot umi
ajaké k nému lze piipojit piisluSenstvi. Vzdyt i nizko-
otackovy robot dokaze odstaviiovat, ovSem pomoci
nizkootackového Snekového odStaviiovace. Jak
vidite, ¢asto slychané tvrzeni, Ze 500W robot nema

287596/14 v INZERCE

NA MNOZSTVIi PRISLUSENSTVi ZALEZi

Robot robotem nedéla pouze kvalita samotného téla
a jeho konstrukce. Bez pestré palety prislusenstvi
amoznosti rozsifovani funkci dle potieb domacnosti
muzete koupé litovat. Ovéite si proto, co ke svym
robotiim jednotlivé znacky nabizeji. Na fotce
prezentace britského Kenwoodu na veletrhu IFA,
ktera ukazuje bohatou nabidku dopliikii pro rohoty
této znacky.

dostate¢ny vykon, neni Giplné pravdivé. Urcujici je
mnoZstvi tésta udavané v kilogramech, které robot
zvladne zpracovat.
PrisluSenstvi

V této oblasti se v zasadé oddéluje na trhu kuchyni-
skych robott zrno od plev, protoze §ite pfisluSenstvi

PRIPRAVA JIDLA

A VARENI

a kvalita jeho provedeni jsou zasadni vizitkou kazdé
znacky. Jde urcité o dalsi faktor, podle néhoZ poznate,
kdo vyrabi roboty kvalitné a vénuje se jejich vyrobé
dlouhodobé, od urcitych oportunistt, ktefi do své na-
bidky tuto kategorii zafadili Cisté proto, Ze se ji nékolik
let daftilo a vyrobky $ly na odbyt.

PrisluSenstvi roboti by mélo byt odolné, spise
masivni, misa pro zpracovani tésta urcité kovova
stejné jako Slehaci metly nebo hnétaci hak. Kupfi-
kladu metla levnéjsich robotti je tvofena kovovymi
proutky, které snadno zmacknete, zatimco u prémio-
vého robotu je znatelné odolnéjsi. Vlastné postadi,
kdyz si ptislusenstvi v obchodé potézkate. Pokud ma
slouzit po mnoho let, musi byt robustni a vyrobené
z kvalitni nerezové oceli. Ne vSechny soucasti ale
mohou byt z kovu, napiiklad flexibilni metly musi byt
vyrobeny z odolného a vysoce kvalitniho plastu. Pfi
osobnim seznameni s robotem to pozndate na prvni
pohled a hlavné dotyk, jakmile vezmete pfisluSenstvi
do ruky.

VSestranny robot by podle nas mél mit, at uz ve
vybavé, nebo volitelné k dokoupeni, mixér, mlynek
na maso, pislusenstvi na tvorbu téstovin rtiznych
druht (minimalné Spaget a lasagni), mlynek na kavu/
mak (jde vlastné o takovy mini sekacek), odstav-
novac a food procesor s krajeCem a strouhacem.

S takovym robotem zvladnete v kuchyni vétsinu
¢innosti a nahradi celou fadu separatné prodavanych
spottebict.

ovnani s klasickjm mixér

1,75 L

SKLENENA
NADOBA

Tefal

Ulcrablend Cook

ultra vysokorychlostni mixér

yvolnéte
VICE rHIITI

s teplymi
& studenymi recepty

8 PROGRAMU

www.tefal.cz
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Roboty a mixéry za¢inaji umét varit.
Ma smysl investovat do modelu
s funkci tepelné upravy jidla?

Pozvolnym, le¢ jiz viditelnym trendem je pfidani topného télesa nebo indukéni civky do robotu a mixéru. Misto toho,
abyste suroviny pouze zpracovali, nasledné je prelili ¢i pfesypali do hrnce a nakonec vafrili na plotné, miiZete cely
proces piipravy zvladnout v jednom zafizeni. A bez manualniho michani. Nezni to bajecné?

Labuti pisen instantnich smési?

Na trhu uz delsi dobu panuji dva trendy, svym
zpuisobem protichtidné. Jednim je vétsi poptavka po
kvalitnich potravinach, ¢erstvosti a ryzi chuti. Nékdej-
§i prodejni hity, jako polévky v sacku, predpiipravené
omacky nebo dokonce hotova jidla ze supermarketu
maji proto svijj zlaty vék uz za sebou. Vyrobctim
potravin se nas podafilo v minulosti pfesvédcit, ze
je lepsi koupit aZ nékolikanasobné drazsi mix na
palac¢inky nebo hraskovou polévku v prasku misto
toho, abychom si vée piipravili sami doma. Casto za
téméf stejnou dobu, ve vyssi kvalité, s lepsi chuti
a pfi srovnatelnych nakladech. Clovék si dnes obcas
pti prochazeni ulickami supermarketu musi polozit
otazku, pro¢ ,proboha” tohle a tamto dfiv kupoval.
Na druhou stranu jsme zpohodlnéli, nechceme uz
myt nadobi v ruce a véSet pradlo na susak. V ku-
chyni se snazime zbavit leckteré manualni ¢innosti
a delegovat ji na domadci spotiebice, jako jsou mixéry,
kuchyriské roboty, krajece a dalsi. Druhym trendem je
tedy snaha si maximalné zjednodusit Zivot. Zde by se
tedy nabizelo kupovat ony ,prefabrikaty”, jenZe to je
v 10zporu s prviim popisovanym trendem. Cerstvost,
kvalita a pfitom mens$i manudlni usili pfi vafeni ne-

ROBOT A AUTOMATICKY HRNEC V JEDNOM

Takto vypada zafizeni, které zpracuje a uvafki
suroviny za vas - jedna se o kombinaci food
procesoru a robotu. Konkrétné na fotce je vyrobek
Kenwood kCook Multi CCL400WH. Kenwood ho

v Cesku nenabizi, ale mél by ¢asem uvést jeho
inovovanou verzi, ktera nabizi dokonce propojeni se
smartphonem.

jsou utopii. Pravé kombinaci téchto trendt jdou vstfic
nejnoveéjsi roboty a mixéry s funkci vafeni, protoze
vSe pfipravi ze svézich peclivé vybranych surovin,
ovSem s minimalnim vkladem vasi prace. Na trhu se
objevily uz pfed nékolika lety, jenZe byly dlouho ne-
docenéné a opomijené. Doba pro jejich vétsi rozsiteni
dozrala, zda se, aZ nyni.

Roboty s funkci vafeni

Viibec prvnim a zatim jedinym robotem klasické
koncepce s vyklopnym ramenem, ktery oplyva systé-
mem pro vafeni, je vlajkova lod znacky Kenwood, mo-
del Cooking Chef, jehoZ druha generace byla uvedena
na trh teprve loni. Jedna se o plné vybaveny vysoce
vykonny robot s 1500W motorem a indukénim vati-
¢em s timtéZ ptikonem. Kenwood oproti starsi verzi
pridal 20 automatickych receptti, u kterych sam robot
zvoli vhodnou teploty, intenzitu michani a teplotu
vareni. Na displeji vas pak informuje o fazich pfipravy,
zatimco vy jen pfidavate dle receptu suroviny. Na-
prosto zasadni funkci je moZnost nastaveni teploty
s presnosti na 1 °C. MiiZete si tak troufnout na takové
delikatesy, jako je holandska omacka nebo sabayo-
ne (omacka ze Sumivého vina a zloutk1 vhodna na
dezerty), které vyzaduji pfi manudlni pfipravé notnou
davku umu a zkuSenosti. S pfesné fizenou teplotou
aautomatickym michdnim je zvladne kazdy.

Trochu jinou koncepci je robot kombinovany
s chytrym hrncem. Vlastné jde o takovy food procesor
s pohonem v zdkladné, u kterého najdete automa-
tické programy, abyste nemuseli vafeni a zpracovani
surovin pfili§ kontrolovat. Napfiklad v ném pfipravite
soucasné bolofiskou omacku a téstoviny. Omacka se
michd a vaii ve spodni ¢asti misy, téstoviny pfipravuji
na pafe v sekundarni vloZené mise. Velmi jednoduse
arychle s timto zafizenim vykouzlite omacky, dusené
pokrmy nebo polévky. Moznosti je skute¢né mnoho,
a pfitom stadi jen par stisknuti tlacitek. Na zapadnich
trzich je tento typ robotu pomeérné popularni.

Na ¢esky trh ho uz pied nékolika lety uvedl Tefal,
ale cesti zakaznici na takovy typ vyrobku nebyli
jesté ptipraveni. ReSeni Tefalu se jmenuje Cuisine
Companion, do ¢estiny pieloZzeno jako ,kuchynsky
nebo kulinafsky spole¢nik”. Jesté ho seZenete, ale
mozZna se vyplati pockat, protoZe by méla byt uvede-
na jeho inovovand verze. Druhou znackou, kterd ho
ma v nabidce, je britsky Kenwood, jehoZ zafizeni ma
integrovany krouhac z néhoz suroviny padaji pfimo

do misy, kde se vafi. Jeho kCook Multi se na ¢esky trh
teprve chysta.

Stolni mixéry s funkci vafeni

Pomérné mladou kategorii jsou mixéry s integro-
vanym vafi¢em. Bud se jedna vyloZené o klasicky
stolni mixér, jako je na vedlejsi strané prezentovany
model Tefal Ultrablend Cook, ktery ziistava zatim
jedinym svého druhu, nebo takzvané polévkovary.

U druhé jmenované skupiny jde o jakousi kombinaci
miniaturniho mixéru a varné konvice. Do polévkova-
ru nasypete suroviny, spustite vybrany program a jen
Cekate na indikaci, aZ je polévka hotova. Pied ¢asem
uvedl na trh tento vyrobek francouzsky Tefal a nyni
ho silné propaguje belgicka firma DOMO nebo britsky
Morphy Richards. Znovu jde o vyrobek s maximalni
automatizaci funkci a minimalnimi pozadavky na
manualni ¢innost uzivatele. Nékteré modely mohou
poslouZit také k piipravé mensiho mnozstvi dzemu
nebo smoothie, to v pfipadé, Ze je zapnete v reZimu
bez varné funkce.

DIGITALNi POLEVKOVAR

Britska znacka Morphy Richards dodava na cesky
trh tento povedeny polévkovar, ktery poslouzii pro
studenou kuchyni a funguje jako bézny mixér. Je
vhodny pro vyrobu domdcich koktejlii smoothie &i
Eerstvych dzusii. Hlavni devizou je ale kombinace
mixovani a vaFeni, diky niz prakticky bez prace
vykouzlite lahodnou polévku z ¢erstvych surovin.
Prodava se za 3 599 K¢ a hledejte ho pod oznacenim
Total Control Soup Maker MR-501020.

v INZERCE



Tefal

Zpracovani surovin a vareni primo
v mixeru? Tefal Ultrablend Cook to dokaze

Stolni mixér si snad kazdy poji s rozmélfiovanim surovin, pfipravou krémovych polévek, drcenim ledu a podobné. Mnoho
rozmixovanych surovin pak ale vyzaduje jesté tepelnou Gpravu. Znacka Tefal proto letos priSla na trh s viibec prvnim
stolnim mixérem, ktery jidlo nejen rozmixuje, ale také uvafi.

\/ysokorychlostni mixovani

Zretelnym trendem na soucasném trhu je
nastup takzvanych vysokorychlostnich mi-
xér(, které si poradi s prakticky jakymikoliv
surovinami ve velmi kratkém cCase. Pripra-
vovat v nich mdzete Sirokou Skalu pokrmi
od polévek, ovocnych pyré a marmelad pres
vydatné omacky az po popularni mixované
napoje ,smoothies” Konzumace takto pfi-
pravenych delikates zajisti dostatecny pri-
sun zivin, které jsou potfebné pro spravné
fungovani organismu. MZete namitnout,
Ze toto zvladne vlastné jakykoliv mixér. Jen-
Ze rychlé zpracovani zaruci, Ze nedojde ke
ztraté obsazenych vitalnich latek. Vykonny
mixér si poradis tuhou vlakninou vsech
druh@ surovin, ale i slupkou, jadry, seminky,
tim dostane do pfipravovaného jidla daleko
vice. lysokorychlostni mixovani navic uvol-
nuje vice chuti, aromatickych latek a nedo-
chazi ke zhnédnuti zpracovavanych surovin,
coz garantuje vySsi gastronomicky zazitek.
Aby mixér dostatecné narusil celulézové
stény rostlinnych bunék a umoznil tak na-
Semu télu snadné absorbovani antioxidantd
a vitamind, mél by idealné zvladat nejméné
30 000 otacek za minutu.

www.tefal.cz

Unikatni funkce vareni

Vlysokorychlostni rozmixovani surovin je
samoziejmé velmi ddlezité. Ostatné Tefal
nabizi v této oblasti nékolik mixérd, ale

nad veskerou nabidkou na trhu stoji potom
model Tefal Ultrablend Cook (BL962) se

6 nerezovymi nozi ve 3 Grovnich, 45 000
otackami za minutu a samoziejmé jedinec-
nou funkci vareni. Na vybér mate 8 auto-
matickych programd, pficemz nékteré
zahrnuji i onu tepelnou Gpravu. To zname-
na, Ze zpracovani surovin a jejich nasledné
vareni probiha zcela automaticky. Teplotu
vareni mlzete manualné regulovat stejné
jako rychlost mixovani, a to v 10 stupnich.
Sklenény dzban o objemu 2 litry je samo-
zfejmé odolny vici vysokym teplotam

i teplotnim Sokdm.

Tefal Ultrablend Cook BL962
= \/ysokorychlostni mixér s funkci vafeni
= 8automatickych program(

= Drceniledu

Pfikon: 1300 W

= Maximalni otacky: 45 000 ot./min.
= Cepele: 6 cepeli (tfiosé)

= Material nadoby: sklo

= Uzitny objem nadoby: 1,751

= Celkovy objem nadoby: 21

= Hmotnost: 6,16 kg

= Barva: Seda
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ANKETA: Nove technologie u varnych desek i trub Cini pripravu jidla mnohem jednodussi, )
leccos diky nim nejde ani zkazit. Které inovace poslednich let povazujete za stezejni a proc?

. - Jakub Riha
o . produktovy manaZer CZ&SK
o o Amica
. M Pro znacku Amica byla vZdy stéZejni co nejlepsi kvalita spotiebicti tak, aby bylo peceni co nejefektivnéjsi a dosahovalo se
: s nejlepsich vysledku na talifi. S tim je spojena optimalizace peciciho prostoru u trub, a to jak z hlediska cirkulace horkého
3 o vzduchu, tak moznosti umistit pecici plech az na 6 tirovni. Velkou vyhodou je pak urcité pyrolytické ¢isténi, které usnadni
° 5 udrZbu trouby a které od roku 2019 naleznete i u novych modelt trub fady Amica X-type. Pro pecici trouby Amica je kazdo-
> o padné nejvétsi novinkou systém Automatic Door Opening, ktery umozni oteviit dvete trouby pouhym dotekem na madlo.
®e o’ Pokud tedy jiZ drZite pekac nebo plech v ruce, nemusite ho odkladat, ale rovnou ho vloZite do trouby.

o* . JifiRada
o . Sales Manager a Built-in Manager

o o Candy Hoover
s S Nové technologie pomahaji a vyrazné zjednodusuji ovladani domacich spottebicil. Z nasich vyrobkii bych vyzdvihl zejména
° e troubu Watch&Touch s tabletem misto dvifek a online pfipojenim. Jednodussi uz snad peceni a pfiprava jidla byt ani nemt-

. . zou. Nastavite si sviij recept v jednotlivych intuitivnich krocich a pak uz staci stisknout pouze ,Start”. Cas béhem peceni jidla

° ’ si miiZete zpfijemnit zhlédnutim né&jakého filmu nebo kontrolou e-mailt, a to vSe na troubé. Myslim si, ze do budoucich let se
o ° propojeni domacich spotiebicii s chytrou domacnosti stane samozfejmosti.

Lottt e, Antonin Bouma
o’ ®e produktovy manaZzer
o* %o Beko
o ° Tézko vyzdvihnout co je stéZejni inovaci. U trub to muZe byt
tfeba velmi zajimava funkce Surf, kdy foukanim horkého
vzduchu i z bo¢nich stén zajistime mnohem lepsi distribuci
tepla, a tedy i peceni. Nebo Split&Cook, kdy troubu rozdélime
na dvé samostatné ovladané prostory s moznosti dokonale
. o upéct dvé rozdilna jidla najednou. A to s aZ 80stupriovym
o ° rozdilem teplot. Pro zdravé stravovani je velmi zajimava
°, °® moznost vafrit v pafe bez ztrat nutricnich hodnot. Bud pfimo
®ce00ec®’ v parni troubé, nebo s volitelnym pfislusenstvim SteamHe-
alth, které dodavame a 1ze ho pouZzivat s jakoukoliv pecici
troubou na trhu. Jesté bych zminil indukéni desky. Modely s takzvanymi flexi zo6nami patfi k vel-
kym hitiim soucasnosti. Spojite na nich az 4 varné zény do jedné a mtiZete tento celek jednoduse
ovladat. A zapomenout nesmim ani na snadné instalace EasyFit, ¢i Plug and Play zapojeni k zasuv-
ces230V.

Jevsea, Karolina Novotna
o’ e, Category Manager - vestavné spotiebice
o i BSH domaci spotiebice
o . U induk¢nich varnych desek napiiklad smaZici senzor
PerfectFry, ktery automaticky udrZuje nastavenou tiroven
teploty v panvi, aby bylo vSe dokonale a rovhomérné osmaze-
né, at uz pripravujete vajicka, palacinky, fizky nebo steaky. Po-
dobné hlida senzor PerfectCook teplotu v hrnci, aby uz nikdy
o o nic nepieteklo ven. U trub jsou to automatické programy, tep-
. . lotni sonda PerfectRoast, ktera hlida vnitini teplotu pokrm,
o ° nebo senzor peceni PerfectBake, diky némuz uz nemusite
00000 ®’ pii peceni kolac nebo babovek pouZzivat Spejli. Trouba sama
upozorni, az bude hotovo. Moderni trouby nabizeji i feSeni
pro snadnou udrZbu. Stadi stisknout tlacitko a veSkera mast-
nota a necistoty se pfi vysoké teploté spali na popel.

EXTRA VELKY OBJEM

A PECENi S PODPOROU PARY

Némecka znacka Grundig ma ve své nabidce
zajimavou troubu s opravdu nadstandardné
velkym pecicim prostorem o objemu 801.

Model GEZDS 47000 B p¥itom ale nabizi kromé
klasickych rezimii peceni véetné horkovzduchu
i nizkoteplotni peceni a peceni s podporou pary.
Zajimava je jesté technologie Multi-Taste pro
také z bocnich stén trouby. Trouba se prodava za
18 990 K¢.
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. T .. s

Na trhu s kuchynskymi roboty plsobi spousta znacek, ale jen nékteré maji v jejich vyvoji a vyrobe

dlouholetou tradici. ProC by mel zakaznik zvolit vyrobek od tradicni znacky a zpravidla za néj zaplatit vic?

. L Lenka Majkova
O ° produktova manazerka - Tefal

° ° Groupe SEB
5 e Znacka s tradici, tfeba jako Tefal, ma spotfebitelim co nabidnout. Béhem vice nez Sedesdtileté historie mtiZeme s jistotou
. . tict, Ze nasi vyvojati v dobou danych technologickych moZnostech vzdy voli to nejdokonalejsi. A o kvalitni design produktt
o o usilujeme praveé proto, aby si spotfebitelé koupili produkt, ktery dlouho vydrzi. Navic znacka Tefal i na ¢eském trhu predsta-

S 5 vila projekt ,Opravitelny vyrobek po dobu 10 let”, kdy se zavazujeme k opravitelnosti nasich vyrobki - tomu jsme uzptsobili
> N logistiku, skladovaci prostory a také jsme rozsifili sit autorizovanych servisnich center. Chceme, aby se nasi zakaznici mohli
®e o na znacku Tefal spolehnout, at uz v jakékoli kategorii produkta.

o % Lea Bartakova
o % brand manaZerka - Kenwood
N ° De'Longhi Praga
. ° Rika se, Ze s vékem piichazi zkuSenost. Po desetileti se piluje kvalita a vytvafi tradice. Myslim, Ze v dneSnim svété
M M spotfebniho zbozi si zdkaznici ¢im dal tim vice zase v§imaji a ceni kvality tradi¢nich znacek, za kterou jsou ochotni si pfiplatit.
° N Lidé si ¢asto kuchynské roboty kupuji na cely Zivot. Chtéji pomocnika, ktery jim pomutiZe dosahnout lep$ich vysledk( a bez
° D namahy. Byl to pravé britsky Kenwood, kdo pfiSel na trh s obrovskou inovaci v podobé kuchytiského robota Cooking Chef se
. . zabudovanou funkci indukéniho vafeni pfimo pod pracovni misou. Diky desetiletim provéfené kvality je Kenwood mistrem
% o svého oboru, a nejen diky tomu je zakazniky vniman jako dlouhodoba jednicka mezi kuchynskymi roboty v Evropé.

283755/64 w INZERCE

Kuchynsky robot
Creation Line:
vsestranny pomocn
orivareni a peceni

VaFite a pe&ete radi a asto? Pak uréité ocenite  Multifunkéni pomocnik héak s ochranou prevodovky), dale priib&hovy

pomoc vykonného kuchynského robota. Vyuziti robota je velice variabilni. PrisluSenstvi krouhac s kotouci na krouhani, strouhani
obsahuje profesionalni cukrarskou sadu (michaci  a krajeni, mixér, masomlynek nebo lis na citrusy.

Neobycejny vykon pro dokonala metla se silikonovym okrajem, $lehaci metla

tésta celokovova s nastavitelnou vyskou, hnétaci Vice na www.bosch-home.com/cz

Robot Bosch MUM58M59 s motorem o vykonu
1000 W snadno zpracuje velké mnozstvi surovin.
Zvladne pfripravit tésto z az 1 kg mouky a dalSich
prisad. Objemna nerezova misa (3,9 litru) a 3D
planetarni michani s jedinecnym pohybem

ve trech smeérech zaroven zarucuji perfektni
promiseni az 2,7 kg piSkotového tésta nebo

1,9 kg kynutého tésta.

Obsluha uz nemuze byt jednodussi
Inovativni systém Easy ArmLift se zapina stiskem
tlacitka a pomaha pri zvedani multifunkéniho
ramene, coz usnadnuje a urychluje pInéni

misy i vyménu nastrojli na zpracovavani tésta.
Uvitate urcité i automatickou parkovaci pozici.
Multifunkéni rameno ma tfi stupné pohonu

v rozdilnych polohach.



>
&
4
QL
B
4+
—
-’
o)
@)
—
o

SPECIAL

I
Extra stihla vinotéka

Vestavna vinotéka
Candy CCVB15

Ne kazdy ma doma misto na pofad-
nou dvous- ¢i tfizénovou vinotéku
na nékolik desitek lahvi nebo neni
takovym milovnikem vina, aby do
ni investoval, ale piesto by ¢as od
Casu ocenil spravné vychlazenou
lahev. Resenim miiZe byt tato ceno-
vé dostupna a kompaktni vinotéka
italské znacky Candy, ktera pojme
7 lahvi a je pouhych 15cm Siroka.
Jeji vyska je potom 86,3 cm. Nasta-
vit v ni mtizete pomoci elektronic-
kého ovladani s displejem teplotu
vrozmezi 5 °C az 22 °C. Dvitka obsa-
huji koutové sklo a vnitini prostor
nepostrada LED osvétleni.
Doporucena cena: 7990K¢

I
Teplotni sonda asnadné

¢isténi pyrolyzou

Multifunké¢ni trouba Siemens

iQ500 HB578G5S0

Pecici trouba Siemens z fady iQ500 ziskala letos
cenu iF Design Award a nabizi celkem 9 druht
ohfevu s elektronickou regulaci teploty. Mezi

jeji velké piednosti patii nepochybné systém
activeClean - timto nazvem oznacuje Siemens
pyrolyzu, ktera spali veSkeré necistoty na prach.

Z dalsich funkci jmenujme coolStart pro pfipravu
hluboce zmraZenych potravin bez jakéhokoliv
predehfivani trouby nebo soubor automatickych
programii cookControl30, diky kterym i méné zku-
Seni kuchati zvladnou dokonale vykouzlit na talifi
hotové gastronomické divy. A bat se nemusite ani
masa, protoZe trouba disponuje teplotni sondou
roastingSensor, ktera ohlida vnitini teplotu potra-
viny a upozorni vas, kdy je propecena dle vasich
poZadavki. Vnitini objem peciciho prostoru je 711.
Doporucena cena: 22 990K¢

.
Mimoiadny vykon
abohaté prislusenstvi

Kuchyiisky robot Tefal
MasterChef Grande QA813

V letos$nim roce pfedstavila znacka Tefal nejno-
véj§i modely kuchyniskych robott s vysokym
vykonem a prémiovym celokovovym provedenim
vcetné pfevodu. Robot pouziva motor o piikonu
1500 W, velkou nerezovou misu o objemu 6,71

a 3 kvalitni litinové nastroje (hnéteni, michani

a Slehani). Dudlni planetarni pohyb, kdy se hlava
robotu a vybrany michaci nastavec pohybuji opac-
nym smérem proti sobé, pfinasi jesté kvalitnéjsi

a dtikladnéjsi zpracovani vSech surovin bez jejich
ulpivani na bocich misy. Na téle robotu najdete
celkem 4 rizné vystupy motoru pro pfipojeni
rozli¢ného piislusenstvi. Pfimo soucasti zaklad-

ni vybavy je také sklenény mixér (1,4 1), krajeci

a strouhaci nastroje ¢i mlynek na maso. Diky tomu
jim nahradite v kuchyni hned nékolik separatnich
spotfebicli a uSetfite cenny prostor.

Doporucena cena: 17 990K¢

|
Podpora pary a automatickeé
otevieni dvirek

Multifunkcni trouba Amica
X-type TXB 121 NTCRBGKX

Jiz brzy bude uvedena na trh novéa fada ve-
stavnych spotiebic¢h X-type od znacky Amica.
Mimo jiné v ni najdete tuto troubu s nadstan-
dardnim objemem 771 a s funkci pfipafovani,
tedy pecenim s pfidavkem pary. Diky nému

je maso Stavnatéjsi a pecivo vla¢néjsi. Trouba
ma také systém pozvolného a tichého otevieni
dvifek, k jehoz aktivaci staci jen lehce do dvifek
Lfuknout”, napfiklad loktem. Tato funkce pfijde
vhod hlavné ve chvili, kdy budete mit plné ruce.
Celkem ma trouba 11 typt ohfevu vcetné grilu
a horkého vzduchu. Nepostrada dvojici telesko-
pickych vysuvt a katalytické samocistici desky.
Ovladani fe$i Amica kombinaci dotykovych
ploch a tradi¢nich oto¢nych voli¢t.
Doporucena cena: 9 990K¢
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100% para, peceni

i kombinace

Multifunkéni parni trouba
- | Beko RIDM 15500 XDS
Snidanova kolekce v jedineéném designu abarvach Nejen vareni ve 100% pafe Ci sterilizace

- . . . détského nadobi, ale také peceni s pfidavkem

Rychlovarna konvice Kenwood ZJM810 a topinkova¢ Kenwood TCM811 pary ¢i klasické peceni umozituje tato trouba
Na podzim letosniho roku pfedstavila znacka Kenwood novou snidariovou kolekci Mesmerine znacky Beko. Snadno se udrZuje €istd, a to jak
s neotfelym designem a barvami, které rozzaii kazdou kuchyti. Nova fada je k dispozici ve 4 ba- uvnitf diky parnimu ¢isténi SteamShine+, tak
revnych variantach s unikatnim 3D povrchem - smetanové bilé, cervené a modré a Cerné. Konvice z vnéjSku diky plné dotykovému ovladani,
poskytuje idedlni rodinnou kapacitu 1,61 a pouziva odnimatelné viko pro jednodussi dopltiovani které 1ze spolu s displejem jednoduse otfit.
vody. Zakladna je oto¢na o 360°, coZ usnadiiuje zvedani i pokladani konvice. Nechybi ani svételna Celkem najdete v jeji nabidce 20 programti
indikace provozu a vyjimatelny filtr zachycujici vipenaté usazeniny. Topinkovac fady Mesmerine vCetné kynuti tésta, zavafovani, suseni potra-
s dvéma sloty nabizi 6 stupiiti opékani, které si snadno nastavite na osvétlené kontrolce, véetné vin, vyroby jogurtu, pomalého peceni nebo
funkce rozmrazeni a funkce stop. Diky vyjimatelnému tacku na drobky se jednoduse udrZuje Cisty Setrného parniho rozmrazovani. Pecici prostor
pro dalsi pouziti. ma 711 a obsahuje dvojity teleskopicky vysuv.
Doporucena cena: 2 990K¢ (konvice) / 2 990K¢ (topinkovac) Doporucena cena: 26 990K¢

288341/43 v INZERCE

. Revolucni trouba
4/5" s plné dotykovymi dvirky

DOPORUCUJE Candy uvdadi novou troubu Watch&Touch, prelomové
feseni spojeni vareni a zdbavy!

Inovativni froubu mizete oviddat piné dotykovou
19 palcovou obrazovkou a diky integrované HD video

kamere vidét pribéh peceni ze viech stran aniz byste
troubu otevirali.

Troubu Watch&Touch je mozné pripojit k wi-fi a oviddat
pomoci aplikace Simply-Fi af jste kdekoliv. Diky tomuto
prfipojeni je mozné také navstivit webové stranky s no-
vymi recepty, zprdvami ze svéta, nebo si pustit k vareni
oblibeny porad.

www.candy-hoover.cz GNDY
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