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Vazeni Ctenatri,

0d 17. do 22. dubna se konal v italském Milanu
asi nejvyznamnéjsi kuchynsky veletrh v Ev-
ropé zvany EuroCucina. Akce je celkové o to
diilezitéjsi, Ze je soucasti jednoznacné nejvét-
§iho nabytkarského veletrhu na svété Salone
del Mobile, takZe pfitahuje velkou pozornost
napfic jednotlivymi oblastmi vybaveni
domacnosti. My jsme se proto rozhodli velkou
Cast tohoto specidlu vénovat prave reportazi
ze sekce EuroCucina, kde jsme méli moZnost
spatfit nejnovéjsi designy kuchyni a poznat
pokrocilé technologie domacich spotfebicti.
Dale se pak v navaznosti na téma konektivity,
smart feSeni a automatizace vénujeme ve spe-
cidlu malym kuchynskym spotfebic¢iim s kon-
cepci pro automatickou pfipravu mnoha jidel.
Racte se tedy pustit do zkoumani nejzhavéj-
§ich novinek, jejichZ pofizenim bude vas Zivot
zase o0 néco jednodussi a pohodIné;jsi.

Prijemné Cteni preje
Lubor Jarkovsky
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Ted Mol
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V kuchynskem designu
pfevlada jednoduchost

a pryimocarost

Uz pfed dvéma lety byl na slavném milanském veletrhu patrny navrat
primarnich materialii, dominance jednolitosti a snaha o stirani hranice
mezi kuchyni a obyvacim pokojem do té miry, Ze obé casti maji nabytek ve

stejném designu. Leto$ni ro¢nik nastolené trendy potvrdil a dile rozvinul.

Salone del Mobile je kazdoro¢ni milanskou udalosti,
naniz se ve dvouletych cyklech objevuji také kuchy-
né a domaci spotfebice v ramci ¢asti nazvané EuroCu-
cina. Na pozvani spolec¢nosti Candy Hoover jsme na
veletrh vyrazili, abychom odhalili, kam sméfuje vyvoj
kuchyni. At uz po strance designu celkové, nebo tech-
nologii, kam fadime pfedevsim domadci spottebice,
kterym se vénujeme v druhé ¢asti reportaze.

Design, ktery se v Cesku

hned tak neobjevi

EuroCucina je nepochybné nejvyznamnéjsim ku-
chytiskym veletrhem v Evropé, i kdyZ na ni samo-
ziejmé dominuji hlavné domdci italsti vystavovatelé,
popfipadé velké znacky kuchyni. Cesti vyrobci nasto-
lené zapadni trendy sledovat pfili$§ nemohou nebo

s az velkym zpozdénim, protoZe se na EuroCuciné
jednak objevuji primarné velmi drahé koncepce
kuchyni, pro které u nas neni dostatec¢né silny trh,

a jednak nemohou ¢esti vyrobci tak ¢asto ménit
vyrobu, protoZe by se jim to nevyplatilo.

EuroCucina nam letos ukazala zajimavé no-
vinky v podobé jednolitych ostriivka, v nichz je
napiiklad dfez nebo dokonce varna deska piimo
soucasti celé linky. I Supliky a skinky maji vnéjsi
Casti vyrobeny ze stejného materidlu. Integrace
jde dokonce tak daleko, Ze zasuvky jsou instalo-
vany ve formé otoc¢nych blokt pfimo v pracovni
desce. Pokud jsou uzaviené, je svrchni ¢ast
v jedné roviné s deskou a ma i stejny povrch.

Po stisknuti se blok otoci a vy mate k dispozici
zasuvky pro kuchytiské pomocniky.

A diezy? At uZ jsou ze stejného materidlu jako
pracovni deska, nebo klasicky z nerezu, granitu
¢i keramiky, pfichazeji s novymi prvky, jako jsou
Lsloty” pro prkynka a dal$i nacini véetné nozu.
Vétsinou slouZi tyto otvory nejen k uchovavani,
ale také myti téchto zakladnich nastrojti.

Foto: Salone del Mobile.Milano, Alessandro Russotti




Kuchyné diky pfedchozimu zminénému piisobi
velmi ¢isté a v nékterych pripadech az sterilné, to
kdyZ v nich ustoupi dfevo a kdimen nerezové oceli,
zniZ je vyroben cely ostrtivek. Vyrobci se také zaméfi-
li na jesté daslednéijsi skryvani spotfebicli bez ohledu
na to, zda jde o vestavné nebo volné stojici modely.
Instalovany jsou v nabytkovém bloku za zasuvnymi
dvefmi. Nebo s dvifky, ktera se oteviraji a nasledné je
1ze do stény vsunout, coz dava uzivateli moznost mit
kuchyni na oc¢ich nebo ji v podstaté schovat.

Dal$im vyraznym trendem je pfichod mini kuchymn-
skych koutt pro extra malé byty nebo kancelére. Pfi
soucasnych cendach bytti, cenovém vyvoji a snaze
developert nabizet mensi bytové jednotky je prezen-
tace podobnych feSeni logicka. V podobném duchu se
nesou i niZe zobrazené modularni kuchyné.

KUCHYNSKY DESIGN

A DOMACI SPOTREBICE

Spotrebice v kuchyni

se propojuji a udélaji
spoustu prace za vas,
ukazal veletrh

EuroCucina

Jednim z dstfednich témat pro vsechny vyrobce domacich spotfebicii je
konektivita - spotfebice se spojuji spolu vzijemné, s chytrymi telefony
nebo dokonce s centralnim fizenim chytré domacnosti. Cilem je nabidnout

uzivateli maximalni kontrolu nad jejic

Konektivitu si mnozi spojuji s ovladanim domaci
techniky na dalku, protoZe se tato funkce na rtiznych
akcich snadno prezentuje. Tento prvek je vak spiSe
okrajovy, protoZe nadobi do mycky musite stejné
vloZit, podobné jako jidlo do trouby nebo pradlo do
pracky. Mnohem dileZitéjsi je kontrola spotiebici,
diagnostika, moZnost vytvateni a ukladani vlastnich
programti z pohodli kfesla, vyssi stupeni automatizace
diky rozli¢énym integrovanym senzoriim a moznost
vyuzit dopliikové sluzby, kuptikladu nechat automa-
ticky objednavat detergent, pokud v integrovaném
zasobniku s kapacitou na nékolik litr(i za¢ne docha-
zet. Podobné sluzby ztistavaji v nasich koncinach
zatim hudbou budoucnosti, nicméné prohliZet si
recepty vcetné videonavodi a nechat vhodné nasta-
veni odeslat z telefonu pfimo do trouby jde uz dnes.
Neékteré znacky, jako Candy nebo Siemens, nabizeji

h chodem, atoivdobé, kdy neni doma.

tyto systémy nékolik let. Dalsi se postupné piidavaji,
napiiklad Electrolux nebo Whirlpool.

Na&s celkovy dojem z veletrhu EuroCucina, pokud
jde o spotftebice, je ten, Ze koncepty a vizionarské
prototypy vyrobku vidéné béhem poslednich let po-
stupné miii do sériové vyroby. Diive prémiové prvky,
jako barevné displeje, dotykova ovladani, jiz zminéna
konektivita, pronikaji do stale niZ§ich cenovych
sfér. Naptiklad Jan Zivny, novy $éf divizi spotiebni
elektroniky, domacich spotfebicii a IT spole¢nosti
Samsung, nas piimo na veletrhu béhem kratkého
setkani informoval, Ze nové uvadéné spotiebice této
znacky budou v8echny disponovat konektivitou. Na
to budou muset reagovat dalsi konkurenti a béhem
nékolika malo let budeme na trhu jen tézko hledat
velky domaci spotiebic bez pripojeni k siti a chytrych
senzord.

NOVE CHYTRE SPOTREBICE
S PRIPOJENIM WIFI

Revolucni trouba

s plné dotykovymi dvirky

Candy uvadi novou troubu Watch&Touch, prelomovée
feseni spojeni vareni a zdbavy!

Inovativni tfroubu mizete oviddat piné dotykovou
19 palcovou obrazovkou a diky integrované HD video
kamere vidét pribéh peceni ze viech stran aniz byste
troubu otevirali.

Troubu Watch&Touch je mozné pripoijit k wi-fi a oviddat
pomoci aplikace Simply-Fi af jste kdekoliv. Diky tomuto
pfipojeni je mozné také navstivit webové strdnky s no-
vymi recepty, zprévami ze svéta, nebo si pustit k vareni

oblibeny porad.

www.candy-hoover.cz

Canby
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Beko a Grundig

Dvé znacky patfici koncernu Arcelik pfivezly do Milana
spoustu novinek. V ¢asti vénované Beku nas zaujaly
nové vestavné trouby, které za¢nou postupné nabihat
ina Cesky trh. Zastupci firmy nas informovali, Ze jako
prvni pfijdou nejvyssi modely. Nékteré budou kombi-
nované s funkci pary - nikoliv vak s pouhym piipaio-
vanim, ale s plnohodnotnym parnim generatorem.

Uz na veletrhu IFA jsme si v§Simli u Beka prvni mycky
na trhu s automatickym davkovacem detergentu.
Novinka se dostane také do nabidky ¢eského zastou-
peni. V¥hodou tohoto systému je kromé zvyseni

uzivatelského komfortu také presnéjsi davkovani
myciho prostfedku na zakladeé velikosti naplné mycky
a stupné zaspinéni nadobi.

U némecké znacky Grundig se schyluje k sériové
vyrobé systému chytré kuchyné VUX (fotka naho-
te), ktera se sklada ze spousty smart prvku a stoji na
propojeni vSech spottebic. Zakladni kimen ale tvoti
digestof s integrovanou projekéni technikou a senzo-
ry. Na pracovni plochu promita ovladaci prvky - staci

nané jen tuknout a napfiklad odeslat myc¢ce pokyn,
aby zacala myt.

Znovych vyrobku, které mtiZete uZ nyni od Grun-
digu zakoupit, zafazujeme napiiklad tuto ¢tyfdvero-
vou chladnicku, v niZ naleznete misto jedné ze dvou
mrazicich ¢asti vinotéku. Novinku vybavenou ioni-
zatorem proti Sifeni bakterii a zdpachu ¢i systémem
oddélenych chladicich okruhti hledejte pod oznace-
nim GWN 21210 X.

285195/149 v INZERCE

Bosch a Siemens

Pro némeckého vyrobce BSH neni EuroCucina hlavni prezentac¢ni akci, tou zistava
nadale veletrh IFA pofadany kazdoro¢né v zafi v Berliné. Nejvétsi novinky si nepochyb-
né Setfi na néj. Piesto si na nas v Milané udélali ¢as generalni feditel ¢eského a sloven-
ského zastoupeni firmy Per Funch a Jifi Miiller, Head of Kitchen Retail. V Milané nas
upozornili na nové modely vestavnych trub Siemens fad iQ300 a iQ500. Najdete v nich
az 30 automatickych receptti, funkci coolStart umoziujici rychle pfipravit mrazené
jidlo a ovladaci prvky lightControl s podsvicenymi knofliky. Vybrané modely jsou
pyrolytické (veSkeré necistoty se po aktivaci tohoto programu spali na prach).

U znacky Bosch zlistavaji jednim z velkych témat jiZ loni pfedstavené kombinované
chladnicky Vario Style s vyménnymi ¢elnimi panely. Uzivatel jich miZe nékolik zakou-
pit a dle nalady si béhem par vtefin ménit barevné provedeni lednic, a to bez montaz-
nich pomucek.

Moderni kuchyné
se spotrebici

Nakupte
online

: Whaaot



Candy a Hoover

Jednu z nejvétsich inovaci ukazala na veletrhu znacka
Hoover, a to novou troubu KeepHeat s technologii
Exever. Trouba neslouZi pouze k peceni, ale také

k ptipravé jidla pfi nizkych teplotach a disponuje
dokonce funkci uchovavani jidla v teple po dlouhou
dobu. Cely systém byl vyvinut ve spolupraci s védci

z parmské univerzity a jidlo by si diky nému mélo
udrZet své chutové vlastnosti i viini. Systém je tak
pokrocily, Ze 1ze uvafit jidlo o vikendu a konzumovat
ho az v pribéhu tydne. Vedle této chystané trouby
pfijdou v novém designu také dalsi vestavné spotiebi-
Ce v€etné parni trouby s funkci sous-vide, vakuovacka
a Sokovy zmrazovac.

Hoover také predstavil novou generaci mycek
nazvanou AXI, kterd jako prvni na trhu dokaZze umyt
a ususit plnou napli (16 sad) za neuvéfitelnych
39 minut. Doposud byla rekordni 1 hodina. V§imnéte
si také LED svétla v pravé ¢asti vnitiniho prostoru.

To neslouZi jen k osvétleni, protoZe obsahuje kameru,
ktera snima cely prostor. Mycka na zakladé snima-
ného obrazu rozezn4, jaké nadobi jste do ni vlozili,

287629/37 v INZERCE
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KUCHYNSKY DESIGN
A DOMACI SPOTREBICE

a podle toho nabidne optimalni program. Samoziej-
meé nechybi ani senzory c¢istoty vody, které jsou dnes
v myckach téméf standardem. Uzivatel kazdopadné
jen vlozi nadobi a mycku zapne, aniz by musel volit
jakykoliv program. Pokud by ho chtél vybrat manual-
né, miZe také.

U znacky Candy jsme vidéli zajimavé novinky také
- napiiklad kompaktni parni troubu kombinovanou
s mikrovinkou, coZ neni rozhodné bézna koncepce.
Vétsinou jde o dva rizné spottebice. Nebo prvni a na
trhu jedinou tizkou vestavnou susicku, ktera nava-
Zuje na jiz uvedené volné stojici susicky typu ,slim”,
tedy se zmenSenou hloubkou. Candy s nimi sklizi na
trhu nebyvalé prodejni ispéchy. Neni divu. Zatim
nema v této kategorii konkurenci.

Diky _mu.ItifunkEnl' parni troubé
Beko BIWM 15500 XDS

e Parni peceni pro zdravé vareni
e Bezpracné parni CiSténi SteamShine+
e 20 programi peceni v€etné Zavarovani,

Kynuti tésta Ci Vyroba jogurtu
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Electrolux

Svédska firma ptisobici na ¢eském trhu se znackami
AEG, Electrolux a Zanussi ukazala v Milané novou
fadu indukénich desek SenseCookPro s funkci pro
nastaveni spravné teploty v hrnci a dosaZeni lepsSich
vysledku. Déle predstavila nové modely myc¢ek

s vylepSenym interiérem a aZ o 50 % lep$imi vysledky
myti (na fotce). Na misté byl k vidéni i koncept ku-
chyné budoucnosti, jejiZz soucasti je napfiklad trouba
detekujici pfitomnost uZivatele - automaticky se
rozsviti a ukaze ovladaci prvky. Zajimavy byl téZ parni
Cistic¢ prkynka a nozi ¢i extra tichy odsavac s bylinko-
vou zahradkou umisténou na své svrchni ¢asti.

Elica

Italsky specialista na odsavace par, ktery je mimocho-
dem vyrabi také pro spoustu dalSich znacek, ns na
EuroCuciné zaujal svym feSenim varné desky s odsa-
vacem kompletné integrovanym do pracovni desky.
Jedna se o bezzénovou indukci, takZe lze pouZzivat
cely prostor vymezeny do $ifky ovladacim prouzkem
s podsvicenymi dotykovymi plochami. Je tedy jedno,
kam panev postavite.

Gaggenau

e

Luxusni némecka znacka patii sice spolecnosti BSH, ale je natolik odli$n4, Ze ji zafazujeme separatne.
Gaggenau cili na ty nejnaro¢néjsi zakazniky, spotiebice jsou vyrabény z uslechtilych materiali a nadale u ni
dominuje v mnoha oblastech poctiva femeslna prace. Na EuroCuciné neslo v prezentaci této znacky ani tak
o jednotlivé spotiebice, jako spis o to ukazat, jak jeji vyrobky funguji v konkrétni domacnosti. Na misté tak
vznikla replika skute¢né existujici domacnosti, jiz si mohli navstévnici celou prohlédnout.

Indesit, KitchenAid a Whirlpool
Americky vyrobce Whirlpool vlastni spoustu znacek
- pfed par lety koupil dokonce italského konkurenta
Indesit a uZ od roku 1986 vlastni prémiovou znac-
ku KitchenAid. Na veletrhu jsme si bliZe prohlédli

v ¢asti znacky Whirlpool spotfebice nastupujici fady
W Collection v¢etné této trouby s barevnym disple-
jem, dotykovym ovladanim a teplotni sondou, ktera

pomuiZe s pfipravou mnoha pokrmd, nejen s masem.

Upoutaly nds i vestavné kombinované chladnicky
Space 400 s §itkou 69 cm a vnitinim objemem 4001,
ktery fesi nejvétsi nedostatek vSech standardnich
chladnic¢ek na trhu v podobé nedostate¢ného tiloz-

ného prostoru. Nikdo jiny zatim vestavné chlazeni
v tomto rozméru na trh nedodava. Na fotce vidite
prémiové provedeni se stfibrnym interiérem - v této
verzi u nas Space 400 zatim neseZenete.

U znacky Indesit byl kladen diiraz na nové vestavné
spotfebice fady Aria, které jsou uz u nas v prodeji.
A KitchenAid? Prémiova americkd znacka u nas
oficialné ptisobi jen s malymi doméacimi spotiebici.
Velké miiZete vidét v Praze v jediném originalnim
obchodé této znacky. Mezi pfedstavenymi novinkami
na EuroCuciné nechybély u KitchenAidu napfiklad
parni trouby s barevnymi displeji.



KUCHYNSKY DESIGN

A DOMACI SPOTREBICE

NOVY Miele

Dalsi specializovany vyrobce Nejvétsi mnozstvi lidi se shlukovalo kolem nové
odsavactli par letos slavill0  trouby Dialog, kterd kombinuje tradi¢ni ohfev s emi-
let od zaloZeni. Jednim ze taci elektromagnetickych vin (nikoliv mikrovln), jeZ
soucasnych trendd, které vyrazné urychluji piipravu jidla. Spolu se senzory
sledujeiznacka NOVY,jsou  dokdze tato technologie pfipravovat riizné pokrmy
stropni odsavace. Piedsta- najednou a dokonit je ve stejny okamzik. Trouba
vuji opravdu nendpadné byla pfedstavena jiZ loni na veletrhu IFA a méla by se

4 atichéfeSeniodtahupar.Na objevit v pribéhu letosniho roku v nabidce v Némec-
obrazku je 110cm dlouhy ku a Rakousku za uctyhodnych 7 990 eur.

a 61cm Siroky model Cloud
White s LED pasy pro osvice-
ni celé pracovni plochy.

Fisher & Paykel

Pro vétSinu ¢eskych zakaznikd zcela
neznamad znacka pochazi z Nového
Zélandu a zamétuje se na nejvyssi
cenovy segment domadcich spotfebi-
€. Pomérné nedavno ji ziskal ¢insky
gigant Haier, ktery s ni ma globalni
plany a zacina ji postupné prezentovat
iv Evropé. Loni se poprvé odhalila

na veletrhu IFA a nyni byla pfitomna
také v Milané. Fisher & Paykel vyrabi
mnoho nestandardné feSenych spo-
tfebicti, jako napfiklad tyto podstavné
Suplikové chladnicky.

288342/16 v INZERCE

Trouby rady Vanity vynikaji elegantnimi tvary a kombinaci skla a nerezu v designovém provedeni. V radé Vanity naleznete
jak maxitrouby, tak trouby se standardnim objemem, celou fadu modeld s pyrolyzou, modely napojené na domaci wi-fi sit a Fizené
telefonem a novinkou je pak u trub Hoover sonda na maso. Nové trouby Hoover jsou k dispozici v Cerné i bilé barvé a zadkaznici
si je mohou prohlédnout v nové otevieném showroomu v Praze na Sokolovské 651/136A.

Proc¢ vestavné trouby Hoover?

Dvojité trouby

U modell téchto trub je mozné vyuzit dva oddé-
lené pecici prostory a nastavit u kazdého odliSnou
dobu peceni.

Maxitrouby s extra velkou kapacitou 78 litrt
Kapacita maxitrub Hoover je 78 litrQ, v pfipadé
pyrolytickych modell 73 litr(, a to pti zacho-
vani standardnich rozméra trouby. Velky peci-
ci prostor rozdéleny do 5 urovni, tak je mozné
péct rizné druhy cukrovi nebo nékolik pokrmd
najednou.

Softclose
pomalé dovirdni dvitek, které zabranuje rych-
lému opotrebeni dvirek.

LED osvétleni
ve dvirkach pro kontrolu pokrmu béhem peceni.

Trouby Fizené pres wi-fi

Technologie One Fi umoznuje ovladani trouby na
dalku pomoci aplikace Wizard ve Vasem mobilnim
telefonu.

PIné dotykovy displej
nastaveni programu je jesté snadnéjsi.
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Samsung
Zastupci korejského vyrobce nas piimo
na veletrhu informovali, Ze se definitivné
schyluje k uvedeni vestavnych spo-
tfebi¢li Samsung na ¢esky trh. UZ nyni
jsou u nas dostupné napftiklad vestavné
chladnicky Samsung - v této kategorii
maji Korejci vedle némeckého Liebherru
jako jedini v nabidce modely s nejpokro-
chladicimi okruhy. Tento systém ma
zasadni vliv na prodlouZeni ¢erstvosti
potravin.

Na EuroCuciné jsme si prohlédli
a vyzkouseli i nejnovéjsi verzi americké
chladnicky Family Hub, ktera klade jesté
vétsi dliiraz na propojeni vSech elektro-
nickych zatizeni a jednotlivych ¢lenti
domacnosti. Disponuje také programem
pro organizaci skladovaného jidla a inte-
grovanou kamerou, diky niZ se mtiZete
pres mobil podivat, co v1ednici chybi,
napfiklad z obchodu béhem nakupu.

287629/46 v INZERCE

beko
—

Built-in Refriger

.'j] Twin Cooling Plus™

Kkeeps food fresher for longer

= _‘.']‘ |

Varte a pecCte v pafe s hovou parni troubou Beko
a bud'te za hvézdu plavkoveé sezdny.

Beko pfichdzi s novou multifunkeni
parni troubou BIDM 15500 XDS, ktera
kromé klasického pecCeni a peceni
s horkovzduchem nabizi také zdravejsi
variantu ve formé parniho peceni,
které si ziskdva stale vétsi oblibu. Parni
peceni je totiZ mnohem Setrnéjsi nez to
klasické, zachovava v potravinach vétsi
mnozstvi vitaminG a minerdld a jidlo
upecené v pafe ma prirozengjSi barvu
i chut. Navic se nepfipaluje, nevysusuje
a neni tak potieba pfidavat tuky Ci jina
dochucovadla, kterymi by se zvySovala
energeticka hodnota pokrmu, a proto se
hodi pro pfipravu zdravych jidel.

A jen u pecteni to nekonci. Soucasti jsou
téZ programy jako je Zavarovani, Kynuti
tésta, SuSeni potravin  nebo Vyroba
domaciho jogurtu.

Velkou ptednosti je i snadnd Udrzba

bez pracného drhnuti, kterou zarucuje

Cisténi SteamShine+. Béhem né&j se -
plipeCené necistoty napafi a vy je pak
jen setfete hadffkem. V rdmci UdrZby
neni zapomenuto ani na odvapnovaci
program, ktery prodluZuje Zivotnost
parniho generatoru trouby:.-

Pokud byste vahali s pofizeni trouby
Beko BIDM 15500 XDS do domacnosti-
s d&tmi, neni pro¢. Jeji dvitka jsou
tvorend 3 skly, p¥i peceni na-povrchu
nepdli, a - elektronické dotekové
ovladani disponuje zémkem.

Parni trouba Beko BIDM 15500 XDS
je zkratka idealnim pomocnikem,
ktery pripravi zdravé a zejména
chutné jidlo kazdy den.

‘_ | & h. &
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Parni pecenti je idedlni pro zdravy Zivotni styl.

Parni ¢isténi SteamShine+ je bez prace a namahy



Prekvapive jednoducheé.
Jednoduse perfektni

Stvoreno prozivot

Domaci spotrebice Bosch predstavuji technickou dokonalost,
nekompromisni kvalitu a absolutni spolehlivost. | proto jsou
nejprodavanéjsi znackou velkych domacich spotrebicd v Evropé.*

Vice nawww.bosch-home.cz a www.brandexperiencecenter.cz
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Mezi novinkami, kterych Smeg
bychom se méli v Cesku Italsky vyrobce, kterého stale vlastni rodi-
vyhledové dockat a byly na jeho zakladatele, spojil své sily s legen-
vystaveny na EuroCuciné, darnimi médnimi navrhafi a vznikla ru¢né
jsou mycky s technologii malovana fada Dolce & Gabbana, ktera
WaterWall, zajistujici vykryti obsahuje nejen spotfebice na fotografii, ale
celého myciho prostoru také kavovary, kuchyriské roboty ¢i varné
vcetné rohti. Dale pak trouby konvice. Ceny spotfebicii jsou ovsem
Dual Cook Flex s moZnosti zavratné - napiiklad chladnicka FAB28
rozdéleni vnitiniho prosto- stoji standardné cca 36 000 K¢, ve verzi
ru na 2 samostatné trouby Dolce & Gabbana cca 870 O00K¢.
s riiznym nastavenim teploty.
Velkou vyhodou u nich je

moznost oteviit pouze horni
polovinu dvifek a zamezit tak
unikani tepla ze spodni ¢asti,
kde se pfipravuje jiny pokrm
nevyZzadujici podlévani apod.




PREDNASTAVENE

PROGRAMY

0000

SYSTEM PRO™

INDUKCNI VARENI

Zabudovana indukéni plotynka pri-
mo pod pracovni misou umoznuje
zahrivat, varit i smazit. Teplotu lze
nastavit od 20 °C do 180 °C s pres-
nostina1°C.

AUTOMATICKE PROGRAMY

Cooking Chef je vybaveny vice nez
20 prednastavenymi programy, kte-
ré obsahuji recepty na dezerty i hlavni
chody. Automaticky nastavi teplotu,
interval michani, ¢as i vykon indukce.

EXTRA VELKA
PRACOVNI MiSA

Robustni nerezova misa o objemu 6,7 |
s protiskluzovymi drzadly po obou
stranach a praktickou stupnici uvnitf.

METLY

Soucasti baleni jsou tfi nerezové met-
ly s celozZivotni zarukou: K-metla, pev-
na balonova slehaci metla a spirdlovy
hnétaci hak. Dale pak specidlni vaFici
metla a flexi metla.

COOKING

NOVY MODEL

1500

©

Intuitivni ovladani

C)

Casovaé
5s-8h

20.

Prislusenstvi

(

CHEF

KCC9060S a KCC9040S

Kuchynsky robot
S FUNKCI VARENI

EXTREMNE VYKONNY

Novy Cooking Chef dokaze vyvinout
az 1500W, které vyuzijete od jemné-
ho promichavani az po silné hnéteni
a vysokootackové mixovani. Také in-
dukce pracuje s vykonem 1500W.

INTUITIVNI DISPLEJ

Prehledny displej v ceském jazyce
umozni snadnou kontrolu nad celym
procesem pripravy pokrmu. Na displeji
vidite jednotlivé faze pripravy, které Ize
kdykoliv upravit dle potreby.

CASOVAC

Diky Casovacdi lze jednoduse kontro-
lovat presny ¢as v rozmezi 5 sekund
az 8 hodin.

PRISLUSENSTVI

Cooking Chef KCC9060S obsahuje:
naparfovaci kosik, sklenény 1,6l
Thermoresist mixér a food processor.
Dal$ich vice neZz 20 nastavcl lze
k robotu dokoupit a pripojit: mlynek
na maso, odstavnovac¢, mlynek na
mak, ndstavce na vyrobu domacich
téstovin a jeSté mnohem vice.

KENWOOQOD

Vice na www.kenwoodworld.cz



ltalské risotto
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l] Ingredience:

200 g ryze Arborio, 500 ml ze- Zvednéte rameno robotu Cooking Pridejte do misy olivovy olej a na-
leninového vyvaru, 40 ml bilého Chef a pripojte tepelny stit. Pfipoj- stavte teplotu na 140 °C. Nechejte
vina, 1 cibule nakrajena na kosticky, te flexi metlu. 30 sekund na rozpaleni oleje a pri-
20 ml olivového oleje, stl, pepf, 50 g dejte na kosticky nakrajenou cibuli.

nastrouhaného parmazanu, 2 1zice Vyberte @ a potvrdte. Nastavte

rychlost @ Rychle smazte po
dobu 2 minut.

mascarpone.

Poté, co se vstreba, nalijte horky Varte, dokud se vyvar nevstreba. Pridejte parmazan a mascarpone

vyvar, pfidejte sll, pepF, navolte a vmichejte do risotta. Okorente

prodlevu v micha’m’@ a potvrdte.
Nastavte ¢asovac na 18 minut

podle chuti a servirujte.

a potvrdte.

KENWOOD

SVETOVA
JEDNICKA
MEZIZ 5 5% 7
KUCHYNSKYMI
ROBOTY

*ZDROJ: NEZAVISLA VYZKUMNA ORGANIZACE,
PRODEJE V HODNOTE, LEDEN - PROSINEC 2016

Po dvou minutach ponechej-

te rameno robotu dole, budte

opatrni pred jakoukoliv parou

a pridejte ryzi. Oprazte ryzi po
dobu 2 minut.

Pridejte bilé vino. Snizte teplotu
na 100 °C a potvrdte. Nechte

varit dokud se tekutina zcela

nevstreba..
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Automatizace v kuchyni.
Nechte pracovat spotfebice za vas

Varite radi a casto, nebo preferujete jednoduché vecere,
ale blafy ze supermarketu jsou vam cizi?
S kvalitnimi pomocniky uspeéjete v kazdém pripade

va os

Pripravit chutny salat, polévku, italské rizoto a dalsi jidla neni slozité, ale p¥i pouziti spravnych p¥istrojii jsou nékteré
otazkou nékolika vterin ¢i minut. Jiné, jako dobré rizoto, si urcity ¢as zadaji. Kdyz se o soustavné michani ingredienci

postara sikovna technika, vy miiZete vénovat sv

Nasledujici ¢lanek vénujeme malym kuchyniskym
spotfebictim, jejichZ spolecnym jmenovatelem je
automatizace. SlySeli jste napfiklad o polévkovarech?
Nebo robotech s pfednastavenymi programy a funkci
vafeni? Postupné projdeme jednotlivé zakladni kate-
gorie a predstavime vam vyrobky, které vafi rychleji,
Casto 1épe a poskytuji vysoky uzivatelsky komfort.
Jinymi slovy po vas moc nechtéji a mnoho tkol
zvladnout samy. Nebudete mit pak mnoho dtivoda
kupovat mrazené pizzy, hotova jidla plna stabilizatorti
ajiné ,prefabrikaty”.

KENWOOD COOKING CHEF
Klasicky robot s ramenem a misou v kombinaci s varnym prvkem existuje také. Uz nékolik let ho vyrabi

a prodava také v Cesku znacka Kenwood, ktera loni uvedia jeho novou vylepsenou generaci. Obsdhle tento
vykonny a multifunkéni stroj s bohatym dodavanym prisluSenstvim prezentuje na predchazejici dvoustrané.
Jak vidite na fotce, miiZete v robotu dokonce pFipravovat lososa a chirest na paie. Novinka ma doporuéenou
cenu 36 990 K¢.

0e w 2 wewas 3

Rychlé obédy a vecefe, zn. zdravé
Roboty s funkci vafeni

V Cesku jsou kviili vysoké pofizovaci cené stile na
okraji zajmu, ale v zapadnich zemich se pomalu
dostavaji do svétel reflektor(i a na naSem trhu maji
nepochybné velky potencidl. Jedna se o takzvané
vafici” food procesory, coZ jsou kuchyriské robo-

ty s motorem ve své zakladné, na niZ se nasazuji
nadoby s michacim, sekacim, krouhacim a jinym
prislusenstvim. Klasicky kuchynisky robot ma oproti
tomu vyklopné rameno sklanéjici se nad zpravidla
kovovou misu. Néktefi vyrobci
kazdopadné vzali koncepci
food procesoru a pridali do ni
varny systém spolu s digital-
nim fizenim chodu celého
vyrobku. K dispozici tak mate
prednastavené programy pro
mnoho zakladnich ¢innos-

ti - suroviny mizZete nechat
pokrdjet ¢i rozsekat. Nasledné
pak nechat automaticky michat
avafit. V téchto zafizenich Ize
kazdopadné i zapékat nebo
dokonce smazit. Jde o takovy
univerzalni pfistroj typu ,vSe
vjednom", ktery vam usnadni
praci a po vafeni se nebudete
na kuchyrniské lince divat na
zmét zaSpinénych hrnct, mi-
sek a nacini. Aktualné dodava
takovy vyrobek francouzsky
Tefal a jeho uvedeni chysta
britsky Kenwood. Tefal loni
uvedl jesté dalsi automatické
varné feSeni v podobé stolniho
mixéru UltraBlend Cook, ktery
propaguje na nasledujici strané.

uj ¢as zabavnéjsim ¢innostem.

TEFAL CUISINE COMPANION

Aktudlné jediny food procesor s automatickymi
programy na ¢eském trhu, ktery zpracuje suroviny,
uvafi je ajidlo posléze udrzuje v teploté pro
podavani. Proddva se za 19 999 K¢. V zahranici je

v prodeji jeho konkurent od znacky Kenwood, ktery
u nas uveden nebyl. Ceské zastoupeni zafadi do
své nabidky jeho chystaného nastupce s vétsim
mnozstvim funkci.

Multifunkéni hrnce

Dalsi cestou ke snadné a rychlé vecefi jsou takzvané
multifunkéni hrnce. Na prvni pohled se miiZe zdat,
Ze jde o dalsi vyrobek, ktery s nadSenim koupite, né-
kolikrat pouZzijete a pak uz jen bude zabirat v kuchyni
misto (a chytat prach). Ve vétsiné domacnosti takhle
neskon¢i, protoZe kdo ho jednou vyzkousi, nebude
se uz u mnoha jidel hrnout do klasického vareni na
plotné. Multifunkéni hrnce nabizeji v podstaté podob-
né funkce jako roboty s funkci vafeni, pouze neumé;ji
suroviny zpracovat. K tomu musite pouZzit bud
manualni nastroje nebo jiné spotiebice. Kazdopadné
jsou tyto hrnce schopné vafit v pare, pfipravovat



ryZi a spoustu dalsich jidel, a to prakticky bez vaseho
zasahu. Velkou vyhodou je opét elektronickeé fizeni
chodu a pfednastavené programy, pficemz po jejich
skonceni dokaze hrnec udrzovat jidlo dlouhou dobu
v teploté vhodné pro podavani. Nemusite se ani bat
nechat hrnec doma pracovat a jit na par hodin ven - to
plati hlavné pii volbé programu pro pomalé nékolika-
hodinové vafeni.

Urc¢itou variaci na klasické multifunkéni hrnce
jsou fritézy koncipované pro piipravu jidel na malém
mnozstvi oleje. Ty se postupné z alternativy fritovacich
hrnct proménily také v multifunkéni hrnce s automa-
tickym michanim - nékteré modely s vyjimatelnou
michaci lopatkou mtiZete dokonce pouzivat k zapéka-
ni. A pokud v nich lopatku nechate, vykouzli iZasné
italské rizoto prakticky bez prace. Mnoho lidi je pova-
Zuje jen za ,jinou fritézu", ale skryva se v nich opravdu
mnohem vic. Hledejte je u znacek De'Longhi a Tefal.

Parni hrnce
Vareni v pafe je v poslednich letech velkym hitem,
protoZe umoznuje chutné, zdravé a bez ptidaného
tuku pfipravit spoustu jidel véetné ryb, zeleniny
a dokonce i mou¢nikd. K vareni v pafe miZete pouZzit
specialni parni trouby, jejichZ pofizovaci cena je vsak
pomeérné vysoka. Modely s takzvanou pravou parou,
tedy parnim generatorem a vstiikovanim pary do
peciciho prostoru, se prodavaji zhruba od 30 000 K¢
v ptipadé kombinace s klasickou troubou. Kompaktni
parni trouby s vyskou 45 cm nejsou o moc levnéjsi.
Investice do téchto vestavnych spotfebicii se urcité
vyplati, pokud renovujete kuchyti nebo se stéhujete
do nového bytu

Vyrazné levnéjsi cestou k vareni v pafe jsou special-
ni parni hrnce. V téch samozfejmé nemuiZete péct, pro
zdravé vafeni v pafe jsou ovSem naprosto dostacujici.
Jsou nékolikapatrové a umoznuji pfipravovat jidlo,
pfilohu a mou¢nik najednou. Jejich pouZiti je navic az
neuvéfitelné snadné a jednoduché - do spodni ¢asti
nalijete vodu, do nadob vloZite suroviny, naskladate
vSe na sebe a hrnec zapnete. Nékteré modely nabizeji
i pfednastavené programy, které pouziti maximalné
ulehdi, cozZ oceni kuchynskym prostorem nepolibeni
laici.

TEFAL MULTICOOKER
Cenové dostupny
multifunkéni hrnec od
Tefalu nabizi 12 funkci
véetné pripravy ryze,
rizota, pFesnidavek

pro déti nebo omacek.
DokaZe také vafit v pare,
vykouzli domaci jogurt
nebo upece maso.
Vnitini povrch hrnce je
keramicky, tuto ¢ast Ize
vyjmout a myt v mycce.
Prednastavit zapnuti

a program muzete aZ na
24 hodin dop¥edu. Cena?
1690Ké

Ryzovary

Samostatny spotiebic pro piipravu ryZe stale existuje.
Zda se nam nicméné, Ze je na ustupu, protoZe prak-
tictéjsi je potizeni feSeni, kde je vafeni ryZe jen jedna
z mnoha funkci. Doporucujeme proto investovat do
multifunkéniho hrnce nebo parniho hrnce, které si

s 1yzi také poradi.

Polévkovary

Zajimavou a relativni novinkou jsou takzvané
polévkovary - jde o jakousi kombinaci miniaturniho
mixéru a varné konvice. Nasypete do nich suroviny,
spustite vybrany program a jen ¢ekate na indikaci,
az je polévka hotova. Pfed ¢asem uvedl na trh tento

POLEVKOVAR DOMO

Automaticky polévkovar DOMO DO705 BL pFipravi az
21 polévky béhem 20 minut. Staci do néj jen nasypat
ingredience, zvolit program a spustit ho. Na vybér

je 6 rezimii chodu véetné téch pro polévky riiznych
konzistenci (extra jemna, jemna, s kousky) nebo
vyrobu dzemu. Béhem dvou minut rozmixuje také
suroviny a vytvori ovocny koktejl. Prodava se za
2299 K¢.

287585/27 v INZERCE

Tefal

Ulerablend Cook

vysokorychlostni mixér

yvolnéte
VICE CHUTI

s teplymi & studenymi recepty
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vyrobek francouzsky Tefal a nyni ho silné propaguje belgicka firma Domo. Znovu jde
o vyrobek s maximalni automatizaci funkci a minimalnimi pozadavky na manudlni
¢innost uzivatele. Nékteré modely mohou poslouZit také k pfipravé mensiho mnoz-

stvi dzemu nebo smoothie, to v pfipadé, Ze je zapnete v rezimu bez varné funkce.

Grilovani bez ohledu na pocasi
Elektrickeé grily

Mate radi dobré steaky? Samozfejmé si je mliZete udélat na panvi a nic dalsiho

k tomu kromé sporaku nebo varné desky nepotiebujete. Na druhou stranu vyspély
elektricky gril s pfesnym nastavenim teploty a moZnosti kontaktniho grilovani
(zaklopeny pfiléhajici na obé strany pokrmu) vam nabidne vétsi komfort a lepsi ovla-
dani. Kromé toho mtiZete na jedné grilovaci ploSe tepelné upravovat maso i zeleni-
novou piilohu. Dalsi vyhodou jsou u vybavenéjsich modelti integrované casovace,
piipadné celé programy, které vam nedovoli steak pfilis propéct apod.

Zajimavou alternativou elektrického grilu jsou grily ur¢ené k poloZeni na varné
desky. PouZivat je Ize hlavné s témi plynovymi nebo induk¢énimi. My se pfiklanime
hlavné k druhé varianté, protoZe u flexibilnich induké¢nich desek bez klasickych kru-
hovych zén se rovhomérneé rozpali celd plocha grilu. Ziskate tak opravdu velkorysy
prostor pro piipravu vecete pro nékolik lidi najednou.

GRIL DE’LONGHI S APLIKACI VE SMARTPHONU
Takzvany Multigrill od De’Longhi zaujme svym masivnim provedenim z kovu,
displejem, separatnim nastavenim teploty pro kazdou ze dvou desek. Jeho

nejvybavenéjsi verze CGH 1030 D je dodavana s hladkymi, Zebrovanymi

i plotynkami na vafle. Ke grilu je dostupna aplikace pro smartphone, ktera
vam piesné poradi, jak na pFipravu kterého masa €i jinych surovin. A to véetné
spravného casu pro dany stuper propeceni. Doporucena cena: 7 490 K¢.

283756/70 v INZERCE

Se zdravym varenim, pecenim
| odstavnhovanim pomohou
moderni kuchynsti

pomochici

Inteligentni robot
s profesionalnim prislusenstvim

Robot Bosch OptiMUM MUM9BX5S61

ma integrovanou vahu, ¢asovac a inteli-
gentni program SensorControl Plus, ktery
se postara o spravnou konzistenci tésta,
Slehacky i snéhu z bilk(. Mixovaci nadoba
ThermoSafe z tepelné odolného skla (objem
2,3 1) umoznuje mixovani horkych polévek

i ledovych napoju. K dispozici je také maso-
mlynek, pribéhovy krouhac s 5 nerezovymi
kotouci nebo prakticky kosti¢kovac.

Vice informaci na
bosch-home.com/cz/novinky/optimum

Vysoce vykonny
mixér VitaBoost MMBH6P6B

Vysokorychlostni mixér VitaBoost s vice

nez 30 000 otac¢kami za minutu, 6 programy
a 6 vysoce kvalitnimi ocelovymi ¢epelemi
pripravi polévku, zdrava smootihe, shake,
omacku nebo zmrzlinu. Pro trendy

pripravu raw pokrm
mUzete pouzit syrové
ingredience a pokazdé
ziskate optimalni texturu.

Vice informaci na
bosch-home.com/cz/
novinky/vitaboost

Maximalné zdravé
pomalé odstaviovani

Odstaviiovac Bosch VitaExtract
MESM731M zachovava v surovinach

diky technologii pomalého odstavovani

(55 ot./min) maximum zdravych latek. Liso-
vani je oproti odstredivym odstavovaciim
Setrnéjsi, vykonny motor je tichy, ale vysoce
efektni. Vysoce odolny tritanovy $nek snad-
no slisuje i tvrdé ovoce a zeleninu, ofechy
nebo mrazené ovoce. Pozadovanou hustotu
napoje je mozné nastavit pomoci packy
MixControl. Plastové ¢asti neobsahuji BPA.

Vice informaci véetné
elektronické knizky receptl najdete na
bosch-home.com/cz/novinky/vitaextract




KUCHYNSKY DESIGN

A DOMACI SPOTREBICE

ANKETA: Etapu povanocnich vyprodeji mame davno za sebou a firmy se zacinaji soustredit na prezentace
novych produktu. Jake zajimave kuchynske pomocniky jste letos predstavili nebo jeste predstavite?
Jake prinesou inovace?

o °® 00 o ° . . .
. . Tomas Dvorak
produktovy manazer - malé domaci spotiebice
Beko
Znacka Beko jiz za nékolik tydnti uvede na trh nové prémiové spotiebice v ¢ele s vakuovym mixérem TBV8104X. Jedna se
0 zcela novy smér. Zakladnim principem je mixovani bez pfitomnosti vzduchu. Pfistroj po vloZeni vSech surovin nejdiive
automaticky odsaje veskery vzduch, poté zacne s mixovanim. Tento zptisob mixovani zabrariuje oxidaci a uchovava v surovi-
nach vice vitaminti, enzym a Zivin. Bez pfitomnosti vzduchu napoje vydrzi i déle Cerstvé, bez obav tak 1ze ptipravit oblibené
smoothie nebo gazpacho i o nékolik hodin dfive pfed samotnou konzumaci. Pfijemnym vedlejsim efektem je pak vyrazné nizsi
podil pény ve vysledném napoji. Pro lepsi komfort nabizi vakuovy mixér prednastavené funkce, jako jsou opétovné zavakuova-
ni jiz umixovaného obsahu pro delsi uchovani nebo funkce Smoothie a Omacka pro jejich spravnou pfipravu.

Radka Petraskova

Head of Marketing CZ&SK

BSH domaci spotiebice

Pokud jde o malé spottebice, uvedla bych kuchyrisky robot OptiMUM s integrovanou vahou, ¢asovacem a fadou uzitecné-

ho pfislu$enstvi. VSechny piisady se snadno odvazi pifimo v mise, coZ usnadriuje piipravu a Setfi ¢as. V sortimentu velkych
spotfebicti jsme pfedstavili trouby Bosch Serie 6 a 4 s prémiovymi funkcemi, véetné praktického pfislusenstvi. Velmi pozitivni
odezvu mame na tzké plechy (s Sifkou jedné poloviny klasického plechu), v nichZ 1ze péct mensi porce nebo pfi pouZiti dvou
plechti dva rizné pokrmy najednou. Krasné se vejdou do chladnicky i mycky. Dale jsme uvedli trouby Siemens s inovativnimi
funkcemi zaméfenymi na rychlost nebo novou fadu exkluzivnich vestavnych spotfebi¢ti Siemens studioLine, véetné vakuovaci
zasuvky. Spolu se specidlnim programem trouby umoziuje vafit jako v pétihvézdickové restauraci metodou sous-vide.

Jana Krupkova

brand manazerka Kenwood

De'Longhi Praga

V portfoliu znacky je celd fada téch nejlepsich kuchyrisky pomocniki, se kterymi pracuji nejen profesionalové v restauracich,
cukrarnach a Skolach vareni, ale také milovnici vafeni a lidé zapaleni do peceni. Kenwood vyslySel poZzadavky vSech téchto
nadSencu a piiSel na trh s obrovskou inovaci, a revoluci, v podobé kuchyriského robota se zabudovanou funkeci indukéniho
vareni pfimo pod pracovni misou. Tento robot nese nazev COOKING CHEF a Ize na ném vafit pfi teplotach od 20 °C do 180 °C

s pfesnosti na 1 °C. Ma prehledny LCD displej a nabizi také pfednastavené automatické programy, které vas provedou kompletni
pripravou vybranych receptti. Dale Kenwood obohatil nabidku piislusenstvi. Jeden nas kuchynsky robot Kenwood tak zastane
praci mlynku na maso, mlynku na mak, mixéru, struhadla, sekacku, odStaviiovace, zmrzlinovace, stroje na vyrobu téstovin,
spiralizéru atd.

AlenaPocarovska

marketingova manazerka

Candy Hoover CR

V poslednich letech klademe u produkttt Candy a Hoover dtiraz na chytré spotfebice, které jsou podle nas budoucnosti kazdé
domaécnosti. UZ v loriském roce jsme uvedli na trh nasi inovativni troubu Candy Watch & Touch, kterd ma misto dvifek plno-
hodnotnou obrazovku, na nizZ je mozné i surfovat po internetu. Vyhledavat recepty si tak mtiZete uz pfimo na displeji trouby,
poté si prehrat videorecept a trouba sama dle vybraného pokrmu nastavi program a dobu peceni.

U znacky Hoover letos uvadime na trh fadu spotfebicii sous-vide, kterd se sklada z vakuovaci zasuvky, parni trouby a Sokové-
ho mrazaku. Tato fada tedy nabidne béZnym domacnostem spotfebice, které pouzivaji profesiondlni kuchafi, a umozni tipravy
potravin se zachovanim vSech nutri¢nich hodnot. Z dalSich novinek bych pak zminila rozsifeni fady trub Hoover Vanity o parni
trouby:.

Dusan Holec

produktovy manaZer Tefal

Groupe SEB CR

Prinasime unikatni ultra vysokorychlostni mixér s funkci vafeni. Diky 8 automatickym programtim snadno pfipravite jednim
stiskem tlacitka studené, ale i teplé mixované pokrmy vcetné jejich tepelné tipravy. S rychlosti 45 000 otacek za minutu dosah-
nete extra jemné konzistence, az 15x jemné;jsi neZ u klasického mixéru. Diky tomu se maximalné rozmeélni i tvrdsi ingredience
vCetné slupek a seminek. Tim se vam usnadni pfiprava a ziskate jesté vic vitaminu a chuti. Jemna konzistence je tak snadnéji
konzumovatelna a vase télo rychleji pfijme vSechny vitaminy. Funkce vafeni vam umoziuje nastavit teplotu vafeni od 40 °C
po 100 °C. S automatickymi programy tak snadno piipravite polévky, omacky, pfesnidavky, pyré nebo rizna ofechova mléka.
Diky vysoké rychlosti a rozmeélnéni vas tfeba zbavi neoblibeného pasirovani u rajéatové stavy nebo u svickové omacky. Lze ho
pouzit dokonce k ptipravé domaci jahodové marmelady. Tepelné odolna sklenéna nddoba s objemem 1,751 se snadno ¢isti a je

vybavena bezpec¢nostni pojistkou vika mixéru pro ochranu pfed otevienim v pribéhu vafeni a mixovani.




SPECIAL
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Pracant s poradnymi svaly
Kuchyiisky robot Tefal Masterchef Grande QB813D38

V téchto dnech pfichdzi na ¢esky trh novy top model kuchyriskych robott francouzské znacky Tefal.
Robot s opravdu silnym 1500W motorem dokaZe ve své mise s celkovou kapacitou 6,71 zpracovat az

2,2 kg chlebového tésta. Samoziejmosti je v této kategorii planetarni pohyb michaci hlavy, diky kterému
neulpivaji na sténach misy suroviny. Na robustnim téle robotu naleznete 4 vystupy motoru, k nimz lze
pripojovat rozli¢né pfislusenstvi. Dokoupit miiZete napfiklad mlynek na maso, mixér se sklenénou na-
dobou, sekacek nebo 3 strouhaci a krajeci nerezové disky. Pfimo s robotem jsou dodavany spolu s misou
3 nastavce pro Slehdni, michani a hnéteni.

Doporucena cena: 12 499K¢

Kompaktni rozméry a kovoveé sasi
Automaticky kavovar Beko CEG5301

Znacka Beko zacala v loriském roce ptisobit aktivné na ¢eském trhu malych domdcich spotiebict.
Dodava mixéry, kuchytiské roboty, vysavace a napfiklad i kavovary. Novinkou je tento model
vhodny do mensich kuchyni diky své Sifce pouhych 18 cm. Jedna se o automat na zrnkovou kavu,
pficem?z je ur¢en vyhradné k pfiprava espresa (2 irovné nastaveni velikosti $alku). Kavovar pracu-
je pod tlakem 19 barti a velmi snadno se ovlada pomoci podsvétlenych tlacitek na svrchni strané.
U ocelového mlynku mutiZete vybirat z 5 nastaveni hrubosti mleti. I pfes to, Ze spada kavovar do
kategorie cenové dostupnych strojii, ma ¢elni stranu vyrobenu z elegantniho karta¢ovaného
nerezu.

Doporucena cena: 7990K¢
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1000W motor a pestré

prislusenstvi véetné mlynku

Tycovy mixér Braun MultiQuick

9 MQ 9038 Spice+

Loni pfedstavila znacka Braun novou vlajkovou fadu svych
tyCovych mixért s unikatni technologii ACTIVEBlade s po-
hyblivou mixovaci nohou a ¢epeli, ktera se vysouva az ke dnu
nadoby. Mixér s vykonnym motorem (1000 W) zvladne rychle
aucinné rozsekat i nejodolné&jsi suroviny, jako jsou ofechy,
¢okolada nebo susené ovoce. Praktické je plynulé ovladani
rychlosti pouhou trovni stisku tlacitka. Letos rozsifil Braun
nabidku této fady o sadu, ktera kromé sekacku, nerezové Sle-
haci metly a 600ml mixovaci nddoby obsahuje jesté nerezovy
mlynek. Vhodny je hlavné pro pfipravu domacich smési kofeni
nebo mleti kavy.

Doporuceni cena: 3390K¢ Michelinské menu sous-vide u vis doma

Kompaktni pecici trouba s parnim generatorem
Siemens IQ700 CS858GRB6 a vakuovaci
zasuvka Siemens iQ700 BVS30ENB1

Piiprava jidel metodou sous-vide, tedy v tepluvzdorném sacku s odsatym vzdu-
chem a pfi nizké teploté, je hitem v oblasti vysoké gastronomie. Jidlo si uchovava
Ziviny, neztraci objem a ma vyraznéjsi chut. Tento zptisob vafeni pronika v posled-
nich letech i do béZznych domacnosti. Nové nabizi zdkaznik(im feSeni sous-vide
také prémiova némecka znacka Siemens. Zakladem je kompaktni trouba s 15 dru-
hy ohfevu vcetné pomalého vareni, vafeni s parou, kynuti nebo pravé sous-vide.
Nutno podotknout, Ze jde o troubu s integrovanym parnim generatorem a tak-
Zvanou pravou parou. Jeji vnitini prostor se snadno udrzuje diky specialnimu
povrchu ecoClean Plus. Novinka navic podporuje systém Home Connect, takZze

ji Ize ptipojit do domaci sité a propojit s telefonem/tabletem. Ziskate tim piistup
nejen k ovladani, ale také receptiim, diagnostice ¢i moznosti dostavat notifikace
o stavu probihajiciho peceni. Pro vareni sous-vide je pak moZné troubu doplnit
jesté vakuovaci zasuvkou s moznosti 3 tirovni odsati vzduchu.

Doporucena cena: 59 990K¢ (trouba) a 59 990K¢ (vakuovaci zasuvka)




KUCHYNSKY DESIGN
A DOMACI SPOTREBICE
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Elegantni Francouzka

Chladnicka typu french
door Samsung RF9000JC
RF56J9041SR/EO

TouZite po americké lednici? Zapo-
mefite na tradi¢ni provedeni s izkou
mraznickou a tizkym chladicim
prostorem, kde se k zeleniné musite
neustdle ohybat. Provedeni typu
Jfrench door” s dvoukfidlymi dvitky
skryvajicimi v horni ¢asti Sirokou
chladici ¢ast a 2 oddélenymi mrazici-
mi boxy dole je mnohem praktic¢téjsi.
Samsung navic vsadil na 3 zcela od-
délené chladici okruhy - to znamena,
Ze chladici a obé mrazici zény mii-
Zete ovladat kazdou zvlast, pficemz
mraznicku vpravo dole 1ze variabilné
pouzivat jako chladnicku nebo mraz-
ni¢ku s riznym nastavenim teploty
(+2,-1, -5, nebo -15 az -23 °C). Nechybi

davkovac vody, beznamrazovy

systém No Frost a digitalni invertoro-
vy kompresor. Chladnicka spada do
energetické tfidy A++a ma celkovy

vnitini objem 5641.
Doporucena cena: 79 990K¢

287586/24 v INZERCE

Velky vnitini objem, masova sondai konektivita
Multifunkéni trouba Hoover Vanity HOAZ7173IN WIFI

Pokud zvaZujete koupi nové vestavné trouby za rozumnou cenu, zaiadte do vybéru tento model znacky Hoover, ktery byl
uveden na trh letos v inoru. Trouba s velkym 78] pecicim prostorem disponuje dotykovym ovladanim a displejem, které
se snadno udrZuji ¢isté, LED osvétlenim, automatickymi programy a automatickym pecenim masa diky dodavané teplotni
sondé pfipojené k systému trouby. Staci nastavit poZadovany stupeti propeceni a trouba uz vas upozorni, kdy je pec¢ené ho-
tova. S ovladanim, nastavenim i programy pomuZe aplikace Wizard v chytrém telefonu nebo tabletu. Troubu jen pfipojite
k domaci wi-fi siti. Pokud jde o dalsi vybavu, soucasti dodavky je jeden par teleskopickych vysuvi, 2 pecici rosty a plech.
Kazdého jisté potési tltumené dovirana dvifka.

Doporucena cena: 16 990K¢

Vzduch zustane venku
a to dobré uvnitr

Novym unikatnim mixérem

v sortimentu znacky Tefal

je verze smoothie mixéru

pro snadnou piipravu
lahodného napoje v mensim
objemu. Dodavan je s lahvemi
o0 objemu 0,6 1 se sportovnim
uzavérem Kk prepraveé vaseho
oblibeného smoothie,
kamkoliv pojedete.

Unikatnost produktu Tefal
Freshboost BL181D31 je

v technologii mixovani. Mixér
diky technologii NutriKeep
nejprve odsaje vzduch

z mixovaci nadoby, aby se

v prubéhu mixovani vzduch
nedostal do obsahu napoje,
andasledné si automaticky
rozmixuje ingredience.

S vykonem 800 W

dosahuji noze velice jemné
konzistence napoje.

Takto pripraveny napoj
neobsahuje nezadouci
vzduch, ktery zasadné

ovliviluje vas smoothie napoj.

Vzduch kazi pozitek z napoje
nejenom tvorbou pénoy

na povrchu, ale i vobsahu
napoje ve formé malych
bilych bublin. Absence
vzduchu také zabranuje
oxidaci, ktera ovliviiuje chut’
a pozdéji i barvu napoje,
zpusobuje ztratu vitamint

a antioxidanti v napoji.
Vakuové pripraveny napoj
vydrzi nohem déle Cerstvy

a diky sportovnimu uzavéru
si jej kamkoliv vezmete
sebou.

Prilisna konzumace vzduchu
Vv ndpoji zptisobuje také
zatiZeni stiev a zbytecné
nadymani.

Pristroj disponuje 4
automatickymi programy pro
bézné mixovani, samostatné
odsavani, odsavani

s automatickym mixovanim
a pulzni mixovani vhodné
tieba i pro drceni ledu.

s
NutriKeep™
Technology.

Tefal

Freshboost

vice antioxidantu

homogennéjsi barevnéjsi
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