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Chytre technologie,

nd N 7

ktere z vas udélaji sefkuchare

Uméni ,trefit” spravny stupen propeceni steaku
nebo rostbifu, smazit a neprepalovat zbytecné olej,
upéct dokonale vlacnou babovku nebo chleba...

to vSe si po celé generace zadalo um, zkuSenosti

a tvrdou dfinu za plotnou. Ta doba skoncila

béhem poslednich deseti let, kdy do domacich
spotiebicl pronikly chytré senzory, teplotni sondy
a automatizace. Konzervativclim to bude vadit,
vétsina vsak muze zaplesat. Staci poridit vhodnou
vybavu do kuchyné a i jedinci, ktefi dosud Zili

z instantnich polévek a jidel do mikrovinky, si mohou
troufnout na pripravu honosné tabule. Vystaci si

s kvalitnimi surovinami, jejichz tepelnou a jinou
tpravu do znacné miry ohlidaji moderni spotiebice.

Editorial

Lubor Jarkovsky
Séfredaktor a sales director magazinu SELL
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Vazeni Ctenafi,
dolistovali jste k dals§imu tematickému specidlu o doméacich
spottebicich. JelikoZ mame jaro v plném proudu, rozhodli
jsme se zaméfit se na kuchytiské vybaveni a pomocniky,
ktefi vam pomohou z Cerstvych a svéZich surovin lokalni
produkce pfipravit rozlicné delikatesy. S kuchyriskym robo-
tem s funkci vafeni se mtiZete pustit do italského rizota, aniz
byste se museli zabyvat neustalym michanim jidla, robot tak
¢ini za vas. Parni trouby vam pomohou s piipravou lehkych
a zdravych jidel, navic skoro bez prace. O slovo se opét hlasi
imixéry ¢i odstaviiovace. A samoziejmé grily, kde urcité
doporucujeme zvazit nahrazeni modelu na uhli univerzal-
néjsim a po cely rok vyuzitelnym modelem elektrickym.
A jak odhalime, nemusite pfijit ani o typickou koufovou viini,
ovSem bez pfemiry nezdravych spalin, zachycenych na mase.
Piijemné Cteni preje
Lubor Jarkovsky
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Para pro vSsechny
Multifunkéni parni trouby si dlouho udrzovaly pomérné vysoké
pofizovaci ceny. Nejdrazsi jsou samozfejmé modely s takzvanou
wplnou parou”, tedy integrovanym parnim generatorem. Ty
ale stoji cca 25 000 K¢ a vice. Italska Candy aktudlné zaradila
do nabidky dva modely trub s ,pfiparovanim®, kdy je para
vyuzivana vyhradné ve spojeni s nékterym z pecicich program(
a zajistuje mensi ztrdtu vihkosti jidla, v pfipadé peciva vétsi
vla¢nost. Model s parnim cisténim i velmi ucinnym pyrolytickym
¢isténim hledejte pod oznacenim FCPKS 826 XL/E. Koupite ho
za 11 990 K¢. Vice informaci v produktovych tipech na strané 30.

Jak se stat séfkuchaiem

snadno a rychle

Nechceme se urcité dotknout profesionald,
ktefi celé roky tvrdé pracuji, aby dokazali vy-
kouzlit ty nejvétsi delikatesy. K tomu nestaci
pouze vhodna technika, je také potfeba umét
pracovat se surovinami, nebat se experimen-
th, znat chuté, umét je kombinovat a snoubit
v néco nového a neotfelého. Vafeni je leckdy
vlastné magie. A byt vyjimecny vyzaduje
talent a roky sbirani zkuSenosti. Kdyz ale
pomineme tyto vysoké gastronomické sféry
a zaméfime se na vareni podle receptti ¢i
tradi¢ni jidla, mohou moderni spotfebice
skutec¢né udélat spoustu prace za vas a byt
velmi napomocny tém, kdo zkuSenosti
nemaji a vafeckou nevladnou. Leckteré jsou
dokonce schopné ohlidat cely priibéh peceni
nebo vareni, takZe se tato faze ptipravy
omezuje na pouhé ¢ekani na ,pipnuti”, které
upozorni, Ze je mozno servirovat. V nasledu-
jicim ¢lanku se podivame stru¢néji na jednot-
livé chytré funkce spottebict. Pokud hledate
komplexnéjsi informace o jednotlivych
kategoriich, zabrouzdejte v archivu pfiloh na
E15.cz - doporucujeme hlavné lorisky specidl
7 12. listopadu, kde jsme podrobné rozebrali
témata vestavnych trub, varnych desek

i mensich pomocnikd do kuchyné.

TROUBY A MIKROVLNKY

Chytré senzory a automatika
Zejména u vestavnych trub najdete ve stfed-
nim a vy$§im cenovém segmentu mnozstvi
automatickych programi. Vyrobci takto
nazyvaji ¢asto i pfednastavené programy, ale
my ted mame na mysli skute¢nou automa-
tiku. Ta vyzaduje senzor vlhkosti uvnitf
trouby, ktery dokazZe podle naméfenych hod-
not zjistit, zda uz je jidlo hotovo. Diky tomu
mohou trouby nabidnout aZ desitky zcela au-
tomatizovanych programi/receptt, u nichZ
jen na displeji zvolite jidlo, které chcete
pfipravovat. Trouba sama vybere spravnou
teplotu, zptisob ohievu a délku piipravy.

A vy? Stisknete tlacitko a proces zahdjite,

tot vSe. Spotfebic po vas miiZe samoziejmé
chtit nastavit dalsi detaily, jako je mnozstvi
pfipraveného pokrmu apod.

Trouby s konektivitou do domaci sité po-
tom dovoluji celym postupem projit pohodl-
né na tabletu nebo telefonu, kdy vas aplikace
vede celym receptem a v jednotlivych kro-
cich odesila do trouby instrukce a nastaveni.
Upozorni vas poté na potiebu dalsich itkonti
a samoziejmé ukonceni peceni. Ve spojeni se
senzory vlhkosti se tak minimalizuje neusta-
1é chozeni k troubé a kontrola jidla.
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Trouby, které ohlidaji pecivo

Vybrané modely trub znacky Bosch nabizeji funkci PerfectBake,

kterd pomoci senzoru vihkosti b&éhem pripravy neustdle
kontroluje stav jidla. Dokadze poznat, kdy je pecivo hotové a ma
nejlepsi chutové vlastnosti - zabrdni napfiklad pfilis dlouhé
pfipravé, kterd by ho vysusila. Jedinou podminkou je, Ze pfi
pouziti této funkce nesmite otevrit dvifka a kontrolovat jidlo
manualné. Odolate a budete troubé vérit? Méli byste, opravdu
to funguje.

Teplotni sonda

Tato sonda asto také nazyvana jako ,masova”, byt ji 1ze
vyuZit i pfi peceni jinych druhti pokrmt, neni Zadna velka
novinka. Zakoupit ji mtizete ke kazdé troubé. Rozdil je ale
v tom, Ze jako samostatny vyrobek sonda ukazuje teplotu
na svém vlastnim displeji nebo ciferniku. Sondu dodava-
nou k troubam v zakladnim pfislusenstvi pfipojite pfimo
k systému spotiebice, ktery naméfenou teplotu pouZziva,
aby fidil pfipravu pokrmu. Na displeji tedy nejprve zvolite
stupen propeceni nebo teplotu, jiZ ma byt uvnitf masa
dosazeno, a jakmile se tak stane, trouba vas na to upozorni
a ukondi pfipravu. Pokud jste se dosud bali v troubé pfi-
pravit steak nebo peceni, protoZe byste je velmi pravdépo-
dobné Spatné propekli, pofizenim modelu s integrovanou
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teplotni sondou miiZete toto hodit za hlavu. Néktefi
vyrobci nyni pfichazeji s inovovanymi verzemi, které meéfi
pro vétsi pfesnost ve tfech mistech jehly - to zajiStuje vétsi
presnost pfipravy.

Vareni v pafe a metoda sous vide

Jednim z nejvétSich hiti a trendt ve vafeni je pouZiti pary.

A tojak plné vafeni ve 100% pravé pare, ktera ma cca 96 °C,
tak s takzvanym pfipafovanim, kdy paru vyuZzivame jako
doplnék k béznému peceni (horkovzduch i topna télesa).
Jednak jsou na trhu ¢istokrevné parni trouby v takzvaném
kompaktnim provedeni - jedna se o vestavné modely

s vyskou 45 cm. Plivodné ani jiné feSeni v nabidce vyrobctl
nebylo, jenZe to se vyrazné zménilo, protoZe aktudlné uz ma
velka ¢ast znacek v portfoliu také trouby standardni velikosti,
tedy s vySkou 60 cm, které disponuji parnimi funkcemi. Ty
nejjednodussi a nejlevnéjsi umoziuji pouze pridat paru

k peceni, vyspélejsi maji pak generator, ktery vytvati paru
mimo pecici prostor. Do ného ji pak vstfikuje a pfesné fidi jeji
tvorbu vCetné mnozstvi.

Je libo medium, ¢i well-done?

Teplotni sonda pripojena k systému trouby a urcujici délku
peceni na zakladé teploty uvnitt pokrmu, to mize byt realita

i ve vasi kuchyni. Inovativni prvek nenabizeji pouze ty nejdrazsi
trouby na trhu, protoze si postupné nasel cestu i do cenové
dostupnéjsich modeld. Napfiklad téch od znacky Beko, jejiz
grafiku jsme zde pouzili.

DRUHY PARNICH
TRUB NA TRHU

¢ Trouby s vlisem na vodu
- Uplny zaklad tvofi modely
s prohlubni pfimo v pecicim
prostoru, kam pred pece-
nim nalijete doporucené
mnozstvi vody. Pod timto
vlisem se nachazi pfidavné
topné téleso - produkce
pary ale neni zcela presné
fizena. Tyto modely jsou
konstrukcné nejjednodussi
a jejich nabidka na trhu

je nejvétsi. Prodavaji se
zhruba od 10 000 K¢.

¢ Trouba se zdkladnim par-
nim generatorem - nékteré
firmy nepouzivaji prohlu-
ben v pecicim prostoru

a misto ni nasazuji zakladni
a méné vykonny parni
generator. Opét jde tedy

o trouby nabizejici pouze
»pridavek pary“ k béznému
peceni.

¢ Trouby s pravou parou

- najdete v nich nadrzku

na vodu, ktera se zasouva
do trouby mimo jeji pecici
prostor. Produkce pary je
zde presné fizena, pficemz
Ize péct s pfidavkem pary
v urCitém mnozstvi nebo
varit ve 100% pare, kdy
trouba umoznuje i nastave-
ni teploty pary leckdy uz od
30 °C do 99 °C.

» Trouby s pravou parou
a sous vide - Setrna pri-
prava zavakuovaného jidla
ve varném sacku pri nizké
teploté je dostupna pouze
u nejvyssich modelu trub.
Vyzaduje navic jesté koupi
vakuovacky.

Panasonic

Kombinovana trouba Panasonic

Kombinovana trouba Panasonic NN-DF383 je vSestranny pomocnik do kuchyné. Vysoky vykon
zajisti rychly ohfev, peceni, rozmrazovani nebo grilovani. Technologie Inverter umoziiuje presné

ovladani vkonu, diky éemuz je ohfev vzdy rovnomérny. Ploché dno, velky vnitfni prostor 23 litr
akompaktnivnéjSirozmeéry. Grilujte, pecte nebo ohfivejte s troubami Panasonic.

qN VERTER
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V takovych troubach miiZete vafit ve 100% pafe i péct
s pfidavkem pary. U nejvyssich a nejdrazsich modelt pri
pouZiti vakuovacky také pfipravovat jidlo metodou sous
vide, coz je Setrny zptisob tepelné Gpravy pfi nizké tep-
loté ve varném sacku, kam umistite suroviny a odsajete IAP AP
vzduch. Metoda je aktualné velmi populdrni ve vysoké
gastronomii.

INVERTER

vakuovaci zdsuvka

Presne ovladani vykonu

Mikrovlnky s invertorem

I ohfev jidel je velmi dtilezity. K tomu nejSetrnéjsimu mu-
Zete pouzit paru v parni troub€, coZ ale trva pochopitelné
déle neZ pfi vloZeni jidla do mikrovInky. Vét§ina téchto
trub ovSem ohfiva jidlo pomoci impulst mikrovin - to
znamenay, Ze generuji mikrovlnné zafeni vzdy v plném Cas
vykonu po urcitou dobu. Mensi ¢i vétsi intenzita ohfevu
je zajisténa prodlouZenim, respektive zkracenim interva-

It emitace. Naproti tomu mikrovinka s invertorem, moto-

rem schopnym proménlivych otacek, umoziuje pfesné

fizeni vydeje zafeni. Ohiev je tak rovhomérnéjsi a Setrnéjst, Rozdil v ohievu standardni

Napajeni
Napajeni

Sokovy mrazak

3 protoZe jsou mikrovlny vysilany kontinudlné, aviak pouze - .

3 v nastaveném mnozstvi. Rozdil poznate jak pfi ohfevu, tak a invertorovou mikrovinkou

= rozmrazovanijidel. Tento typ mikrovinek nabizeji napfiklad Grafika zr‘1aéky Panasonic pracujici s anglickym nazvem

g znacky Panasonic, Siemens ¢ Severin. ,,\r_werter‘ ukazuje velmi Jednodyse rozdil v distribuci

mikrovinného zareni u trouby s invertorem a bez ného.

Novinka pro gurmény a nadsené kuchafre Modernéjsi invertorova trouba je schopna diky plynulé regulaci
Znacka Hoover prichazi na cesky trh s novou fadou vestavnych spotrebicl H-System 700, kterou tvori vykonu mnohem rovnomérnéji a plynuleji jidlo ohrat i rozmrazit.
mimo jiné kompaktni parni trouba, vakuovacka a Sokovy mrazak. Uvarené jidlo Ize vakuovat a velmi Modely Panasonic navic odstranily potfebu oto¢ného talire,
rychle zamrazit, aby si zachovalo pdvodni strukturu, chut a vini. Kdyz ho pak v parni troubé ohfejete, protoze se otaci emitor mikrovin, takze Ize vyuzit i hranaté
bude jako Cerstvé. Samoziejmé slouzi trouba a vakuovacka také k pfipravé pokrmd metodou sous vide. nadobi, a tim padem cely vnitfni prostor trouby.
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PARNI TROUBY — DOKONALI POMOCNICI
NEJEN PRO ZDRAVE VARENI

Vareni v pare je stale oblibenéjsi. Vysledky jsou totiz chutné a zdraveé,
pfi vaFeni v pare se v potravinach zachovaiji dlilezité vitaminy, mineraly
i antioxidanty. Vareni v pare si oblibili nejen vyznavaci zdravé vyzivy,
ale i gurmani. V pare muizete Setrné pripravit zeleninu i dokonale
stavnaté maso s kfupavou kurcickou. Jsou perfektni i pro kynuti tésta,
peceni chleba nebo houskovych knedliku i sterilizaci nadobi.

K CEMU VSEMU LZE PARU V TROUBE VYUZIT?

« Setrné a rovnomérné rozmrazovani

* Ohfivani hotovych pokrmu

 Vareni v pare (vhodné pro zeleninu, ryby, brambory, ryzi)

» Peceni (napfiklad cukrovi, kola¢t nebo nakypu)

» Peceni s pfidanou parou (idedlni pro listové tésto, maso, dribez)
« Kynuti tésta (teplota 35 °C az 45 °C; vlhkost 60 %)

« Sterilizace (napf. kojenecké nadobi nebo lahve na marmeladu; 100 °C; 100 %)

Kromé trub s funkci 100% pary existuji modely s pfidavnou parou. Tu je
mozné kombinovat s vybranymi druhy ohfevu, napfiklad horkym vzduchem
nebo grilem. U vestavnych trub Bosch Ize pfidavnou paru regulovat ve
tfech stupnich intenzity: od cca 30% po cca 80% nasycenost. Kromé vareni

v pare a sterilizace je mozné troubu s pfidavnou parou vyuzit pro vSechny —

vySe uvedené metody pfipravy pokrmG (rozmrazovani, ohfivani, peéeni =2 2

i i —— — ‘_‘—7'—---_./ |
i kynuti).

Vice na www.bosch-home.com/cz , ' \3
]



Technologie ve sluzbach cerstvosti

Bude to znit jako kliSé, ale neni lednice jako lednice. VétSina béznych chladnicek trpi vrstvici se namrazou, ktera
zptsobuje nemaly nartst spotreby energie, u téch beznamrazovych zase dochazi casto k vysuSovani Cerstvych
potravin a zkracovani jejich zivotnosti. Spole¢nost Samsung ma ve svych lednicich nejen na tato tskali skladovani

jidla chytra reSeni.

True No Frost

Beznamrazova technologie je duleZita pro zajisténi
stabilni spotreby lednice deklarované na energetic-
kém sStitku. Samozrfejmé zvySuje i uzivatelsky komfort,
protoze spotrebi¢ nemusite nikdy manualné odmra-
zovat.

Twin Cooling Plus

Nejnovéjsi chladni¢ky uz davno nepouzivaji dva kom-
presory, ale ani systém s chlazenim ¢erstvych potravin
suchym vzduchem z mrazaku. Klasicka konstrukce

No Frost takova ale je. Samsung proto vyrabi lednice
typu Twin Cooling Plus s oddélenymi chladicimi okru-
hy — separatnim okruhem pro mrazak a separatnim
pro Cerstvé potraviny. Nedochazi k pfenosu pachd,
vysuSovani potravin a jejich znehodnocovani. Naopak
Cerstvé potraviny zlstavaji déle svézi a Cerstvé, zatim-
co mrazni¢ku netrapi Zzddna namraza.

Cool Select Plus

Vybrané modely chladni¢ek Samsung umoznuji vyuzit
mrazici oddil hned ¢tyfmi zpUsoby. Bud'jako klasickou
mrazni¢ku s nastavenou teplotou mezi -23 az -15 °C,
k mirnému zamrazeni pfi -5 °C, jemnému mrazeni
pfi-1 °C, anebo dokonce jako ucinnou chladnicku

s teplotou 2 °C. Navic Ize v pfipadé potreby horni,
klasickou chladici ¢ast, zcela vypnout.

304703/12 a INZERCE

Metal Cooling

Rychla vyména tepla je jednou ze
zakladnich vlastnosti kovu. Samsung
ji vyuZiva k rychlejsi obnové teploty
uvnitf chladni¢ky po otevreni a opé-
tovném zavreni dvifek. Chladna zadni
sténa Metal Cooling pomaha s mini-
malizaci vykyvu teploty, coz prispiva
k prodlouzeni erstvosti potravin

a snizeni spotfeby energie.

Digitalni invertorovy
kompresor

Chladni¢ky Samsung pouzivaji
moderni kompresory s digitalnim
invertorem, tedy motorem schop-
nym meénit otacky. Diky tomu pracuji
tiSeji, uspornéji a spolehliveji, protoze
u béznych lednic je pravé neustalé
spindni kompresoru energeticky
nejnaro¢neéjsi operaci, navic je hlu¢né
a kompresor namaha. Ze mizete
digitalnimu invertorovému kompreso-
ru vérit, dokazuje Samsungi 10letou
zarukou, kterou na néj poskytuje.

Uvedené technologie najdete ve volné stojicich
i vestavnych chladni¢kach Samsung.

wWww.samsung.cz

VARNE DESKY

Senzory v indukénich deskach

Indukce uz néjakou dobu vladne i ¢eskému trhu a neni se
¢emu divit. Jedna se o nejbezpecnéjsi varné feSeni, které na-
vic umoznuje nasadit spoustu modernich funkci, jeZ nejsou
u sklokeramiky s topnymi télesy nebo na plynu mozné. V ka-
tegorii induk¢nich desek urcité doporucujeme volbu modelu
minimalné s jednou flexibilni zénou, kterd nema klasicky
kruhovy tvar, ale indukéni civky se nachéazeji pod celym ob-
délnikem. Ten lze pouZivat bud jako dveé separatni zony, nebo
spojit dohromady jako jednu velkou varnou plochu.

Co se tyce chytrych funkci, mezi nejbéznéjsi patii moz-
nost pozastavit vafeni a nasledné obnovit veskera nastaveni,
udrZovani jidla v teple ¢i ¢asovac. To je ale opravdu jen za-
Kklad. Vyspélejsi desky mivaji ve své funkéni vybaveé pifedna-
stavené rezimy pro urcité konkrétni postupy, jako je udrzova-

ni pfesné teploty, pozvolné rozpousténi cokolady nebo masla
a udrzovani mirného varu, pokud chcete napiiklad délat
opravdu kvalitni vyvar pfipravovany pies noc. Standardné
maji desky programy pro udrZovani 42 °C, 70 °C a 94 °C.

Jesté dal jdou potom indukce se specidlnimi senzory - at
uzjsou integrované piimo v desce, nebo vyuzivaji externich
¢idel pfipevnénych na hrnec nebo panev. Senzory moni-
toruji a upravuji velmi pfesné teplotu pfipravy - typickym
prikladem je vyuziti pfi smaZeni, aby se neptepaloval olej, ale
soucasné mél stabilni teplotu navzdory tomu, Ze do néj vkla-
dame dalsi a dalsi fizky, které ho ochlazuji. Ty nejchyttejsi
modely maji dokonce automatické programy nebo dokazou
detekovat dosaZeni varu vody a nasledné samy sniZit vykon,
aby ho uz jen udrzovaly.

Piesna kontrola plamene

KONEKTIVITA
A SMART FUNKCE

S varenim a celkovym
zvySenim uzivatelského
komfortu mohou pomoci
takzvané ,,smart spotre-
bice*. Pokud si myslite, ze
pripojeni téchto zafizeni
do domdci sité je jen za-
lezitosti jejich ovladani na
dalku a ergo zbytecnosti,
nemate Uplné pravdu.
Aplikace v telefonu

nebo tabletu vam jednak
pomuize s rychlejsim

a jednodussim nastave-
nim spottebiéd, s jejich
monitorovanim (potreba
udrzby, doplnéni pro-
stfedku), ale také umozni
vyuzivat notifikace

upozornujici na ukonceni
zvoleného programu. Kro-
mé toho byvaji v aplika-
cich recepty s vizualnimi
postupy - vhodné nasta-
veni pripravy pak odesle

Chytre aplikace pfimo do trouby.
\ senzory Vy tedy jen zpracujete su-
. VySsSi modely. roviny a vlozite pokrm do

peciciho prostoru. O vSe
ostatni se stara spotre-
bic. Posléze vam prijde
upozornéni, Ze je potieba
pokrm podlit nebo Ze je
pfipraven k servirova-

ni. Dokonce existuji uz

i trouby, které maji uvnitr
peciciho prostoru kameru,
a vy muzete kontrolovat
pripravu na dalku, aniz
byste se museli zvednout
od televize.

\rqd ¢nich desek
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I kdyZ jsou nejchyttejsi funkce
vyhradni doménou indukénich
desek, ani ty plynové neustrnu-
ly v davné minulosti. Nékteré
nejnovéjsi modely maji funkci,
kterou vyrobci nazyvaji napfi-
klad jako Flame Select nebo
Flame Control. U téch je mozZné
velmi pfesné kontrolovat vykon,
ktery je stabilni bez znatelného
kolisani. Kontrola nad tepelnou
Upravou je jednodussi a lepsi
vCetné nastaveni pro udrzovani
jidla v teple pro servirovani.

Inovace pro presnéjsi
kontrolu plynové desky
Nejen znacka Bosch, jejiz obrazek
jsme vyuzili jako ilustraci k tématu,
nabizi precizni ovladani vykonu
plynovych varnych desek. Reseni
Bosch nese nazev Flame Select

a nepostrada ani LED displej
indikujici nastaveny stupen
intenzity daného horaku.

Vitaminy

shnadno a rychle

Chcete z potravin ziskat co nejvétsi mnozstvi
vitaminu a prospésnych latek? Skvélou
volbou jsou ultra vysokorychlostni mixéry
znacky Tefal, které vam dodaji skuteé¢né
jemnou konzistenci zdravych napoja,
které si pripravite v pohodli domova.
Navic zvysite pfisun plnohodnotnych Zivin.

Zbrusu novy ultra vysokorychlostni mixér Tefal
Ultrablend Boost Vacuum (BL985) dokonale
zpracovava ovoce i zeleninu diky inovativni
technologii Nutrikeep™. Ta vysaje vzduch z nadoby,
¢imz minimalizuje oxidaci potravin pii piiprave.
Tepelné odolné sklenéna nadoba a velice odolna
tritanova nadoba zajisti snadné prepinani mezi
pripravou horkych a studenych pokrmi. Piistroj ma
deset automatickych programii: Uvaii krémovou
polévku, pyré, horké omacky, ptipravite kompoty,
rostlinnd mléka, drceny led, smoothie, mlé¢né
koktejly ¢i sorbety. Doporu¢ena cenaje 9 999 korun.

S ultra vysokorychlostnim mixérem Ultrablend
Cook (BL962) prichazi snadna ptiprava mnoha
receptt, které vyuZzijete kazdy den. Mixér disponuje
osmi automatickymi programy, se kterymi hrave
zvladnete uvatit vydatné polévky, marmelady, pyré,
oméacky, kompoty, rostlinna mléka, ledovou t¥ist
amlééné koktejly podle chuti. Sest nerezovych éepeli
stechnologii Tripl’AX® Pro ve tfech Grovnich zajisti
neuvétitelné jemnou konzistenci kazdého mixovani.
Ani pii zpracovani ovoce nebudete potiebovat Zadny
nastavec ¢i nastroj k pasirovani. Tepelné odolné sklo
nadoby s bezpe¢nostnim uzavérem umoziuje vaieni
az.do 100 °C. Nechybi ani digitalni intuitivni displej.
Doporuéena cena je 8 999 korun.

boost vacuum

Polévka
30 min 15 min 15 min

Kompot Coulis Tepla
omacka
15 min

Rostlinné Ofechy Zmrzlina Milkshake
mléko 2min15s 1min10s 1 min
25 min
¢ [NutriKeep® i
A \Technologle ;
Smoothie  Drceni ledu
Tmin10s 1 min

8 PROGRAMU

@ =
S

2 L SKLENENA
NADOBA

@ Tefal CZ/SK

www.tefal.cz
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Hoover vyvinul troubu,
ktera udrzi jidlo
14 dni jako Cerstvé uvarené

sV, Vew

ceském trhu. Pod znackou Candy uvedla nyni na trh cenové dostupnou parni
troubu. Hoover pak chysta celou novou fadu vestavnych spotrebicil véetné
trouby s jedinecnou funkci udrZovani jidla pripraveného ke konzumaci az po

dobu dvou tydnd. Jak je to mozné? Zeptali jsme se Jifiho Rady, manaZera
vestavnych spotfebicli a obchodniho manazera firmy.

V kategorii vestaveb pFichazite na trh pod
znackou Candy noveé s parni troubou Smart
Steam Oven. MuZete ¢tenafam pribliZit,

o jaky typ parni trouby jde? Jak v ni para
vznika a k ¢emu vSemu slouZi?

Jedna se o troubu s takzvanym pfipafovanim, tedy
pfidanou parou k nékterym tradi¢nim metodam
peceni. Paru Ize pfidat k indikovanym programtim.
Jedna se o nejjednodussi konstrukéni feSeni

s vlisem ve spodni ¢asti peciciho prostoru, pod

niZ se nachazi specialni topné téleso zajistujici

a urcujici mnozstvi vznikajici pary. Idedlni je tato
funkce napftiklad pro pfipravu peciva, protoze tésto
zlistava vlacné a zbytecné se nevysusuje. Trouba
navic disponuje konektivitou a upozorni uZivatele
na konec peceni ¢i mu umozni ménit nastaveni

na dalku. DileZitym aspektem je mozny vzdaleny
pfistup ke spotfebii ze strany servisu.

Vsimli jsme si, Ze ma trouba takzvany
»double cleaning system” neboli dvojity
Cistici systém. V ¢em je dvojity? Jak funguje?
Ano, troubu lze ¢istit dvéma zptsoby, vzdy s velkou
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mirou automatizace. Zakladni program pro casté
pouziti stavi na systému Aquactiva, ktery nabizime
iv nasich jinych troubach, nejen modelu Smart
Steam. Necistoty, zbytky jidla a mastnota se roz-
poustéji pomoci pary, takze je pak jen ¢lovék lehce
setfe. Druhou ¢istici funkci je potom pyrolyza,
kterou ale doporucujeme pouzivat pouze jednou
za nékolik mésica. S jeji pomoci Ize vnitiek trouby
samoziejmé vycistit jeSté dokonaleji.

UZ od loiiského veletrhu EuroCucina
C¢ekame napjaté na troubu Hoover KeepHeat
s technologii Exever, ktera dokaZe dlouhou
dobu uchovat jidlo cerstvé a chutné, jako
kdyby bylo pravé dovaieno. A to aZ nékolik
dni. Kdy pfijde na trh v Cesku? A jak tento
systém funguje?

Tato trouba na sebe na veletrzich pfitahla oprav-
du hodné pozornosti. Informace, Ze v ni mtzete
nechat jidlo po dobu aZ dvou tydnt, pficemz bude
jidlo Cerstvé a chutné, jako kdybyste ho prave
dovatili, zni aZ neuvéfitelné. Trouba KeepHeat
toto skute¢né nabidne pomoci technologie Exever,

na jejimz vyvoji se podilela i organizace Future
Cooking Lab pod patronatem Parmské univerzity.
Cela véc funguje tak, Ze nejprve jidlo uvafite, na-
sledné ho hermeticky uzavrete v sacku, ze kterého
odsajete vzduch vakuovackou. Takto ho miiZete

v troubé Hoover KeepHeat udrZovat pfi teploté 60

az 72 °C po dobu 14 dnti v nejvyssi chutové a nutric-
ni kvalité, jako kdybyste ho praveé uvafili.

Trouba KeepHeat je soucasti celého nového
vestavného programu Hoover, Ze?

Ano, pracujeme na zcela novém katalogu
vestavnych spotiebicli Hoover, kde najdete jak ce-
nové dostupnéjsi, tak prémiové spotfebice, kterym
chceme dat u této znacky vyrazné vétsi prostor.

Hlavné se tedy rozsifi nabidka drazsich modelt
a celkové dojde k uceleni naseho portfolia.

COLLECTION /

Varte jako skutecny séfkuchar

Nova COLLECTION 7 predstavuje dokonalou
kombinaci péce, designu a inovaci. Tato rada sestava
z profesionalnich vestavnych spotiebicd, které

ve vasi kuchyni vytvori jednotny celek. Vybirejte

z multifunkénich a mikrovinnych trub, varnych desek
nebo odsavacl par. Svou technologicky vybavenou
kuchyn muzete jesté povysit diky kavovaru, ohrevné
zasuvce nebo setu parni trouby, vakuovaci zasuvky
a Sokového mrazaku pro vareni metodou sous vide.

Cook the way you live il www.hoover.cz IR
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Mycky jsou nyni chytre
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Neridte se jen energetickym stitkem
Nejnovéjsi generace mycek nadobi nepostrada konektivitu, posSle vam na mobil
upozornéni na potrebu doplnéni soli nebo lestidla, troufa si na to nejSpinavéjsi nadobi
a v blizké budoucnosti dokonce prijdou na trh modely s integrovanymi kamerami pro

presnou detekci mnozstvi nadobi a jeho typu. Diky tomu dokazou mycky jesté lépe
nastavit myci cyklus a optimalizovat spotrebu.

GfK: VESTAVBY
S DROBNYM PRi-
RUSTKEM TRZEB

Hodnota prodeje za devét
sledovanych skupin bilého
zbozi se za rok 2018 zvy-
Sila 0 5%, z toho vestavby
narostly ve sledovanycb
odbytovych cestach v CR
mezirocné o 0,9 %. Na
celkovém obratu se vioni
podilely 28 %, coz bylo

o procentni bod méné nez
v roce 2017.

V priiméru kupujici in-
vestovali do sledovaného
sortimentu vestaveb cast-
ku 7 800 korun - oproti
predchozimu roku vyssi

o vice nez 100 korun.
Prodej v cené do 10 tisic
korun pritom odpovidal
za zhruba polovinu celko-
vého obratu za vestavné
provedeni. Drazsimu
sortimentu se nicméné
dafilo, pfirtistek zazname-
naly vSechny segmenty
nad 14 tisic korun.

Navyseni trzeb 0 6 az 7%
vykdazalo za minuly rok
vestavné chlazeni i mycky,
0 2% stouply v hodno-

té prodeje za vestavné
mikrovinky, v plusu byly

i vestavné pracky, které
tvorily zlomek trhu. Ve-
stavné trouby skoncily za
uplynuly rok se stagnaci,
do Cervenych cisel se
dostaly varné desky a od-
savace par.

Zdroj: Zdenék Barta, Market

Insights Director CZ&SK, GfK
Czech

Hned na tivod musime fict, Ze tento ¢lanek neni Zadnou
kritikou systému energetickych §titkd, ktery je doposud tim
nejlepsim, co kdo vymyslel pro zakladni orientaci na trhu.
Presto ma své mouchy a v piipadé novéjsich mycek miize
obsahovat tidaje, které se ale posléze netykaji reilného
provozu spotiebice. Stitek totiZ obsahuje tidaje o spotfebé
vody a energie platné pro program Eco 50, ktery museji
povinné mit vSechny my¢ky prodavané v EU. Tento program
je stejny u vSech znacek, aby bylo mozné mycky porovnavat.
Odhadovana ro¢ni spotfeba energie a vody se vypocitava na
zakladé 280 mycich cyklii ve zminéném programu. Moderni
mycky ale maji senzory €istoty vody a disponuji automatic-
kymi programy, jeZ optimalizuji sviij priitbéh podle naméfrené
hodnoty. Na zdkladé tepelné vymény mezi nadobim a vodou
dokazou dokonce poznat, jaky typ nadobi v mycim prostoru
prevlada. Kdyz takovy program spustite, nezobrazi se vam
vétsinou jeho délka, protoze mycka ji ur¢i aZ po prvnim
oplachu nadobi, kdy zjisti, jak je Spinavé. Piipadné se Cas
myti v pritbéhu cyklu méni. Myc¢ky mivaji v téchto automa-
tickych programech variabilni spotfebu mezi zhruba 6 az 151
vody a pouziji ji vzdy jen tolik, aby bylo nddobi dobfe umyto.
JelikozZ je automaticky program pfirozenou a primarni volbou
vétsiny uzivatel®, provoz mycky pak vykazuje zcela jiné
hodnoty, neZ jaké jsou uvedeny na energetickém $titku. Co
by vas tedy mélo pfi vybéru hlavné zajimat?

Provedeni

Nabidka se déli na modely volné stojici a vestavné, pficemz
vestavné jsou bud's viditelnym ovladacim panelem na ¢elni
strané dvifek, nebo pIné integrované, kdy se ovladani na-
chazi na horni hrané dvirek. Pokud je mycka zaviena, nejsou
ovladaci prvky dostupné ani viditelné. Tyto mycky byvaji
diky integraci do nabytku ti$si nez jejich volné stojici varian-
ty. Oba typy jsou v prodeji ve standardni Sifce 60 cm a uzs§im
provedeni s Sifkou 45 cm, které volte jediné, pokud nemate
na 60cm model misto.

Hoover AXI Al

Znacka Hoover se chysta uvést na trh v zavéru roku mycku

s umélou inteligenci. Kromé toho, ze ji pujde ovladat hlasem
pomoci chytrych asistenti od Googlu ¢i Amazonu, dokaze
tato mycka zjistit mnozstvi a typ vlozeného nadobi jesté pred
startem programu. A to pomoci integrované kamery.

Vnitini vybava a FeSeni prostory

KoSe museji mit sklopené trny, idedlné i gumové chranice
pro Setrné myti skla a vhod pfijdou urcité rizné drzaky panvi
apod. Praktictéjsi jsou nepochybné mycky se samostatnou
pfiborovou zasuvkou, diky niZ neni potfeba pouZivat kosik,
ktery ve spodnim kosi zabira cenné misto. Hodné se na in-
ternetu diskutuje, zda pfiplatit za model s nerezovou vanou
misto plastové - popravdé na tom az tak nezalezi. Mycky

S nerezovymi vanami mivaji o néco nizsi hlu¢nost.

Programova nabidka s durazem

na automatiku

V programech by nemél chybét automaticky cyklus, ale ovei-
te vZdy, Ze ma vybrany model skute¢né senzory Cistoty vody.
Vétsinu dalSich programt v praxi potom pouZzivat stejné
nebudete - obcas se hodi specidlni cyklus na sklo ¢i kratky
myci program.

Aktivni suSeni a automatické pootevieni dviiek
Kdo na myti spécha a chce ,rychlou mycku”, mél by zvolit
model s ventildtory a aktivhim su$enim - plnou napli umyji
a ususi uz za hodinu. Praktickym prvkem je pootevieni
dvitek po skonceni myti a u plné integrovanych modelt
svételna indikace chodu na podlaze.

Hlucnost a invertorovy motor

pfiaz 55 dB(A). UZ rozdil pouhych 3 dB(A) je ovSem naprosto
zasadni, protoZe stupnice méfeni hluku roste logaritmicky,
coZ znamena, Ze nartist hlu¢nosti o ,pouhé” 3 dB(A) vnima
Cloveék jako hluk dvojnasobny. Tissi jsou mycky vestavné a ty
s invertorovym motorem.

Automatické
davkovani
detergentu

Znacka Beko pripravuje

k uvedeni na trh novou mycku
DIN 59530 AD s konektivitou,
ramenem CornerWash pro
efektivnéjsi myti nadobi
umisténého v rozich a zdsobnikem na tekuty myci prostredek,
jehoz mnozstvi si myc¢ka sama ddvkuje podle mnozstvi nadobi
a urovné jeho zaspinéni.
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U vestavné lednice dbejte na jeji konstrukci.
Jen maloktera pouziva nejmodernéjsi
systém chlazeni

PfestozZe trh aktualné spiSe proteZuje volné stojici lednice v nerezovych i jinych
designové zajimavych provedenich a potieba chladnicku skryvat neni tak naléhava
jako v minulosti, maji vestavné modely nadale pevné misto v nabidkach prodejc.
Do téchto chladnicek ale pronikaji nékteré nové technologie pozvolnéji. Pfitom jde
casto o zasadni inovace, které vam mohou usetfit azZ tisice korun rocné.

Zakladnim tkolem chladnicky je udrZet potraviny cerstveé,

chutné, svézi a zabranit jejich kazeni. Ne vSechny lednice
poskytuji potravinam stejné kvalitni podminky. Kdyz se
pred nékolika lety zac¢al vyznamné rozsifovat na trhu sys-
tém No Frost, odbornici jasali, protoZe se dlouho nedafilo
beznamrazovou technologii prosadit. Navzdory jejimu

jasnému pfinosu v podobé zvyseni uzivatelského komfor-
tu a sniZeni spotfeby - lednice typu No Frost sice nepatfily

dlouho mezi ty nejuisporn€jsi, alespori podle energetic-
kého stitku, jenZe diky nulovému mnoZstvi namrazy
meély spotfebu stabilni, zatimco ty obycejné s vrstvou
namrazy nikoliv. No Frost ma vsak také jednu nevyho-
du - ve standardni verzi pouziva priichodku do chladici
Casti a distribuuje tam vlhkosti zbaveny studeny vzduch
z mrazaku. Ten pochopitelné vysusuje Cerstvé potraviny

a snizuje jejich ¢erstvost. VSichni zname oschly syr, Sunku

¢i zvadly salat. A zde se hlasi o slovo nejmodernéjsi kon-

strukce lednic, které jsou sice beznamrazové, ale soucasné
pouzivaji takzvané oddélené chladici okruhy. To znamena,

Ze si kazdy z oddilt vytvafi vlastni mikroklima - v mrazak
je vzduch zbavovan vlhkosti a v chladici ¢asti je naopak
udrZovana vyssi vlhkost vzduchu, coz dokaze skute¢né
prodlouZit ¢erstvost potravin az nékolikanasobné. Vliv na
to maji také dalsi prvky, jako precizné udrzovana teplota,
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filtrace vzduchu, ionizator a dal$i. Lecktery vyrobce, jenz
na tuto konstrukci minimalné ve vyssich modelech dosud
nepiesel, feSi vysuSovani potravin specidlnimi zasuvkami
s regulaci vlhkosti. Vyhodou oddélenych okruhtl je logicky
to, Ze je optimalni vlhkost udrZovana v celém prostoru pro
Cerstvé potraviny, pficemz se zde ¢asto nachazi specialni
zasuvka na maso, kde je udrzovana naopak nizka vlhkost
a teplota tésné nad nulou. A vysledek? Vyrazné mensi
mnozZstvi vyhozenych potravin, jejichZ cena mutiZe jit dle
rtiznych studii az do tisicli. Vzdyt v Evropé pfipada na
jednoho ¢lovéka v praméru 96 kg az 115kg vyhozeného
jidla za rok.

Vestavnych lednic s oddélenymi chladicimi okruhy je
na trhu poskrovnu. Vyrabi je pouze Beko, Gorenje, Liebherr
a Samsung. Casem jisté pfibydou dalsi, protoze nékteré
firmy je maji zatim pouze ve volné stojici varianté. Kazdo-
padné byste méli konstrukci a typ chlazeni fesit pfi vybéru
chladnicky jako jeden ze zdkladnich aspektti. AZ nasled-
né spotiebu a dalsi parametry. Stejné se dnes uz vétsina
u  novych modelt fadi do energetické tfidy A++ nebo A+++.
Vestavné lednice s touto konstrukci se prodavaji zhruba
od 20 000K¢ vyse. Neni to malo, nicméné vam to béhem
zhruba 10 let své Zivotnosti vykompenzuji vyznamnym
sniZenim vyhazovani potravin ve vasi domdcnosti.

Oddélené chladici okruhy
llustrace spole¢nosti Samsung
jednoduse ukazuje princip fungovani
lednice s oddélenymi chladicimi
okruhy, kde funguje chladici a mrazici
Cast zcela samostatné. U vestavnych
lednic neni tato konstrukce zatim
Uplné béznd. Kromé Samsungu je
vyrabi jesté Beko, Gorenje a Liebherr.

Proc¢ zvolit chladnicku Samsung?

¢ True No Frost — kompletné .
beznamrazovy provoz

* Twin Cooling Plus — oddélené chladici
okruhy pro zajisténi optimalni vihkosti
a teploty pro Cerstvé potraviny

¢ SpaceMax Technology — novéjsi typ
izolace umoznuje zveétsit vnitfni prostor

pfi zachovani stejnych vnéjsich rozmérd

¢ Fresh Zone ¢i Chef Zone - zasuvky
s idealnim mikroklimatem pro
uchovavani cerstvého masa a ryb

e Cool Select Plus - u vybranych modelt
moznost prfepnout mrazici ¢ast do .
rezimd mirného mrazeni, jemného
mrazeni nebo dokonce chlazeni

wWww.samsung.cz

Chytré vnitrni usporadani — ¢ast police
Slide-in Ize zasunout, aby vznikl prostor
pro uskladnéni vyssich predmétd,
prihradky ve dverich jsou variabilné
nastavitelné

Digitalni invertorovy kompresor
— tichy, spolehlivy a Gsporny, navic
s 10letou zarukou

Kitchen Fit —volné stojici lednice

s timto oznacenim Ize integrovat do
kuchyriského nabytku &i postavit do
rohu mistnosti, aniz by byl problém
otevrit jejich dvirka

Pokrocilé technologie ve vSech
typech lednic — v prémiovych
americkych modelech i klasickych
60cm kombinacich s mrazakem dole,
ato i ve vestavnych




Ktery Chef bude
pro vas ten pravy?

Vybirate-li spotfebic¢e do kuchyné, jistojisté hledate takové, které vam dlouho
vydrzi, zastanou praci za vas, a jesté hezky ladi s exteriérem kuchynské linky.
Jaky je ale jen ten pravy, ktery splni vSechny vase pozadavky?

CHEF XL
TITANIUM

10

LET

w
COOKING

CHEF t

KCC9060S / KCCI040S

Radi vafite a pecete casto?

Pokud jste fanouskem modernich recep-
t0 a zkousite radi nové, a treba i té&zsi re-
ceptury po vzoru profesionall, jako treba
makronky, temperace ¢okolady, kvasko-
vani a peceni chleba, vafeni sous vide,
¢i zkousite konfitovani masa, tak jiste
ocenite kuchynsky robot Cooking Chef.
Jednd se o multifunkeni robot, ktery je
unikatni svou moznosti vareni primo
v pracovni mise, diky ¢emuz mdzete vy-
tvaret pokrmy, které slo drive kvUli nedo-
statku Casu &i spotrebicd zajistit jen stézi.

Cooking Chef umi zpracovat celou fadu
surovin v teplém ¢i studeném stavu
a zaroven michat ve stejny moment. Si-
roky teplotni rozsah od 20 °C do 180 °C
s presnosti na jeden stupen zajisti pres-
nou kontrolu pro zajisténi uUspesného
vysledku. Nemusite tak tedy neustale
kontrolovat, jestli pokrm nepotrebuje
promichat, aby se nepfripalil. Navic diky

Kuchyriské roboty Kenwood jsou dlouhodobé jednikou mezi kuchyriskymi roboty v Evropé a uz nékolik desetileti nejsou jen o michani, $lehani
a hnéteni. Naopak zastanou tolik funkci, kolik si jen budete prat vyuzit. Diky automatickym programim mdZete tfeba temperovat ¢okolddu.

KVL8400S / KWL8470S

CHEF XL
eLiTe

KVL6420S / KVL6370S

extra velké pracovni mise o objemu 6,7 |
muzete zpracovat tésta na chleba &i va-
nocku pro celou rodinu, nebo naopak
upravit vysku metel a vysSlehat treba jen
dva bilky pro dokonalou Slehacku.

Mixujete, hnétete a Slehdte
jako o zavod?

Pokud hledate Chefa, ktery vam poma-
ze s pripravou cukrarskych receptd, va-
noc¢nich maraton’ a nejnadychanéjsich
krémU a elastickych tést, tak kuchynsky
robot Chef XL Titanium bude pro vas
ten pravy pomocnik. Co vic, je to idedl-
ni pristroj na vyuziti vysokorychlostnich
otacek, protoze se jedna o nejvykon-
néjsi robot s vykonem 1700 W, ktery
oceni i profesional. M{zZete se tak pus-
tit do mixovani hustych polévek, drceni
ledu, krajeni, sekani zeleniny, ovoce, &i
ofechl v rekordnim ¢ase. Navic tento
kuchynsky robot disponuje osvétlenim
pracovni misy, diky kterému bez nut-
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KENWOOD

Ke kuchyriskému
robotu kMix si
miZete dokoupit
snidariovou

kolekci a dalsi
spottebice ve
stejné barve.

nosti vypinadni a zvedani ramena robotu
rychle zjistite stav zpracovavané suro-
viny. A to klidné i plné vychlazenég, LED
dioda totiz neohriva.

KMX750RD

Jste zastanci ob¢asného
peceni?

Pokud hledate hezkého elegédna, ktery
zastane praci za vas, ale radi byste ho
pouzivali na bézné peceni a vikendové
oslavy, tak Chef XL Elite, nebo designo-

Diky variabilni rychlosti s pozvolnym startem zapracujete surovinu
velmi snadno a nemusite se bét vylitnuti ¢i prekypéni. Ocenite také
pulsni rychlost.

va rada robotl kMix budou pro vas pra-
vou volbou. Oba disponuji idedlnim vy-
konem pro zpracovani krému, lehkych
ituzsich tést, a diky planetarnimu systé-
mu michani bude zpracované tésto bez
hrudek. Tento systém spociva v krouzi-
vych pohybech metly okolo vilastni osy,
a navic okolo celé misy. Pokud nejste
zastdnce jemnych nerezovych stfibr-
nych barev, tak u robotl kMix si mdzete
vybrat ze 4 barevnych variant - krémo-
vé, Cervené, Cerné a bronzové. Navic je
to idealni robot, pokud radi vyuzivate
prislusenstvi na vystup pomalé rychlos-
ti, jako napriklad nastavce na téstoviny
¢i mlynek na maso.



Jak si vybrat pFislusenstvi?

Ke kuchynskym robotim Kenwood mate na vybér
z vice nez 20 pridavnych nastavcd, které zastanou praci
za samostatné stojici pristroje. Diky tomu tedy usSetrite
misto na kuchynské lince, a zaroven mate presnou kont-
rolu nad tim, co se vam hodi pfi vasich kulinarskych ¢in-
nostech. Veskeré prislusenstvi Kenwood je kompatibilni
na celou radu Chef a kMix (vystup pomalé rychlosti).

Pomaly odstaviiovaé

pripravi domaci
mandlové mléko

nebo osvézujici fresh.

Zmrzlinovaé
pripravi 11 osveézujici
domaéci zmrzliny &i
sorbetu za 30 minut .

Krajec a strouhac
se 7 disky zastane
vsechny mozné
druhy krajeni ¢i

strouhani.
KENWOOD
L | -
-‘ <
| ’ —
£ v 5x ~
@;,'/ !/ v . C - g
MIynek na maso Bubinkova MIynek na mak MEZI
s nastavci na pinéni struhadla a obili - .
Klobas KUCHYNSKYMI
ROBOTY _
‘ -\Em V EVROPE*

-

Spiralizér Néstavec na krajeni Lis na bobuloviny
kosticek
& & |
- RYCHLOSTI
Pomaly $nekovy Néstavec na Néstavce na
odstaviiovac ploché téstoviny Fettuccine, Tagliolini,
Trenette, Spaghetti |
= @y Sklenény Smoothie2Go mixér
bl & - ThermoResist mixér
&> “a
S -
L 2 Py & T 7
Néstavec na tvarované  Tvofitka na Tvofitko na cukrovi ]
téstoviny tvarované téstoviny 7x 6x
.
Kréjec a strouhac Food processor
VYSTUP
h{’7 HL
%
'j ¥ =
. | ——— ]
{5
g L Miynek na bylinky Odstredivy
a koreni odstaviiovac

Zmrzlinovat

Elektronickd vaha

<1robot< 20+

Flexi metla

nastavcl <100 moznosti

Metla pro jemné
promiseni

Nahradni misa

vy

Lis na citrusy
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Asistenti sefkuchare aneb spotrebice,

I 4 AV 4 my y L] 1 4
ktere delaji praci za vas
V tivodnim ¢lanku specialu jsme se vénovali vyhradné velkym domacim spotiebiciim,
ale nezapomnéli jsme ani na ty malé. Jejich pomoc je ¢asto pfi praci v kuchyni zasadni.
Proc€ hnist tésto rucné, michat italské rizoto nebo grilovat maso ve strachu, ze bude pfilis

propecené a ztrati Stavnatost a chut?

Roboty a mixéry s funkci vareni

Piestoze se nadale jedna o celkem specidlni vyrobky a do-
dava je na trh pouze omezené mnozstvi znacek, bude téma
zafizeni pro zpracovani surovin kombinovanych s vaficem
do budoucna urcité silit. S takovym pomocnikem lze velmi
rychle a s minimdlnim Gsilim uvafit polévky a dalsi jidla, na-
vic z Cerstvych surovin. Pokud jde o roboty, najdete aktudlné
modely s vafenim pouze u znac¢ek Kenwood a KitchenAid. Za
mixéry je to Tefal, pficemzZ sem lze ¢astec¢né zaradit i takzva-
né polévkovary, které dodava britsky Morphy Richards nebo
belgické DOMO. Z toho také vyplyva, Ze mame na trhu roboty
s pofizovaci cenou v nizsich desitkach tisic i mixéry za jed-
notKky tisic korun. Vyhodou drahych robotti je samoziejmé
univerzalnost a moznost je rozsifovat dalsim piislusenstvim
o spoustu funkci. MtiZete si tak vytvofit doslova epicentrum
své kuchyné, s nimz si mtiZete troufnout na holandskou
omacku nebo Zloutkovy sabayon, které vyzaduji ptesnou
kontrolu teploty. Napiiklad kuchymnisky robot Kenwood
Cooking Chef umoZiiuje nastaveni svého indukéniho

vafice s presnosti na 1 °C. Misto toho, abyste se zminénymi
nelehkymi delikatesami bojovali na plotné za pouziti
kuchyniského/cukrafského teplomeéru, jen zapnete robot,
nastavite teplotu a nechate ho krém nebo oméacku vyslehat.
Podobné jednoduché je to s italskym rizotem, polévkou

¢i omackou na téstoviny. Funkce vafeni dodava béZznému

Robot s funkci vaFeni

Mezi nejuspésnéjsi vyrobky ve své kategorie patfi dlouhodobé
roboty britské znacky Kenwood. Vlajkova lod Cooking Chef

s integrovanym indukZnim varicem se nyni prodava zhruba od
24 000 KC¢.

robotu zcela novy rozmeér a vyrazné usnadiiuje pfipravu
témeér ¢ehokoliv, k ¢emu robot chcete pouZit. Dokonce v ném
muZete dusit nebo smazit, opét bez toho, abyste suroviny
manudalné michali. Mezitim se mtiZete vénovat jinym
takolim v kuchyni.

Pekarny chleba

Mnoho celiakt, ale nejen ti, si pofizuje automatické pekarny
chleba. Nejde o Zadnou velkou novinku, protoZe jsou s nami
na trhu uz spoustu let a sviij vrchol popularity si nejspis dav-
no odbyly. Pfesto na né musime upozornit, protoZe jednodu-
chost jejich pouZziti, kdy zpracuji tésto, nechaji ho vyknout
anasledné ho upecou, piesné zapada do konceptu naseho
¢lanku. Kdyz k jednoduchosti a uzivatelskému komfortu
pripocitame jesté to, Ze mate plnou kontrolu nad surovinami,
je takova pekarna chleba praktickym dopliikem pro ty, kdo
chtéji ten nejcerstvéjsi chléb, ale nechtéji jeho piipraveé ve-
novat mnoho ¢asu. Pekarny ¢asto disponuji funkci ¢asovace,
takZe do nich mizZete dat vecer suroviny a nechat si chléb
upéct tak, aby byl teply a Cerstvy, aZ rano vstanete.

Dokonaly pecen

s minimalnim
usilim

Kvalitni domaci pekarna
poslouzi nejen k pfipravé
peciva, ale také k hnéteni
tésta, jeho kynuti Ci
vyrobé dzemu. Zakladem
ale zUstava chléb, pro
jehoz pripravu staci jen
nasypat do pekarny
patfi¢né ingredience,
zvolit sprdvny program

a o vse véetné hnéteni,
kynuti a peceni se postara
sama pekarna. llustracni
fotky od spolecnosti
Panasonic ukazuji nejnovéjsi
model pekarny Croustina
s kddovym oznacenim
SD-ZP2000WXE, pti jehoz
vyvoji se firma zaméfila na
to, aby mél chléb kfupavou
karku. Novinka se prodava
za 3 499 K¢.
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Elektrické grily
Leckdo neda dopustit na dfevéné uhli nebo plyn. Prvni jme-
novany zpusob grilovani ma nepochybné své kouzlo. Kouf
misici se s vlini opékaného masa je pro spoustu z nas jednim
ze symbolii 1éta a vecert stravenych v zahradach. Stejné tak
ale vétsina z nds vi, Ze to neni tiplné zdravy zptisob grilovani.
Nehledé na to, Ze je zavisly na pocasi, coz plati i pro plynové
grily, které pfipravuji maso mnohem zdravéji. Nejuniverzal-
néjsi jsou ovsem grily elektrické, byt uznavame, Ze vétSina
z nich nevytvafi onu kouzelnou letni atmosféru pravé
zahradni ,grilovac¢ky". Na druhou stranu je miiZete pouZzivat
celorocné, a to jak venku, tak doma v kuchyni nebo na balko-
né. A pokud jde o koufovou viini, 1ze ji dnes dosahnout také.
Napfiklad elektricky gril Tefal BG916834 s poklopem a no-
zickami pro instalaci venku ¢i na terase umoznuje spalovani
drobnych kousk dfeva, kterymi pak provoni maso. Pomoci
muiZe i udici pistole, jiZ prodava zase prémiova znacka Sage.
Komu pfili§ nezaleZi na koufi a viini dfeva, ale spi§ dba
na spravné propeceni masa, mél by sdhnout po kontaktnim
grilu s néjakou formou asistence piipravy. De'Longhi radi dle
zadanych tdajt v aplikaci ve smartphonu, Sage ma u nej-
vy$§iho modelu pfimo masovou teplotni sondu pfipojenou
k systému grilu a Tefal zase svou veletispésnou fadu Optigrill,
ktera dokaze zmeéfit tloustku masa a indikuje nasledné
stupen propeceni.

Gurmanské finesy snadno a rychle

Pro skutecné nadSence a hravé kuchare je urcena tato udici pistole z dilny znacky Sage. Staci vlozit
malé kousky dreva, zapnout a vlozit koufovod do zakryté misy. Udit mizete nejen maso, ale i syry ¢i
koktejly. Proddva se za 3 190 K¢ a dostanete k ni i 50% slevu na kurz vareni, ktery Sage porada.

Nebojte se drahého masa. S timto grilem ho nezkazite

Cela fada Optigrill od francouzského Tefalu se vyznacuje pfitomnosti automatického senzoru

s indikatorem stupné propeceni masa. Gril podle typu a tloustky masa nastavi vhodnou teplotu
a dobu grilovani, pricemz samoziejmé muizete vSe Fidit i manudiné. Na fotce Optigrill+ XL
GC722D34, ktery md o 33% vetsi grilovaci plochu nez starsi modely. Doporucend cena: 5 999 K&

Tefal

Ultrablend Cook

ultra vysokorychlostni mixér

Uvolnéte VICE CHUTI

s teplymi & studenymi recepty

8 PROGRAMU

ViRRi :

40°C-100°C

*\/ porovnani s klasickym mixérem.
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ANKETA: Jaké byste vyzdvihli ve svych spotrebicich funkce, technologie ¢i inovace,
které pomohou s pripravou jidel, na které by si s béznou technikou vétsSina z nas netroufla?

KAROLINA NOVOTNA
Category Manager

BSH domadci spotiebice
Zacate¢niklm i zkusenéj$im kuchaflm ulehéi praci naptiklad auto-
matické nastaveni druhu ohfevu i teploty s funkci Assist nebo senzor
PerfectBake v troubdach Bosch, diky kterému uz nemusite pfi pece-
ni otevirat troubu a kontrolovat stav Spejli. Senzory podle zbytkové
vihkosti spolehlivé poznaji, kdy je hotovo. Pfesnou vnitfni teplotu
steakdl, ryb i peceni zase spolehlivé ohlidad inovativni teplotni son-
da PerfectRoast. Se spotrebici s technologii Home Connect ziskate
navic pristup ke spousté receptd, praktickych tipl a videondvodi
v aplikaci pro mobil nebo tablet. Senzorové technologie varnych
desek zase ohlidaji a automaticky udrzi pfesnou teplotu pfi vareni
nebo smazeni. Z hrnce uz nikdy nic nepretece a vSe bude dokonale
a rovhomérné usmazené, at uz pfipravujete vaji¢ka, palacinky nebo
steaky.

KRISTINA HLAVACKOVA
Communications Manager CZ&SK
Candy Hoover

V sortimentu znacky Hoover je to jednoznacné set prémiovych
vestavnych spotfebi¢ll H-SYSTEM 700 uréeny k pripravé potravin
metodou sous vide. Tato metoda je doménou Spickovych svétovych
$éfkuchar( a restauraci, a Hoover ji pfinasi i do bézné domacnosti.
Set obsahuje vakuovaci zasuvku, kompaktni troubu s horkym vzdu-
chem i parni funkci a Sokovy mrazak pro rychlé zchlazeni nebo zmra-
zeni. Pomalé vareni ve vakuu pfi nizké teploté prostfednictvim pary
nebo vodni 1dzné v kombinaci s Sokovym zamrazenim zachova Zivi-
ny, chut i vzhled potravin. Metoda obecné pfispiva k varfeni leh&ich
jidel s niz§im obsahem tuku a soli, navic si zakaznik m(Zze navarit do
zasoby. Po Sokovém zamrazeni vydrzi pokrmy az 15 dni v chladni¢ce
nebo az nékolik mésicl v mrazdku. Kdybych doplnila i znac¢ku Can-
dy, tak za zminku stoji obecné parni trouby, pfedevsim nase novinka
Smart Steam.

NICOLE DRABOVA
marketingova specialistka - Braun
De’Longhi Praga

Ja osobné zacindm rano osvézujicim ovocnym smoothie, které si dé-
[dm z mrazeného ovoce. | kdyzZ je moje vitaminova bomba opravdu
zdrava, jeji pfiprava vyzaduje velky vykon spotrebice, ktery musi byt
schopny drtit zmrzlé banany, kiwi nebo bordvky. Proto doporucuji
i na zakladé vlastnich zkusenosti nds tycovy mixér Braun MQ 9097X
s vykonem 1000 W z modelové fady MQ 9, ktera disponuje unikatni
technologii ACTIVEBIade, diky niz se nova flexibilni mixovaci noha
pohybuje nahoru a dold, ¢imz rozmixuje i ty nejtvrdsi suroviny. Za-
roven je u vSech ty¢ovych mixér(i znacky Braun standardem techno-
logie SPLASHControl, diky které si m@zu byt jistd, Ze nebudu muset
rano uklizet celou kuchyn. Jedna se o prvek, ktery brani rozstfiku
surovin. Nejc¢astéji déldam smoothie ze zmrzlého bananu, kiwi a Spe-
natu, ale vSestrannost spotfebi¢e mi umoznuje také pripravovat do-
maci Slehacku, zmrzlinu, pyré, &i jiné pokrmy.

LENKA MAJKOVA
produktova manazerka - Tefal
Groupe SEB

Dokonalé technologie a inovace, pfesné to reprezentuje znacka
Tefal. Jednou z horkych novinek je vakuova funkce u naSich ultra
vysokorychlostnich mixér. PInohodnotné smoothie, které bez oxi-
dace zachovava vice zivin, chuti i pestrych barev ovoce a zeleniny,
bychom bez specidlniho pomocnika pfipravili stézi. Ocenime ho ze-
jména nyni, v obdobi, kdy se snazime po zimnim obdobi vycistit télo
smoothie detoxem. S mixéry Ultrablend Cook a Ultrablend Boost
zase ziskate stroje, se kterymi pripravite celou fadu dalSich pokr-
md. Diky automatickému programu a funkci tepelné Upravy uvafite
krémovou polévku nebo omacku, pfipadé si diky dalSimu programu
pfipravite oblibené rostlinné mléko. Kromé této novinky musim zmi-
nit elektricky kontaktni Optigrill, ktery dokdze zmérit tloustku masa,
takze s nim dokonaly steak pfipravi i naprosty kucharsky novacek.
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TOMAS BRIDA
produktovy manazer
Samsung Electronics Czech and Slovak

Rychld doba pfindsi do domacnosti lepsi a sofistikovanéjsi spotre-
bi¢e. Samsung u svych mikrovinnych trub kromé velkého vnitfniho
objemu 231 a talife s primérem 28,8 cm nabizi mnoho dalsich funkci
a program. Krupavé jidlo pomUze pripravit funkce Browing Plus,
kterd automaticky pfizplsobuje intenzitu grilu tak, aby bylo jidlo
chutné a nevysusené. A zapomenout nesmim ani na funkci Keep
Warm, tedy udrzovani teploty, kdy trouba pouziva grilovaci spiralu
na udrzovani jidla v teploté vhodné pro servirovani. Pokud se vam
napfiklad prodlouzi vareni prilohy, zatimco maso uz mate hotové,
urcité ji ocenite. Samsung ve svych mikrovinkdch také vsazi na pré-
miovy keramicky povrch, ktery se snadno Cisti a je velmi odolny proti
poskrabani &i korozi. Ze nemluvim jen tak do vétru, dokazuje nase
spolecnost tim, Ze na keramicky povrch poskytuje 10letou zaruku.

302820/18 v INZERCE

LUKAS BOUCHAL
obchodni a produktovy manazer
Panasonic Marketing Europe CZ, SK, HU a Adriatic

Pokud si chce nékdo upéct chutny a zdravy chléb, jistotou je nepo-
chybné jeho pfiprava doma. S tim jednoznacné pom(ize nase nova
automatickd pekdrna Croustina, kterad byla vyvinuta s ohledem na
to, ze bézné pekdrny tohoto typu nedokdzaly na chlebu vytvorit
kifupavou karku. Nase novinka ano, takze stoji urcité za pozornost.
U mikrovinnych trub bych pak zminil technologii inverteru, diky kte-
ré probiha ohrev ¢i rozmrazovani mnohem rovnomérnéji a presnéji.
A jelikoz je velkym tématem soucasnosti vareni v pare, mohu cte-
nardm doporudit nase multifunkéni mikrovinné trouby DS596 nebo
CS894, u kterych je tato funkce kromé dalSich k dispozici. Zde bych
urcité doporucil vyzkouset néjakou kvalitni mofskou rybu, kterd
chutnd z parni trouby mnohem lépe.

KRUPAVY CHLEB, -
ZDRAVY ZIVOT

Domaci pekarna Panasonic SD-ZP2000

kfupavou kiirkou. V nové pekamg si miiZete
upéct vSechny druhy chleba v tradicnim ovalném tvaru. Diky nové inovativni technologii, kterd zdokonaluje proces FRESH
peceni, si vychutnate kfupavou domdci kiirku jako z pece. Nechybi funkce bezlepkového peceni pro celou rodinu
aspecialni programy na pfipravu tésta na pizzu. MiZete pfipravit také skvélé doméci dZzemy nebo upéct chutné

sladké pecivo. Pfipravte si Cerstvy a kiupavy chléb s pekarnou Panasonic Croustina SD-ZP2000.

Panasonic

EXPERIENCE

Chouslma
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Chytra trouba s pyrolyzou
Vestavna multifunk¢ni trouba Bosch Serie 6 HBA5784B0

Pokud nejste pripraveni investovat do vestavné trouby s nejvyspélejsSimi funkcemi vétsi obnos,

a pfesto chcete spottebi¢ disponujici automatickymi programy, mdzeme doporucit napfiklad zlatou
stfedni cestu v podobé tohoto modelu Bosch. Jednak jde o troubu pyrolytickou, takze ji jednou

za par mésict mlzete nechat automaticky vycistit od zbytku jidla a mastnoty pfi vysoké teploté,
zaroven nabizi pestrou paletu automatickych receptt. Diky funkci AutoPilot 30 se postard o cely
pribéh pripravy jidla véetné délky a teploty. Bosch také sazi na 3D distribuci horkého vzduchu pro
rovnomeérné peceni na vsech uUrovnich - soubé&zné Ize péct az se tremi plechy. Za zminku jesté stoji
velky vnitfni objem 711 a dvojndsobny teleskopicky vysuv véetné jeho typu ClipRail, ktery |ze umistit
do kterékoliv Urovné.

Doporucena cena: 20 990 K¢

Produktové tipy

]
Lednice s funkci transformera

Vestavna chladnicka s mrazakem dole Samsung BRB260089WW

Jako jedna z mala vestavnych lednic na trhu se chlubi tento model nejpokrocilejsi konstrukci s oddé-
lenymi chladicimi okruhy Twin Cooling Plus, pomoci které optimalizuje vihkost a prodluzuje ¢erstvost
potravin. Navic u ni najdete unikatni funkci pro zménu rezimu mraznicky, kterou mdzete pouzivat jako
klasicky mrazak s volbou teploty mezi =23 °C a =15 °C, pro mirné mrazeni pti =5 °C, jemné mrazeni pfi
-1°C a konecné pro chlazeni pfi 2 °C. Samsung tuto funkci nazyva jako CoolSelect Plus. Lednice dale
nabizi kovovou zadni sténu Metal Cooling pro rychlejsi obnovu teploty, pouzivd kompresor s invertorem
a najdete v ni napfiklad vyjimatelnou pfihradku v chladici ¢asti ¢i vysuvnou policku Easy Slide v mra-
zaku. Volitelné Ize k lednici dokoupit komunikaéni modul pro jeji monitoring na dalku pomoci chytrého
telefonu. Chladni¢ka patfi do energetické tfidy A+++, je 177,5cm vysokd, ma vnitini objem 2561 a samo-
zfejmeé je zcela bezndmrazova.

Doporucena cena: 28 990 K¢

|
Papinak nové generace

Automaticky tlakovy hrnec
4 Tefal All-in-One Pot CY505

V pribéhu kvétna uvede znacka Tefal na
Cesky trh tento inovativni tlakovy hrnec,
se kterym uvafite chutna a vyzivna jidla
pro celou rodinu mnohem rychleji. A sa-
mozrejmé pfi zachovani zivin, nutri¢nich
hodnot a chutovych vlastnosti surovin.
Hrnec nabizi 25 programd, nepostrada
moznost odlozeni startu vafeni a Ize ho
samozirejmé programovat i manualné.
Proces pripravy neni potreba kontrolovat
a na jeho ukonéeni vas novinka pochopi-
telné upozorni. All-in-One Pot ma snadno
ovladatelny sklopny kryt, ktery velmi

Zdrava stava, zn.
i z listové zeleniny

in:kovydostgasvg;svlac ’ dobre tésni a béhem vareni se uzamkne.
enwoo Sougasti hrnce kromé zakladny mzete
Chcete jednoduse a bez namahy ziskat to myt v mycce.

nejcennéjsi z ovoce a zeleniny? Pomoci vam
mUiZze odstaviiova¢ Kenwood, jehoz silny in-
dukéni motor pracuje s nizkymi ota¢kami (48 za
minutu) a Snekem. Na rozdil od odstredivky
vytézi maximum stdvy a zaroven zachovdva
vitaminy a nutri¢ni 1atky v tekutiné. Soucasné
se chlubi vysokou ucinnosti extrakce. Pure Juice
Pro je vhodny na jakékoliv ovoce, zeleninu,
listovou zeleninu, bylinky, kokos ¢i mandle pro

disponuje dvojitym plnicim otvorem, a tak nenf
potfeba krajet ovoce a zeleninu na malé kousky.
Jakmile je hotovo, funkce predcisténi se postard
o to, Ze zavérelny proces bude snadny a rychly.
Soucasti baleni jsou vymeénné nastavce na
smoothie a sorbety, diky nimz Ize vytvorit osvé-
zujici letni ndpoje a mrazené ovocné dezerty.
Doporucena cena: 11 190 K¢

pfipravu mandlového mléka. Suchou duzinu lze .L ]

> . v ,owr v v v ’ v ~ = s _iqL_f'l
vyuzit pro peceni, ¢i pfi pfipravé snidang, takze *‘“”-M? P
dosahnete 100% vytéznosti dané suroviny. Navic = |__ oy

Doporucena cena: 2 999 K¢




MODERNI TECHNOLOGIE V KUCHYNI

Para za dostupnou cenu

nimi skly.
Doporucena cena: 11 990 K¢

Precizni ohfev diky invertoru
Mikrovinna trouba Panasonic NN-DF383BEPG

Skute¢ny posun v kategorii mikrovinnych trub pfindsi na trh japonsky Panasonic, jehoz konstrukce

s invertorem a horkym vzduchem se spodnim i hornim ohfevem, ktery Ize samozfejmé s mikro-
vinami kombinovat, je takovou malou technologickou revoluci. Trouba totiz diky invertoru ohfiva
jidlo rovnomérnéji - misto vysilani vin v impulsech dokdaze pfesné ménit jejich intenzitu a vysilat je
rovnomeérné. Odstranénim otocného talife Ize vyuzit cely vnitfni prostor. PeCeni s horkym vzdu-
chem a mikrovinami je skute¢né kombinované a neprobiha stfidavé jako u béznych trub. Pfipodi-
tejte chytré senzory s 6 programy pro automatickou pfipravu ryze, téstovin, zeleniny a dalSich jidel
a mate pred sebou opravdu mikrovinku nové generace. Konkrétné tento model ma vnitini objem 231
a pecici prostor se specialni fluorovou Upravou, diky niz se snaze Cisti.

Doporucena cena: 6 999 K¢

304534/21 v INZERCE

Multifunkéni trouba s pFipafovanim Candy FCPKS 826 XL/E

Zhava novinka v produktovém portfoliu italské znacky Candy patii mezi cenové nejdostupnéjsi
trouby s funkci priparovani. Do jeji spodni ¢asti, ktera je pro to upravena, staci nalit doporuce-
né mnozstvi vody a s kompatibilnimi pecicimi programy aktivovat funkci pary. Zejména pecivo
zlstane diky pare vlacné a kypré. Trouba ma objem 701 a ovlada se pomoci tradi¢nich zamac-
kdvacich knoflikd a dotykového displeje. Cistit ji Ize bud aktivaci funkce Aquactiva, kterd vyuziva
paru, nebo pyrolyticky. Nechybi teleskopicky vysuv ani aktivni ochlazovani dvifek s bezpecnost-

Prekvapive jednoduche.
Jednoduse perfektni

Domaci spotrebice Bosch predstavuji technickou dokonalost,
nekompromisni kvalitu a absolutni spolehlivost. | proto jsou
nejprodavanéjsi znackou velkych domacich spotfebict v Evropé.”

Vice na www.bosch-home.cz a www.brandexperiencecenter.cz

BOSCH

Stvoreno pro Zivot

* Zdroj: Euromonitor, objemy prodeje, 5018
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Kuchynsky robot
S FUNKCI VARENI
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KCC9060S / KCC9040S

Z DA R M A KE‘KA2DEMU ROBOTU C90KING CHEF
DAREK V HODNOTE 5000 KC
KUCHYNSKY + KNIHA KURZ
ROBOT RECEPTU + VARENI
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Vice na www.kenwoodworld.cz





