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Editorial

Lubor Jarkovsky
Séfredaktor a sales director magazinu SELL

Vazeni ¢tenari,

rok se s rokem seSel a my uzavirame nasi letosni sérii specialnich priloh o do-
macich spotrebicich tradicnim tématem kavy a kavovard. Trh s touto technikou
na tom neni aktualné nejlépe - v soucasné atmosféfe nejistoty a rostoucich cen
energii i potravin se mnoho z vas dvakrat zamysli, jestli investovat do nového vy-
baveni. U kavovaru to mtiZe platit dvojnasob, protoZe nejde na rozdil od lednice
nebo pracky o nezbytné nutné zarizeni. Faktem je, Ze spousta lidi si poridila né-
jaky ten kavovar uz béhem covidu. Na odbyt Sly hlavné automatické modely pfi-
pravujici kavu na stisk tlacitka, takZe jejich prodeje rostly v nékterych etapach
poslednich dvou let i dvouciferné. PrestoZe se trh do urcité miry nasytil, poten-
cial je na ném z dlouhodobého hlediska obrovsky a jednotlivé znacky maji vel-
ky prostor k dalsimu rastu. Pokud jste tedy jesté kavovar nekoupili nebo chcete

napriklad vyménit kapslovy model s velmi drahym provozem za ekonomictéjsi

a ekologic¢téjsi automaticky stroj na zrnkovou kavu, nevahejte se zacist do naSe-

ho specidlu. Najdete v ném vSe, co budete pro vybér potfebovat.

Prijemné Cteni preje
Lubor Jarkovsky

Cenové dostupny ,automat“

Historicky nejprodavangjsim automatickym kavovarem na ¢eském trhu

je De’Longhi Magnifica. Jeji posledni generace Magnifica Start s sebou
prinesla moderngjsi design a velmi prehledné a prfimocaré ovladani

s dotykovymi ikonami misto tlacitek. K napénéni mléka slouZi parni tryska.
Na fotce konkrétné model ECAM220.31.SB prodavany za 9 990Ke.

AUTOMATICKE KAUOVARY PRIDAVAJI
NOVE FUNKCE A PODROBNEJSI NASTAVENI.
JAK UYBRAT TEN PRAVY?

Prestoze neni automaticky kavovar spotrebicem, ktery je pro chod domacnosti klicovy, na rozdil tieba
od pracky nebo lednice, jakmile ho doma mate, nechapete, zZe jste bez néj do té doby zili. A kdyz

se nahodou poroucha a musi do opravy, nastava v rodiné zpravidla jista panika. Je-li pro vas kava
kazdodennim ritualem i Zivotabudicem, vénujte vybéru vetsi pozornost a neomezujte se pouze na akeni
Jetakove” vyprodeje. Automatickych kavovart najdete na trhu mnoho a lisi se provedenim, funkcemi,
technologiemi a zplsoby udrzby. Na co si dat pozor a co ocekavat, prozradime v nasledujicim clanku.

Italsky zptisob pripravy kavy se rozsifil do celého svéta, ale nejpo-

pularnéjsi zastava v domaci Evropé. Vzhledem k tomu, Ze probiha
extrakce kavy pod tlakem, nejde urcité o tu nejjednodussi metodu.
Potfebujete k ni specialni stroj, nikoliv jen trochu vody a rendlik. Vy-
hodou espressa je intenzivni chut a v pfipadé spravné provedené-
ho procesu také absence vétsiho mnozstvi Skodlivych latek, kterych
je naopak plny ,,¢esky turek® nebo ,,¢eské preso”, kdy se v kavova-
ru necha voda pres kavu protékat prili§ dlouho. Velké mnozstvi ko-

feinu a trislovin neni Zadouci jak z hlediska chuti, tak naSeho zdravi.

RUTOMATICKE KAVOVARY

Takzvané ,,automaty na espresso“ byly dlouho povazovany za velky
luxus. Postupné ale zacaly v prodejich dominovat, za coz vdéci také
poklesu cen s tim, jak stoupal pocet prodanych kust. Ze dobyly i srd-
ce Ceskych zakaznikd, neni prekvapivé. Automatické kavovary s in-

tegrovanym mlynkem nabizeji nejvyssi troven uzivatelského kom-
fortu a soucasné jsou velmi ekonomickou volbou, co se ty¢e nakladt
na jednu kavu. Vénujte pozornost tabulce srovnani nakladii na pro-
voz kavovaru na konci ¢lanku. MuaZete se v ni presvédcit o tom, Ze
koupé levného ,kapslovace“ vas ve vysledku mize vyjit vyrazné
draz. Kapsle maji smysl hlavné tam, kde se pije kava méné casto. Je-
jich velkou vyhodou je, Ze udrzi pomleta zrna Cerstva a plna aroma.

Kdyz se vratime zpét k automatickym strojim, jejich obsluha je
opravdu velmi jednoducha. Stiskem jediného tlacitka nebo symbo-
lu na displeji dojde k pomleti zrnkové kavy v integrovaném mlynku,
upéchovani a extrakci pod tlakem. To vSe bez jakéhokoliv uzivatel-
ského zasahu. Automaty se také samy proplachuji a provadéji svou
zakladni drzbu, takze vyzaduji vasi pozornost pouze jednou za cas,
abyste je odvapnili ¢i manualné vycistili nékteré jejich ¢asti, jako na-
priklad vyjimatelnou sparovaci jednotku.
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Automat vs. plnoautomat

V kategorii automatickych kavovarti musime nabidku
rozdélit do dvou zakladnich skupin. Jednu tvori draz-
§i plnoautomatické modely, které pripravi na stisk tla-
¢itka nejen espresso, ale i cappuccino a dalsi mlécné
kavy. Druhou potom levnéjsi automatické kavovary,
které po stisku tlacitka vydaji pouze Cisté espresso.
Pro mlécné kavy je nutné naslehat mléko manualné
pomoci parni trysky.

Na nasem trhu jsou jednoznacné nejpopularnéjsi
mléc¢né kavy, jako cappuccino a latte macchiato. Vétsi-
na z vas proto nepochybné uprednostni plnoautomat,
protoZze u automatu musite Slehat mléko manualné
pomoci integrované mlécné trysky (jen minimum ka-
vovard ji nema4, jde vétSinou o extra levné nebo extra
kompaktni modely). Na druhou stranu jsme si védomi
rozdild v porizovacich cendch. Automaticky stroj se
prodava dokonce uz okolo 5000 K¢é. Model plnoauto-
maticky od cca 9000 K¢. My doporucujeme spise ka-
tegorii nad 15 000 K¢ s ohledem na pouzité materialy,
kvalitu konstrukce, jednoduchost obsluhy a tdrzby.
Drazsi kavovary s cenovkami mezi 30 az 60 tisici nabi-
zeji vétSinou celokovové nebo jiné prémiové provede-
ni Sasi, dale vét$i moznosti nastaveni a personalizace

Je libo studenou kavu se
studenou mléénou pénou?
Kavovarem, ktery nema nadale
na trhu konkurenci, je model
JURA Z10 s funkei studené
extrakce kavy a tvorby studené
mlécné pény. Stroj otevird
dvere ke zcela novému typu
napojli, vhodnému zejména

v letnich mésicich. Samozrejmé
pripravuje i tradiéni horké kavy,
jako espresso, cappuccing

a dalsi. Pokud vas zajima vice,
zhlédnéte nasi podrobnou
prezentaci tohoto kavovaru

na barevnych displejich. V zakladu funguji v podsta-
té vSechny automatické a plnoautomatické kavovary
stejné - co se tyce mleti a extrakce kavy. Je si ale po-
tfeba uvédomit, Ze rozdily u drazsich modeld panuji
v mnoha detailech, které na prvni pohled mohou pua-
sobit jako margindlie, jenZe jsou to pravé tyto detai-
ly, které posouvaji celou pripravu kavy doma na vyssi
a vyssi aroven. Kdyz si koupite prémiovy stroj za 30 ti-
sic nebo i vice, ziskate zpravidla opravdovou domaci
kavarnu. Konkrétné se na rozdily podivame v nasle-

dujici ¢asti ¢lanku.

i VIDEO &
g
[=]%5F=s

https://bit.ly/Z10-JURA

INZERCE

KRUPS Intuition - Ver sve INTUICI

PInoautomatické kavovary KRUPS z fady
Intuition ztélesnuji sen o dokonalém pozitku

z pripravy kavy. Navrzeny byly od samého
zacatku tak, aby uchvatily svym modernim
vzhledem, ale zaroven byly ergonomické

do posledniho detailu a uzivateli nabizely
souhrn téch nejlepSich funkci, bohatou nabidku
napoju, Siroké moznosti jejich personalizace

a daleko vice.

Cerstva spoluprace zna¢ky KRUPS a elitni
spolecnosti v oboru testovani TUV Rheinland
navic prokazala perfektni ¢istotu a hygieniénost
kavovart KRUPS s inovativni technologii
uzavieného thermobloku. Systém zcela
automatického ¢isticiho a odvaprovaciho
procesu za pomoci tablet, ktery je nutné spustit
ve vétsiné pfipadu jen 3x do roka, se postara

o veskeré cisténi za vas.

Dominantou kavovaru je 3,5 TFT displej

s graficky a uzivatelsky propracovanym
rozhranim, pomoci kterého Ize ovladat vSechny
jeho funkce. Navic vas displej vzdy upozorni

a interaktivné provede vSemi kroky potfebnych
zasahU. Nechte se intuitivné provést Sirokymi

moznostmi personalizace k tomu nejlepSimu Salku
Cerstve pripravené kavy presné takové, jakou mate
radi.

U modelll EA875, EA876 & EA877 mate navic
moznost vytvofit si nékolik plné pfizplisobitelnych
uzivatelskych profild a ulozit si tak své nejoblibenéjsi
napoje vcetné svého osobniho nastaveni a nazvu
prilezitosti. Jisté vas také potéSi moznost podbarvit si
okamziky s kavou svou oblibenou barvou &i nastaveni
svého oblibeného zplisobu zobrazeni.

Modely EA876 & EA877 prosly upravou pro zasadni
snizeni jejich hluénosti. Vyuzity byly nové materialy
soucasti kavovaru, jeho plasté i tésnéni tak, aby byl
od mleti po samotnou extrakci co nejtissi. Doprejte si
tak svou ranni kavu v tichu a pohodé.

Jednou z nejzasadnéjsich funkci modelu EA877

je pak moznost pripravy ledovych receptu, ktera je

v této cenové hladiné zcela unikatni. Horké dny si tak
mUzete osvézit naptiklad frappé €i nitro kavou.

KRUPS Intuition — kévovar, ze kterého se stane
z pristroje dalsi ¢len vasi domacnosti.

www.krups.cz
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Kavovary s intuici

KRUPS nazvana Intuition ma
velky barevny dotykovy displej,
komfortni ovladani a spoustu
pokrogilych funkei, jaké Ize
zakazniky ocekavat. Unikatni je
ale jednou véci — specidlni LED
listou, kterd méni barvy podle
toho, co kavovar potfebuje

od uZivatele (udrzbu apod.).
SouEasné se barva méni podle
nastaveného uZivatelského
profilu. Chcete se dozvédét vic?
Podivejte se na nase
prezentacni video.

i VIDEO i

https://bit.ly/krups2021

Léty provéienj mléény systém
Znacka De'Longhi se uZ vice nez
15 let drzi v zakladu stejného
reseni mlécéného systému, ktery
pouze postupné vylepSuje a zdo-
konaluje. Odnimatelnd nadoba
na mléko s integrovanou parni
tryskou a €iSténim jednim stis-
kem funguje bezvadné od svého
uvedeni, a firma tak nemusela
vymyslet Zadny jiny systém, jako
nékteri jeji konkurenti. Na fotce
kévovar z Fady Dinamica Plus
ECAM370.70.B s barevnym
dotykovym displejem a piné
automatickou pripravou

12 prednastavenych receptd.
Koupite ho za 18 990KE.

Miécna péna je alfou a omegou

Velmi dilezitym a mnohdy prehliZenym aspektem pri
vybéru plnoautomatického kavovaru je kvalita mléc-
né pény, ktera musi byt tvorena z mikrobublinek, za-
jistujicich kompaktnost, stabilitu a stalost. Péna ne-
smi béhem par minut od pripravy spadnout, nesmi
skrze ni propadnout cukr, naopak by ho méla udrzet.
Pfi tradicnim zptisobu pfipravy pomoci parni trysky
ma uzivatel vSe pod kontrolou a jde i o jeho um a cit.
U plnoautomatu vSe zalezi na vyrobci kavovaru a sys-
tému, ktery vyvine, abyste vy mohli pouze a jen mac-
kat tlacitko. Mlé¢na péna je pro vyrobce i s ohledem
na rychlé kazeni mléka, jeho ulpivani a zasychani sku-
tec¢nou vyzvou. Urcité nelze jasné rict, Ze jedna urci-
ta znacka nabizi nejlepsi feSeni. Zadny z mlécnych
systémi vas zcela nezbavi manualni péce o nékteré
jeho ¢asti ¢i jejich pravidelnou vyménu (napr. u va-
riant s hadickou nasavajici mléko je vhodné ji par-
krat do roka vymeénit za novou). Obecné vsak plati, ze

drazsi modely pouzivaji vyspélejsi technologie, at uz
jde o samotné pénéni, nebo tdrzbu celého systému.
Je to také jeden z dvodi, pro¢ nekupovat nejlevnéjsi
stroj a radéji si priplatit.

Kdyz budeme konkrétni, lidr ¢eského trhu De’Lon-
ghi pouziva u svych kavovard vyhradné jeden auto-
matizovany systém pénéni mléka. Nazyva ho jako
LatteCrema a tvori ho odnimatelna nadobka, kterou
po pouziti muizete skladovat v lednici. Vyhodou toho-
to feSeni je snadna Gdrzba integrované parni trysky
pouhym otocenim ovladace - systém se vycisti horkou
vodou a parou. Nadobku je potreba casto Cistit, stejné
jako silikonovou trubicku, ktera mléko nasava. Pozor-
nost byste méli vénovat i mistu, kde se nadobka pri-
pojuje k parnimu vystupu na Celni strané kavovaru -
mléko zde ma tendenci ulpivat a usychat. Tato mista
je proto potteba udrzovat Cista.

Svycarska JURA vsazi na celkem prosty systém s na-
savanim mléka pomoci hadicky do mlécné trysky. Po-
dobné resi pripravu pény také KRUPS, Nivona, nékte-
ré modely Siemens a dalsi znacky. Mezi sebou se pak
lisi zptisobem cisténi celého systému. Nejvyssi stupen
automatizace ma u nejnovéjsich modela JURA, kde
jen nasypete specialni tablety do dodavané nadobky
a o cely hygienicky proplach se postara kavovar sam.
U vétSiny kavovart s hadickou je ale potfeba pravidel-
né mlécny vystup na kavovaru rozebrat a umyt pod
tekouci vodou.

Nékolik riznych mlé¢nych systémi ma u svych ka-
vovart Philips, pod ktery spada také znacka Saeco.
Najdete zde nasavani mléka hadickou, odnimatelné

Automatika, nebo manudl?

Kdo Fesi dilema, zda poridit pinoautomaticky kévovar, nebo radgji
zvolit model s tradicni parni tryskou, protoZe si chce obEas procvicit
takzvany latte art, tedy kouzleni se vzorci a jednoduchymi obrézky
na cappuccinu, ma konecné mozZnost poridit FeSeni ,dva v jednom”.
Novinka tradicni italské znacka Gaggia v podobg inovovaného modelu
Accademia méa profesiondlni parni trysku i karafu na miéko s funkci
automatického pénéni. Co pouZijete, je zcela na vés. Kévovar prévé
dorazil na trh a prodéva se za 43 490 K¢.
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nadobky pripojené primo ke kavovaru ¢i velmi jedno-
duchy systém LatteGo s otevienou nadobkou, ktery
sice nevytvari tu nejkompaktnéjsi mléénou pénu, ale
u zakaznikd boduje snadnym ¢isténim.

A zapomenout nesmime jeSté na némecky Sie-
mens, ktery kromé mlééného systému s hadickou
a nasavanim z externi nadoby nebo primo krabice na-
bizi vybrané kavovary ve verzi ,,integral“ s odnimatel-
nou nadobkou. Ta se zasouva caste¢né do kavovaru.
Na rozdil od LatteCrema od De’Longhi ale neobsahuje
nadoba parni trysku - mléko je nasavano do kavovaru

a mlééna péna do $alku mifi z kombinované vypusti.
Obecné miizeme konstatovat, ze drazsi modely ka-
vovard vytvareji kvalitnéjsi mlécnou pénu, ktera déle
drzi tvar. Soucasné ma u nich uZivatel vice moznosti
v nastaveni irovné pénéni. Nehled€ na vétsi miru au-

tomatizace v oblasti idrzby.

U mljnku zilezi na vice vécech neZ jen materidlu kamenii
Véénym tématem, nejen pokud jde o automaty, ale
i mlynky samostatné, je to, zda jsou lepsi keramické
mleci kameny, nebo ty ocelové. Vétsina vyrobcu voli
spiSe ocelové, protoze jsou méné nachylné k poskoze-
ni, pokud se mezi kavovymi zrny nachazeji néjaké ne-

INZERCE

Cistoty (vétvicky apod.) - to je typické u nejlevnéjSich
kav, které producenti s ohledem na nizkou cenu di-
kladné necisti a nevénuji jejimu zpracovani tolik po-
zornosti. Keramické mlynky se zase pfi mleti méné za-
hfivaji, coz byva jeden z hlavnich argumenta zastancti
mlecich kament z tohoto materialu.

Jenze do této debaty v posledni dobé vstoupil jesté
jeden faktor. Mechanicky ovladané mlynky bez ohle-
du na typ kamenti byly u nejnovéjsich a nejvyspélej-
Sich kavovard nahrazeny elektronickymi. Donedavna
jsme byli zvykli, Ze se hrubost mleti méni pomoci né-
jakého ovladace primo v oblasti zasobniku kavy. Navic
vyrobci zdliraznovali, Ze nesmi uzivatel hrubost mé-
nit, pokud kavovar zrovna nemele, protoze hrozi za-
dreni a poskozeni kamenti.

Zménu na trh pfinesly firmy De’Longhi a JURA,
o néco pozdé€ji pak i Siemens, kdyz ve vybranych mo-
delech nasadily novéjsi elektronicky rizené mlynky,
u nichz hrubost mleti nastavujete prfimo na displeji
kavovaru. JURA a Siemens jdou jesté dal v tom, Ze je-
jich elektronické mlynky umi zménit nastaveni ihned
takiikajic ,,kavu od kavy“. Dokonce si mtizete vytvorit
v menu vlastni verzi napoju liSici se nejen objemem,
intenzitou aroma, teplotou vody, ale i hrubosti mleti.

\yspély mljnek s elektronicky
Fizenjm chodem

V kévovaru JURA Z10 se
nachazi novy typ mlynku nazvany
jako P.R.G. Za zkratkou se
skryva anglicky nazev Product
Recognising Grinder, kterou
déva vyrobce najevo, Ze mlynek
respektuje rliznd nastaveni
hrubosti pro rdzné druhy
napojl. UZivatel si mize pfimo
v menu kavovaru vybrat pro
ranni kdvu jinou hrubost nezZ pro
odpoledni, pFicemZ neni potieba
pri pripravé pak nic manuaingé
upravovat. Kévovar upravi pro
dany ndpoj hrubost pomleti zrn
zcela automaticky.

Novy kavovar Z1 O

pro kavoveé speciality

hot & cold

' 4

jura.com
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Pro¢ maji domaci
kavovary tlak
15 neho 20 bari?

Espresso se pFipravuje
standardné ze 7 grami
kavy, pres kterou je

v pakovém kdvovaru
protlacena béhem 20 aZ
30 vterin 90°C voda pod
stélym tlakem 9 bar,
pricemZ se do Salku ex-
trahuje cca 25 az 30ml
tekutiny. Pro¢ onéch

9 bard? Jednoduse proto,
Ze jde o optimalni tlak,
aby mél vysledny népoj

v Salku lahodnou chut

a z pomleté kavy se ex-
trahovalo maximum chuti
bez prilisné horkosti. Ted
se asi ptate, z jakého
divodu ma tedy vétSina
domacich kavovard, at
uZ automatickych, nebo
pakovych, tlak 15 nebo
dokonce 20 bard. Jedno-
dusSe proto, Ze jde o tlak
vody v bojleru, zatimco
onéch 9 bar(l v pFipadé
profesionalnich strojl se
tyka tlaku v hlavé kavova-
ru, tlaku, pod kterym je
realné extrahovana kava.
Domaci kavavary maji niz-
§i pofizovaci cenu a jejich
konstrukce tedy nem(iZe
byt stejné kvalitni jako

u profi stroje za 100 ti-
sic. Ackoliv je v bojleru
tlak onéch 15 nebo

20 bar(, ve sparovaci
jednotce automatu nebo
hlavé pakového stroje je
uz tlak niZsi, protoze ho
tato kategorie kdvovar(
neni schopna udrzet.
Kdyby meély v bojleru

9 bar(, pres kavovy puk
by prochazela voda pod
tlakem nizSim a nevzniklo
by espresso. Zvysenim
tlaku je tedy zajiSténo,
aby extrakce samotné
kavy probéhla pod tlakem
9-10 bard.

Aktualné nabizi tuto funkci modely Siemens z rady
EQ.900, kavovar JURA Z10 a v pristim roce ji nabidne
chystana nova vlajkova lod JURA GIGA 10. U kavova-
rd De’Longhi se zména hrubosti nastaveni projevi az
po dvou az tfech vydejich kavy - elektronicky mlynek

maji jeji modely Maestosa a PrimaDonna Soul.

Moznosti nastaveni a personalizace

PrestoZze mohou vypadat kavovary za 8 tisic i 40 tisic
na prvni pohled podobné, panuji mezi nimi velké roz-
dily nejen u mlynkd a mlécnych systémii. Drazsi ka-
vovary jsou obvykle vybaveny barevnym dotykovym
displejem, ktery neni pouhou efektni véjickou. Dis-
plej vyrazné rozsiruje moznosti nastaveni kavovaru,
protoZe na ném lze zobrazit velmi komplexni ovlada-
ni véetné spousty detailnich nastavent, kterymi jedno-
dussi stroje s tlacitky nedisponuji.

Zakladnim prvkem jsou jiz delsi dobu takzvané
uzivatelské profily, mezi kterymi lze prepinat, a podle
toho si nechat zobrazit upravenou nabidku napojt dle
preferenci daného ¢lena domacnosti. Obecné muze-
me fict, Ze mira ,customizace“ napojii a samotného
menu se odviji od ceny kavovaru. U modelti s cenou
cca 30 tisic a vyssi uz mizete ocekavat i funkce, jako
je ulozeni vlastnich napoju s vlastnim nazvem a kon-
krétnimi Gpravami objemu, aroma, teploty, mnozstvi
mléka, pripadné€ i hrubosti pomleti zrn. JednodusSe si
miuZete i ndpoje duplikovat a nasledné dale upravo-
vat, abyste na displeji napriklad méli jak ranni verzi
cappuccina, tak odpoledni, pokud v raznych fazich

Velky displej neni zhyteény luxus ) i
Vzhledem k tomu, kolik funkci @ moZnosti ia VIDEO i
Uprav ndpojl nejvyssi modely kavovar( na- E E
bizeji, je u nich velky displej velmi dulezitym

prvkem. Nejde o efektni zbytecnost, s niz f
by se snazil vyrobce pouze upoutat vasi

pozornost. Na velkém displeji jsou veskera E _

podrobna nastaveni prehledna. Na ob- https:/bit.ly/maestosa
razku vidite displej kavovaru Maestosa

od De'Longhi. Displej mé dhlopricku 5 palct.
Podrobnd prezentace kavovaru a jeho funkci
v nasem videu.

dne preferujete odlisSny chutovy charakter napoje.
Soucasné mivaji drazsi kavovary funkci konektivity,
takZe je spojite s chytrym telefonem a veskera nasta-
veni miiZete provést pohodIné v aplikaci. Ocenite to
hlavné pfi pojmenovavani vlastnich napojti, protoze
na telefonu se tukaji pismenka urcité 1épe nez na dis-
pleji kavovaru.

CISTENI A GDRZBA JSOU NEMENE DOLEZITE
Automaticky kavovar je pristroj, ktery pracuje s vo-
dou, organickym materialem, jako je kava a mléko,
teplotou a tlakem. Jde o kombinaci, ktera nema v ram-
ci domacich spotrebic¢li skoro obdoby a ma na dany
pristroj vysoké naroky. Zbytky kavy mohou plesni-
vét, mléko kysnout a zasychat, vodni kdmen blokovat
vodni cesty... Nemluvé o sparovaci jednotce, ktera se
musi posunout pod mlynek a nasledné zménit pozici,
aby mohla byt kava extrahovana vodou pod tlakem.
To v$e pochopitelné zvySuje moznost poruchy a sou-
¢asné vyzaduje neustalou péci. Kavovary nastésti pro-
vedou spoustu véci za vas. Pfesto nemtiZete ocekavat,
Ze budete neustale jen mackat tlacitko pro vydej kavy,
aniz byste provedli sami nékterou nezbytnou tadrzbu.
0 to déle vam bude kavovar slouzit. A ¢istota pristroje
ma pochopitelné nemaly vliv také na chut kavy v §al-
ku a kvalitu mlécné pény.

Cistici programy
Zakladni proplachy kavovych cest véetné vypusti pro-
vadi vSechny automaty samy - pfi spusténi a vypnuti.
Samozrejmé miiZete tento proplach spustit i manual-
né, ale neni to nutné. Nékteri vyrobci umoznuj vypust
casteCné rozebrat a manualné vycistit.

Vétsi pozornost byste méli vénovat mléénému
systému. U automatickych modeli s klasickou parni
tryskou je Gidrzba jednoducha. Trysku otfete Zinkou

Cisténi mléénych cest

Kévovar JURA EB, ale i dalsi vybrané modely z dilny Svycarské znacky
maji nové zcela automaticky systém pro GiSténi mlécného systému.
Nasypete tablety do nadobky, pFipojite hadicku a kdvovar uz vée udéla
za vas. Pak jen vylijete vodu do odpadu.
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nebo mokrym hadrikem, nasledné aktivujete vydej
pary naprazdno. Pokud jde o plnoautomatické kavo-
vary, zde se ¢iSténi odviji od toho, jaky mlécny systém
maji. VSechny modely na trhu maji néjaky automati-
zovany proplach. A vSechny vyZzaduji, abyste urcité
¢asti jednou za ¢as rozebrali a manualné vycistili.

Jak uz jsme psali v predchozi ¢asti, nejen u De’Lon-
ghi, ale i dalsich znacek a jejich modeld s odnimatel-
nou nadobkou je dilezité ji pravidelné rozebrat a vy-
Cistit. Pokud budete mléko jen dolévat, za par dnil
zjistite, Ze kysne a kazi se od star§iho zbytku, ktery
v niddobce zustal. Nékteré firmy, jako JURA, dodavaji
specialni ¢istici roztoky nebo tablety pro ¢isténi mléc-
nych cest - vysledkem je i hygienicka ¢istota. U vSech
znacek bez vyjimky plati, Ze tidrzbu mléc¢ného systé-
mu nesmite podceniovat, jinak nebudete mit v salku
kvalitni napoj.

Cisténi sparovaci jednotky

Vétsina automat(i na trhu ma vyjimatelnou sparova-
ci jednotku, kterou byste méli alespon jednou za ty-
den oplachnout pod tekouci vodou a ocistit houbi¢-
kou ¢ast, kam pada kava z mlynku. Samoziejmé bez
pouziti saponatu. KRUPS nebo JURA vyjmuti ,,sparo-
vacky“ neumoznuji a rad€ji voli automatické cisténi,
které provede sam kavovar. Je pro néj ale potreba do-
kupovat Cistici tablety.

Cisténi pomoci tablet
Nejen znacka KRUPS preferuje Gisténi kdvovych cest i sparovaci
jednotky pomoci specialnich tablet, které maji i odmastovaci Ucinek.

Cisténi mljnku

U samostatnych mlynkd byva cisténi celkem jedno-
duché pomoci dodavaného stétecku. U automatt, ale
i pakovych kavovart s integrovanym mlynkem je situ-
ace komplikovanéjsi, protoZe je mlynek vétsinou za-
kryty a nachazi se pod zasobnikem na zrna. Rozebi-
rat kavovar urcité nedoporucujeme, abyste neprisli
o zaruku. Moznosti vycisténi konzultujte s prodejcem
nebo vyrobcem. Rozhodné do automatického kavo-
varu nesypte popularni ¢isti¢ mlynku Grindz vyrabé-
ny z obilovin a dalsich organickych materialti. Pomle-
ta smés by v pripadé automatu zamifila do sparovaci
jednotky. Jelikoz pri kontaktu s vlhkosti nabobtna,
mohly by jeji zbytky kavovar poskodit.

Odvapiiovani

V nasich podminkach s velmi tvrdou vodou je pravi-
delna dekalcifikace kavovaru nutnosti. Stroj si o od-
vapnéni sam rekne a vy byste ho neméli urcité ignoro-
vat. Dekalcifikator pro své kavovary dodavaji vSechny
znacky - nékteré v podobé roztoku a nékteré v podo-
bé prasku rozpustného ve vodé.

Vodni filtr
Snad vSechny automatické kavovary na trhu dnes
umoznuji vlozit do nadrzky vodni filtr. PfestoZe ne-
jsou filtry zrovna nejlevnéjsi a vydrzi jen asi tfi mési-
ce, doporucujeme je kupovat a ménit. Jejich pouZziva-
nim prodlouZite Zivotnost kavovaru, snizite frekvenci
odvapriovani a v neposledni fadé vylepsite chut kavy.
Vybavenéjsi a vyspélejsi kavovary pouzivaji filtry
s ¢ipem, takZe nemusite v menu kavovaru vloZeni no-
vého filtru nastavovat a potvrzovat. Kavovar pozna
jeho pritomnost sam.

Proc nekupovat
automaticky
kavovar

na internetu neho
v Fetézci?

V béZnych obchodech
nejsou kavovary zapojeny,
takze nemiiZete vyzkouset
jejich funkce a ochutnat
kavu. Pri objednavce pres
internet pak uz viibec
nevite, co kupujete.

U nékterych spotrebic
to tolik nevadi. U kavova-
ru ovsem doporucujeme
zajit do specializované
prodejny, kde maji
kavovary zapojeny a vy se
mUiZete presvedcit o tom,
jak kvalitni mléénou pénu
délaji, na co si dat pri
pouzivani pozor, jakou
UdrZzbu kavovar vyZaduje
a tak dale. Tato rada se
tykd hlavné téch, kdo
chtéji do kdvovaru inves-
tovat sumu 15 O00KE
nebo vyssi.

JE UYHODNEJSI KAPSLOUY KAVOUVAR, NEBO AUTOMATICKY S MLYNKEM?

s Plnoautomaticky
s Automaticky kévovar .
Kapslovy kdvovar , kdvovar na zrnkovou
na zrnkavou kavu .
kavu
B&Zna porizovaci cena 2 000Ke 7 000Ke 15 000Ke
Zivotnost kévovaru 9 000 salka 15 000 salka 15 000 salka
Cena 1 kévy (74) 8Ke 3Ke 3KE
E?"‘OVE néklady na provoz 74 000Ks 52 000Ks 60 000Ks
dvovaru
Néklady na 1 kévu se
ze’ipoctenouvporlzovacl cenou 8.00Ks 3.46Ks 4,00Kg
kdvovaru (pfi zohlednéni
Zivotnosti)
*Pofizovaci cena kdvovaru a naklady na mnoZstvi kdv dle jeho Zivotnosti.




Rada pakovy
La Spe

Objevte kouzlo |

Kazdy druh zrnkové kavy potiebuje specifické
nastaveni mlynku. Aby bylo dosazeno vzdy per-
fektnich vysledki v $alku, ma kavovar La Speci-
alista mlynek s 8 stupni nastaveni hrubosti mleti.
Chytré senzory navic zajisti konzistentni davku
kavy pro jedno nebo dvé espressa. Vyjimatel-
ny zasobnik na kdvova zrna ma kapacitu 250 g
a unikatni ¢idlo “Senzor kavovych zrn“ vas infor-
muje o nedostatku kavy v zasobniku.

Kazdy druh kavovych zrn vyzaduje specifické
nastaveni teploty vody. La Specialista nabizi az
5 teplotnich profilti, coz odpovida rozsahu teplot
mezi 90 a 98 °C. Technologie ,, Aktivni kontrola
teploty“ pak zajisti, aby vybrana teplota byla sta-
bilni v pribéhu pripravy, a tim zajisténa i idealni
extrakce kavy. Dvé nezavisla topna télesa zajistuji
pripravu kavy a mléka bez jakychkoliv prodlev.

Dulezitym krokem pro dokonalé espresso je kon-
zistentni upéchovani pod spravnym tlakem. Aby
nedochazelo k tomu, Ze je kava ve filtru utlacena
prilis nebo naopak pfilis malo, pomtize ,,Chytra pé-
chovaci stanice“. Mleti a péchovani je provadéno
uvnitf kavovaru, takze v okoli pristroje neni roz-
sypana kava a okoli kdvovaru zlstane vzdy éisté.

Design kavovaru rozhodné zaujme na prvni pohled, provedeni je z nerezové oceli
v kombinaci s pochromovanymi detaily. Nadrzka disponuje objemem az 2,5 | a sen-
zor predem upozorni na nedostatek vody. V baleni kavovaru najdete konvi¢ku na
mléko, odvapnovaci prostiedek, stétecek a sitka pro jeden nebo dva salky. U ka-
vovaru La Specialista Arte je soucasti péchovadlo, set na péchovani a podstavec
na espresso Salky.




ich kdvovard
cialista DeLonghi

<avového ritualu

La Specialista nabizi az 6 prednastavenych recep-
tu, které je mozné si zvolit na digitalnim panelu.
Pro milovniky éerné kavy je k dispozici america-
no, kava a espresso. Nadsenci do mléénych na-
poju uvitaji ndpoje cappuccino, flat white a latte
macchiato. Kavovar disponuje funkci “Dynamické
predspareni”, které zajisti optimalni vlhkost kavo-

vého puku pired samotnou extrakci.

Inovované sitko u kavovaru La Specialista jiz nema

dvojité dno a proto je mozné pracovat s vétsim

| | mnozstvim namleté kavy. Sitko na jednu porci po-
jme az 12 gramu, dvojité sitko az 20 gramu kavy.

Davku lze jednoduse prizplisobit otoéenim kolecka

na ovladacim panelu.

Pomoci inovované trysky na pénéni mléka na-
Slehate mlécnou pénu presné podle vasich
predstav. Tryska inspirovana profesionalnimi
kavovary zajisti priméfeny objem pary pro na-
Slehani hedvabné textury s mikrobublinkami,

idealni pro chvilku kreativity s LatteArt.

Pro ty, ktefi si chtéji doprat mlééné napoje bez namahy, je k dispozici
automaticky systém pénéni mléka. LatteCrema systém vyuziva osvédce-
nou technologii a vytvari krémovou mléénou pénu s dokonalou hustotou,

ktera vydrzi az do posledni kapky.
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ALTERNATIVNI PRIPRAUA
S DURAZEM NA JEDNODUCHOST

V poslednich letech vyrazné stoupl zajem o alternativy ke kapslovym kavovarim nebo automatickym
modeldm. Mezi nejvyraznéjsi trendy patri nastup pakovych modell s integrovanym mlynkem, kde znacce

Sage postupné pribyla nema

razky dlouho prehlizené prekapavace nebo moka konvicky.

Rada kdvovarii La Specialista
Italskd znacka De’Longhi

nabizi aktualné tFi modely
pakovych kavovard s integro-
vanym mlynkem. Vlajkovou

lodi je La Specialista Maestro
s urgitymi prvky automatizace
vEetné mozZnosti automatické
pripravy mlééné pény. Prodava
se za 36 990KE. Zlatou stfedni
cestu tvori La Specialista
Prestigio s chytrou péchovaci
stanici a cenou 20 990 KE.
Cenové nejdostupnéjsi je model
La Specialista Arte, nové
nabizeny i v zelené nebo Zluté
barvé, ktery je pIné manudlni.
Vsechny stroje predstavujeme
v naSem videu.

i VIDEO i

ORera]
G
Okstie

https://bit.ly/laspecialista2022

Jinych zptisobi extrakce kavy, nez je ten italsky pod
tlakem, existuje spousta a v minulych letech jsme se
jim ve specialech vénovali. Letos jsme se rozhodli vy-
ménit povrchnéjsi popisy vétsiho mnozstvi metod
za podrobnéjsi text o tfech druzich pripravy, které
na trhu rezonuji. Prvni z nich neni vyloZenou alter-
nativou, protoZe jde o pakové modely na espresso,
které se od vétsiny nabidky na trhu lisi integraci za-
sobniku na zrna a mlynku. Rozhodli jsme se jim ov-
Sem vénovat prostor, protozZe jsou jednak na vzestupu
a jednak jde o zajimavé feSeni pro ty, kdo nechtéji au-
tomat a maji zajem o manualni proces pripravy espre-
ssa, s nimz jim kavovar v nékterych ohledech vyraz-
né pomuze.

Pakové kavovary s mljnkem

Naroc¢néjsi kavovi entuziasté, kteri jsou ochotni do do-
maci pripravy kavy investovat néco malo pres 10 000
korun anebo vic, mohou sdahnout po jedine¢né kom-
binaci pakového kavovaru a mlynku. Nejde v Zadném
pripadé o kompromisni reSeni, protoZe mate plnou
kontrolu jak nad mletim, tak extrakci. U levnéjSich
modeld samoziejmé necekejte takové mnozstvi nasta-
veni hrubosti mleti jako od poradného samostatného
mlynku. Celkové ale tyto stroje opravdu prili§ kom-
promisu nedélaji.

a konkurence. V segmentu alternativ k espressu pak zacinaji opét vystrkovat

Pomérné dlouho méla v této kategorii monopol
znacka Sage, ale pred tfemi lety ji pribyla zasadni
konkurence, kdyz do tohoto segmentu vstoupila spo-
le¢nost De’Longhi. Na prvni vlastovku navazaly po-
stupné dalsi modely a vznikla cela nova rada La Spe-
cialista, ktera aktualné ¢ita konkrétné tfi kavovary
ve tfech riiznych cenovych kategoriich. Sage ma port-
folio pochopitelné jesté mnohem pestrejsi, protoze
se tomuto typu kavovard vénuje spoustu let. Nejvys-
$i model Sage Oracle Touch lze dokonce povazovat
za takovy pakovy automat, protoze ma kavovar doty-
kovy displej, automaticky po umleti zrn provede je-

Poloautomatickyj pakovyj kavovar

Prace s pakovym kavovarem neni samo-
ziejmé tak jednoduchad jako s automatem.
Kdo touZi po stroji, ktery mu s pripravou
maximalné pomUZe, ale na druhou stranu
poskytne vSechny vyhody pakového stroje,
mohl by ho zaujmout nejvy5si madel znacky
Sage zvany The Oracle Touch. Kavovar ma
barevny dotykovy displej, na kterém vés
pripravou vede a zobrazuje i spoustu rad a pokyn(. Po pomleti zrn
kavu sam upéchuje a dokaZe pénit mléko bez asistence uzivatele diky
integrovanému cidlu teploty. Na displeji jen vyberete stupen napénéni
a teplotu. Jakmile je hodnot dosaZeno, kavovar parni trysku vypne.
Prodava se v Cistém nerezu a matné cerné, a to za 62 990 K&. Podi-
vejte se na prezentaci vybranych model( Sage véetné Oracle Touch

v nasem videu.

i VIDEO i

O 40

https://bit.ly/kavovar-sage
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jich upéchovani a najdete u ného zjednoduSené pé-
néni mléka s parni tryskou disponujici teplomérem.

Nejvys$si model De’Longhi La Specialista Maest-
ro sice nepéchuje kavu automaticky a musite pou-
Zit paku na boku kavovaru, ale italska firma k nému
zase pribalila systém LatteCrema. Vedle tradi¢ni par-
ni trysky lze tedy vyuzit plné automatické pripravy
mlécné pény - staci pripojit nadobku s mlékem stejné
jako u plnoautomatickych modeld De’Longhi.

Filtrovana kava

Mozna se vam zda zvlastni, Ze radime do c¢lanku vcel-
ku béZnou a tradi¢ni metodu pripravy, nicméné si zde
svou pozici zaslouZi. V nasich konc¢inach je totiz znac-
né podceniovana, i kdyz poslednich par let zazila ur-
¢itou renesanci. Dnes tuto kavu serviruji i ty nejlep-
§i kavarny a kvalitni filtrovana kava je mezi kavovymi
gurmany vyhledavana.

Prekapavac je cenové dostupny typ kavovaru, kte-
ry vytvari chutové slabsi kavu, ktera je vhodna hlav-
né v roli ranniho Zzivotabudice. Priprava probiha po-
mérné jednoduse - kavovar ohfiva vodu a nechava ji
protékat pres mletou kavu ve filtru. Napoj tece nejcas-
té€ji do sklenéné konvice, ktera byva zespodu ohfiva-
na, aby si kava udrzela teplotu. Nékdy byva dodavana
termokonvice. Naprosta vétSina prekapavacu na trhu
nema presné rizenou teplotu - vétSinou pres kavu
protéka voda o niZsi teploté, neZ by bylo tfeba. Resi to
vyspélejsi modely prekapavact s vyssimi cenami. Né-
které pak maji dokonce integrovany mlynek a pro ka-
7dou extrakci kavu ¢erstvé pomelou. Ze by nékdo ku-
poval ke klasickému prekapavaci jesté mlynek, neni
urcité bézné. Modely s integrovanym mlynkem jsou
tak vitanou novinkou.

Existuji ovSem prekapavace bez elektrického napa-
jeni. PouZzivaji se tak, ze vodu ohrejete sami a naléva-

te pres filtr. Mezi nejpovedenéjsi fradime urcité slav-
ny Chemex.

Moka konvicky

Italska klasika, kterou naleznete snad v kazdé tamni
domacnosti bez ohledu na dalsi typy kavovard. Os-
mihranna konvicka, kterou lze bud pouzivat na kla-
sické plotné, nebo ma sama integrované topné téleso,
je reprezentovana hlavné znackou Bialetti, s niZ pro-
nikla do celého svéta. A jak funguje? Konvicku otevie-
te, vySroubujete vnitfni ¢ast, nalijete vodu, horni dil
vratite na misto a nasypete do né€j na kavovy filtr mle-
tou kavu. Zahfivanim je voda pod tlakem cca 1 baru
hnéna pres kavu vzhiru, kde zistava v horni nadob-
ce. Pak uz ji Ize servirovat. Kava ma intenzivnéjsi chut
nez ta prekapavana, ale ne tak silnou, jak jsme zvyk-
li z espressa. Vyborné se hodi napriklad pro ranni $a-
lek k snidani. Moka konvicky se prodavaji uz od zhru-
ba 500 K¢.

Pretlakova, nebo
nepretlakova?

U pakovych kavovard se
Casto Fesi téma pretlako-
vych (dual wall) a ne-
pretlakovych (single wall)
sitek. Prvni jmenovand
pouzivaji profesionalni
kévovary, ta druha vznikla
pro doméci stroje, aby
pomohla uzivatellim

i na levném kavovaru
vykouzlit na espressu
cremu (pénu). Tyto filtry
prominou uZivateli mensi
konzistenci v mleti zrn

a prace s nimi je jedno-
dussi, aniZ by uZivatel
musel pronikat do oné
,magie jménem extrakce
espressa”‘. Nepretlakova
sitka chyby nepromijeji

a je potreba se naucit
pracovat s nastavenim
mlynku, upravovat ho
podle zakoupenych zrn

a mnohem vice expe-
rimentovat, aby ¢lovek
dosdhl poZadovaného
vysledku. Odmeénou je ale
pravé italské espresso

s cremou a plnou chuti.

Nejvyspélejsi prekapavac

na trhu

Chystany kdvovar némecké
znacky Severin, kterého se
dockdme na ceském trhu v pris-
tich tydnech, stoji skutecné

za pozornost. Vedle prémiového
provedeni v nerezu a elegant-
niho designu je u ného duleZitd

i technologicka cast. Kévovar
ma totiZ integrovany zésobnik
na zrnkovou kdvu a mlynek. Sou-
Casné velmi pfesné kontroluje
teplotu vody, aby neprotékala
pres kdvu nedostatecné ohra-
ta. Predpokladana cena je

6 990KE. S kdvovarem jsme
se iz sezndmili a brzy vydédme
jeho video prezentaci na nasSem
youtubovém kanélu @ sellcz.
Sledujte nas!
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& VIDEO g | »Pdakas mlynkem® v osvézujicich harvach
E.'E?E Pakouy kdvovar s mljnkem De’Longhi La Specialista Arte EC9155.GR

g: Rada kévovart La Specialista od De’Longhi chce oslovit opravdové milovniky kdvy, které nebavi ten-
to ndpoj jen popijet, ale také pripravovat. Cenové nejdostupnéjsi piné manudini model s prizviskem
E_ " Arte se uZ néjakou dobu proddva. Nové je dostupny i ve vyobrazené svétle zelené, pripadné svétle
hpsi/bitly/laspecialista2022|  ZIUEE barvé. Tato provedeni jsou v prodeji exkluzivné jen na oficialnim webu znacky De’Longhi.
Kavovar ma integrovany mlynek s 8 nastavenimi hrubosti, umoZiuje zvolit 3 stupné teploty vody
a ma profesionaini parni trysku MyLatte Art. Vrchni strana kdvovaru skryva za vyklopnymi dvirky
prostor pro rizné dodavané prislusenstvi. Soucdsti dodavky je tamper, podlozZka usnadriujici pé-
chovani a trychtyr zajistujici, aby kava pri mleti spadla skutecné do filtru. Doporucujeme zhlédnout
nasi prezentaci kompletni fady La Specialista.

Doporucena cena: 12 990Ké

i VIDEO i
Nejispésnéjsi kavovar Swjcarské znacky [=]'P=[u]
Plnoautomatickyj kavovar JURA E8 by
Znacka JURA uvedla uvedla na trh uz pfed casem inovovanou verzi svého nejprodavanéjsiho E ol
modelu EB. Co vylepSeny model prinesl nového, mizZete vidét i v naSem videu. Staci naskenovat ==
https://bit.ly/e8-2020

QR kad nebo zadat odkaz do prohlizece. Pokud bychom méli zminit nékolik kliGovych véci, je to
urcité novy typ mlynku Professional Aroma Grinder s jesté kvalitnéjsim pomletim zrn. Zasadnim
vylepSenim je pridani vypusti horké vody primo do vypusti kdvy — vystup je samozifejmé separatni, aby byla voda zcela

Gista. Nova E8 diky tomu pripravuje na stisk tlacitka vétsi kavy typu ,americano”®, u kterych se dopousti espresso

horkou vodou. Nemusite tedy vydej vody aktivovat manudlné. Nechybi moZnost podrobnych Uprav ndpojl i toho, co

bude kévovar ukazovat na prvni obrazovce. Nabidka se m(ize dokonce variabilné ménit podle toho, jak pFistroj pou-

Zivate a které kavy pripravujete nejcastéji. JURA také vylepSila Gisténi mlécénych cest — nyni probihd cely proces automaticky bez
asistence uZivatele v pribghu €isténi. JURA EB8 je dostupna v bilém, dark inox a stibrném (na fotce) provedeni.

Doporucena cena: 31 990Ke

& VIDEO & Kavovar s intuici
E E KRUPS Intuition Preference+ EA875U10

iy |$ Nejnovejsi Fada kavovar(l KRUPS chce dostdt svému ndzvu Intuition a nabizi velmi intuitivni
ovladéni. Ret je jak o piehledném dotykovém displeji, tak zejména o svételném LED pasu, ktery
E m najdete na Celni strané stroje v jeho dolni ¢asti. Pasek sviti v riznych barvéach podle toho, co
https://bit ly/krups2021 kdvovar od uZivatele potiebuje. Kromé toho mlzZete prifadit urcité barvy jednotlivym uZivatel-

skym profilim, a jesté lépe se tak v nabidce zorientovat. Zajimava je i moZnost Upravy nabidky
na barevném LCD displeji — bud Ize zvolit zobrazeni kav klasickym ,dlazdicovym® zplisobem,
nebo v inovativnim madu ,slider”, kdy se pohybujete v menu podobné jako na mobilu, kdyz si
prohliZite fotky. Dokonce si v ramci profilu miZete nastavit, v jakou denni dobu si vybrany napoj
béZné pripravujete, abyste k nému ziskali jeSté rychlejsi pristup. Bude totiZ v dany ¢as zobra-
zen jako jeden z prvnich. Na vybér ma KRUPS vicero model(l v rdznych barevnych provedenich.

Doporucend cena: 19 999KE

Némci posouvaji hranice & VIDEO &
Plnoautomaticky kavovar Siemens EQ.900 TA907R05

Nova nejvyssi Fada kdvovar(li Siemens byla prezentovéna letos na veletrhu IFA vEetné absolutni
vlajkové lodi nabidky. Krétky video vstup a informace o ni najdete v nasi komplexni reportaZi

z veletrhu. Na prvni pohled upoutd stroj pozornost diky svému designu v cele s 6,8" dotyko-
vym displejem. Na ném ma uzivatel na vybér mezi tradicnim (jednodussim) menu a variantou https://bit.ly/ifavide2022
baristaMode pro velmi presnou individualni kontrolu nad jednotlivymi parametry pripravy. Dalsi

zajimavosti je systém beanldent pro prizpdsobeni mleti a extrakce kavy typu zrn a stupni praZeni. Samozrejmosti je
konektivita pomoci wi-fi (systém Home Connect). Co ovSem rozhodné typické neni, je pritomnost 2 zasobnikl na zrna
(270g/ 250 g), pricemz kazdy ma k dispozici vlastni mlynek, aby byla chut kavy vzdy ista a neovlivnéna zbytky kavy z druhého zasaobniku.

Doporucend cena: 77 B90Ke




Prémiove kavovary JURA

Ikonicky model Z10 i dalSi stroje nabizeji jedinecné technologie a funkce

Studené i teplé kavové speciality jednim stiskem
Kévovar JURA Z10 nabidl jako prvni doméaci
automaticky kavovar takzvanou studenou extrakci
kdvy. V pfipadé specialit typu cold brew prochézi
pres kavovy puk ve spafovaci jednotce studend voda
pod vysokym tlakem a impulzné, takze vznika velmi
osvézujici ndpoj, zcela odlisny od klasického espressa,
které byste nasledné zchladili ledem. JURA Z1o z(stava
jedinym domacim kévovarem na trhu s touto funkci,
oz platii pro systém pfipravy studené mlécné

pény, kterd umoznuje jednim stiskem zahdjit vydej
napriklad studeného cappuccina. V pristim roce pak
s touto technologii dorazi na trh nova vlajkové lod
katalogu znacky JURA, model GIGA 1o.

Pochopitelné z(istava zachovana funkce
plnoautomatické pfipravy teplych kav. At uz cernych,
¢i mlécnych. Celkem najdete v menu kévovaru Z1o
neuvéritelnych 32 napoj.

Sparovaci jednotka 8. generace
Mnoho baristl a kdvovych nadsencd nedé dopustit
na pakové kavovary. Pravdou je, Ze lecktery automat
na trhu nedokéZe pripravit srovnatelné aromatické
a chutové vyvazené espresso, jaké dostaneme
z pakového kévovaru. JURA ovéem patii dlouhodobé
ke Spicce na trhu, jak dokladaji i jeji vitézstvi v riznych
testech vcetné dTestu, a model Z10 znacku posouva
w jedté o kus dal, protoZe jako viibec prvni model dostal
% do vinku spafovaci jednotku 8. generace - ta pouziva
@ novou ,3D* extrakci kévy. Co to znamena v praxi?

Voda prochézi pres puk rovnomérné na vice drovnich.
Z Cerstvé pomletych zrn dokéze kavovar ziskat jesté
vice aroma a chuti. A to jak pfi klasické horké, tak
nové studené extrakci.

P.E.P. (Pulse Extraction Process)

Zajistuje optimdlni dobu extrakce tim, Ze v pfesnych
davkach nechéava protékat horkou vodu pomletou
kévou, aby i u objemové malych napojl, jako

jsou ristretto nebo espresso, doslo k uvolnéni co
nejvétsiho mnozstvi chuti a aroma do napoje. Diky
této technologii Ize pfipravit plnohodnotné ristretto
v pohodli domova, a to o objemu 15ml.

Dotykové ovladani a personalizace nabidky

Na nejnovéjsich modelech kavovar( JURA vcetné
modelu Z1o si nabidku ndpojt mlzete kompletné
pfizpdsobit. Bud vsadite na umélou inteligenci, ktera
vam podle pouzivani kdvovaru zobrazuje ty nejcastéji
pripravované kavy, nebo si ve nastavite sami. At uz je to
pocet napojl, pocet obrazovek, ndzvy napojd, ukladani

vlastnich nastaveni pro jednotlivé kavy a tak déle.
Moznosti Gprav jdou tak daleko, Ze si Ize pro vybrany
népoj nastavit hrubost mleti, mnoZstvi vody, teplotu, silu
aroma a u mlécnych kav teplotu mlécné pény, prodlevu
mezi vydejem pény a extrakci kavy a dalsi detaily.

Miynek P.R.G.

PrestoZe na sebe strhl kdvovar Z10 nejvétsi pozornost
diky studené extrakci kavy a pfipravé studené mlécné
pény, mezi profesionaly z oboru prodeje kavovart

se 0 ném hovori predevsim pro jeho inovovany

a elektronicky fizeny typ mlynku P.R.G. (Product
Recognising Grinder). Na rozdil od naprosté vétsiny
automatickych kdvovarl na trhu se nastavuje hrubost
mleti u modelu Z1o elektronicky, nikoliv mechanicky,
a |ze ji ménit ndpoj od napoje, coz u béznych strojd
neni mozné.

CLARIS Smart+

Inovovany vodni filtr CLARIS Smart+ neodstranuje

z vody pouze vodni kdmen, ktery negativné
ovliviuje chut kdvy a usazuje se v kdvovaru, ale nové
zabranuje i tvorbé nepfijemného filmu na vnitfnim
povrchu nadrzky. Jelikoz mé v sobé CLARIS Smart+
zabudovany ¢ip, je vymeéna starého filtru za novy
opravdu hrackou. Kavovar sdm pozn4, Ze je v nadrzce

vymeénény filtr. Upozorni i na nutnost jeho vymeény.

WWW.jura.com
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U automatickych kévovar( je nejproblematictéjsi pouzivani mléka. U jednotlivych znacek se lisi systémy
pro Udrzbu mléénych cest. Jak funguje vase reseni? A jaké jsou jeho vyhody?

KLARA NEUGEBAUEROVA

brand manazerka
De'Longhi

U kavovar( De’Longhi se mlécna péna pripravuje pomoci systému LatteCrema. Jedna se o exkluzivni technologii, ktera au-
tomaticky dodava krémovou, dlouhotrvajici pénu v optimalni teploté. Automaticky systém zvladne napénit jak klasické mléko,
tak dokonce rostlinné alternativy, jako je mandlovy nebo ovesny ndpoj. Karafa umozZiuje nastavit mléénou pénu ve 3 rdznych
Urovnich. Husta péna je vhodna hlavné pro cappuccino, zatimco krémovou byste méli zvolit pfedevsim pro latte macchia-
to. Nastaveni jemné pény pak zase flat white. Pouhym stisknutim tlacitka si tak mdZete vychutnat Sirokou Skalu mléénych
receptd.

Cistani systému LatteCrema funguje zcela automaticky, staéi otogit volisem do polohy ,clean” a kévovar sém spusti Gisti-
ci cyklus. Nadobka je také snadno rozebiratelna a vSechny jeji ¢asti Ize pro vySSi Uroven hygieny vloZit do mycky nadobi.

KATERINA HOLIKOVA

produktova manazerka
Groupe SEB

Kavovary KRUPS vyuZivaji u svych kavovard rad Evidence a Intuition systém Milk Advanced a Milk Expert. Jeho hlavni
vyhodou je jisté jednoduchost pouZiti, pomérné nizké naroky na jeho Udrzbu a v neposledni Fadé kvalita a jemnost vyslednych
napojll, a to bez problému i pfi pripravé dvou ndpojd zaroven.

K pripravé mlécénych napojl staci pouze pripojit trubicku k vypusti kdvovaru a jeji druhy konec ponofit klidné primo do kar-
tonu s mlékem. Cely proces Slehani je velmi rychly a spotiebuje vZdy jen pravé tolik miéka, kolik je potFeba.

Co se udrzby tyce, naSe doporuceni je po pfipravé ndpojd systém prodistit viaznou vodou. Na konci kaZzdého dne pak sys-
tém rozebrat a umyt pod tekouci vodou. Nejedna se vSak o nic narocéného. Navod, jak postupovat, Ize najit na YouTube kanale
znacky KRUPS. Cely proces zabere méné neZ 5 minut a kdvovar je posléze moZné okamZité pouZivat.

PETR EIBL

jednatel
JURA Czech

Znacka JURA klade velky dliraz jak na kvalitu mlécné pény, tak hygienickou Cistotu celého systému. NaSe kdvovary proto pri-
pravuji vysoce kompaktni pénu, kterd drZi tvar a nespadne po par minutdch. Vétsina nasich plnoautomatickych kavovard ma
specialni vypust pro mlécné kavy. U nékterych modelll je kombinovana s vypusti kavovou. Bez ohledu na konstrukci je Udrzba
vZdy jednoducha. A to predevsim u naSich novéjSich modeld, kde jsme systém cisténi vylepsili, aby probihal zcela automatic-
ky. UZivatel musi jen nalit vodu do dodavané nadoby, vhodit do ni Gistici tablety a aktivovat cely cyklus, k nEmuz ho sam kavo-
var v pripadé potrFeby vyzve. Samoziejmé ho miZe spustit i manualngé. KaZzdopadné nasledné uz nemusi kavovaru asistovat,
protoZe vSe je provedeno automaticky. Za ddleZité povaZzuji, Ze ziskalo naSe FeSeni certifikaci od nezavislé testovaci organi-
zace TUV Rheinland, ktera potvrdila vysokou hygienickou drover celého systému. UzZivateldm automatickych kévovard, a to
nejenom téch JURA, bych kaZdopadné doporucil, aby dodrZovali postupy uvedené v ndvodu a UdrZbu nezanedbdvali. Kavovary
JURA obsahuiji systém, ktery vSe zaznamendva a odhali, pokud nékdo ponecha stroj nevygistény ¢i neodvapnény. V takovém
pripadé hrozi porucha, ktera neni chybou samotného stroje. Sprévnou péci o kavovar Ize predejit velkému mnoZstvi technic-
kych potiZi a servisnich zdsahd.
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KRUPS Evidence Eco - Maximalni chut kavy,
minimalni dopad na p¥irodu

JiZ v minulém roce otevrela znacka KRUPS zcela nové téma
ve svété plnoautomatickych kavovara, a stala se tak jeho
prakopnikem v této kategorii. Re¢ je samozfejmé o tématu
udrzitelnosti a Setrnosti k zivotnimu prostredi. Dulezité ale je
o tématu nejen mluvit, ale také se mu postavit pfimo ¢elem.

Tak znacka KRUPS ucinila predstavenim nového pfirtstku

do oblibené rady plnoautomatickych kavovar( Evidence —
konkrétné modelu Evidence Eco EA897, ktery je vyrobeny

z 62 % recyklovatelnych plastti a sam az z 90 % recyklovatelny.
Optimalizovanim designu veskerych komponentu a vyrobniho
procesu se navic podafilo snizit emise CO, na minimum jiz
béhem samotné vyroby.

VysSi naroky na udrzitelnost ovéem nemusi vzdy znamenat
snizeni kvality i ztratu funkci u vysledného produktu a pravé
toho je kavovar Evidence Eco dikazem.

Diky Cerstvé spolupraci znacky KRUPS s jednou

z nejuznavanéjsich spoleénosti v oboru testovani TUV
Rheinland se nové kavovary KRUPS Evidence & Intuition pysni
prestiznim certifikatem TUV Rheinland dokazuijicim dokonalou
Cistotu a hygieni¢nost jedine¢ného feSeni uzavieného
thermobloku znacky KRUPS.

Dokonala chut a aroma perfektné pf¥ipravené kavy

S technologii Quattro Force se kavovar postara o kazdy detail pfipravy
lahodné kavy. Od rychlého mleti zrn, precizniho stlaceni namleté
kavy pres spravnou teplotu kavy od prvniho Salku. Funkce AutoClean
po kazdé pfipravé napoje kavovar vycisti, a minimalizuje tak naroky
na manualni udrzbu. Staci si jen jednim stiskem zvolit sv(j oblibeny
napoj.

Siroka nabidka napoju

Sirokou nabidku napoji mate na dosah — véetné espressa, ristretta,
cappuccina, latte macchiata a dalSich — navic s nastavitelnou vypusti
kavovaru pro pfipravu velkych napoja do vasich oblibenych Salka.

Uzivatelsky p¥ivétivé rozhrani

Instinktivni ovladani jesté vice podtrhne radost z dokonale pfipravené
kavy. Velky ¢ernobily panel s okamzitou odezvou nabizi pfimy pfistup
ke vS§em prednastavenym napojim i jejich personalizaci.

Systém one-touch cappuccino

Nechte se rozmazlit dokonale sametovou pénou cappuccina nebo

latte macchiata. Objevte snadny zpUsob pfipravy jednoho nebo dvou
mléénych napoju zaroven pfimo z napojového kartonu — staci stisknout
pfislusné tlacitko.

Snadné ¢isténi & udrzba

KRUPS Evidence Eco je kavovar, ktery se o veSkerou udrzbu postara
sam. Systém automatického ¢isténi vyzaduje jen tfi Cistici cykly roéné —
perfektni chut kavy s nizsi potfebou udrzby nez vétSina automatickych
kavovaru. Kvalita a dokonala hygieni¢nost tohoto feseni byla navic
nové potvrzena nezavislou testovaci organizaci TUV Rheinland.



La Specialista

Objevte kouzlo kdvového ritualu

v kévovarech
na espresso*®

Nové barevné varianty exkluzivné na delonghi.com
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