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Editorial

Lubor Jarkovsky
Séfredaktor a sales director magazinu SELL

Vazeni ¢tenari,

automatizace v domacnosti neni zadnou velkou, natoz
zhavou novinkou. Spotfebice jako pracky, suSicky, myc-
ky, ale i kuchyriské roboty nebo mixéry nam usnadnuji
Zivot dlouhé roky. Nékteré z nich uz cela desetileti. Auto-
matizace, tedy v naSem pripadé samostatna ¢innost spo-
trebi¢li s Zzadnym ¢i minimalnim zasahem uzivatele, je
ovSem v soucasnosti opét velkym tématem. A to zejmé-
na v kuchyni, kam ve vétsi mife pronikaji jak rizné chytré
hrnce, varné roboty, tak smart trouby a dalsi Sikovna za-
Tizeni, ktera spojuje jediné - jesté vétSi mira autonomie.
Nejmoderné€jsi spotrebice skute¢né ohlidaji pripravu jidel
za vas. Nedovoli vam vysusSit maso nebo prilis propéct ho-
vézi peCeni. Ani se vam nestane, ze byste nedopekli po-
radné kolac. Nékteré jdou ovSem jesté dal. Predevsim au-
tomatické varné roboty, které v podstaté michaji a vari
jidlo za vas, takzZe vy jen dle receptu na displeji pfisypava-

Tefal Click & Cook

te jednotlivé ingredience.

Prijemné ¢teni preje
Lubor Jarkovsky

Jednim z vyraznych novych konkurentl Uspésného varného robotu Thermomix bude Tefal Click & Cook,
ktery se dostane do Geskych obchodi uZ v pribéhu kvétna. Robot sice nema konektivitu, ale

s 600 recepty a 32 funkcemi byste si také méli vystacit. V nadobé o objemu 3,21 uvarite jidlo pro az
6 osob. Robot bude stat 16 S99KE.

JAK UVARIT VECERI TEMER BEZ PRACE?

VétSina z nas nadale vari

na obycejné plotné, pouziva
klasickeé hrnce a ke kyzenym
vysledkim se bez cviku a tézce
nashiranych zkuSenosti
nedopracuije. Vék chytrych
technologii ale prinasi do
nasich kuchyni pomocniky,
kteri nam umoznuji malicko
,podvadét”. Pripravu jidla do
znacné miry ohlidaji za nas,
dokonce se leckdy postaraji

0 perfektni zpracovani surovin.
Se spravnou vybavou dnes
dokaze chutné varit opravdu
kazdy. Staci ztratit ostych

a nechat vareni na moderni
technice.

Kdyz se vratime k otazkam v nadpisu, vézte, ze polévku uz dnes opravdu michat nemusite.
A nejen tu. Omacky, rizota a dalsi jidla jsou chystana s takovou mirou automatizace, Ze jesté
pred patnacti dvaceti lety by mohly soucasné kuchyriské spottebice délat rekvizity v néjakém
sci-fi filmu. Co bylo jeSté nedavno snem nebo vizionarskym obrazem, je dnes skute¢né realitou.
Chytré systémy pronikaji do kuchyni uz zhruba dekadu, ale teprve poslednich par let doslo
k zintenzivnéni jejich nastupu, a to i tim, Ze dfive solitérni funkce jsou dnes kombinovany, coz
stupenl automatizace posouva dale vpfed. Mozna vam prfijde, Ze pomalé hrnce nebo kuchyn-
ské roboty vypadaji viceméné porad stejné. A nebudete se mylit. Neviditelné zmény uvnitr jsou
tim, co z nich déla mnohem vyspélejsi pomocniky. Postrach kuchart, jako je holandska omac-
ka nebo italsky dezert zabaione, zvladne v soucasnosti kazdy.

Multifunkéni chytré rohoty s funkci vaFeni

Nastupujicim trendem, k némuz vyznamné prispéla i pandemie a nutnost travit doma mno-
hem vic ¢asu, jsou kuchyriské roboty s pokrocilou automatikou a funkci vareni. Popravdé ne-
jsou zadnou zhavou novinkou. Na trhu je najdeme uz né€kolik let, i kdyz jejich schopnosti byly
v posledni dobé jesté dopilovany. Pfispél k tomu mimo jiné nastup konektivity a moznost do
robotu stahovat pres internet recepty. Z kompatibilni platformy pochopitelné. A nejen to. Na
zakladé ohlasu uzivateld a jejich bohatych zkuSenosti s prvnimi generacemi této techniky bylo
vSe vylepSeno. Na ceském trhu se bez vétsiho zajmu spottebitelti roboty tohoto typu prodava-
ly spoustu let - pomérné vysoka investice okolo 20 tisic a nedtivéra v automatizaci drzely jejich
potencial uzamceny. S jeho odemcenim pomohla definitivné na zdej$im trhu az pandemie, bé-
hem niz spousta lidi hledala cestu, jak si uleh¢it kazdodenni vareni pro rodinu.

Thermomix a jeho nasledovnici

Mezi nejznamé;jsi patti tispésny Thermomix od némecké firmy Vorwerk. Ve své nejnovéjsi verzi

jde o skute¢né ,,smart“ robot, ktery do znacné miry pripravuje a vati jidlo za vas. Jednak zpra-
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covava suroviny (micha, hnéte, krouha, sleha...) a jed-
nak nabizi tepelnou tipravu surovin.

Jedna se ovSem o dost drahou legraci, porizovaci
cena 36 tisic korun, nepochybné vétsinu pripadnych
zajemct odradi. Divod tak vysoké ceny? Popravdé fe-
¢eno neni zfejmy - zarizeni funguje bezvadné, cena je
ale dana prevazné tim, ze Vorwerk pouziva takzvany
,primy prodej“, kdy k vam dorazi obchodni zastup-
ce, uvari vam veceri a takrikajic ve vas vyvola pocit,
Ze jde o vyjimecné zafizeni. KdyZ se neprodava béz-
né v obchodech, musi to tak byt, Zze? Ve skutec¢nosti
jde spi$ o chytry marketing a koncepci obchodu. Kon-
kurencni roboty znacek bézné prodavanych v prodej-
nach s elektrem a na e-shopech nyni zacinaji zaplavo-
vat trh a maji v podstaté shodné funkce. Pfitom stoji
ptlilku nebo méné. Konkrétné mame na mysli feSeni
znacek ETA ¢i Sogo. Jiz brzy také dorazi na trh modely
od francouzského Tefalu a ¢eského Conceptu.

Jak automatické varné rohoty funguji?

VétsSina se drzi osvédcené koncepce, jiz vyuziva
i GispéSny Thermomix. Jde o zarizeni se spodnim po-
honem - tedy misou, ktera se nasazuje na zakladnu.
V podstaté pripomina takovy vétsi mixér, jemuz do-

INZERCE

minuje velky dotykovy displej. Na ném uzivatel vybira
ze stovek receptti s presnymi postupy, ale i zikladnich
¢innosti, jako je vareni ryze, vajec nebo zahustovani.
Pristroj vas vede krok za krokem danym receptem. Je-
likoZ maji tyto roboty integrovanou vahu, pro vétsi-
nu ukont si vystacite s nim bez dalsich kuchyriskych
pomocnikd. Jistym omezenim je, Ze tato zafizeni ne-

jsou schopna dosdhnout vyssich teplot nez 120 °C az
130 °C, takZe smazit v nich nemtiZete. Cestnou vyjim-

Robhot, ktery uvaii za vas
Nenajdete ho v béZné prodejni
siti, ale musite ho koupit pfimo
od vyrobce. A to formou prezen-
tace zafizeni u vas doma. Ret
je o varném robotu Thermomix
némeckeé firmy Vorwerk, kterd
vyuZivd obchodni model pfimého
prodeje. Robot vés bude stat
36 tisic. V pripadé dokupovani
dalsiho pFisluSenstvi jesté vice.
Thermomixu roste nyni na trhu
vyrazné levngjsi konkurence

s podobnou nabidkou funkci.

MF

20 sleva

na vsechny vyrobky
znacky WMF

Slevovy kod:
WMFE15

WMF PROFI

PLUS PERFECTION

DOKONALE GRILOVANI

Slevovy kod je platny od 25. 4. do 1. 5. 2022 k vyuziti n
s dalSimi slevovymi

doprava zdarma!

Slevovy kod nelze kombinovat
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kou jsou roboty Kenwood Cooking Chef XL a Kitchen-
Aid Artisan 5KCF0104. Oba ovSem s odliSnou kon-
cepci, jimZ se budeme vénovat jesté dale v clanku.
Kazdopadné v chytrych robotech s koncepci, jiz do
jisté miry definoval Thermomix, jste limitovani zmi-
nénou teplotou.
Presné Fizena teplota a konektivita
Velka cast kucharského umu tkvi v tom poznat, kdy
jsou suroviny spravné tepelné upravené. Chytré var-
né roboty pouZzivaji velmi presna teplotni ¢idla, a to
s presnosti az na 1 °C, coz jim umoznuje velmi dob-
fe fidit celou pfipravu jidla. A proto se také nemusite
bat zminované holandské omacky ¢i dezertu zabaio-
ne, kde je teplota naprosto zasadnim prvkem.
Druhym aspektem, ktery robotliim dodava na
atraktivnosti, je moznost stahovat recepty z interne-
tu, respektive pristup do online databaze. Ne vSech-
ny konektivitou oplyvaji, byt vétSina ano. Na zakazni-
ky ptisobi tato funkce jako tizasna vabnicka, protoze
maji pocit, Ze je vyuziti robotu takika neomezené. Na
rozdil od modelu s preddefinovanymi recepty. Zeptej-
te se ale sami sebe, kolik programti pouzivite u své
mycky, pracky a zda u star§tho modelu automatické-
ho hrnce jste uz vyzkouseli alesporn polovinu pred-
nastavenych receptii. Vétsina lidi nakonec skon¢i jen
u nékolik nejpouzivanéjsich programii. Pristup k ne-
spoctu receptili neni ani tak dtilezZity jako jejich loka-
lizace. Starsi modely robotii a pomalych hrnca trpély
predevsim tim, Ze nabizely jakési univerzalni ,,evrop-
ské“ ¢i ,,svétové“ recepty, z nichz nasinec vétsinu po-
sléze ignoroval. Doba pokrocila a i modely bez konek-
tivity dnes casto disponuji softwarem lokalizovanym
do té miry, Ze miizete varit jidla popularni v ceskych
domacnostech. To povazujeme za zasadnéjsi krok nez
pristup k tisictim receptd, z nichZ konzervativni strav-
niky nebude velka ¢ast zajimat. Samozrejmé je konek-
tivita uzite¢na. O tom neni pochyb a je jasné, Ze v bu-
doucnu nebude na trhu v podstaté existovat chytry
robot, hrnec ¢i vestavna trouba bez konektivity. Pri
vybéru ze soucasné nabidky ovSem hledte hlavné na
to, aby byla paleta receptt, at uz primo v robotu, ¢i na
internetové platforme, vhodna pro vas jazycek. A vez-
méte v potaz i to, Ze Thermomix si po par mésicich
zacne za pristup k receptiim tictovat. Jde sice o sto ko-
run za mesic, ale nam prijde toto predplatné k robotu
za 36 tisic lehce absurdni.

\larné rohoty s odliSnou koncepci

Kenwood Cooking Chef XL

Nejnovéjsi generace slavného robotu Cooking Chef je
splnénym snem kazdého, kdo miluje vareni. Robot
necili na zakazniky, ktefi chtéji automatické vareni. Je
to pomocnik pro nadSence do gastronomie, pricemz

diky chytrym funkcim jim vyrazné usnadnuje pripra-

vu jidla. At uz jde o integrovanou vahu, indukéni va-
Ti¢ ¢i nespocet prislusenstvi, které britska znacka do-
dava na trh. Barevny displej robotu obsahuje rady,
postupy a nastaveni. Indukéni vari¢ dokaze ohrivat
suroviny od 20 °C do 180 °C s presnosti na jeden stu-
penl. Dokonale a jednoduse rozpustite cokoladu, mas-
lo, bez manualniho michani pripravite italské rizoto
nebo chutnou polévku. Diky vyssi teploté muizete do-
konce smazit. Dilezité si je ale uvédomit, Ze v prvni
radé je tento model klasickym kuchyriskym robotem
s vyklopnym ramenem. Z toho plyne, Ze jde o zafizeni
univerzalnéjsi, u néhoz je automatizované vareni vita-
nym bonusem, nikoliv alfou a omegou.

Co se tyce prislusenstvi, dokoupit mtizete vyrobnik
téstovin, mixér, food procesor, odstaviiovac a spous-
tu dalSich véci, kterymi nahradite jednotlivé samostat-
né spotrebice. Diky propojeni s tabletem nebo telefo-
nem lze do robotu odesilat nastaveni pro konkrétni
recepty, které si vyhledate a vyberete v aplikaci Ken-
wood World.

KitchenAid Artisan 5SKCF0104

Robot legendarni americké znacky stoji blize koncep-
ci, jiz prosadil na trhu Thermomix, presto je odliSny.
Na trh byl uveden uZz pred mnoha lety, takZze u ného
nehledejte konektivitu nebo barevny dotykovy dis-
plej. Na druhou stranu se pfi cené 26 790 K¢ chlubi li-
tinovou konstrukci véetné kovového ovladaciho knof-
liku. Uvazte, Ze Thermomix s cenou o cca 10 tisic vyssi

Klasickyj robot, kteryj uvari
Britska znacka Kenwood dodévé
na trh uz spoustu let kuchyrisky
robot Cooking Chef s indukénim
varicem. Polévky, oméacky ¢i
rizota uvarite skoro bez prace,
protoZe robot nejen s presnosti
na jeden stupen vari, ale také
automaticky micha. Nova gene-
race nabizi modernéjsi ovladani
s barevnym dotykovym disple-
jem a konektivitou — prostred-
nictvim aplikace ziskate pristup
ke spousté receptl, pricemz
nastaveni se pak automatic-

ky odesle do robotu. Prikon
motoru robotu €ini 1500 W

a zpracuje aZ 4 kg kolacového
tésta. Prodava se dle balicku
dodévaného prislusenstvi od

31 990KE.

Nekompromisni kvalita
konstrukce

Robot americké znacky
KitchenAid na prvni pohled
zaujme svym robustnim
provedenim a kovovym plastém.
Jeho pracovni misa ma objem
4,51 a Ize v ni vedle zpracovani
tésta také varit, dusit, smazit
Ci naparovat. K dispozici ma
uZivatel B automatickych
reziml. K receptim a radam
ziskate pristup pres aplikaci
pro smartphone. Neni ovsem
lokalizovana. Robot hledejte pod
oznacenim 5KCF0104. Koupite
ho za 26 790Kg. Inovovana
verze predstavena v roce 2019
s prizviskem ,Connect” neni na
ceskeém trhu v prodeji.
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ma plast z plastu. KitchenAid navic umoziiuje smazit,
i kdyZ ne pfi nijak vysoké teploté (max. 140 °C). Néko-
mu u ného miize chybét modernéjsi provedeni s doty-
kovou obrazovkou a integrovana vaha. Pfesto jde o za-

jimavou alternativu.

Chytré hrnce

0Od varnych robotu se lisi tyto vyrobky tim, Ze surovi-
ny nezpracovavaji, ale pouze tepelné upravuji. Krajet,
sekat ¢i krouhat musite sami nebo s vyuzitim jiného
zafizeni. Na druhou stranu ziskate univerzalni reSe-
ni pro vareni, duSeni, zapékani, pripravu jidla v pare
nebo tlakové vareni. Dokonce v nich Ize vafit pfi nizké
teploté a nahradite jimi i jinak samostatné prodavané
ryzovary. Hrnce jsou schopné udrzovat uvarené jidlo
teplé po dobu az nékolika hodin, takze ho nemusite
ohrivat a chutna stale jako Cerstvé uvarené.

Posledni generace téchto hrnct je vybavena mo-
dernéjSim ovladanim s grafickymi nebo LCD displeji,
na nichz se zobrazuji podrobné informace a nastave-
ni. Vyspélejsi software mimo jiné umoznil 1épe prizpu-
sobit nabidku recepti konkrétnim trhtim a vyrazné ji
rozsirit. Postupné na trh také mifi modely s konektivi-
tou a pristupem k dal$im receptiim na internetu.

INZERCE

Chytry hrnec s pristupem

k online receptiim

KdyzZ na jare 2020 uvedla
znacka Tefal na Gesky trh
multifunkéni hrnec Cook4Me+,
strefila se do cerného. Na
zaGatku pandemie se prvni
dodavky novinky velmi rychle
rozprodaly. Zajemce lakala
nejen vSestrannost, ale i to,
Ze se na 150 predprogramo-
vych receptech podilel Cesky
Séfkuchar Ondrej Slanina. Nyni
prichazi na trh inovovany
model s prizviskem ,Connect”
— muZete ho pomoci Bluetooth
spojit s chytrym telefonem

a nabidku recept(l pravidelné
aktualizovat. Hrnec prijde na
trh v kvétnu. Doporucena cena:
8999KE.
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Nikdy neprestavejte vérit na zazraky,
i kdyz v tomto pfipadé nejde o zadna
kouzla, nybrz o nejmoderngjsi
technologie. Novy nerezovy drfez
Teka PureClean disponuje specialni
povrchovou Upravou, ktera odpuzuje
vodu. Kapky tak stékaji samovolné do
odpadu, tudiz budete mit dfez nejen
sussi a Cistsi, ale nebudou se vdm na
jeho povrchu ani hromadit bakterie.
Vedle antiseptickych vwhod musime
zminit jesté to, ze dfez zabranuje
usazovani vodniho kamene a dalsich

necistot, které jste doposud museli
pravidelné cistit.

OBJEVTE NOVY DREZ
PURECLEAN

www.teka.cz



Umi vas kuchynsky
robot téstoviny,
co ohromi i babicku?

e 9
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Prijdete nékdy do kuchyné a ma-
te chut nespoutané tvorit? Radi
bychom vam predstavili partaka,
ktery se s vdmi dokaze utrhnout ze
fetézu a necha se unaset kreativ-
nimi napady vasi kulinadrské mysli.
MUzete si byt jisti, ze cokoliv vas
napadne, s tim si vSestranny ku-
chyisky robot od KENWOOD hra-
vé poradi. Kenwood pfFistroje jsou

totiz vytvoreny tak, aby s vami udr-
zely krok a byly vzdy o funkci na-
pred. At uz se pustite do ¢ehokoliv,
s KENWOOD to dokazete.

Multifunkéni kuchynsky robot Titani-
um Chef Baker XL. Tenhle inteligent-
ni pomocnik vdm pomuze vyniknout
a to vSe na otoceni jediného tlacitka.
Titanium Chef Baker XL prinasi ex-
celentni vysledky diky generacemi
ovérenych inovaci.

Umi se do toho
vas robot
pofadné opfFit?

robot Titanium Chef

Kuchyiisky

digitdlné fizenym motorem Chef-
Motor™ o sile 1200 W. Vykon otacek
muUzete variabilné upravovat po-
moci ovladaciho kole¢ka otocného
o 360°. Rychlost ma postupny na-
rdst, aby nedoslo k ne¢ekanému roz-
|[étnuti surovin z misy.

Umi vas robot nejen
hnétat, ale i ho vyvalet
a harezat? A umi i Ravioli?

Dvé do sebe zapadajici nerezové
misy Dual Bowl o objemech 71a 51,
nebo v mensi verzi 51 a 3,51, vdm
maximalné zjednodusi vareni a pe-
¢eni. V jedné mise si vyhnéte hlad-
ké tésto a v druhé vySlehate krém
¢i polevu. Nastavec na téstoviny
vam vyvali platy tésta pozadované
tloustky a rezacka vam tésto jed-
noduse tésto nafeze - na Fettucine,
Tagliolini, Trenette, Spaghetti, Ravioli.
Po dokonceni vSech ¢innosti snadno
vlozite mensi misku do té vétsi, ¢imz
usporite spoustu mista pri skladova-
niiv té nejmensi kuchyni.

Umi si vas robot
poradit se v§im,
co mu nalozite?

Presnd vdha EasyWeigh vam umoz-
ni vazit suroviny pfimo pracovni mise
bez nutnosti jejich premistovani, coz
vam usetfi spoustu Casu a predejde-
te také neporadku pri peceni. Dle po-
tFeby muzete navic vazit kdekoliv na
spotrebici, tedy i na vysokorychlost-
nim vystupu ve vasem food processo-
ru, mixéru nebo odstavnovaci. Snad-
no ovladatelné rameno LightLift™ se
lehce ovlada a zveda jednou rukou,
a tak je manipulace velmi jednoducha.



Umi vas robot
ragt jako
od babicky?

Chcete inspiraci v kuchyni kaz-
dy den? Pak ji s robotem Titanium
Chef Baker XL dostanete. Staci si
stdhnout aplikaci Kenwood World,
a pak uz jen vyberete recept, na kte-
ry mate chut. Aplikace vdm poradi,
jakou rychlost, metlu a ndstavec na
robot pouzit a mate také prehled
o Casu pripravy receptu. Vybirat si
mUzete ze zakladnich receptur na
tésta nebo krémy a dale také z vice
nez 100 sladkych i slanych receptd.

10

LET
ZARUKA NA

MOTOR*

Umi se vas robot
promeénit v nékolik
spotiebi¢l najednou?

Pridavné nastavce vam zjednodusi
i ty nejslozitéjsi ukony v rdmci pe-
C¢eni a vareni. Kuchynsky robot Ken-
wood neni jen o hnéteni tésta, mi-
chani krémd, slehani snéhu z bilkd,
ale i o pripravé surovin. Staci vzdy
pripevnit pozadovany ndstavec, po-
té otocit tla¢itkem a nechat robota
pracovat za vas. V doplnujici nabid-
ce kompaktniho a kompatibilniho
prislusenstvi mlzete vybirat z vice
jak 25 volitelnych p¥idavnych na-
stavcl - od krdjeni a sekani ovoce
a zeleniny do pozadovanych tvard,
sekani ofechl, mleti obilovin, plnéni
klobas, pripravé chutnych zmrzlin,
mixovani mandlového mléka ¢i po-
|évek, drceni kofeni, az po pomalé
lisovani bobulovin. Dle vaseho gus-
ta a vasich chuti.

Objevte inspirativni recepty zde:

Aplikace pro i0S

Aplikace pro Android

<1robot

<25+ nastavcl

<100 moznosti

KENWOOD

R
]

EzI
KUCHYNSKYMI
ROBOTY _

V EVROPE**

KENWOOD
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LUCIE KLABANOVA

generdlni reditelka
Teka

V poslednich dvou letech Fada doméacnosti zacala mnohem vice
varit doma. Nebylo ze zfejmych ddvod( mozZneé jit na dobré jidlo
do své oblibené restaurace, a proto si tyto pokrmy nasi zakazni-
ci chtéli pripravovat doma. V béZnych spotrebicich ale pFipravit
nékterd jidla neni tak snadné. A proto i Teka predstavila nékolik
inovativnich novinek, které zajisti pripravu jidla v kvalité, na jakou
jsme zvykli z restaurace.

Jednou z nich je bezpochyby trouba SteakMaster, ktera pot&si
vSechny milovniky kvalitnich steakd. Diky supervykonnému grilu
dosahujicimu teploty az 700 °C a privodci, ktery vés vede nasta-
venim dle typu a tloustky masa, se i laikovi podari udélat perfektni
steak. At uZ si ho preje rare, medium nebo well done.

Podobnou novinkou je i trouba Maestro Pizza. Diky specialnimu
programu, pri kterém je v troubé az 340 °C a kvalitnimu pizza
kameni upecete perfektni pizzu, jakou nerozeznate od té z pizzerie.
Je navic hotova béhem 3 minut a miZete si tak tieba udélat pizza
party s prateli pfimo u vds doma.

JIRI RADA

Business Manager Bl
Haier

Zmeény v trendech u vestavnych kuchynskych spotfebicd jsou
ziejmé prakticky kazdy kvartdl. Nejvétsim letoSnim trendem na

poli designu napriklad u vestavnych trub je ¢im dal vétsi naklon-
nost zakaznikd k celocernému provedeni. U technologii trub jsme
zaznamenali zvySeny zdjem o trouby s parnimi funkcemi, dokonce

i 0 draZsi parni trouby s vodni nadrzkou. Tento trend pozorujeme uz
od pocatk( pandemie a vysvétlujeme si jej potiebou zékaznik( varit
zdravéjsi domdci pokrmy s omezenym mnoZstvim tukd.

NaSe spolecnost na zmény trendl v designu a technologiich
reaguje velmi obratné. Na konci roku 2021 jsme na esky trh
uvedli zcela novou Fadu vestavnych spotrebicl Haier, které spliuji
ty nejvyssi technologické pozadavky zakaznik(l od konektivity, pFes
parni peceni, aZ po automatické programy pripravy jidel. Zaroven
jde o jedny z nejelegantnéjSich spotrfebicd na trhu, které pozvednou
kuchyn na tu nejvySsi droven. Jsme tedy pripraveni reagovat na
zmeény v trendech a nasim zakazniklim chceme vyjit vstric i v téch

Zmeénily se v poslednich dvou letech trendy v oblasti kuchyriskych pomacnikd ¢i poZadavky zakaznik(?
Jak na pripadné zmény reagovala vase spolecénost?

JIRI KLIMSA
Group Brand Manager Tefal & WMF
Groupe SEB

Spotrebitelska poptavka se v poslednich dvou letech zménila pfimo drama-
ticky. Omezené moznosti volnoGasovych aktivit, dovolenych, cestovani... To
vSe privedlo mnoho lidi zpét do vlastnich kuchyni. Nékteré trendy v oblasti
domacich spotfebitl se zdaji byt docasné. Jiné pretrvavaji déle — sem
radime napriklad moderni pFistroje pro asistované vareni, které uZivatele
intuitivné provazi postupem vareni od zacatku aZ do konce, ohlidaji sprévnou
teplotu i Cas pripravy a zajisti tak dokonaly vysledek. Jsou urceny jak tém,
kteri driive varit doma ani nezkouseli, stejné jako tém, kteri sice varit um,
ale s narlistem nutnosti a éetnosti vareni jsou radi, kdyZ jim moderni po-
mocnici usnadni préci. A na to si kazdy rychle zvykne. Také proto z(stanou
atraktivni a budou udavat trend i v pristich letech. Z Siroké nabidky znacky
Tefal mGzeme jmenovat chytry elektricky tlakovy hrnec Cookdme+ s moz-
nosti propojeni s mobilni aplikaci, horkovzdusnou fritézu, gril a parni hrnec
v jednom Easy Fry Grill & Steam, nebo gril WMF Perfection Profi Plus.
Recepty, nékdy primo obsaZené v pristrojich, v mobilni aplikaci, pFilo-
Zené kucharky nebo moZnost si je stahnout z internetu, testy, recenze, vi-
dea... Oblasti spojenych s varenim je mnoho. Na rostouci zdjem o vareni
reagujeme nejen nabidkou samotnych vyrobkd, ale i vytvarenim zajimave-
ho obsahu. Zkuste tfeba blog.tefal.cz s poslednim vydanim Tefal Revue.

LEA BARTAKOVA

brand manaZerka — Kenwood
De’Longhi Group

Znovu vzrostl zajem lidi o vsemozné kuchyrnské pomocniky. Bylo také znat,
7e jsou lidé ochotni do vybavy investovat vice penéz neZ drive, protoZe si
byli védomi potieby pouZivat opravdu kvalitni a spolehlivé vyrabky kazdy
den. Kenwood prévé takové nabizi. Rekla bych, Ze nase portfolio bylo na
tuto situaci pripraveno velmi dobre. Kupfikladu s kuchyiskym robotem
Cooking Chef XL miZete témér bez préce zpracovat suroviny a soucas-
né je uvarit. Teplotu Ize navic nastavit s presnosti na 1 °C, napriklad

pro temperovani cokolady nebo pripravu delikatnich omacek. Pritom jde
0 plnohodnotny robot s 1500W motorem a pestrou paletou vSestranné-
ho prislusenstvi od odStaviovace, pres mlynek na maso az po nastavec
na téstoviny. Kdo nevyuzije funkci vareni, mdze zvolit model Titanium

Chef Patissier XL s funkci ohrivani surovin — v ném se napriklad snadno
rozpusti Gokolada, maslo i nakyne tésto. Z klasickych robot(i doporucuiji
Titanium Chef Baker s integrovanou vahou. Mezi novinky v nasi nabidce
patii také kompaktni food processory série MultiPro Compact a MultiPro
Express, které jsou idealni volbou pro ty, kdo maji mensi kuchyn nebo oce-
ni servirovani pfimo na talif, diky patentované technologii Express Serve.
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TROUBU. NE USECHNY JSOU SI ROVNY.
MATE \/ HLEDACKU TU SPRAVNOU?

Jednim z nejviditelngjSich trendl poslednich let je na trhu domacich spotrebict nastup multifunkénich
trub s chytrymi funkcemi, senzory a parou. Jednoduché sporaky nahrazuje stale vice lidi pri vybéru nove
kuchyné jednak indukénimi varnymi deskami s pokrocilymi funkcemi a jednak vyspélymi troubami. Peceni
tyto modely ohlidaji do velké miry za vas. A diky pare jsou z nich jidla Stavnatéjsi a nadychanéjsi. Nespalte
se proto uz pri vybéru nove trouby a nesahnéte vedle. Misto chytrého spotiebice se spoustou funkci
mUzete pak mit doma zarizeni, které se chytre jen tvari.

Domaci spotfebice maji od pocatku jeden primar-
ni tkol - usnadnit nam Zivot. Nejmodernéjsi trouby
s rozlicnymi chytrymi senzory a automatikou vam
mohou pripadat jako zbytecnost. Stejny pocit nepo-
chybné méla spousta lidi, kdyz na trh mifily prvni
automatické pracky nebo mycky, které pritom dnes-
ni generace povazuje za néco zcela bézného. Leckdo
by dokonce rekl, Ze si bez nich neumi predstavit Zi-
vot. Inovativni ,,smart“ funkce modernich spotrebicii
se mohou zdat jako prehnany luxus. Za par let ovSem
budou standardem naprfi¢ vétSinou trhu. A pokud
diky nim mizete dosdhnout lepsich vysledkd nebo si

troufnout na naro¢néjsi recepty, proc jich nevyuzit?

Zakladni kroky pFi ujhéru trouby

1. Kvalita konstrukce a materialt

Nez prejdeme k nékolika klicovym inovacim, které
byste neméli pri prochazeni nabidek vestavnych trub
opomenout, je nutné si rict néco k troubam obec-
né. V prvni radé se lisi kvalitou dilenského zpracova-
ni. VSimneéte si, Ze levnéjsi znacky nemaji tolik masiv-
niho kovu, tak presné spoje a dalsi detaily. Prestoze
na obrazku muzZe trouba za 5 tisic vypadat stejné jako
trouba za 40 tisic, pfi detailnim seznameni s obéma
spotrebici ihned odhalite rozdily v kvalité materiali
i montaze.

2.Nevyhazujte penize za funkce, které nevyuZijete
Pokud nechcete investovat do trouby s plnohodnot-
nymi parnimi funkcemi a chytrymi senzory, urci-
té vas nebudeme presvédcovat o opaku. Ne kazdy
tyto funkce vyuzije. Nevarite nijak casto? Neplatte za
néco, co nebudete pouzivat. Urcité ale neslevujte ale-
spon z vybavy v podobé teleskopickych vysuvii, které
vam umozni jidlo vysunout z peciciho prostoru, aniz
by hrozilo, Ze se pekac prevrhne. Navic nemusite na-
dobu drzZet jednou rukou s kuchynskou chniapkou.

Podlévani i kontrola jidla jsou mnohem komfortnéj-
§i a bezpecnéjsi.

3. Objem peciciho prostoru

Zasadnim parametrem je samoziejmé vnitini objem
trouby. Béznych je 70 litrii, ale prodavaji se i mode-
ly s 80 litry. Do mensich domacnosti mizete zvolit
takzvanou kompaktni troubu, kterd ma cca 40 litrd
a vysku pouhych 45cm. Standardni vyska trouby je
pritom 60 cm. Poucky typu, kolik litrti pro jakou rodi-
nu, jsou trochu prezitek. Vzdy zalezi na tom, k cemu
troubu chcete pouzivat.

4. Ovladani

Vyspélejsi modely trub nahrazuji mechanické ovlada-
ni elektronickym, které prinasi vice funkci véetné né-
kterych automatickych. Nutné to neznamena, Ze ma
takova trouba hned chytré senzory a podobné. MuiZe
nabizet jen nékolik prednastavenych receptli. Ne-

Moderni trouby

\/ybavengjsi modely souc¢asnych
trub nabizeji peceni s pridavkem
pary, energeticky Usporné parni
Cisténi i konektivitu pro snazsi
ovladéani bez nutnosti k troubé
neustdle chodit. Na fotce model
Haier I-Message Series 6
HWOB0SMBS5BH dodévany
také s teplotni sondou. Cena?
29 990 Ke.

Kompaktni trouby

Znacky s komplexngjsi nabidkou
vestavnych spotiebicll Casto
vyrabgji i takzvané kompakt-

ni modely — jednd se o ty

s vySkou 45cm. Jako priklad
uvadime troubu AEG SteamPro
KSK798280M, kterd nabizi jak
funkei vafeni v pare, tak peceni
s pridavnou parou a klasické
peceni. Doddvéna je s teplotni
sondou a ma objem 43 litrQ.
Koupite ji za 32 990KeE.




353373/22

VARENI (SKORO) BEZ PRACE

nechte se proto hned nadchnout nékolika vzletnymi
vétami v popisu v obchodé ¢i na webu znacky. Oveér-
te, jaké presné funkce trouba ma a jak ,,chytra“ ve sku-
tecnosti je.

Pokud jde o parni funkce, tém se budeme vénovat
dale v textu. Na tivod jen upozornujeme, Ze trub s funk-
ci pary je na trhu hned nékolik typi a lisi se od sebe asi
stejné jako elektromobily od Mercedesu a Dacie.

5. Cisténi

Vyrobci se snazi uzivateliim usnadnit ¢iSténi vnitfni-
ho prostoru riiznymi zpusoby. Zaklad tvori katalytické
desky, které absorbuji prskajici omastek a ¢astecné se
béhem peceni samy regeneruji. Kdo pece hodné, bude
je muset béhem Zivotnosti trouby urcité vymeénit.

Hydrolyzou nazyvame parni zpusob ¢isténi, kte-
ry mohou nabizet i nékteré pyrolytické trouby. Dlivo-
dem je, Ze pro béZznou Gdrzbu parni ¢iSténi rozpou-
$téjici mastnotu a zbytky jidla staci. Pyrolyzu byste
neméli urcité pouzivat prili§ ¢asto, protoze se vniti-
ni prostor trouby zahfeje az na 500 °C a spali necisto-
ty na prach - je to nakladné (¢iSténi vyjde na necelych
30K¢) a samozrejmé je proces naro¢ny i pro samot-
nou troubu. Doporucujeme pyrolyzu aktivovat zhru-
ba jednou za piil roku, ne Castéji.

INZERCE

Automatické senzory

Vys$8i modely vestavnych trub pouzivaji integrova-
né senzory, které vyhodnocuji stav pokrmu na zakla-
dé vlhkosti v pecicim prostoru. Diky témto senzordm
mohou trouby nabidnout az desitky zcela automati-
zovanych programii/recept(i, u nichZ jen na displeji
zvolite jidlo, které chcete pripravovat. Trouba sama
vybere spravnou teplotu, zptisob ohrevu, délku pri-
pravy a vy pouze proces peceni jednim stiskem zahaji-
te. Systém po vas miiZe chtit nastavit dalsi detaily, jako
je mnozstvi pripraveného pokrmu apod.

Automatika klade na uZivatele na zacatku nemalé
naroky v jedné véci, kterou jsme vSichni zvykli délat.
Otevirat pecici prostor a kontrolovat jidlo. Clovék by
mél tuto ¢innost minimalizovat i u bézné trouby, pro-
toZe tim ochlazuje pecici prostor a negativné ovliviiu-
je pripravu jidla. U chytrych trub ovSem dvirka otevrit
vyloZené nesmite. Problém je v tom, Ze kdyz tak uci-
nite, unikne z ného teplo vcetné vlhkosti, coz senzo-
ry mate. Automatika potom nezajisti optimalni vysle-
dek. Troubé tedy musite vérit. Jakmile si vyzkousite,
Ze senzory opravdu funguji, po par pecenich si na no-
vinku zvyknete a nutkani vzit do ruky $pejli a pichat
do babovky vas opusti.

Trouby s chytrijmi senzory

Ne kazda trouba s auto-
matickymi recepty pouziva
pokrogilé senzory. Automatika
Casto stoji jen na preddefino-
vanych receptech a nastaveni
hmotnosti jidla, podle néhoZz
spotrehic zvoli zplsob a dobu
pripravy. Senzorické programy
ovsem neustale jidlo kontroluiji
a poznaji, kdy je hatovo. Mezi
Spicku v oblasti vyuziti senzord
patri napfiklad francouzska
znacka De Dietrich. Na obrazku
jeji vlajkova lod v portfoliu trub,
model DOP8785BB, s 6" ba-
revnym displejem a mnoZstvim
pIné automatickych programi.
Doporucenad cena: 49 990 KE.
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Parni funkce

Uz naSe babicky a prababicky davaly do trouby hrnek
nebo misku s vodou, aby bylo jejich pecivo nadycha-
néjsi a vlacnéjsi. U obycejného sporaku nebo trouby
je hrnek s vodou nadale rozumnym a vlastné jedinym
reSenim, jak vytvorit efekt takzvaného ,,priparovani,
tedy peceni s podporou pary. Jedna se o jednu z me-
tod pripravy jidla, se kterou prichazeji také moderni
trouby s parnimi funkcemi. Nikoliv v§ak jedinou.

Na trhu najdeme totiz hned nékolik typl trub
,»,s parou”. Ty zakladni a cenové nejdostupné&jsi maji
na dné peciciho prostoru vlis, ktery v podstaté nahra-
zuje onen hrnek. U¢innost ,,pfipafovani“ je v jejich
pripadé o néco vyssi, protoze pod vlisem byva top-
né téleso urychlujici odparovani vody. Produkce pary
ovSem neni presn€ fizena a parni efekt znacné ome-
zeny. U téchto trub nehledejte Zzadné chytré funkce,
senzory a dalsi pokrocilou vybavu. Jsou to prevazné
mechanické modely, v nichZ pouze pribyl zminény
vlis na vodu. Nenechte se proto hned zlakat marketin-
govymi materialy, které vyrobek vétSinou prezentuji
jako ,,parni troubu*“.

Drazsi trouby k produkci pary jiz pouzivaji parni
generator - ten vytvari paru s teplotou do 100 °C a do-
slova ji vstfikuje v presnych davkach do peciciho pro-
storu. Nékteré modely presto umoznuji pouze pripa-
fovat, tedy péct s pridavkem pary. AZ ty nejvyspélejsi
a nejdrazsi umi jak péct s parou i bez pary, tak varit
jidlo primo ve 100% pare bez pouziti dal§ich topnych
téles. Jelikoz jde o trouby s porizovacimi cenami okolo
30 tisic, vétsinou u nich najdete chytré senzory, tep-
lotni sondu a automatizované recepty.

Vedle toho jsou v prodeji nadale samostatné parni
trouby, a to v kategorii takzvanych kompaktnich ve-
stavnych spotfebici s vyskou 45 cm. Tyto modely mu-
site zpravidla kombinovat s klasickou troubou, abyste
neprisli o bézné funkce peceni. V soucasnosti se spise
vyplati koupit multifunkéni parni troubu, nez kupo-
vat dva separatni spottebice. A to jak z hlediska finan-
ci, tak mista v kuchyni.

Teplotni sonda
At uz jde o hovézi Wellington nebo klasicky rostbif,
muze mit leckdo ostych takovou lahtidku doma pri-
pravovat. Koupit drahé starfené hovézi a pak ho pres-
prili§ propéct urcité nikoho moc nepotési. Radéji tedy
nic nekupovat a neriskovat, Ze? Ale kdeZe, trouby
s masovou sondou ohlidaji pripravu za vas, protoze
se sonda pripojuje k troubé, odesila do ni informace
o teploté uvnitf masa a zajisti spravny stupen prope-
¢eni. Zkazit peceni je s takovym spotrebicem v pod-
staté nemozné.

Teplotni sonda najde vyuziti nejen pri pripravé
masovych jidel. Nékteré trouby ji vyuzivaji také pro

pecivo a dalsi druhy jidel. Lépe se jim pak ridi jejich
automatické programy.

Rozdéleni peciciho prostoru na dvé casti

Takzvané vicetiroviiové peceni je dnes uz béZnou za-
leZitosti. Trouby s horkym vzduchem umoziuji péct
na ¢tyrech, nékdy i vice trovnich, a dokonce mtize-
te péct nékolik riznych jidel najednou. Vzduch je dis-
tribuovan tak, Ze se pachy a chuté€ jidel nemisi, takze
se nemusite bat, Ze muffiny budou citit po rybé apod.

O krok dal jdou jesté trouby dodavané se special-
ni délici deskou, s niz Ize pecici prostor rozdélit na
dvé zcela oddélené casti. V nich miizete nastavit od-
lisny typ peceni a jinou teplotu az o nizsi desitky pro-
cent. Trouby pouzivaji dva samostatné ventilatory pro
rozvod horkého vzduchu. Péct mizete bud v obou
z6nach najednou, nebo jen v jedné z nich a Setfit tak
energii, protoZe se ohfiva mensi prostor.

Na trh dodava tyto trouby vicero firem - dlouho-
dobé se jim vénuji znacky Beko, Hoover a Samsung.
V pripadé Samsungu maji vybrané modely dokonce
dvirka, ktera umoznuji otevrit pouze horni polovinu
a tu spodni nechat zavrenou.

Konektivita a smart funkce

Moznost pripojeni spotiebicli k domaci wifi povazuje
nadale mnoho spotfebitel(i za naprostou zbytecnost.
A v podstaté i pravem, protoZe konektivita u spottebi-
¢l neni dilezita kvili tomu, aby ¢lovék pracku nebo

troubu zapinal na dalku. To je asi nejcastéjsi funkce,

Péra

Pokud trouba nabizi jak funkci
pridavné pary k peceni, tak
plnohodnotné vareni v pare,
nachazi se v ni parni generator.
Vodu uZzivatel doplfuje do
vyjimatelné nadrzky, kterou
muZete vidét na obrazku. Zde
se jedna o reSeni Bosch, model
trouby HSG636XS6 s cenou
37 990KE.

Presné méreni teploty v jidle
Nekteré trouby jsou dodavany

s teplotni sondou, kterd se

k nim primo pripoji. Software
trouby ma pak k dispozici infor-
mace o teploté v jidle, a jakmile
je dosazeno pozadovaného stup-
né propeceni, ukon&i pripravu
nebo vas upozorni.

Dué trouby v jedné

Na trhu najdete i trouby, které
obsahuji specidlni desku. S ni
rozdélite jednoduSe pecici
prostor na dvé zcela oddélené
Casti a muZete pripravit dva
rzné pokrmy — jinou pecici
metodou a s odliSnym nasta-
venim teploty. Samsung jde
jesté o néco dél, protoZe jeho
modely Dual Cook Flex disponuji
dvirky, ktera oteviete bud celd,
nebo pouze jejich horni polovinu.
Ze spodni ¢asti trouby tak
neunika teplo. Na fotce model
NV75N7677RS/EO s objemem
75 litrd a pyrolytickym Cisté-
nim. Koupite ho za 24 990 K¢.
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ktera lidem vytane na mysli, kdyz prijde na smart funk-
ce fec. Jde ale vlastné jen o $picku ledovce. Mnohem
dulezitéjsi, pokud se zaméfime na trouby, je moznost
kontroly peceni a stavu jidla. U modeld trub s integro-
vanou kamerou se dokonce na jidlo mtizete podivat.
U téch obycejnéjsich nikoliv, stale ale miizete zkont-
rolovat, kolik ¢asu zbyva do konce peceni, pripadné
upravit teplotu ¢i zptisob pripravy. Pri pouziti masové

700stupriovym grilem pro peceni steaki, zvySenou
teplotou 340 °C pro pripravu pizzy nebo upravenou
cirkulaci vzduchu a prislusenstvim, s nimz zcela na-
hradite samostatnou horkovzdusnou fritézu. VSechny
zminéné specialni trouby dodava na trh znacka Teka.
Co se tycCe pizzy, najdeme modely s vyssi teplotou nad
300 °C také u firmy Beko. Model s funkci horkovzdus-

ného smazeni uvede letos i korejsky Samsung.

Teka Maestro Pizza

iu VIDEO i
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sondy zase mate informace o teploté uvnitr jidla a ne-
musite k troubé neustale chodit. VSe zkontrolujete na
displeji telefonu, at uz sedite u televize, nebo si odsko-
Cite jesté rychle néco koupit do obchodu.

Kdyz pripocitame pohodIn€jsi nastaveni spotiebi-
e, ukladani vlastnich postupt a receptd, pristup k re-
ceptiim, systém notifikaci na ukonceni peceni nebo
potfebu Gdrzby, rychlé dohledani navodu bez brouz-
dani internetem, ma konektivita u spotrebict véetné
trub urcité smysl.

https://bit.ly/3FKoqG1

Teka SteakMaster

i VIDEO i
AR HD

https://bit.ly/3IItEEE

Trouby se specialnimi funkcemi

Vyrobci se nadale snazi uvadét na trh spotrebice, kte-
rymi se budou na trhu vymykat. Mezi nejzajimavéjsi
kousky z posledni doby patii v kategorii trub mode-
ly se specidlnim zamérenim na konkrétni popularni

jidla. Re¢ je napiiklad o troubach s extra vykonnym
INZERCE

Teka a jeji mimoradné trouby

Némecka znacka uvedla v nedavné minulosti na trh nékolik trub se specidlnimi funkcemi a vybavou. A to
model Maestro Pizza s teplotou az 340 °C a pizza kamenem, déle troubu SteakMaster, v niZ najdete
steakovy gril s teplotou 700 °C, a v neposledni fadé novinku AirFry, kterd nahradi horkovzdusnou fritézu.
O prvnich dvou jmenovanych troubdch jsme loni natogili videa, ktera vam jejich schopnosti podrobné
predstavi.

Haier predstavuje novou radu
luxusnich vestavnych spotrebict

PRENESTE SE OD VARENI K ZAZITKU

Haier

#1 na svété

Znacka Haier uvadi na ¢esky trh novou radu vestavnych spotrebicll, které zaujmou nejen svym designovym vzhledem, ale i Spickovymi
technologiemi. Haier tak rozsituje stavajici portfolio volné stojicich chladni¢ek, mraznicek, vinoték a spotrebicl pro péci o pradlo a vytvari
pro své zdkazniky uceleny domaci loT ekosystém.

Konektivita na prvnim misté

Od vareni k zaZitku vas prenesou nové vestavné spotiebice Haier, a to
nejen diky své technologické vyspélosti a pokrocilym funkcim, ale také
diky konektivité. Prostfednictvi Wi-Fi je pripojite k aplikaci hOn, ¢imz
otevrete dvere své chytré domacnosti. UloZte si svij oblibeny recept
nebo vyuZijte jeden se stovek jiz navrZzenych na miru, sledujte pripravu
jidla z pohodli sedacky diky udajim z teplotni sondy zobrazenych ve
vasem mobilu, vypnéte digestor nebo ztlumte jeji osvétleni na dalku
nebo pomoci fotografie nddobi v mycce urcete idealni myci program.

Uméld inteligence pro dokonalost $éfkuchare

Sada technologii Cook with me vyuZivajicich umélou inteligenci pomaha
zdokonalit vasi kucharskou techniku a pfipravit ten nejlepsi pokrm
pro vase blizké. Systém aktivni ventilace Climatech zajisti rovhomérné
rozlozeni teploty uvnitf trouby se zachovanim chladnych dvirek,
technologie Varycook umozni na indukénich deskach posunout panev
¢i hrnec na jednu ze tii ¢asti varné zony a okamzité tim ménit droveri
ohfevu bez nutnosti manualniho nastaveni. Teplotni sonda Meat
Probe méfi vnitfni teplotu jidla a posila informace do vaseho mobilu,
pokud preferujete vareni v pare, Haier pfinasi parni troubu I-Message
Steam. Kompletni fadu vestavnych spotiebi¢t Haier doplriuji designové
digestore, mycky nadobi s intenzivnim parnim programem a vestavné
lednice se specialnimi zénami pro zachovani Cerstvosti vasich potravin.

www.haier.cz
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DESIGNOVE KOLEKCE, KTERE ROZZARI VUASI KUCHYN

Interiérovy design je véda. Spousta krasnych véci mdze byt nepraktickych a spousta praktickych véci

mUZe kazit harmonii prostoru. Mnoho znacek se snaZi jit vstric poZzadavkim zakaznikd, kteri necht&ji mezi
vzhledem a prakticnosti délat velké kompromisy. U domacich spotrebicd tyto snahy reprezentuji predevsim
designoveé sety.

Specialista na snidafové kolekce — De’Longhi

Znackou, ktera si na designovych kolekcich kuchynskych spotiebicti vylozené
zaklada, je italské De’Longhi. Jedna se zejména o sladéné snidanové sety topin-
kovace, varné konvice a pripadné i pakového kavovaru ¢i kavovaru pro systém
Nespresso. Rady se od sebe lisi nejen barvami, ale pfedevsim tvary a pouZitymi
prvky. Najdete zde napfiklad modely inspirované barvami véhlasnych velkomeést,

stylem art deco ¢i s rustikalnimi prvky.
De’Longhi Icona Capitals — Tokio

Milovnik nerezu — WMF
Némecka znacka je uz dlouha desetileti hlavné symbolem kvality v oblasti kuchymn-
ského nadobi a veskerého vybaveni pro stolovani. Za pozornost stoji i jeji kvalitni
kuchyriské noze nebo rtizné nastroje pro vareni, jako jsou obracecky, cedniky, stér-
ky a dalsi. Sviij aspéch WMF zaklada mimo jiné na pouziti patentované oceli na-
zvané cromargan, a to uz od roku 1927. Kovova slitina obsahujici 18 % chromu, 10 %
niklu a 72% oceli je vysoce odolna proti poskrabani a udrzuje si vysoky lesk. Cro-
margan pouziva jak u pribor ¢i hrncti, tak u oplasténi svych domacich spotrebici,
které nabizi v nékolika radach.

V nabidce na trhu se jednoznac¢né vymykaji modely KITCHENminis - vyrobky
s mimofadnym vykonem, dilenskym zpracovanim a kompaktnimi rozméry. Rada
je velmi pestra a najdete v ni pomocniky pro pripravu snidané, jako jsou prekapa-
vac, varna konvice nebo topinkovac, ale i kuchyriské roboty, mixéry, parni hrnce
¢i dokonce varic vajec. VSechny vyrobky maji spole¢né dvé véci - provedeni s plas-
tém z prvotfidni nerezové oceli cromargan a jiz zmifnované kompaktni rozméry.
Cilem WMF je nabidnout prémiové reSeni i tém, kdo nemaji v kuchyni moc mista.
Diky jednoduchému a ¢istému designu s dominujicim nerezem jsou vhodné prak-
ticky do jakékoliv kuchyné.

WMF KITCHENminis

Britskd znacka se proslavila ve svété jako predni dodavatel kuchynskych roboti,
na trh ovSem dodava také varné konvice, topinkovace, mixéry, odstaviiovace nebo
kavovary. Pokud jde o ucelené designové rady, ma v nabidce dlouhodobé jednu
nazvanou kMix. Zaklad pochopitelné tvori kuchynské roboty v riiznych barev-
nych provedenich véetné vyrazné ¢ervené. Ve shodném designu pak nabizi i dal-
§i zminované typy spotrebici. Mezi nejvétsi vihody kolekce kMix patfi jednoznac-
né mnozstvi prislusenstvi, které 1ze dokoupit ke kuchytiskému robotu. Zatimco
spousta firem dodava v ramci urcité designové rady ,,i kuchynsky robot“ a nema
k nému Siroky ¢i viibec zadny vybér dopliiki, jako jsou mlynek na maso, nastavec
na téstoviny, odstaviiovac¢ a podobné, Kenwood je presnym opakem. Kdo si koupi
konvici kMix, nemusi se bat investovat do designové sladéného robotu. Poridi ho
od osvédcené znacky s pestrym portfoliem dopliiki.

Kenwood kMix
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Moderni a elegantni
kuchyneé 21. stoleti

Kuchyné jsou centrem domacnosti, pulsuje v nich Zivot v pravidelném
rytmu snidani, obédu a vecefi. Postupem ¢asu se doslova probouraly
do obyvaci ¢asti a o to vétsi diraz je kladen na jejich podobu. Tradi¢ni
prémiova némecka znacka WMF zaplni cely kuchyrisky prostor
elegantnim, modernim, a hlavné luxusné funkénim nadobim i malymi

353398/16

domacimi elektrospotrebici.

K ovladnuti kuchyriského prostoru vam postaci

malo. Zakladem je kvalitni kontaktni gril, ktery
mUzete vyuZivat celoro¢né, v krytu a pohodli
domova! Precizni grilovani jednoduse a pohodIné

s kontaktnim grilem WMF Profi Plus Perfection vzdy

s dokonalymi vysledky vasich servirovanych lahtdek
vés uchvati. Sest automatickych program( ovladanych
inteligentnim senzorem a manualni program pripravi
z kazdé suroviny delikatesu hodnou moderni kuchyné
zndmych restauraci. Dotykovy displej s LED indikatory
vam usnadni celou pFipravu s neuvéritelnou Usporou
€asu. Stejné tak si jednoduse poradi s Uklidem,
grilovaci desky jsou vybaveny nepfilnavym povrchem
pro rychlé a snadné cisténi!

Bez rychlovarné konvice to prosté nejde. Rychlovarna
konvice Kineo Vario o objemu 1,6 litru je vyrobena

s dlrazem na dokonalé provedeni za vyuZitf
nejnovéjsich technologii. Moderni design inspirovany
skandinavskymi liniemi. Barevnost je dana vyrobnim
materialem - elegantni nerezové oceli Cromargan®.
Samozrejmosti je nastaveni teploty v krocich po

5 stupnich od 40 do 100 °C se zobrazenim teploty
v redlném case. Je vybavena modernim LED
displejem, ktery zcela usnadnuje ovladani.
Dokonalym partnerem rychlovarné konvice,
hlavné béhem pfiprav snidani, je klasicky
topinkovac Kineo v provedeni elegantniho
Cromarganu®. Nadcasovy design, ktery skvéle
zapadne do kazdé kuchyné&. Dvouslotovy
topinkovac opece chleba v 10 stupnich presné
podle vasi chuti, vZdy ohlaSeném funkci
inteligentniho odpocitavani. A kdyz je hotovo, staci
otevfit spodni pfihradku na drobky a topinkovac
vycistit.

Prémiova znactka WMF pUsobi na trhu jiZ od roku
1853 a v Némecku ji patfi 1. misto v kategorii
potfeb pro domdacnost. Toto postaveni si zaslouZila
hlavné diky svym perfektné zpracovanym
vyrobklm a prvotfidni kvalité nerezové oceli
Cromargan®, povrchlim nadobi Fusiontec,
induk¢nim dnlim TransTherm® nebo technologii
Performance Cut u Spic¢kovych noz(.

www.wmf.cz
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Para a smart funkce
\lestavna multifunkéni trouba s pFipaFovanim
Haier I-Message Series 6 HIWO60SMGBS5BH

bit.ly/3DYL5x8

Funkcemi nabitd trouba z nové uvedené Fady vestavnych spotiebicli Haier dis-
ponuje funkci pridavné pary, ktera zajiStuje vySsi Stavnatost masa a vetsi viacnost peciva. Voda se v jejim
pripadé nelije na dno trouby, ale do integrované nadrzky. Jde tedy o sofistikovanéjsi reseni.

Prakticka je také dodavana teplotni sonda nebo aplikace hOn, s niZ je moZné troubu ovladat na dalku.
Na bocnich sténdch trouby se nachazeiji katalytické desky — ty pohlcuiji tuky a béhem peceni se regeneruii.
K ¢Gisténi celého prostoru slouzi para. Chybét nemohou ani dvitka s tlumenym dovirdnim, teleskopické vysu-

vy nebo dvojité vnitini osvétleni peciciho prostoru. Trouba ma vnitfni objem 70 litrd.

Doporucena cena: 29 990Ké&

Ostri, ktera vas nezklamou
Noze WMF Sequence

Méte doma riizné kuchynské noZe a neustdle hleddte v Supliku néjaky, ktery neni Uplné tupy? Pokud vam pri vareni i
pouhém krajeni chleba nejsou Uplné spolehlivymi partnery, zainvestujte do opravdu kvalitnich ostri. Némecka znacka WMF
uvedla na trh novou Fadu Sequence, kterd obsahuje rizné typy noZd. Dokonce nechybi ani sekacek na maso nebo celd sada
s drevénym blokem a ocilkou. Kvalitni ocel a patentovana technologie Performance Cut zajiStuji dlouhotrvajici ostrost. WMF
nezapomina ani na ergonomickou rukojet a tradicni design se tremi nyty.

Cena od 899Ké

Uysoky vjkon a extra prislusSenstvi
Tycovyj mixér Braun Multi@Quick 7 MQ@7035XBI

Zhavou novinkou na trhu je tento vykonny ty&ovy mixér s 1000V motorem a specidlni konstrukci ACTIVEBlade
v podobé pohyblivé nohy s nozem, ktery se priblizuje ke dnu nadoby, aby zpracoval opravdu vSechny suroviny.
Konkrétné tento model je pak s praktickym prisluSenstvim — zaujme predevsim dvajita Slehaci metla, sekacek
(500 ml) a mixovaci nadoba (600 ml]. Braun navic umoznuje dokupovat ke svym mixérlm dalSi prislusenstvi

v béZnych obchodech — napfiklad nastavec na pyré, mlynek na kofeni a dalsi.

Doporucena cena: 2899 Ke

Maly, ale Sikouny
Kompaktni food procesor Kenwood MultiPro Compact FDM304SS

Novinka britské znacky Kenwood predstavuje Sikovné Feseni v segmentu kompaktnich robott — takzvanych
food procesor(. Nabizi Sirokou Skalu vysoce kvalitniho pfislusenstvi, véetné novych nastavcl Express
Serve a Express Dice. Express Serve védm umoziuje krajet na kostky nebo strouhat prfimo na talif, zatim-
co Express Dice vytvori pravidelné kosticky. Originalni systém ,3 v 1* znamend, Ze mliZete sekat, michat,
hnist a dokonce Slehat pomoci stejné zakladny. MultiPro Compact je navrZen tak, aby nabizel vSechny
zdsadni funkce, které v kuchyni potrebujete, a pritom zabiral minimalni prostor na lince.

Doporucena cena: 3990Ke

Preménte svou klasickou troubu na parni
Sada pro vareni v pare TEKA Steamhox

V soucasné dobé je vareni v pare jednou z nejlepSich variant zdravého jidelnicku. Jidlo si zachova
vSechny své Ziviny, mineraly a chuté a pro pripravu navic neni nutny Zadny olej.

Diky sadé Steambox mUzete velmi snadno varit v pare i v klasické troubé, ktera jinak Zadné parni
funkce nema. Sestava zahrnuje dvé samostatné nerezové misky umoznujici pripravu riiznych
pokrmd najednou, hluboky plech, mrizku a sklenéné viko s vypoustécim ventilem.

Doporucena cena: 4590Ke
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HAIER BUDUJE EVROPSKOU \IYRI]BII ] RIII\IIIINSKII
MA NOVOU SUPERMODERN{ TOVARNU

Nejvetsi vyrobce domacich spotiebitll na svétg, firma Haier, pronikd na evropsky trh. Pred par lety koupila italského
vyrobce Candy Hoover a letos vstoupila pod svou viastni znackou Haier na trh vestavnych spotrebicl. Nejen o tom,
ale i o spusténi novych tovaren v Evropé s nami hovoril Jan Sach, Séf Geského a slovenského zastoupeni firmy.

Letos jste vstoupili na trh vestavnych spotrebici, a rozsirili
tim portfolio znacky Haier. Opravdu se vase spotrebice vyra-
béji v Evropé?

Nové vestavné spotiebice Haier byly v Evropé nejen vyrobeny, ale
dokonce navrzeny. Jsou tedy Sité na miru zdej$im zakaznikiim. No-
vinky, které jsme predstavili, nikdy nebyly prodavany ani vyrabény
v Asii. Jde o jednu z véci, ktera nas odliSuje od dalsi asijské konku-
rence. Samoziejmé plné vyuzivaime asijské know-how a technolo-
gie, coz je velkym benefitem. Firma Haier v podstaté zaplatila vy-
budovani novych tovaren v Evropé a prinesla moderni vyrobni
platformy, na nichZ jsme postavili portfolio navrZzené Evropany pro
Evropany. Navic jsme nedavno spustili novou tovarnu na chladnic-
ky v Rumunsku a novou tovarnu na mycky a susic¢ky v Turecku. Obé
vyuZzivaji nejnovéjsi technologie a vznikaji v nich skutecné Spicko-
vé produkty.

Investice do novych tovaren jsou samozrejmé obrovské a jsou
dlouho dopredu planované. S covidem urcité nesouviseji, ze?

Mate pravdu, o stavbé novych tovaren bylo rozhodnuto jesté pred
pandemii. Haier si uz tehdy uvédomoval, Ze se nemiiZe ve velkém
prosadit v Evropé, pokud bude produkovat véci v Asii a dovazet je
INZERCE

pres pul svéta sem. Rozhodl se proto soustredit vyrobni bazi do Ev-
ropy. Vyhledové by mély az dvé tretiny nasich spottebicii vznikat na
kontinentu.

sx o

Jaké jsou klicové vlastnosti u vestavnych spotrebici Haier?
V ¢em se vymykaji?

Asi nejvétsi perlou budou vestavné chladnicky s Sirkou 70 cm s bez-
namrazovou technologii No Frost, které predstavuji zcela novou ge-
neraci vestavného chlazeni. Zajimava je pak urcité 195cm vysoka
vestavna lednice ve standardni Sifce. Diky rumunské tovarné se bu-
deme na vestavné chlazeni hodné zameérovat. Aktualné je ve vyvo-
ji tfeba ¢tyrdverova vestavna chladnicka, jejiZz uvedeni je planovano
na konec roku 2022. Nasi ambici je stat se lidry trhu vestavného chla-
zeni. Z dalSich spotfebicti musim zminit mycky, které budou na trh
mifit z nové tovarny v Turecku. Vyznacuji se invertorovymi motory,
rekordni kapacitou 16 sad a velmi Gspornou energetickou tfidou B.
Nedavno jsem se dival, kolik mycek na trhu tuto tfidu ma4, a jsou to
pouha 2%. A zapomenout nesmim na konektivitu, ktera je u Haieru
jeho velmi silnou strankou. Aplikaci hOn pouZivaji i nové spotiebi-
¢e Candy a Hoover. Postupné se prejde na tuto spole¢nou platformu
napric celym portfoliem.
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